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/\ 1.SAFETY INSTRUCTIONS FOR COOKER HOOD

Observe the following safety instructions.

1.1 General instructions

o Read this manual carefully.

o Keep the instructions and the manufacturer's information for future use or to pass on to
the next owner.

o Itis notallowed to put the unit into operation if it has been damaged during transport.

1.2 Use according to destination
This unit is designed for domestic use only.
Observe the special installation instructions.
Safety in use is guaranteed only with proper assembly in accordance with the assembly
instructions. The installer is responsible for faultless operation at the installation location.
Use this unit only:
o for extracting cooking vapor.
e inone's own home and in closed rooms in the domestic environment.
e up to a height of 2000 m above sea level.
Do not use the unit:
o with an external timer.

1.3 Limitation of the circle of users

This unit can be used by children over 8 years of age and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or knowledge only if they are
supervised or have been instructed in the safe use of the unit and have understood

the dangers resulting from it. Children should not be allowed to play with the unit.
Cleaning and maintenance performed by the user should not be performed by children,
unless they are 15 years of age and older and are supervised. Children under the age of 8
must be kept away from the unit and its power cord.

1.4 Safe use
A WARNING - Danger of suffocation!

Children can wrap themselves in the packaging or pull it on their head, suffocating.
o Do not leave children near the packaging.
o Do not let children play with the packaging material.
Children can suck in or swallow the small parts and choke.
o Keep small parts away from children..
o Do not let children play with small parts.

A WARNING - Danger of poisoning!

Recirculated combustion gases can cause poisoning. Heating sources dependent on room air
(for example, gas, oil, wood or coal heaters, permanent heaters, water heaters) draw
combustion air from the space in which they are installed and conduct the burnt gases to the
outside, through a gas exhaust installation (for example, a chimney). In combination with an
on cooker hood, both the air from the kitchen and the air from the neighboring rooms are
sucked in.

16



If there is not enough air supply, a
negative pressure is formed. Toxic
gases from the chimney or the
exhaust pipe are recirculated in the
rooms of the house.

o Ensure sufficient air supply when
using the unit in exhaust air mode
and with a heating source
dependent on room air.

o Risk-free operation is possible only when the negative pressure in the space of
installation of the heating source does not exceed 4 Pa (0.04 mbar). This can be achieved
when the air required for combustion can circulate through openings, eg doors, windows, in
combination with an air supply/exhaust unit or by other technical means. An air supply/
exhaust unit does not independently ensure compliance with the limit value.

o Regardless of the situation, ask for the recommendation of the specialized staff, who can
appreciate the whole ventilation complex of the house and who can propose the
appropriate measure for ventilation. If the unit operates exclusively in air recirculation
mode, operation is possible without restrictions.

/\ WARNING - Fire hazard!

Grease deposits in the grease filters can ignite.

o Never operate the unit without the grease filter in place.

o Clean the grease filter regularly.

o Never work with open flames near the unit (eg do not flambé).

e Do notinstall the appliance near a solid fuel heating device (eg wood or coal) unless the
heating device has a sealed, non-removable cover. There must be no sparks near the
cooking area.

o Hot oil and fats catch fire quickly. Hot oil and fats must be supervised at all times.

o Never try to extinguish burning oil or fat particles with water.

Unplug the stove. Carefully extinguish the flames using a cover, fire blanket
or a similar item. Gas cooking zones on which no cookware is placed release strong heat during
operation. A top-mounted ventilation unit may be damaged or catch fire.

o Use the gas cooking zones only with a cookware placed on them.

In the case of simultaneous operation of several gas cooking zones, a strong heat is emitted. A

ventilation unit mounted on top could be damaged or catch fire.
o Use the gas cooking zones only with one cookware placed on them.

o Adjust to the highest ventilation setting.

o Never use two high-flame gas cooking zones simultaneously for long periods of time
e more than 15 minutes. Two cooking zones correspond to one large burner.

o Never use a large burner with more than 5 kW and a large flame for more than

e 15 minutes, for example, the wok burner.
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/\ WARNING - Risk of burns!

During use, accessible parts become hot.
Never touch hot surfaces.

Keep children away.

The unit heats up during operation.
Allow unit to cool before cleaning.

/\ WARNING - Risk of injury!

Components inside the unit may have sharp edges.
o Carefully clean the inside of the unit.
Changes to the electrical or mechanical structure are dangerous and can lead to malfunctions.
¢ Do not make any changes to the electrical or mechanical structure.
The filter cover can vibrate (if the unit model is equipped with such a cover)
o Open the filter cover slowly.
o When opening, hold the filter cover firmly until it stops swinging.
o Close the filter cover slowly.
The light from LEDs is very strong and can affect vision (risk group 1).
Do not look directly at the lit LED for more than 100 seconds.

A WARNING - Danger of electric shock!

Moisture getting inside the unit can cause electric shock.
o Before cleaning, remove the plug from the socket or disconnect the fuses from the fuse
panel.
e Do not use pressure jet or steam jet cleaners to clean the unit.

/\ WARNING - Danger of explosion!

Strongly corrosive-alkaline or strongly acidic detergents can cause explosions in combination
with aluminum parts inside the dishwasher.
e Do not use strongly corrosive-alkaline or strongly acidic detergents. Also, do not under
any circumstances use commercial or industrial detergents in combination with aluminum
parts, such as, for example, the cooker hood's grease filter.

/\ WARNING - Fire hazard!

Grease deposits in the grease filters can ignite.
o Clean the grease filter regularly.

/\ WARNING - Risk of injury!

Improperly executed repairs are dangerous.
e Only specialized personnel have the right to repair the unit.
o [f the unit is defective, notify the authorized service center.

A WARNING - Danger of electric shock!

Ingress of moisture may cause electric shock.
o Do not use wet sponges.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS FOR INDUCTION HOB

Risk of electrocution
* Unplug the device from the power outlet before servicing or repairing the device.
 Connection to a grounded electrical outlet is required and mandatory.
* Changes to the power connection may only be carried out by a qualifi ed
electrician.

o - Failure to follow the instructions may result in electric shock or death.

CAUTION
Risk of injury! The edges of the hotplate are sharp.
Take care, otherwise you could injure yourself with cuts.

Risk of electrocution

* Read these operating instructions carefully before installing and/or using the unit.

* Never place easily combustible materials or products on the hob.

* Please provide this information to the person who installs the unit, as this may save
installation costs.

* This appliance must be installed in accordance with these operating instructions to
prevent damage to property and personal injury.

* This appliance must be installed and earthed by a qualified person.

* This unit should be connected to a circuit that has a circuit breaker that allows

complete disconnection from the power supply.

* Incorrect installation of the unit may invalidate all guarantee and warranty claims.

* Children over 8 years as well as mentally, sensory and physically impaired persons

may only use the device if they have been informed in detail about the functions and safety
precautions by a supervisor responsible for them beforehand and understand the associated
risks.

* The appliance is not a toy. Cleaning and maintenance of the hob should never be

carried out by children alone.

* If the mains cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, customer

service or a similarly qualified person in order to avoid damage to property and/or personal
* To reduce the risk of electric shock, switch off the appliance immediately if the surface (hob
surface made of glass ceramic or similar material that protects live parts) is cracked.

* Do not place metal objects such as knives, forks, spoons and pot lids on the hob as

they could become very hot there.

* Do not use a steam cleaner to clean the hob.

* The unit must not be used in connection with an external timer or a separate remote
control system.

* The cooking process must be supervised. A short cooking process must be

permanently supervised.

* Never leave the appliance unattended while cooking, as cooking with oil or fat in
particular can be dangerous and cause a fi re to break out. Never try to extinguish a grease fi
re with water! Instead, turn off the appliance and cover the flame with a fi re blanket or pot
lid.

WARNING
Risk of fire!
Do not place any objects other than pots and pans on the induction hobs.
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3. FUNCTIONALITY

Induction cooking is a safe, advanced, efficient, and economical cooking technology. It works
by electromagnetic vibrations generating heat directly in the pan, rather than indirectly
through heating the glass surface. The glass becomes hot only because the pan eventually
warms it up.

1999 »

iron pot

magnetic circuit
ceramic glass plate
induction coil
— induced currents

[  —

4. PREVENTION OF MATERIAL DAMAGE

ATTENTION!
Condensation water can lead to defects caused by corrosion.
o To prevent condensation, turn on the unit when cooking.
Moisture entering the area of the control elements can cause malfunctions.
o Never clean the controls using a damp cloth.
Improper cleaning can cause damage to surfaces.
o Follow the cleaning instructions.
e Do not use sharp or abrasive cleaning tools.
o Clean stainless steel surfaces only in the direction of sanding.
o Never clean the operating elements using stainless steel cleaners.
Leaking condensate can damage the unit.
o The air exhaust pipe must be installed at an angle of at least 1° to the unit.
Improper pressure on decorative elements can cause them to break.
e Do not pull on the decorative elements.
e Do not place or hang objects on the decorative elements.
Damage to surfaces due to not removing the protective film.
o Before first use, remove the protective film from all parts of the unit.
The painted surfaces of the unit are delicate.
e Protect painted surfaces from scratching.

5. ENVIRONMENTAL PROTECTION AND SAVING

5.1 Disposing of the packaging
The packaging is ecological and recyclable.
o Dispose of the components separately, depending on their type.
5.2 Saving energy
If you follow these instructions, your unit will use less electricity.
Adapt the fan speed according to the amount of vapor generated.
o A lower fan speed means lower energy consumption. Use intensive step only when
necessary.
In the case of large quantities of vapors, select a higher fan speed in advance.
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If you follow these instructions, your unit will use less electricity.
Adapt the fan speed according to the amount of vapor generated.
o Alower fan speed means lower energy consumption. Use intensive step only when
necessary.
In the case of large quantities of vapors, select a higher fan speed in advance.
o The distribution of unpleasant odors in the room will be reduced.
Disconnect the lighting system if its operation is no longer required.
o [f the lighting system is disconnected, it no longer consumes electricity.
Clean or replace the filters at the specified intervals.
o The efficiency of the filter is maintained.
Place a lid on the cooking pot.
e The amount of steam and condensation is reduced.
Use the additional functions only when necessary.
» Disabling additional functions reduces energy consumption.

6. INSTALLATION RULES

You can use the unit in air exhaust mode or air recirculation mode.

6.1 Operation with exhaust air

The intake air is cleaned by the grease filter and is removed to the
outside environment through a pipe system. The air must not be
vented through a chimney that is used to vent flue gases from a £

device, gas or other fuels (does not apply to units using air ﬁ
recirculation technology). P
o [f the exhaust air is to be led into a chimney or flue that is not in ?
operation, the consent of the competent personnel must be
obtained.
o If the exhaust air is led through the outer wall, a channel passing
through the wall must be used, the width of which is equal to its
thickness.

6.2 Air recirculation regime

To neutralize unpleasant odors in the air recirculation mode, you
must install an unpleasant odor neutralizing filter. For the different
possibilities of using the unit in air recirculation mode, as well as for
compatible accessories, please consult the catalog or the
representatives

local.
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6.3 Safe mounting
Follow these safety instructions when mounting the unit.

& WARNING - Danger of poisoning!
Recirculated combustion gases can cause
poisoning. Heating sources dependent on room
air (for example, gas, oil, wood or coal heaters,
permanent heaters, water heaters) draw
combustion air from the space in which they are
installed and conduct the flue gases to the
outside through a gas exhaust installation (for
example, a chimney). In combination with an on
cooker hood, both the air from the kitchen and
the air from the neighboring rooms are sucked in.

If there is not enough air supply, a negative pressure is formed. Toxic gases from the chimney
or the exhaust pipe are recirculated in the rooms of the house.
Ensure sufficient air supply when using the unit in exhaust air mode and with a heating
source dependent on room air.
o Risk-free operation is possible only when the vacuum in the space installation of the
heating source does not exceed 4 Pa (0.04 mbar).
This can be achieved when the air required for combustion can circulate through openings, eg
doors, windows, in combination with an air supply/exhaust unit or by other technical means.
An air supply/exhaust unit does not independently ensure compliance with the limit value.
e Regardless of the situation, ask for the recommendation of the specialized staff, who can
assess the entire ventilation complex of the home and who can propose the appropriate
measure for ventilation.
« If the unit operates exclusively in air recirculation mode, the operation
is possible without restrictions.
Recirculated combustion gases can cause poisoning.
o |f a cooker hood is installed with a room air dependent heating unit, the cooker hood's
power supply must be provided with a suitable safety circuit.
Recirculated combustion gases can lead to poisoning.
o Do not discharge the waste air into a chimney or flue that is in operation.
o Do not discharge waste air into a column used to ventilate the room where a fireplace is
installed.
o If the exhaust air must be led into a chimney or flue gas exhaust that is not in operation,
the consent of the competent specialized personnel must be obtained.
Recirculated combustion gases can cause poisoning.
o If a cooker hood is installed with a room air dependent heating unit, the cooker hood's
power supply must be provided with a suitable safety circuit.
Recirculated combustion gases can lead to poisoning.
o Do not discharge the waste air into a chimney or flue that is in operation.
¢ Do not discharge waste air into a column used to ventilate the room where a fireplace is
installed.
o [f the exhaust air must be led into a chimney or flue gas exhaust that is not in operation,
the consent of the competent specialized personnel must be obtained.

A WARNING - Danger of suffocation!
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Children can wrap themselves in the packaging or pull it on their head, suffocating.
o Do not leave children near the packaging.
o Do not let children play with the packaging material.

/\ WARNING - Fire hazard!
Grease deposits in the grease filters can ignite.
o Pre-set safety distances must be observed to avoid heat build-up.
e Pay attention to the information about your cooking devices. If the cooking device's
installation instructions indicate a different distance, take it
» always consider the greatest distance. If gas and electric cooking zones are operated
together, the maximum prescribed distance applies.
o Grease deposits in the grease filters can ignite.
o Never work with open flames near the unit (eg for buckling).
o Only install the unit near a solid fuel cooking place (eg wood or coal) if it is enclosed in a
non-removable enclosure. There should be no sparks.
/\ WARNING - Risk of injury!
Components inside the unit may have sharp edges.
o Wear protective gloves. If the unit is not properly secured, it may fall. All fasteners must
be installed firmly and securely.
Changes to the electrical or mechanical structure are dangerous and can lead to malfunctions.
e Do not make any changes to the electrical or mechanical structure.
The filter cover may vibrate (if the unit model is equipped with a cover)
o Open the filter cover slowly. When opening, hold the filter cover firmly until it stops
swinging. Close the filter cover slowly.

A WARNING - Danger of electric shock!

Sharp-edged components inside the unit can cause damage to the connecting cable.

Do not bend or block the connection cable.

Improperly executed installations are dangerous.

The unit will be connected and used only according to the data on the technical data plate.
The unit will only be connected to a properly installed grounded alternating current outlet.
The protection system of the building's electrical power supply must be installed correctly.
Do not connect the unit to another switching source, for example a timed switch or remote
control system. If the unit is mounted, free access to the mains cable plug must be ensured. If
free access is not possible, a phase separator for all poles will be installed in the permanent
electrical installation according to the conditions of the installation provisions.

When placing the unit, pay attention to the fact that the mains power cable is not stuck in one
place or damaged.

4.4 General remarks

When installing, keep these general notes in mind. For installation, the construction
regulations in force and those of the local electricity and gas supplier must be respected.

4.5 Notes on the electrical connection

To be able to safely connect the unit to the power supply network, take these indications into
account.

A WARNING - Danger of electric shock!

To be able to safely connect the unit to the electricity supply network, take these indications
into account. It must be possible to disconnect the unit from the electricity supply network at
any time. The unit can only be connected to an outlet with a protective contact, installed
according to regulations.
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e The plug of the mains cable must be accegle after mounting the unit.

o [f thisis not possible, a phase separator must be installed in the permanent electrical
installation for all poles according to the conditions of overvoltage category lll in the
installation regulations.

o The fixed electrical installation can only be carried out by a qualified electrician. We
recommend that you install a circuit breaker with differential protection (FI switch) in the
power supply circuit of the unit.

Sharp-edged components inside the unit can cause damage to the connecting cable.

« Do notbend or block the connection cable.

e This unit complies with the EC anti-parasitic regulations.

e The unit corresponds to protection class 1. Thus, it can only be used with an electrical
connection with a protective conductor.

o During installation, the unit must not be connected to the power supply network. Make
sure touch protection is provided by mounting.

4.6 Observations regarding installation conditions

o Mount the unit in a kitchen cabinet.

o For fitting additional special accessories, follow the attached installation instructions.

o For optimal steam capture, the unit should be mounted centrally above the hob.
4.7 Observations regarding the ventilation pipe
The manufacturer of the unit does not offer any guarantee in the case of complaints regarding
the route of the exhaust pipes.

o Use a short, straight exhaust pipe with as large a diameter as possible.

o Long and rough air exhaust pipes with many bends or small diameters reduce the suction

capacity and increase the noise level of the fan.
e Do not use air exhaust pipes made of flammable materials.
o To prevent recirculation of condensate, install the air intake pipe with an inclination of at
least 1° to the unit.

Round tubes

Use round tubes with an inner diameter of 150 mm (recommended) or at least 120 mm.
Flat channels

Use flat channels whose inner section corresponds to the diameter of the round tube:

e The diameter of 150 mm corresponds to a size of approximately 177 cm2.

o The diameter of 120 mm corresponds to a size of approximately 113 cm2.

o For diameters deviating from these values, sealing strips must be used.

e Do not use flat channels that have sharp bends.

4.8 Indications regarding the mode of operation with air evacuation

A non-return valve must be fitted when operating with air exhaust to prevent the entry
of air and impurities from the outside.
Remarks

If the unit is not equipped with a non-return valve, it can be purchased separately from
specialized stores.

If the exhaust air is led through the outer wall, a channel passing through the wall must be
used, the width of which is equal to its thickness.

4.9 Indications regarding the mode of operation with air recirculation
The unit must only be used installed in a fixed position and with the pipes connected.
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7. INSTALLATION OF THE INDUCTION HOB
Selection of installation equipment

Cut out the work surface according to the sizes shown in the drawing.

For the purpose of installation and use, a minimum of 5 cm space shall be preserved around
the hole. Be sure the thickness of the work surface is at least 30mm. Please select
heatresistant work surface material to avoid larger deformation caused by the heat
radiation from the hotplate. As shown below:

Model L(mm) |W(mm)|H(mm)|D (mm)|A (mm)| B(mm)| X (mm)

FEEL 60 AIR| 600 520 56 52 570 490 | 50 min

Under any circumstances, make sure the Induction cooker hob is well ventilated and the air
inlet and outlet are not blocked. Ensure the Induction cooker hob is in good work state. As

shown below
Note: The safety distance between the
hotplate and the cupboard above the

hotplate should be at least 760 mm.

g —
A(mm) B(mm) C(mm) D E
760 50 mini 30 mini Airintake Air exit 5 mm
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Before you install the hob, make sure that

* the work surface is square and level, and no structural members interfere with space
requirements

* the work surface is made of a heat-resistant material

« if the hob is installed above an oven, the oven has a built-in cooling fan

» the installation will comply with all clearance requirements and applicable standards and
regulations

* 3 suitable isolating switch providing full disconnection from the mains power supply is
incorporated in the permanent wiring, mounted and positioned to comply with the local wiring
rules and regulations.

The isolating switch must be of an approved type and provide a 3 mm air gap contact separation
in all poles (or in all active [phase] conductors if the local wiring rules allow for this variation of
the requirements)

* the isolating switch will be easily accessible to the customer with the hob installed

+ you consult local building authorities and by-laws if in doubt regarding installation

* you use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) for the wall surfaces
surrounding the hob.

When you have installed the hob, make sure that

* the power supply cable is not accessible through cupboard doors or drawers

* there is adequate flow of fresh air from outside the cabinetry to the base of the
hob

- if the hob is installed above a drawer or cupboard space, a thermal protection
barrier is installed below the base of the hob

* the isolating switch is easily accessible by the customer

Before locating the fixing brackets
The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force
into the controls protruding from the hob.

Adjusting the bracket position

Fix the hob on the work surface by screw
4 brackets on the bottom of hob(see
picture) after installation.

glass :

B retaining bracker f
A screw ST3.9x6 J

D bottom case \ worktop/ kitchen cabinet

N
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Cautions

1. The induction hotplate must be installed by qualified personnel or technicians. We have
professionals at your service. Please never conduct the operation by yourself.

2. The hob will not be installed directly above a dishwasher, fridge, freezer, washing
machine or clothes dryer, as the humidity may damage the hob electronics

3. The induction hotplate shall be installed such that better heat radiation can be ensured
to enhance its reliability.

4. The wall and induced heating zone above the table surface shall withstand heat.

5.To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

Connecting the hob to the mains power supply

VAN

VAN

This hob must be connected to the mains power supply only by a suitably qualified
person. Before connecting the hob to the mains power supply, check that:

1. the domestic wiring system is suitable for the power drawn by the hob.

2. the voltage corresponds to the value given in the rating plate

3. the power supply cable sections can withstand the load specified on the rating
plate.

To connect the hob to the mains power supply, do not use adapters, reducers, or
branching

devices, as they can cause overheating and fire.

The power supply cable must not touch any hot parts and must be positioned so
thatits

temperature will not exceed 75°C at any point.

Check with an electrician whether the domestic wiring system is suitable without
alterations. Any alterations must only be made by a qualified electrician.

The power supply should be connected in compliance with the relevant standard
The connection method is illustrated below.

Power line use 50A HO7RN-F 5x2.5mm?

400V 3~ 220-240V~
16A
@ 0 m@

"

®

V9L V9LYSI

P OO
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8. INSTALLATION OF THE COOKER HOOD
ATTENTION!

This unit is designed to be installed in the cabinet

Keep this information in mind when mounting the unit.

8.1 Delivery package

After unpacking, check that the delivery is complete and that all parts are free of possible
transport damage. See image

1. - glass flap

2. - aluminum grease filter

3. - the induction hob with cooker hood integrated

4. - flange (installed on the cooker hood)

8.2 Unit dimensions (mm)

See the images @ @ @ @ @

8.3 Hole measurements for installation (wall and island)
See the images @ @ @ @

8.4 Installation in Exhaust

a. Cut a gap for the unit. See the image @

b. Take out the unit and attach the bend (not included) at this step with 4 screws (M4x8). See
the image
c. Tilting insert the unit into the cabinet and connect the pipe as wished.
See the images
8.5 Installation in Recirculation Type 1 by using the Optional Kit TRK 1
Components of the optional TRK 1 Kit: 1.- Wall Plate 2.- flange with active carbon filter and
PVC tubing 3.- SS type grille
a. Cut a gap for the unit. See the images ?
b. According to the dimensions of the cabinet please adjust the PVC pipe by cutting it, from
200 mm to minimum 132.4 mm. See the image
c. Take out the unit and dismantle the flange from the cooker hood outlet by removing 6
screws (M4x8). Remember to reinstall 6 screws (M4x8) back after the flange is removed.
See the image
d. Fit the short PVC pipe and carbon filter holder, seal the short PVC pipe to the carbon filter
holder with 6 screws (ST3.5 x 10). See the picture
To avoid water and oil falling into the housing, wrap the connection position with foil tape
(not included). See the image
e. Attach the carbon filter bracket with the short pipe with 4 screws (M4 x 8) into the outlet
See the image
f. Install the carbon filter into the carbon filter bracket. See the image @
g. Tilting the unit, insert the unit into the kitchen cabinet. See the picture
h. Install wall plate: cut a hole at the back of the kitchen cabinet, put wall plate right back the
hole and mark 3 holes position. Drill 3 holes (®10mm to accommodate your wall mounts),
screw and fix the wall plate to the wall using 3 screws (ST6x40mm) and 3 wall plugs (not
included) or 3 explosion screws (M6x60). See the image
i. Install the SS slim grille: Cut a hole in the plinth positioned at the base of the kitchen
cabinet and glue the SS slim grille into the hole. See the image
j. Install the grease filter. See the image
k. Install the glass flap. See the image@
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8.6 Installation in Recirculation Type 2 by using the Optional Kit TRK 2
Components of the optional TRK 2 Kit: 1.- Active Carbon Filter 2.- Grille 3. - exhaust air support

a. Cut a gap for the unit. See the images @@

b. Take out the unit and attach the bend at this step with 4 screws (M4x8). See the image @
c. Tilting the unit, insert the unit into the kitchen cabinet. See the image @

d. Prepare the carbon filter assembly (see the picture ) and the carbon filter assembly
cover (se the image@), install the carbon filter assembly into the hole in the plinth
positioned at the base of the kitchen cabinet, and fix it with 4 screws (ST3.5 x 10).

See the image

e. Connect the pipe (not included) and adapter with 16 screws (ST3.5 x 10). See the
images

f. Complete the installation. See the image @

8.7 How to release oil/ water

Remove the plug of the grease collector located below it and drain the contents into a
container. See the image

8.8 How to extract and reinstall the carbon filter kit

See the images @ @ @ @

8.9 Making the electrical connection

Insert the plug into the socket with protective contact.

8.10 Unit Disassembly

&WARNING - Risk of injury!

Components inside the unit may have sharp edges. Wear protective gloves. Disconnect the
unit from the mains power supply. Undo the air exhaust tube. If necessary, open the filter
cover (for models with this cover). Remove the grease filter. To prevent damage, do not bend

the grease filter. Disconnect the control panel harness and the lighting system harness.
Loosen the screws from the built-in furniture. Slowly lower the unit.

9. Choosing the right Cookware

* Only use cookware with a base suitable for induction
A cooking. Look for the induction symbol on the
packaging or on the bottom of the pan.
* You can check whether your cookware is suitable by carrying out
a magnet test. Move a magnet towards the base of the pan.
If it is attracted, the pan is suitable for induction.
* If you do not have a magnet: 5
1. Put some water in the pan you want to check. @
2. If U does not flash in the display and the water is heating, the pan is suitable.
« Cookware made from the following materials is not suitable: pure stainless steel,
aluminium or
copper without a magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

Do not use cookware with jagged - =
edges or a curved base. N ’

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size
as the cooking zone. Use pans whose diameter is as large as the graphic of the zone selected.
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Using a pot a slightly wider energy will be used at its maximum efficiency.If you use smaller
pot efficiency could be less than expected. Always centre your pan on the cooking zone.

Always lift pans off the Induction hob — do
not slide, or they may scratch the glass.

Pan dimensions

The cooking zones are up to a limit, automatically adapted to the diameter of the
pan. However the bottom of this pan must have a minimum of diameter according
to the corresponding cooking zone. To obtain the best efficiency of your hob,
please place the pan in the centre of the cooking zone.

The base diameter of induction cookware:
Cooking zone  Minimum (mm)

190mm 160
Dual Combi 200

10. INDUCTION HOB OVERVIEW

8.

}

[

5] | | -5.

T
|
7.

1.Left front heating zone: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
2.Left Rear heating zone: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
3.Right rear heating zone: 1800W Boost2100W/190mmx190mm
4.Right front heating zone:1800W Boost2100W/190mmx190mm
5.Dual Combi zone: 3000W booster 3400W/392.5mmx210mm
6.Glass plate
7.Control panel
8.Air inlet
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11. USE - FUNCTIONS

4. 4. 5‘3

l|+.
©® O 200000000 GO O
L J
] i ]
7. 3. > 6. 3 2. 1.
. ON/ OFF Control
. Timer Control
. Activation button and disabling Dual Combi zone
. Heating zone selection controls
. Power / Timer setting slide
. Boost control
. Child Lock control
. Fan control

OOV &~ WNN

Using the Touch Controls

* The controls respond to touch, so you don't need to apply any pressure.

* Use the ball of your finger, not its tip.

* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there is no object (e.g. a utensil or a
cloth) covering them. Even a thin film of water may make the controls difficult to operate.

/

v X

A. USING THE INDUCTION HOB
SETTING THE MAXIMUM TOTAL APPLIANCE POWER

The induction hob is equipped with Power management system. The maximum power of the
hob is limited to 7200 W. This setting can be reduced to 4300 W. When the total power limit is
activated, the power of each cooking zone can only be increased until the total power reaches
the limit.

1. To activate Power management, connect the power, then turn on the appliance and
simultaneously press the left front heating button (1# heating zone button) and the right front
heating zone control button(4# heating zone button) for several seconds.

2. When the power management is activated, the current maximum power is shown on the
timer LED display - for example, if the timer display shows 7.2, it means that the maximum
power limit for the unit is 7200W.
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a. Press the timer icon - the timer display starts.ﬂashing with the current maximum power limit
b. Press the 4# heating zone control button to select the new desired power limit. By pressing
the 4# heating zone control button different maximum power values will be shown —values
will be circling by the button pressing 4.3 > 7.2 > 4.3 > 7.2 ... (4300 W > 7200 W >4300 W >
7200 W ..)

Left front heating zone control button Right front heating zone control button
(1# heating zone control button) (4# heating zone control button)

DO 9 ® C¢ G
® D oco0oo0000000 C O O

When you have selected the new maximum power value, save the new setting by pressing the
timer button. The message "Pn" appears on the display of the timer for a few seconds. The
new maximum power value is set. If a lower maximum total power is set, then it is not
possible to set a high power level on all cooking zones simultaneously.

Note:

* If the reset of the maximum total appliance power, then it is necessary to disconnect the
appliance from the power and reconnect it again.

* If the total power limit was not been adjusted, then is necessary to disconnect the appliance
from the power and reconnect it again.

* The inappropriate use of the maximum power may cause an accident, please make sure to
set suitable maximum power.

To start cooking

1.After the power management choosing operation done, all
displays show " —" or " — =", indicating that you can choose any
heating zone to cook directly.

2. Place a suitable pan on the cooking zone that you wish to use.

» Make sure the bottom of the pan and the surface of the cooking
zone are clean and dry.

3. Touching heating zone selection control, and a indicator next to

the key will flash”0”
4. Adjust cooking power from 0-8 with control the slider. For @ °
example, if you want to set 3 levels,by sliding to"3", the indicator

next to the zone will show"3".
2
© 00000000 .D:|_
) l

Remark:
Slide from right to left ,the power decreases from one step each time until the step 0.
Slide from left to right, the power increases by one step each time until step 8.

I_
AN
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Note:

If you do not adjust the cooking power after one minute, the unit will stop automatically. You
will need to touch the ON/OFF control button and repeat the procedure from above step 2.
You can change the cooking power at any time during cooking.

ly

-
If the display flashes L alternately with the heat setting.
This means that:
* you have not placed a pan on the correct cooking zone or,
* the pan you're using is not suitable for induction cooking or,
* the pan is too small or not properly centered on the cooking zone.
No heating takes place unless there is a suitable pan on the cooking zone.
The display will automatically turn off after 1 minute if no suitable pan is placed on it.

When you have finished cooking
1.Touch the heating zone selection control that you want to switch off. ‘D -|—

2.To turn off the cooking zone: Turn the cooking zone off by scrolling
left to” 0". Make sure the display shows "0"

co 0000000 W®

3. Turn off the hob completely by pressing the ON /OFF switch %

A Beware of hot surfaces residual heat indicator

Beware of hot surfaces residual heat indicator “H" will show which cooking |/

zone is hot to touch. It will disappear when the surface has cooled down to H D
a safe temperature. It can also be used as an energy saving function if you

want to heat further pans, use the hotplate that is still hot.

Locking the Controls

* You can lock the controls to prevent unintended use (for example children accidentally
turning the cooking zones on).

» When the controls are locked, all the controls except the ON/OFF control

are disabled.

To lock the controls

Touch the child lock control @ the small round LED next to lock icon wil l1ght@and the
timer indicator will show " Lo ™

To unlock the controls

1.Make sure the hob is turned on.

2. Touch and hold the child lock control @ for a while, the small round LED
and the timer indicator " Lo " will disappeared.

3. You can now start using your hob.
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When the hob is in the lock mode,all the controls are disable except the ON/OFF, you
can always turn the induction hob off with the ON/OFF control in an emergency, but
you shall unlock the hob first in the next operation

Using the Timer

You can use the timer setting 00-88 minutes in two different ways:
* You can set it to turn one cooking zone off after the set time is up;
* You can set it to turn more than one cooking zone off.

Setting the timer to turn off a required heating area

1.Select the cooking zone by touching the zone you want to set the timer (for example, 25
minutes), and adjust cooking power to 3 with slider control.

OOO%OOOO@ ?;6.3

2.By touching the timer control button, it will show the default 30" and "3"; move the slider
from 3 to 2, then touch the timer control button again; now "0" is flashing and you need to
slide to"5". Now the timer is set to 25 minutes. Finishing setting the timer, without any
operation, the indicator will stop flashing after 5 seconds, and enter the state of timer
countdown mode.

3¢ 30 2@ 3D .29 39D
@uoooOOOC@ @-onn%ooooo @ooooo%@@@

Advice : Press the timer control button first time and slide the slider to increase or decrease
the setting by 1 minute intervals. Press the timer control button second time and slide the
slider to decrease or increase the setting by 10 minutes interval.

Note : A red point next to the power indicator light indicating the selected area.

3.During the timer time, if you want to cancel the timer, select the heating zone you want to
cancel the timer, then press the timer, and slide the slider to cancel the timer and "00" will be

displayed )
1, =
3_ .3 8 8

Note : When the timer period is finished, the cooking zone switches off — - / %
automatically and indicates "H". @ H ’3

A Other cooking zones continue to function normally if they were lit independently.

Setting a timer to turn more than one cooking zone off

If use this function to more than one heating zone, the timer indicator will show the shortest
time. (e.g. zone 1# setting time of 6 minutes, zone 2# setting time of 3 minutes, the timer
indicator shows “3"))

3'*: .:) (Setting: 3 minutes) 03
5. .:) (Setting: 6 minutes) @
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NOTE: The red dot next to power level indicator is flashing means the timer indicator is showing
time of the heating zone. If you want to check the set time of other heating zone, touch the
heating zone control. The timer will indicate its set time.

6. 06
U 0O

When the cooking timer expires, the corresponding heating zone o - |
. . . o~
will be switch off automatically and show "“H". -
H ° )

C

Note: If you want to change the time setting of the timer when it start, you should repeat the
procedure from step 1.

ACTIVATE THE BOOST FUNCTION

"Boost" is the function that heats an area with greater power for a period of 5 minutes
(maximum). So you can get more powerful and faster cooking

Use of Boost for faster cooking

1.Touch the cooking zone that you want to use the Boost function. The '-'l{ &
indicator next to the button blinks. N D

2. To activate Boost button: touch and hold the power level 8 button, the cooking zone will
start to operate in Boost mode (maximum power). The power display shows "P" to indicate
that the zone is in boost mode.

o 0o 000000 W® _’PO

3.The Boost power will last for 5 minutes. Then the power will return to the power 8.

8
If you wish to cancel the Boost during 5 minutes, first select the cooking zone, then touch the
slider, the power display will shows the power level you select.

P':)—)OOOOOOOO@

Y G

Dual Combi zone

Burner Combination

This function is used if one burner is not enough to heat the dishes properly(for example, large
dishes for fish or meat). To enable the "Dual Combi / Combination cooking zone" function,
press the corresponding button or on the display in the display.
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If necessary,it can be used as a single burner 55 two
independent burners. In this case, there are two inductors
operating independently of each other. During operation of the
free heating zone,only that area on which the cookware is
installed is activated. If more than one burner is needed to place
the cookware,install it starting from the top or bottom edge of
the free heating zone.

Use of two independent burners

The front and rear burners(in each case with two inductors) can
be used independently of each other. Set the required degree of
heating for each burner separately. Use only one pan/pan for
each burner.

Recommendations

Place cookware on cooking surfaces with more than one free heating zone so that only one of
the free heating zones is covered. Otherwise,the hobs do not activate correctly, which will
negatively affect the cooking result.

Using the Dual Combi zone function

1.Make sure the hob is turned on.
2.Touch the Dual Combi zone button, the indicator next to the Dual Combi zone button light
up. and the indicator next to the cooking buttons 1# and 2# blinks and shows

@ 30 O
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3. Slide the slider to setting the power level from 0 to 8 during blinking, for example, to 6 as
below.

4.You can set the power level during blinking. If you want to set the power level after blinking,
need to repeat from above step 2.

5.1f you want to cancel Dual Combi zone function, need to touch Dual Combi zone button, and
slide the slider to O; or press the cooking buttons 1# or 2#, and enter the single
burner working mode.

Restrictions when using the Boost(P)

All of the cooktop has a maximum power.When the Boost function is enabled and not to
exceed the maximum power,the electronic control automatically reduces the level of cooking
another heating zone.

Over-Temperature Protection
A temperature sensor equipped can monitor the temperature inside the Induction hob. When
an excessive temperature is monitored, the Induction hob will stop operation automatically.

Detection of Small Articles

When an unsuitable size or non-magnetic pan (e.g. aluminium), or some other small item (e.g.
knife, fork, key) has been left on the hob, the hob automatically go on to standby in 1 minute.
The fan will keep cooking down the induction hob for a further 1 minute.

Auto Shutdown Protection

Auto shut down is a safety protection function for your hob. It shut down automatically if ever
you forget to turn off your cooking. The default working times for various power levels are
shown in the below table:

Power level 123456738
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2

People with a heart pace maker should consult with their doctor before
using this unit.

Liquid Overflow Protection
When around 140ml liquid overflow on the control panel and keeps on more than 3 buttons
for about 10 seconds,the induction hob will stop working automatically.

Cooking Guidelines
Take care when frying as the oil and fat heat up very quickly, particularly if you'rusing
high power. At extremely high temperature oil and fat will ignite spontaneously and
this presents a serious fire risk.
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Cooking Tips

* When food comes to the boil, reduce the temperature setting.
* Using a lid will reduce cooking times and save energy by retaining theheat.
* Minimise the amount of liquid or fat to reduce cooking times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting when the food has heated through.
Simmering, cooking rice

+ Simmering occurs below boiling point, at around 85°C, when bubbles are just rising
occasionally to the surface of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and tender
stews because the flavours develop without overcooking the food. You should also cook egg-
based and flour thickened sauces below boiling point.

* Some tasks, including cooking rice by the absorption method, may require a
setting higher than the lowest setting to ensure the food is cooked properly in
the time recommended.

Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking.
2. Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and
then lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time will
depend on the thickness of the steak and how cooked you want it. Times
may vary from about 2 — 8 minutes per side. Press the steak to gauge how
cooked it is — the firmer it feels the more 'well done' it will be.

5. Leave the steak to rest on a warm plate for a few minutes to allow it to
relax and become tender before serving.

For stir-frying

1. Choose an induction compatible flat-based wok or a large frying pan.

2. Have all the ingredients and equipment ready. Stir-frying should be quick.
If cooking large quantities, cook the food in several smaller batches.

3. Preheat the pan briefly and add two tablespoons of oil.

4. Cook any meat first, put it aside and keep warm.

5. Stir-fry the vegetables. When they are hot but still crisp, turn the cooking
zone to a lower setting, return the meat to the pan and add your sauce.

6. Stir the ingredients gently to make sure they are heated through.

7. Serve immediately.

Heat Settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on
several factors, including your cookware and the amount you are cooking.
Experiment with the induction hob to find the settings that best suit you.
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Heat Setting Suitability

1-2 « delicate warming for small amounts of food

* melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sautéing

* cooking pasta
9 « stir-frying

* searing

« bringing soup to the boil
* boiling water

B. USING THE FAN

1. Adjust fan power from 0-b with control the slider. For example, if you want to set 7 levels, by
sliding to 7", the indicator next to the fan control will show "7".

o 0000000 W 0

Remark:
Slide from right to left ,the power decreases from one step each time until the step 0.
Slide from left to right, the power increases by one step each time until step

ACTIVATE THE BOOST FUNCTION - Boost/ Super Boost
"Boost" is the function that the fan with greatest power for a period of 5 £
minutes (maximum). So you can get more powerful suction. n @
1.Touch the fan power key, The indicator next to the button blinks. U
2. To activate Boost button:
Short touch "b" button, the fan will start to operate in Boost mode. The power display shows "b"
to indicate that the fan is in Boost mode.
To activate Super Boost button:

Touch and hold the power level "b" button, the fan will start to operate in Super Boost mode
(maximum power). The power display shows "P" to indicate that the fan is in Super Boost mode.
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3. The Boost and Super Boost power will last for 5 minutes. Then the = @
power will return to the power 7. 1

4. If you wish to cancel the Boost during 5 minutes, first select the fan power, then touch the
slider, the power display will shows the power level you select.

o 0o 0000 00W® _’-!G‘)

Linkage function between the induction hob and the fan

1 In the standby state, hold down the button for 5 seconds to enter the
linkage state between the induction hob and the fan. When entering the . @
linkage state, the display show "s ", as the picture

shows:

2.When entering the linkage state, the fan power will change with the power of the induction
hob. The power of the induction hob and the corresponding fan power is

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P

(Note: Both b and P run the booster for 5 minutes and automatically turns to power 7)

When the 2/3 or 4th furnace is fully turned on, the fan power changes with the maximum
power of the furnace head.

3. To exit the linkage state, hold down the fan power for 5 seconds in the standby state.

Using the Timer

Timing function: Press the fan power key and then press the timing key to enter the 10-minute
timing when the fan is started. The fan display shows the current power and blinking.The fan will
automatically stop in 10 minutes.
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12. CARE AND CLEANING

What?

How?

Important!

Everyday
soiling on glass
(fingerprints,
marks, stains
left by food or

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Apply a cooktop cleaner while the
glass is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

* When the power to the cooktop is
switched off, there will be no ‘hot surface’
indication but the cooking zone may still be
hot! Take extreme care.

* Heavy-duty scourers, some nylon scourers

non-sugary 4. Switch the power to the cooktop and harsh/abrasive cleaning agents may

spillovers on back on. scratch the glass. Always read the label to

the glass) check if your cleaner or scourer is suitable.
* Never leave cleaning residue on the
cooktop: the glass may become stained.

Boilovers, Remove these immediately with a fish | * Remove stains left by melts and

melts, and slice, palette knife or razor blade sugary food or spillovers as soon

hot sugary scraper suitable for Induction glass as possible. If left to cool on the

spills on cooktops, but beware of hot cooking glass, they may be difficult to

the glass. zone surfaces: remove or even permanently

1. Switch the power to the cooktop off
at the wall.

2. Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the soiling or spill to
a cool area of the cooktop.

3. Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for 'Everyday
soiling on glass’ above.

damage the glass surface.

* Cut hazard: when the safety cover
is retracted, the blade in a scraper
is razor-sharp. Use with extreme
care and always store safely and
out of reach of children.

Spillovers on
the touch
controls

1. Switch the power to the cooktop off.
2. Soak up the spill

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry

with a paper towel.

5. Switch the power to the cooktop
back on.

* The cooktop may beep and turn

itself off, and the touch controls

may not function while there is

liquid on them. Make sure you wipe the
touch control area dry before turning the
cooktop back on.
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13. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

What to do

The induction
hob cannot be

No power.

Make sure the induction hob is connected to
the power supply and that it is switched on.

turned on. Check whether there is a power outage in
your home or area. If you've checked
everything and the problem persists, call a
qualified technician.

The touch The controls are locked. Unlock the controls. See section ‘Using your

controls are
unresponsive.

induction cooktop’ for instructions.

The touch
controls are
difficult to

There may be a slight film of water over
the controls or you may be using the
tip of your finger when touching the

Make sure the touch control area is dry and
use the ball of your finger when touching the
controls.

operate. controls.

The glass is Rough-edged cookware. Use cookware with flat and smooth bases.
being Unsuitable, abrasive scourer or See 'Choosing the right cookware’.
scratched. cleaning products being used. See 'Care and cleaning’.

Some pans This may be caused by the construction | This is normal for cookware and does not
make crackling | of your cookware (layers of different indicate a fault.

or clicking metals vibrating differently).

noises.

The induction
hob makes a
low humming
noise when
used on a high
heat setting.

This is caused by the technology
of induction cooking.

This is normal, but the noise should quieten
down or disappear completely when you
decrease the heat setting.

Fan noise
coming from
the induction
hob.

A cooling fan built into your induction
hob has come on to prevent the
electronics from overheating. It may
continue to run even after you've
turned the induction hob off.

This is normal and needs no action. Do
not switch the power to the induction
hob off at the wall while the fan is
running.

Pans do not
become hot
and 1§
appears in the
display.

The induction hob cannot detect the
pan because it is not suitable for
induction cooking. The induction hob
cannot detect the pan because it is too
small for the cooking zone or not
properly centred on it.

Use cookware suitable for induction
cooking. See section ‘Choosing the right
cookware’. Centre the pan and make sure
that its base matches the size of the cooking
zone.
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The induction hob or a
cooking zone has
turned itself off
unexpectedly, a tone
sounds and an error
code is displayed
(typically alternating
with one or two digits
in the cooking timer
display).

Please note down the error letters and
numbers, switch the power to the induction
hob off at the wall, and contact a qualified
technician.

Technical fault.

Never attempt to disassemble the unit by yourself.

14. FAILURE DISPLAY AND INSPECTION

If an abnormality comes
corresponding protectiv

up, the induction hob will enter the protective state automatically and display
e codes:

ERROR CODE | Description
Q No pot or No appropriate pot, please put the appropriate pot;
F3/F4 Temperature sensor of the induction coil failure

F9/FA

Temperature sensor of the IGBT failure.

Abnormal supply voltage.

E1/E2 High voltage(Above 270+10V)
Low voltage(Below 180+10V)
E3 There is a protection that when dry burning or high temperature on the surface
of the heating stove.
E_5 The fan doesn’t work or is blocked ,then can not dissipate heat.
p
do NTC failure (NTC sensor fail which can't detect the temperature varaible). NTC is
T thermistor, which is placed in the middle of the coil ofinduction hob, like a wire
in the shape of a mushroom head, used to sense temperature.
01 The induction coil without screw or the the screw is loose.
EO An error occurred in the communication between the control board and the main

board

The above are the judgment and inspection of common failures. Please do not disassemble the unit by

yourself to avoid any da

ngers and damages to the induction hob.
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15.TECHNICAL SPECIFICATION

Model Feel 60 AIR

Cooking Zones 4 zones

Voltage/ Frequency | 220-240V~, 50/60Hz

Total power (W) 7200W
Control mode Slider Touch Control
Size LxWxH (mm) 600 x 520 % 56 Weight and Dimensions are approximate. Because
we continually strive to improve our products we
Build-In Size 570 x 490 may change specifications and designs without
prior notice.
16. ACCESSORIES

You can purchase accessories from local partners/online stores. Use only original accessories
specifically designed for your unit model. Accessories are designed specifically for the unit.
To find out which accessories are suitable for your unit, consult the catalog or our website
www.turbionaire.com

Accesories Product Code
Grease Filter TAF11B
Downair Carbon Recirculation unit filter (1 pc.) TCF2
Downair Carbon Recirculation bottom filter (1 pc.) TCF3
Downair Recirculation kit filter on unit TRK1
Downair Recirculation kit filter bottom TRK2

17. CLEANING AND MAINTENANCE

To ensure optimal operation of the unit for a long period of time, clean and care carefully.

9.1 Cleaning products
ATTENTION!
Inappropriate cleaning agents can damage the surface of the unit.

Do not use sharp or abrasive cleaning agents.

Do not use cleaning agents with a high alcohol content.

Never use wire sponges or hard dish sponges.

Do not use special products for hot cleaning.

Use glass cleaners, glass scrapers or stainless steel care products only if they are
recommended in the cleaning instructions for the particular component.

Wash new cloths thoroughly before use.

9.2 Cleaning the unit
Clean the unit as directed to avoid damage to various components and surfaces from
improper cleaning with inappropriate cleaning products.
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A WARNING - Danger of explosion!

Strongly corrosive-alkaline or strongly acidic detergents can cause explosions in combination
with aluminum parts inside the dishwasher.

* Do not use strongly corrosive-alkaline or strongly acidic detergents. Also, do not under any
circumstances use commercial or industrial detergents in combination with aluminum parts,
such as, for example, the grease filter.

A WARNING - Danger of electric shock!

* Never cook on a broken or cracked cooking surface. If the cooking surface breaks or cracks,
switch off the appliance immediately, disconnect the mains plug from the socket and contact a
qualified technician.

* Switch off and unplug the induction hob before cleaning and maintenance.

» Do not use pressure jet or steam jet cleaners to clean the unit.

/\ WARNING - Risk of burns!
The unit heats up during operation.
o Allow unit to cool before cleaning.

/\ WARNING - Risk of injury!
Components inside the unit may have sharp edges.
o Carefully clean the inside of the unit.
1. Follow the information on cleaning products.
2. Depending on the surface, clean as follows:
o Clean stainless steel surfaces using a sponge and a hot water solution with dish detergent,
wiping in the direction of sanding.
o Clean painted surfaces using a sponge and a hot water solution with dish detergent.
o Clean aluminum surfaces using a soft cloth and glass cleaner.
o Clean plastic surfaces using a soft cloth and glass cleaner.
o Clean glass surfaces using a soft cloth and glass cleaner.
3. Wipe afterwards with a soft cloth.
4. For stainless steel surfaces, apply the stainless steel care product in a thin layer with a soft
cloth.

9.3 Cleaning the operating elements

A WARNING - Danger of electric shock!

Ingress of moisture may cause electric shock.

Do not use wet sponges.

1. Follow the information on cleaning products.

2. Clean with a damp sponge and a hot detergent solution.
3. Wipe afterwards with a soft cloth.

9.4 Manual cleaning of the grease filter
Grease filters retain grease particles from kitchen steam. By regularly cleaning the grease
filters, a high grease filtering capacity is ensured.

/\ WARNING - Fire hazard!

Grease deposits in the grease filters can ignite.
1.0bserve the information on cleaning products.
2. Soak the grease filters in a hot detergent solution.
In the case of persistent deposits, you can use a special fat dissolving product.
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3. Thoroughly rinse the grease filters.
4. Allow the grease filters to dry.

9.5 Cleaning the grease filters in the dishwasher

Grease filters retain grease particles from kitchen steam. By regularly cleaning the grease
filters, a high grease filtering capacity is ensured.

/\ WARNING - Fire hazard!
Grease deposits in the grease filters can ignite.
ATTENTION!
Grease filters can be damaged if crushed.

o Do not crush the grease filters.
Note: Washing the grease filters in the dishwasher may result in slight discolouration.
Discolorations have no influence on the operation of the grease filters.

1. Observe the information on cleaning products.

2. Loosely position the grease filters inside the dishwasher. Grease filters with persistent
deposits should not be cleaned in the dishwasher.
In the case of persistent deposits, you can use a special fat dissolving product.

3. Turn on the dishwasher. When adjusting the temperature, select the maximum value
70°C.

4. Allow the grease filters to dry.

Health risks

* This unit complies with electromagnetic safety standards.

« People with pacemakers or other electrical implants (such as insulin pumps) must

contact their doctor or implant manufacturer before using the appliance to ensure that their
implants are not affected by the electromagnetic fi eld of the hotplate.

CAUTION

Risk of burns! During use, the parts of the appliance accessible to the user become so hot
that they can cause burns. Make sure that your body, clothing and any materials other
than cooking utensils do not touch the hotplate until it has cooled down completely.

* Keep children away from the induction hob.

* Pot handles can become so hot during use that you should not touch them. Make

sure that the pot handles are not directly above hobs that are switched on. Make sure that the pot
handles are out of reach of children.

* Failure to follow the instructions may result in burns and scalds.

A WARNING
Risk of injury! The razor-sharp blade of a hob scraper is exposed as soon as you remove the
safety cover. Exercise extreme caution when using. Always store the hob scraper with the
safety cover on, out of the reach of children. Failure to follow the
instructions may result in injuries and cuts.

General Safety Instructions

* Never leave the device unattended while in use. Overcooking can cause smoke to develop
and splashes of fat could ignite.

* Do not store any objects on the device.

* Never leave objects or other utensils on the unit.
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EN
+ Do not place any magnetisable objects (e.g. gdit cards, memory cards) or
electronic devices (e.g. computers, MP3 players) near the unit as they could be affected by
the electromagnetic fi eld.
» Never use the appliance to warm up or to heat the room.
* Switch off the hobs and the cooking surface after use as described in these
operating instructions (e.g. by using the touch control). Do not rely on the pot detection
function
to switch off the device when you remove the pots.
* Do not allow children to play with, sit on, stand on or climb on the device
* In the interest of children, do not store anything in the cupboards above the device.
Children who secretly climb onto the unit could be seriously injured by falling objects.
* Do not repair or replace any parts of the appliance unless this is explicitly
recommended in the operating instructions. All other repair and maintenance work should be
carried out by a qualified electrician.
» Do not drop or place heavy objects on the cooking surface.
* Do not stand on the cooking surface.
* Do not use pots with sharp edges and do not drag them over the glass surface as
this could scratch it.
* Do not use metal brushes or other aggressive cleaning agents to clean the surface,
as this could scratch it.
* This appliance is intended for use in households and similar environments only, such
as staff kitchens in shops, offices and other work environments, in farmhouses, by guests in
hotels, motels and bed & breakfasts.
* Never touch the hobs with your bare hands during use.
* Children under the age of 8 should not be able to get near the appliance.

18. DISPOSAL

Handing over the old unit
Thanks to ecological recycling, valuable raw This unit is marked according to European
materials can be reused. directive 2012/19/EU regarding old

o Dispose of the unit in an environmentally electrical and electronic devices (waste

friendly manner. Information about the current electrical and electronic equipment -
methods of ecological disposal of units can be WEEE). The Directive prescribes the
obtained from specialized commercial framework for a take-back, valid
distributors, but also from the town hall or local throughout

administration. EU, and the recovery of old devices.

For Turbionaire WEEE/ Packaging/ [mipg<igul
Battery in EU %E
Please scan here the QR Code [k o4

(=] e

Thank you for choosing Turbionaire!

For expert advice on your Turbionaire appliances, help or repairs, please

contact us at

www.turbionaire.com/warranty,

Other additignal details about this product: Manufacturer and importer:
e Information SC Intax Trading SRL - Str. Ion Creanga nr. 14B,
o Technical specifications 075100, Otopeni, Ilfov, Romania. Tel (+40) 318 246
o Energy label 246 Fax (+40) 214 203 151 office@intaxtrading.com

can be consulted by accessing www.turbionaire.com www.intaxtrading.com
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Nota: Textul original al acestui manual de utilizare si instalare este considerat a fi in
limba engleza. Toate instructiunile specificate in alte limbi sunt traduse prin mijloace
electronice. In cazul unei erori de traducere sau a unei neintelegeri, textul de referinti
va fi considerat a fi in limba englezi. Acest manual de utilizare a fost conceput cu grija,
dar pot aparea anumite omisiuni, inexactitati sau ambiguitéti; prin urmare, pentru

corectii, va rugam sa le raportati la adresa de e-mail: support@turbionaire.com.
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/\ 1.INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU HOTA

Respectati urmdtoarele instructiuni de siguranta.

1.1 Instructiuni generale

o Cititi cu atentie acest manual.

o Pdstratiinstructiunile, precum si informatiile producdtorului in vederea utilizdrii ulterioare
sau Tnmandrii acestora urmdtorului proprietar.

o Nu este permisd punerea In functiune a unitatii dacd aceasta a fost deterioratd in timpul
transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei
Aceasta unitate este destinata numai utilizarii in regim casnic.

Respectati instructiunile speciale de montaj.

Numai la montajul regulamentar corespunzdtor instructiunii de montaj este garantata sigu-
ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil pentru functionarea ireprosabild la locul de
instalare.

Utilizati aceasta unitate numai:

e pentru aspirarea vaporilor.

e in locuinta proprie si in incdperi inchise din mediul casnic.

e pand la o fnaltime de 2000 m deasupra nivelului marii.
Nu folositi unitatea:

e CUuntemporizator extern.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Aceasta unitate poate fi folositd de copii cu varsta de peste 8 ani si de persoane cu capacitati
fizice, senzoriale sau mintale reduse sau fdra experientd si/sau cunostinte numai dacd sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la utilizarea in sigurantd a unitatii si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta. Copiii nu trebuie l3sati sd se joace cu unitatea.

Curdtarea si intretinerea realizata de catre utilizator nu trebuie facuta de copii, in afard de
cazulin care ei au varsta de 15 ani si mai mari si sunt supravegheati. Copiii mai mici de 8 ani
trebuie tinuti la distantd de unitatea si de cablul de alimentare electricd a acesteia.

1.4 Utilizarea in sigurantd

/\ AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!

Copiii se pot Infasura in ambalaj sau si-l pot trage pe cap, asfixiindu-se.
o Nu lasati copiii n apropierea ambalajului.
o Nu l3sati copiii sa se joace cu materialul de ambalaj.

Copiii pot aspira sau inghiti piesele mici si se pot asfixia.
o Nu l3sati copiii n apropierea pieselor mici sau cu piesele mici.

/\ AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!

Gazele de ardere recirculate pot provoca intoxicdri. Sursele de incalzire dependente de aerul
din incdpere (de exemplu, dispozitiv de incdlzire cu gaz, ulei, lemn sau carbuni, incalzitoare
permanente, incdlzitoare de apd) trag aerul de ardere din spatiul in care sunt instalate si
conduc gazele arse fn exterior, printr-o instalatie de evacuare a gazelor (de exemplu, cos de
fum). In combinatie cu o hotd pornits, este aspirat atat aerul din bucatarie, cat si cel din
fncdperile invecinate.
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Dacd nu exista o alimentare suficientd
cu aer, se formeazd o subpresiune.
Gazele toxice din cosul de fum sau din
conducta de evacuare sunt recirculate
in incdperile din locuinta.

o Asigurati o alimentare suficienta cu
aer atunci cand folositi unitatea in
modul de evacuare a aerului si cu o
sursa de incalzire dependentd de
aerul din incapere.

o Functionarea fard riscuri este posibild numai atunci cand subpresiunea din spatiul de
instalare a sursei de incalzire nu depdseste 4 Pa (0,04 mbari). Aceasta se poate obtine atunci
cand aerul necesar pentru ardere poate circula prin deschideri, de exemplu, usi, ferestre, in
combinatie cu o unitate de alimentare cu aer/evacuare a aerului sau prin alte mijloace
tehnice. O unitate de alimentare cu aer/evacuare a aerului nu asigura in mod independent
respectarea valorii limita.

o Indiferent de situatie, solicitati recomandarea personalului specializat, care poate
aprecia intregul complex de aerisire al locuintei si care vad poate propune masura adecvata
pentru aerisire.

o Daca unitatea functioneaza exclusiv in regimul de recirculare a aerului, functionarea este

posibild fard restrictii.
A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Depunerile de grdsime din filtrele pentru grasimi se pot aprinde.

o Nu puneti niciodata unitatea in functiune daca filtrul pentru grasimi nu este montat.

o Curdtati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

o Nu lucrati niciodatd cu flacdri deschise in apropierea unitatii (de exemplu, nu flambatji).

o Nuinstalati aparatul in apropierea unui dispozitiv de incdlzire cu combustibil solid (de
exemplu, lemn sau cdrbune) decat dacd dispozitivul de incdlzire are un capac etans, ce nu
poate fi detasat. Nu trebuie sd se producd scantei in apropierea spatiului de gatit.

o Uleiul si grasimile fierbinti se aprind rapid. Uleiul si grdsimile fierbinti trebuie sa fie
supravegheate in permanentd.

o Nuincercati niciodatd sa stingeti cu apa uleiul sau particulele de grdsime aprinse.

Deconectati plita. Indbusiti cu atentie flicarile utilizdnd un capac, o p&turd extinctoare

sau un articol similar. Zonele de gatit pe gaz pe care nu este asezat niciun vas elibereaza o
caldurd puternicd in timpul functiondrii. O unitate de ventilare montata deasupra poate suferi
deteriordri sau poate lua foc.

o Utilizati zonele de gatit pe gaz numai cu un vas de gatit asezat pe acestea.

Tn cazul function3rii simultane a mai multor zone de gitit pe gaz, se eman& o cildurs puternici.
O unitate de ventilatie montata deasupra ar putea suferi deteriorari sau ar putea lua foc.

o Utilizati zonele de gatit pe gaz numai cu cate un vas de gatit asezat pe acestea.

o Reglati la cea mai Tnaltd treapta de ventilatie.

o Nu folositi niciodata simultan doud zone de gdtit pe gaz cu flacdrd mare timp de mai

mult de 15 minute. Doud zone de gatit corespund unui singur arzdtor mare.
o Nu utilizati niciodatd un arzdtor mare cu peste 5 kW si cu flacdrd mare timp de peste
15 minute, de exemplu, arzatorul wok.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Tn timpul utilizrii, partile accesibile devin fierbinti.
o Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.
o Tineti copiii la distanta.
Unitatea se incdlzeste in timpul functiondrii.
« Tnainte de curatare, l&sati unitatea s& se raceasca.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Componentele din interiorul unitatii pot avea muchii ascutite.
o Curdtati cu atentie interiorul unitatii.
Modificdrile la structura electrica sau mecanica sunt periculoase si pot duce la defectiuni.
o Nu efectuati modificdri la structura electricd sau mecanica.
Capacul filtrului poate vibra (daca modelul unitatii este dotat cu un astfel de capac)
o Deschideti lent capacul filtrului.
o La deschidere, tineti ferm capacul filtrului pand cand acesta nu se mai balanseazd.
« Inchideti lent capacul filtrului.
Lumina de la LED-uri este foarte puternica si poate afecta vederea (grupa de risc 1).
Nu priviti mai mult de 100 de secunde direct inspre LED-ul aprins.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Pdtrunderea umiditatii in interiorul unitatii poate provoca electrocutarea.
« Tnainte de curjtare, scoateti stecherul din priz& sau decuplati sigurantele de la tabloul de
sigurante.
o Nu utilizati pentru curatarea unitatii, dispozitive de curatat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

/N AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Detergentii puternic coroziv-alcalini sau cu continut puternic acid pot produce explozii in
combinatie cu piesele din aluminiu din interiorul masinii de spalat vase.
o Nu utilizati detergenti puternic coroziv-alcalini sau cu continut puternic acid. De ase-
menea, nu utilizati n niciun caz detergenti comericali sau industriali in combinatie cu
piesele din aluminiu, cum ar fi, de exempluy, filtrul pentru grdsimi al hotei.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Depunerile de grasime din filtrele pentru grasimi se pot aprinde.
o Curdtati cu regularitate filtrul pentru grasimi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire!

Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
o Numai personalul de specialitate are dreptul de a executa reparatii ale unitatii.
o Daca unitatea este defecta, instiintati centrul de service abilitat.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Pdtrunderea umiditatii poate provoca electrocutare.
o Nu utilizati bureti umezi.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU PLITA CU INDUCTIE

Risc de electrocutare

* Deconectati dispozitivul de la prizd fnainte de a repara sau de a repara dispozitivul.
* Conectarea la o priza electricd cu impamantare este necesard si obligatorie.

* Modificarile la conexiunea de alimentare pot fi efectuate numai de cdtre a
electrician calificat.

* Nerespectarea instructiunilor poate duce la electrocutare sau deces.

ATENTIE!
Risc de ranire! Marginile plitei sunt ascutite.
Ai grija, arisc de ranire, de taieturi.

Risc de electrocutare

« Cititi cu atentie aceste instructiuni de utilizare Tnainte de a instala si/sau utiliza unitatea.

» Nu asezati niciodatd materiale sau produse usor inflamabile pe plita.

* V& rugam sa furnizati aceste informatii persoanei care instaleazad unitatea, deoarece acest
lucru poate economisi costurile de instalare.

* Acest aparat trebuie instalat in conformitate cu aceste instructiuni de utilizare

preveniti daune materiale si vdtdmari personale.

* Acest aparat trebuie instalat si impamantat de catre o persoanad calificatad.

* Aceasta unitate trebuie conectatd la un circuit care are un intrerupdator care permite
deconectarea completa de la sursa de alimentare. Instalarea incorectd a unitdtii poate anula
toate garantiile si revendicdrile de garantie.

+ Copii peste 8 ani, precum si persoane cu deficiente mintale, senzoriale si fizice

pot folosi dispozitivul numai dacd au fost informati in detaliu despre functii si sigurantd
precautii de cdtre un supervizor responsabil pentru acestea in prealabil si intelegeti cele
asociate riscuri.

* Aparatul nu este o jucdrie. Curatarea si intretinerea plitei nu ar trebui sa fie niciodatd
efectuate numai de copii.

* Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie Tnlocuit de cdtre producdtor, client
service sau o persoana calificatd similar pentru a evita daune materiale si/sau personale

+ Pentru a reduce riscul de electrocutare, opriti imediat aparatul dacd suprafata (plita
suprafata din sticla ceramica sau material similar care protejeaza partile sub tensiune) este
fisurata.

» Nu asezati pe plitd obiecte metalice, cum ar fi cutite, furculite, linguri si capace.

ar putea deveni foarte fierbinti acolo.

* Nu folositi un aparat de curdtat cu abur pentru a curdta plita.

* Unitatea nu trebuie utilizata impreuna cu un temporizator extern sau cu o telecomanda
separatd sistem de control. Procesul de gatire trebuie supravegheat. Un proces scurt de gatit
trebuie sa fie supravegheat permanent.

* Nu dsati niciodata aparatul nesupravegheat in timp ce gatiti, deoarece gatiti cu ulei sau
grasime particular poate fi periculos si poate provoca izbucnirea unui incendiu. Nu incercati
niciodatd s& stingeti un foc de grasime cu apa! In schimb, opriti aparatul si acoperiti flacara cu
o paturd de foc sau un capac pentru oala.

AVERTIZARE
Risc de incendiu!
Nu asezati alte obiecte, in afard de oale si tigai, pe plitele cu inductie.
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3. FUNCTIONALITATE

Gatitul prin inductie este o tehnologie de gatit sigurd, avansatd, eficienta si economica.
Functioneaza prin intermediul vibratiilor electromagnetice care genereaza caldura direct in
vasul de gatit, mai degrabd decat indirect prin incalzirea suprafetei de sticld. Sticla devine
fierbinte doar pentru ca vasul de gatit o incalzeste.

— 1999 %

vas de gatit din metal
m m)_ii circuit magnetic
[ I 1—— suprafata de ceramica

Ess) — bobina de inductie
curenti indusi

4. PREVENIREA PREJUDICIILOR MATERIALE

ATENTIE!
Apa de condens poate duce la defecte cauzate de coroziune.

e Pentru a preveni acumularea apei de condens, porniti unitatea atunci cand gatiti.
Patrunderea umezelii in zona elementelor de comanda poate cauza defectiuni.

o Nu curdatati niciodata elementele de comanda utilizand o laveta umeda.
Curdtarea necorespunzatoare poate determina deteriorarea suprafetelor.

e Respectati instructiunile de curatare.

o Nu folositi instrumente de curdtare ascutite sau abrazive.

o Curdtati suprafetele din otel inoxidabil numai in directia slefuirii.

o Nu curdatati niciodata elementele de operare utilizand produse de curdtare pentru inox.
Scurgerea apei de condens poate cauza deteriorarea unitatii.

o Conducta de evacuare a aerului trebuie sa fie instalatd la un grad de inclinare de cel putin

1° fatd de unitate.

Apdsarea necorespunzdtoare pe elemente decorative poate determina ruperea acestora.

o Nu trageti de elementele decorative.

o Nu asezati si nu agdtati obiecte pe elementele decorative.

Deteriorarea suprafetelor din cauza neindepartdrii foliei de protectie.

« Inainte de prima utilizare, indepértati folia de protectie de pe toate piesele unitatii.
Suprafetele vopsite ale unitatii sunt delicate.

o Protejati impotriva zgarierii, suprafetele vopsite.

3. PROTECTIA MEDIULUI

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

o Eliminati componentele separat, in functie de tipul acestora.
3.2 Economisirea de energie
aca respectati aceste instructiuni, unitatea dvs. va consuma mai putind energie electrica.
Adaptati treapta ventilatorului in functie de cantitatea de vapori generata.

o O treaptd mai redusd a ventilatorului implicd un consum mai redus de energie. Folositi
treapta intensiva numai atunci cand este necesar.
Tn cazul cantitatilor mari de vapori, selectati din timp o treapta superioard a ventilatorului.
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o Distributia mirosurilor nepldcute in incdpere va fi redusa.
Deconectati sistemul de iluminare dacd functionarea acestuia nu mai este necesara.
o Daca sistemul de iluminare este deconectat, acesta nu mai consuma energie electrica.
Curdtati sau Tnlocuiti filtrele la intervalele de timp specificate.
o Eficienta filtrului este mentinuta.
Asezati un capac pe vasul de gatit.
o Cantitatea de vapori si condens se reduce.
Utilizati functiile suplimentare numai atunci cand este necesar.
o Dezactivarea functiilor suplimentare reduce consumul de energie.

6. INSTRUCTIUNI DE MONTAJ

Puteti utiliza unitatea in modul de evacuare a aerului sau in modul de recirculare a aerului.
6.1 Functionarea cu evacuarea aerului

Aerul aspirat este curdtat prin filtrul pentru grasimi si este eliminat in
mediul exterior printr-un sistem de tevi. Aerul nu trebuie sa fie
evacuat printr-un cog care este utilizat pentru evacuarea gazelor arse £

de la un dispozitiv, a gazului sau altor carburanti (nu se aplicd pentru
unitatile la care se utilizeazd tehnologia de recirculare a aerului).

o Dacd aerul evacuat trebuie condus intr-un cos de fum sau de -
evacuare a gazelor arse care nu este n functiune, trebuie obtinut
acordul personalului competent.

e Daca aerul evacuat este condus prin peretele exterior, trebuie
utilizatd un canal de trecere prin zid a carei latime sa fie egala cu
grosimea acestuia..

6.2 Regimul de recirculare a aerului

Pentru a neutraliza mirosurile neplacute in regimul de recirculare a
aerului, trebuie sd montati un filtru de neutralizare a mirosurilor
nepldcute. Pentru diferitele posibilitati de utilizare a unitatii in regimul
de recirculare a aerului, precum si pentru accesoriile compatibile va
rugam consultati catalogul sau reprezentantele locale.

6.3 Montarea in siguranta

Respectati aceste instructiuni privind siguranta atunci cdnd montati unitatea.

A AVERTISMENT - Pericol de intoxicatie!
Gazele de ardere recirculate pot provoca
intoxicari. Sursele de incdlzire dependente de
aerul din incdpere (de exemplu, dispozitivele
de ncdlzire cu gaz, ulei, lemn sau carbuni,
incdlzitoare permanente, incdlzitoare de apa)
trag aerul de ardere din spatiul in care sunt
instalate si conduc gazele arse in exterior,
printr-o instalatie de evacuare a gazelor (de
exemplu, cos de fum). In combinatie cu o hota /
pornitd, este aspirat atat aerul din bucatarie, @

cat si cel din incdperile invecinate.
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Dacd nu exista o alimentare suficientd cu aer, se formeaza o subpresiune. Gazele toxice din
cosul de fum sau din conducta de evacuare sunt recirculate in incdperile din locuinta.
Asigurati o alimentare suficienta cu aer atunci cand folositi unitatea in modul de evacuare a
aerului si cu o sursd de Incalzire dependenta de aerul din incdpere.

e Functionarea fard riscuri este posibila numai atunci cand subpresiunea din spatiul

de instalare a sursei de incdlzire nu depdseste 4 Pa (0,04 mbari).

Aceasta se poate obtine atunci cand aerul necesar pentru ardere poate circula prin deschideri,
de exemplu, usi, ferestre, in combinatie cu o unitate de alimentare cu aer/evacuare a aerului
sau prin alte mijloace tehnice. O unitate de alimentare cu aer/evacuare a aerului nu asigura in
mod independent respectarea valorii limita.

o Indiferent de situatie, solicitati recomandarea personalului specializat, care poate aprecia
intregul complex de aerisire al locuintei si care vd poate propune mdsura adecvatd pentru
aerisire.

o Daca unitatea functioneaza exclusiv in regimul de recirculare a aerului, functionarea

este posibild fard restrictii.
Gazele de ardere recirculate pot provoca intoxicdri.

o Daca este instalata o hotd cu o unitate de incalzire dependenta de aerul din incdpere,
sursa de alimentare cu energie electricd a hotei trebuie prevazutd cu un circuit de
sigurantd adecvat.

Gazele de ardere recirculate pot duce la intoxicari.
e Nu evacuati aerul uzat intr-un cos de fum sau intr-un cos de evacuare a gazelor arse care

este In functiune.

e Nu evacuati aerul uzat intr-o coloanad utilizata pentru ventilarea incaperii in care este
montat un semineu.

o Dacd aerul evacuat trebuie condus ntr-un cos de fum sau de evacuare a gazelor arse care
nu este n functiune, trebuie obtinut acordul personalului specializat competent.

Gazele de ardere recirculate pot provoca intoxicdri.

o Daca este instalata o hotd cu o unitate de incalzire dependenta de aerul din incdpere,
sursa de alimentare cu energie electricd a hotei trebuie prevazutd cu un circuit de
sigurantd adecvat.

Gazele de ardere recirculate pot duce la intoxicari.

o Nu evacuati aerul uzat intr-un cos de fum sau intr-un cos de evacuare a gazelor arse care
este in functiune.

o Nu evacuati aerul uzat intr-o coloanad utilizatd pentru ventilarea incaperii in care este
montat un semineu.

o Dacd aerul evacuat trebuie condus intr-un cos de fum sau de evacuare a gazelor arse care
nu este in functiune, trebuie obtinut acordul personalului specializat competent.

A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!
Copiii se pot infdsura in ambalaj sau si-L pot trage pe cap, asfixiindu-se.
o Nu l3sati copii in apropierea ambalajului.
o Nu ldsati copii sa se joace cu materialul de ambalaj.
A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Depunerile de grasime din filtrele pentru grasimi se pot aprinde.
o Distantele de sigurantd prestabilite trebuie respectate pentru a se evita acumularea de
caldura.
o Acordati atentie informatiilor referitoare la dispozitivele dumneavoastrd de gatit. Daca
instructiunile de instalare a dispozitivului de gdtit indica o distantd diferitd, luati
intotdeauna in considerare distanta cea mai mare.
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Daca zonele de gdtit pe gaz si electrice functioneaza impreuna, este valabild cea mai mare
distantd prescrisd. Depunerile de grdsime din filtrele pentru grasimi se pot aprinde.
o Nu lucrati niciodatd cu flacdri deschise in apropierea unitatii (de exemplu, pentru flambare)
o Instalati unitatea numai in apropierea unui loc de gétit cu combustibili solizi (de exemply,
lemn sau cdrbune) dacd este inchisa intr-o incinta nedemontabila. Nu trebuie sd se producd
scantei.

A AVERTISMENT - Pericol de réanire!

Componentele din interiorul unitatii pot avea muchii ascutite.
e Purtati manusi de protectie.

Daca unitatea nu este fixatd corespunzdtor, acesta poate cddea.
o Toate elementele de fixare trebuie montate ferm si sigur.

Modificdrile la structura electrica sau mecanica sunt periculoase si pot duce la defectiuni.
o Nu efectuati modificdri la structura electricd sau mecanica.

Capacul filtrului poate vibra (daca modelul unitdtii este prevazut cu capac)
o Deschideti lent capacul filtrului.
o Ladeschidere, tineti ferm capacul filtrului pand cand acesta nu se mai balanseazd.
« Inchideti lent capacul filtrului.

& AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
Componentele cu muchii ascutite din interiorul unitatii pot provoca deteriordri ale cablului de
conectare.

o Nuindoiti si nu blocati cablul de conectare. Instalarile executate incorect sunt periculoase.

o Unitatea se va conecta si utiliza numai conform datelor de pe pldcuta cu date tehnice.

o Unitatea se va racorda doar la o priza de curent alternativ cu impamantare, instalata
regulamentar.

o Sistemul de protectie a instalatiei de alimentare cu energie electrica a clddirii trebuie sa fie
instalat corect.

o Nu racordati unitatea la o altd sursa de comutare, de exemplu, la un comutator temporizat
sau la un sistem de comanda de la distanta.

o Dacd unitatea este montata trebuie asigurat accesul liber la stecherul cablului de ali-
mentare de la retea. Daca accesul liber nu este posibil, in instalatia electricd permanentd se
va monta un separator de faze pentru totii polii conform conditiilor din dispozitiile de
instalare.

o Laamplasarea unitatii acordati atentie cablului de alimentare de la retea sd nu fie intepenit
intr-un loc sau deteriorat.

6.4 Observatii generale

La instalare, tineti cont de aceste observatii generale.

e Pentru instalare trebuie respectate reglementarile privind constructiile aflate in vigoare si
cele ale furnizorului local de energie electricd si gaz.

6.5 Observatii privind racordul electric

Pentru a putea racorda in siguranta unitatea la reteaua de alimentare cu energie elecrics,
tineti cont de aceste indicatii.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Pentru a putea racorda in sigurantd unitatea la reteaua de alimentare cu energie electrica,

tineti cont de aceste indicatii.

Separarea unitatii de la reteaua de alimentare cu energie electricd trebuie sa fie posibild in
orice moment. Unitatea poate fi conectata doar la o priza cu contact de protectie, instalatd
regulamentar. 56
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e Stecherul de la cablul de racordare la rege&ebuie sd fie accesibil dupa montarea unitatii.

o Daca acest lucru nu este posibil, in instalatia electrica permanentd trebuie montat un
separator de faze pentru totii polii conform conditiilor categoriei de supratensiune Il din
dispozitiile de instalare.

o Instalatia electrica fixd poate fi executatd numai decatre un electrician calificat. Va
recomandam sd instalati un intrerupdtor cu protectie diferentiald (intrerupétor Fl) in
circuitul de alimentare electricd a unitatii.

Componentele cu muchii ascutite din interiorul unitatii pot provoca deteriorari ale cablului de
conectare.

o Nuindoiti si nu blocati cablul de conectare.

o Aceasta unitate corespunde prevederilor CE de antiparazitare.

o Unitatea corespunde clasei de protectie 1. Astfel, acesta poate fi utilizat doar cu un racord
electric cu conductor de protectie.

« In timpul mont3rii, unitatea nu trebuie s fie conectata la reteaua de alimentare cu
energie electricd. Asigurati-vd cd protectia la atingere este asiguratd prin montare.

4.6 Observatii privind conditiile de instalare

e Montati unitatea intr-un corp din bucatdrie.

e Pentru montarea de accesorii speciale suplimentare, respectati instructiunile de instalare
anexate.

e Pentru captarea optimd a aburilor, unitatea trebuie montat central deasupra plitei.

4.7 Observatii privind conducta de aerisire

Producdtorul unitatii nu ofera nicio garantie in cazul reclamatiilor care privesc traseul tuburilor
de evacuare.

o Utilizati un tub de evacuare a aerului scurt, drept si cu un diametru cat mai mare.

e Tuburile de evacuare a aerului lungi si rugoase, cu multe coturi sau cu diametre mici reduc

capacitatea de aspirare si cresc nivelul de zgomot al ventilatorului.
o Nu utilizati tuburi de evacuare a aerului realizate din materiale inflamabile.
e Pentru a preveni recircularea condensului, montati tubul de aspirare a aerului cu o inclinare
de cel putin 1° fata de unitate.

Tuburi rotunde - Utilizati tuburi rotunde cu un diametru interior de 150 mm (recomandat) sau
de cel putin 120 mm.

Canale plate - Utilizati canale plate a cdror sectiune interioara sa corespundd diametrului
tubului rotund:

o Diametrul de 150 mm corespunde unei dimensiuni de aproximativ 177 cm?2.

o Diametrul de 120 mm corespunde unei dimensiunide aproximativ 113 cm?2.

o La diametre care se abat de la aceste valori trebuie utilizate benzi de etansare.

o Nu utilizati canale plate care au coturi ascutite.

4.8 Indicatii privind modul de functionare cu evacuare a aerului

La functionarea cu evacuarea aerului trebuie montatd o clapeta antiretur pentru a

preveni intrarea aerului si a impuritatilor din exterior.
Observatii

Dacd unitatea nu este prevdzuta cu o clapeta antiretur, aceasta poate fi achizitionatd separat
din magazinele specializate.

Dacd aerul evacuat este condus prin peretele exterior, trebuie utilizat un canal de trecere
prin zid a carei latime sa fie egala cu grosimea acestuia.

4.9 Indicatii cu privire la modul de functionare cu recircularea aerului
Unitatea trebuie utilizata numai instalata intr-o pozitie fixd si cu conductele conectate.
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7. INSTALAREA PLITEI CU INDUCTIE

Alegerea echipamentelor de instalare

Decupati suprafata de lucru conform dimensiunilor prezentate in desen.

Tn scopul instalarii si utilizarii, se va pastra un spatiu de minim 5 cm in jurul orificiului.
Asigurati-va ca grosimea suprafetei de lucru este de cel putin 30 mm. Va rugam sa selectati
un material rezistent la caldura pentru suprafata de lucru pentru a evita deformarea mai mare
cauzatd de radiatia de caldura de la plita. Procedati asa cum se arata mai jos:

Model L(mm) |W (mm)|H (mm)|D (mm)|A (mm)| B (mm)| X (mm)

FEEL 60 AIR| 600 520 56 52 570 490 | 50 min

Indiferent de situatie, asigurati-va cd plita cu inductie este bine ventilata si ca admisia si
evacuarea aerului nu sunt blocate. Asigurati-va ca plita cu inductie este in stare buna de

functionare.
Nota: Distanta de siguranta dintre plita
si dulapul de deasupra plitei ar trebui

sa fie de cel putin 760 mm.

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50mini 30 mini Admisie aer Evacuare aer 5 mm

58



Inainte de a instala plita, asigurati-va ca:

* Suprafata de lucru este patratd si pland si niciun element structural nu interfereaza cu cerintele
referitoare la spatiul necesar instalarii.

» Suprafata de lucru este realizatd dintr-un material termorezistent.

* Dacad plita este instalata deasupra unui cuptor, cuptorul are un ventilator de rdcire incorporat.

* Instalatia va respecta toate cerintele de spatiu liber si standardele si reglementdrile aplicabile.
* Un intrerupator de izolare adecvat care asigura deconectarea completd de la sursa de
alimentare este incorporat in cablajul permanent, montat si pozitionat astfel incat sa fie conform
cu regulile si reglementdrile locale de cablare.

* Tipul intrerupdtorului de izolare trebuie sd omologat si sd asigure o separare a contactului intre
golurile de aer de 3 mm in toti polii (sau in toti conductorii activi [de fazd] dacd regulile de
cablare locale permit aceastd variatie a cerintelor).

« Intrerup&torul de izolare va fi usor accesibil clientului care are plita instalats.

* Adresati-va autoritatilor locale pentru constructii si consultati dispozitiile in vigoare in cazul in
care aveti neldmuriri.

*Folositi finisaje rezistente la caldurd si usor de curdtat (precum placi ceramice) pentru
suprafetele de perete din jurul plitei.

Dupa instalarea plitei asigurati-va ca:

+ Cablul de alimentare nu este accesibil prin usile sau sertarele dulapurilor.

* Existd un flux de aer proaspat corespunzator de la exteriorul dulapurilor pana la baza plitei.

* Daca plita este instalatd deasupra unui sertar sau spatiu de dulap, sub baza plitei este instalata
o bariera de protectie termica.

« Intrerupatorul de izolare este usor accesibil pentru client.

Inainte de a localiza consolele de fixare
Plita trebuie asezatd pe o suprafatd stabild, netedd (utilizati ambalajul).

Reglarea pozitiei consolelor de fixare

Dupa instalare, fixati plita pe suprafata de lucru cu ajutorul a 4 console pe partea
inferioard a plitei (a se vedea imaginea).

sticla :

B consola f
A surub ST3. 5x8 J

] carcasa inferioara \ blat/ dulap de bucatarie

N
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o Plita cu inductie trebuie instalatd de personal sau tehnicieni calificati. V& rugam sa nu
efectuati niciodatd operatia singur.

o Plita nu va fi instalata direct deasupra unei masini de spdlat vase, frigider, congelator,
masind de spalat rufe sau uscator de rufe, deoarece umiditatea poate deteriora
componentele electronice ale plitei.

o Plita cu inductie trebuie instalatd astfel incat sd se poatd asigura o radiatie termicd bund
pentru a spori fiabilitatea acesteia.

o Peretele si zona de incalzire indusa de deasupra suprafetei mesei trebuie sd reziste la
caldurd. Pentru a evita orice deteriorare, stratul tip sandwich si adezivul trebuie s fie
rezistente la cdldura.

Avertismente

Conectarea plitei la sursa de alimentare

Aceastd plitd trebuie conectata la sursa de alimentare numai de cdtre o persoana
calificatd corespunzator.
« Inainte de a conecta plita la reteaua de alimentare electric, asigurati- va c&:
o Sistemul electric din locuintd este adecvat pentru puterea utilizata de plita.
e Tensiunea corespunde valorii indicate pe pldcuta de identificare.
e Segmentele cablului sursei de alimentare pot suporta sarcina specificatd pe
pldcuta de identificare.
Pentru a conecta plita la reteaua de alimentare electricd, nu folositi adaptoare,
reductoare sau dispozitive de derivatie, deoarece acestea se pot supraincdlzi si pot
provoca incendii.
Cablul de alimentare nu trebuie sa atinga componente fierbinti si trebuie
pozitionat astfel incat temperatura acestuia sa nu depaseasca 75 °C in niciun
punct.

Verificati cu un electrician daca sistemul electric din locuintd este adecvat sinu a
suferit modificari. Orice modificare trebuie facuta numai de un electrician calificat.

Sursa de alimentare trebuie conectatad in
conformitate cu standardul relevant. Metoda
de conectare este ilustratd mai jos.

400V 3~ 220-240V~

£ do

"
A

~\0ve-0z2

Utilizarea liniilor electrice
50A HO7RN-F 5x2.5mm?

Y8l Y8LYEL

a0 OO

Q

~A0¥Z-0Z2
~\0¥Z-0Z2
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8. INSTALAREA HOTEI

ATENTIE!

Aceastd unitate este proiectatd pentru a fi instalatd intrr-un corp de mobilier.
Tineti cont de aceste informatii atunci cand montati unitatea.
8.1 Pachetul de livrare

Dupa despachetare, verificati daca livrarea este completa si dacd toate piesele nu prezintd
posibile daune de transport. Vedeti imaginea

1. - panou de sticla

2. - filtru de grasimi din aluminiu

3. - plita cu inductie si hota incorporata

4. - flansa (instalata pe hota)

8.2 Dimensiunile unitatii (mm)

Vedeti imaginile@ @ @ @ @

8.3 Dimensiunile golurilor pentru instalare (perete si insuld)

Vedeti imaginile @ @ @ @

8.4 Instalarea in evacuare

a. Tdiati un gol in corpul de mobilier destinat unitatii. Vedeti imaginea @

b. Pregatiti unitatea atasand un cot (nu este inclus) pentru tubulatura cu ajutorul a 4
suruburi (M4x8). Vedeti imaginea

c. Introduceti unitatea in corpul de mobilier, inclinand-o, si conectati tubulatura pentru
evacuare. Vedeti imaginile

8.5 Instalarea in recirculare - Versiunea 1 utilizand Kitul optional TRK 1

Componentele kit-ului optional TRK 1:

1.- Placa de perete  2.- flansa cu filtru de carbon activ si tub din PVC  3.- Grild tip inox

a. Tdiati un gol in corpul de mobilier pentru unitate. Vedeti imaginile@@e@

b. In functie de dimensiunile corpului de mobilier va rugam sa reglati tubulatura PVC taiand-o,
de la 200 mm la minim 132,4 mm. Vezi imaginea

c. Scoateti unitatea si demontati flansa de la orificiul de evacuare a aerului prin indepartarea
a 6 suruburi (M4x8). Nu uitati sa reinstalati cele 6 suruburi (M4x8) inapoi dupd ce flansa este
indepadrtatd. Vezi imaginea

d. Montati o tubulatura scurta din PVC (neinclusa) si suportul pentru filtrul de carbon si fixati
cu ajutorul a 6 suruburi (ST3.5x10). Vedeti imaginea

Pentru a evita scurgerea apei si a grasimilor in interiorul corpului de mobilier, etanseizati
tubulatura din PVC cu banda speciala (neinclusa), Vedeti imaginea

e. Montati suportul filtrului de carbon cu teava scurtd din PVC cu 4 suruburi (M4 x 8) la
evacuare. Vedeti imaginea

f. Instalati filtrul de carbon n suportul sau. Vedeti imaginea

g. Introduceti unitatea in corpul de mobilier, inclinand-o. Vedeti imaginea

h. Instalati placa pentru perete: taiati un gol in spatele corpului de mobilier, pozitionati placa
chiar in dreptul golului si marcati pe perete pozitionarea celor trei gauri ulterioare.

Efectuati cele 3 gauri (P10mm pentru fixarea elementelor pe perete), fixati placa pe perete
cu ajutorul a trei dibluri, suruburi de tip STéx40mm sau 3 suruburi pentru beton de tip
M6x60mm. Vedeti imaginea

i. Istalarea grilei inguste de tip SS: decupati un gol in plinta pozitionata pentru grila SS,
pozitionati si fixati ferm grila SS in acest gol. Vedeti imaginea é

j. Instalati filtrul de grasimi. Vedeti imaginea

k. Instalati flapsul de sticla. Vedeti imaginea@
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8.6 Instalarea in recirculare - Versiunea 2 util!and Kitul optional TRK 1
a. Tdiati un gol in corpul de mobilier pentru unitate. Vedeti imaginea@@
b. Pregatiti unitatea atasand un cot pentru tubulatura la evacuarea hotei cu ajutorul a 4
suruburi (M4x8). Vedeti imaginea é
c. Introduceti unitatea in corpul de mobilier, inclinand-o. Vedeti imaginea
d. Pregdtiti kitul filtrului de carbon (vedeti imaginea @) si capacul kitului filtrului de carbon
(vezi imaginea@) instalati kitul filtrului de carbon in orificiul de sub corpul de mobilier si
fixati-l cu 4 suruburi (ST3.5 x 10). Vedeti imaginea
e. Conectati tubulatura si adaptorul cu 16 suruburi (ST3,5 x 10). Vezi imaginea @ @
f. Finalizati instalarea. Vedeti lmagmea@
8.7 Evacuarea grasimilor/ a apei coelctate
Scoateti dopul colectorului de grdsime situat sub acesta si scurgeti continutul intr-un
recipient. Vedeti imaginea

8.8 Demontarea si reinstalarea filtrului de carbon. Vezi imaginile @@ @ @

8.6 Realizarea conexiunii electrice
Introduceti stecherul intr-o priza cu protectie.

8.7 Dezasamblarea unitatii

AAVERTISMENT - Risc de rdnire!

Componentele din interiorul unitdtii pot avea margini ascutite. Purtati manusi de protectie.
Deconectati unitatea de la sursa de alimentare. Desfaceti tubul de evacuare a aerului. Daca
este necesar, deschideti capacul filtrului (pentru modelele cu acest capac). Scoateti filtrul de
grasime. Pentru a preveni deteriorarea, nu indoiti filtrul de grdsime. Deconectati cablajul
panoului de comanda si cablajul sistemului de iluminare. Slabiti suruburile de pe mobila
incorporata. Coborati incet unitatea.

9. Alegerea vaselor de gatit potrivite

« Utilizati numai vase de gatit cu o bazd adecvata pentru gatitul prin inductie.
A Cdutati simbolul de inductie pe ambalaj sau pe baza vasului de gatit.

* Puteti verifica dacd vasele dvs. de gatit sunt potrivite efectuand

un test cu magnet. Apropiati un magnet de baza vasului de gatit.

Daca magnetul este atras, vasul de gatit este potrivit pentru

inductie.

Dacd nu aveti un magnet: >
Pune putind apd in vasul de gdtit pe care doriti sa il verificati. @
Daca s1mbolulUnu clipeste pe display si apa se incalzeste, atunci vasul de gatit
este potrivit. Vasele de gdtit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt potrivite:
otel inoxidabil pur, aluminiu sau cupru fard bazd magnetica, sticla, lemn, portelan,
ceramicad si lut.

Nu folositi vase de gatit cu margini zimtate sau cu baza curbatal

Asigurati-va ca baza vasului de gatit este neted3, stabil asezata pe sticld si are aceeasi
dimensiune ca zona de gatit. Utilizati vase de gatit al caror diametru este la fel de mare ca al .
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zonei selectate. Daca folositi un vas de gatit mai mare, atunci va fi necesard un nivel mai
ridicat de incalzire pentru atinge eficienta maxima. Daca utilizati vas de gatit mai mic,
eficienta ar putea fi mai mica decat vd asteptati. Centrati intotdeauna tigaia pe zona de gétit.

e

Dimensiunile vasului de gatit

Zonele de gatit au dimensiuni limitate, fiind adaptate automat la diametrul vasului de gatit.
Astfel, veti alege un vas de gatit cu o baza a carei dimensiuni sa corespunda diametrului
zonei de gatit. Pentru a obtine cea mai buna eficientd a plitei dumneavoastra, vd rugam sa
asezati vasul de gatit in centrul zonei de gatit.

SELECTAREA ZONEI DE GATIT ADECVATE VASELOR
Zona de gatit Minim (mm)

190 mm 160
Dual Combi 200

10. PREZENTAREA PLITEI CU INDUCTIE
8.

o

5 | | ~5.

1.Zona de gatit fatd - stdnga: 1800W * Boost 2100W/190mmx190mm
2.Zona de gatit stdnga - spate: 1800W ¢ Boost 2100W/190mmx190mm
3.Zona de gatit dreapta spate: 1800W * Boost2100W/190mmx190mm
4.Right front gatit zone:1800W ¢ Boost2100W/190mmx190mm
5.Zona Dual Combi: 3000W ¢ Boost 3400W/392.5mmx210mm
6.Panou din sticla

7.Panou de control

8.Admisie aer
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11. FUNCTII - UTILIZARE

a 4 8

|
1. Buton Pornire/ Oprire
2. Timer

3. Buton de activare si dezactivare a zonei Dual Combi

4. Comenzi de selectare a zonei de gatit

5. Slider pentru setarea Puterii/ Timer-ului

6. Control Boost

7. Activare/ Dezactivare blocare panou de control “ChildLock”
8. Control ventilator

Utilizarea comenzilor tactile

o Comenzile raspund la atingere, astfel incat nu trebuie sa aplicati nicio presiune.

e Folositi buricul degetului, nu varful acestuia.

o Vetiauzi un bip de fiecare datd cand este inregistratd o atingere.

o Asigurati-vd cd comenzile sunt intotdeauna curate, uscate si cd nu exista niciun obiect (de
exemplu, un ustensil sau o carpd) care le acopera. Chiar si o peliculd subtire de apd poate
fngreuna operarea comenzilor.

/
A. UTILIZAREA PLITEI CU INDUCTIE
SETAREA PUTERII TOTALE MAXIMA A UNITATII

NOTA! Plita cu inductie este echipata cu sistem de gestionare al puterii. Puterea maxima a
plitei este limitata la 7200 W. Aceasta setare poate fi redusa la 4300 W. Cand limita de putere
totala este activatd, puterea fiecarei zone de gatit poate fi marita doar pana cand puterea
totald atinge limita.

1. Pentru a activa sistemul de gestionare al puterii, conectati alimentarea, apoi porniti unitatea
si apdsati simultan butonul de control al zonei de incalzire din stanga fata (buton 1# zond de
gatit) si butonul de control al zonei de incalzire din dreapta fata (buton 4# zond de gatit) timp
de cateva secunde.

2. Cand sistemul de gestionare al puterii este activat, puterea maxima curentd este afisata pe
afisajul LED al temporizatorului - de exemplu, daca afisajul temporizatorului aratd 7.2,
fnseamnd cd limita maxima de putere a unitatii este de 7200W.
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A. Apdsati pictograma Timer-ului . Afisajul Timer fncepe sa clipeasca cu limita curentd de putere
maximad.

b. Apdsati butonul de control al zonei de gatit 4# pentru a selecta noua limitd de putere dorita.
Prin apasarea butonului de control al zonei de incdlzire 4# vor fi afisate diferite valori maxime

de putere — valorile vor fi rotite prin apdsarea butonului 4.3 > 7.2 > 43> 7.2 .. (4300 W > 7200
W >4300 W > 7200 W ...)

Buton de control al zonei de gatit fata stanga Buton de control al zonei de gatit din fata dreapta
(1 # buton de control al zonei de incalzire) (4# buton de control al zonei de incalzire)

20 9 ® C G
® H ocooo0oo00000® C O O

Dupa ce ati selectat noua valoare maximad de putere, salvati noua setare apasand butonul
temporizatorului. Mesajul ,,Pn” apare pe afisajul cronometrului timp de cateva secunde. Noua
valoare maxima a puterii este setatd. Dacd este setatd o putere totald maxima mai micd, nu
este posibild setarea simultana a unui nivel ridicat de putere pe toate zonele de gdtit.

Nota:

 Dacd doriti sa resetati puterea maximd totald a aparatului, trebuie sa deconectati aparatul de
la curent si sd il reconectati din nou.

» Dacad limita de putere totala nu a fost ajustata, atunci este necesar sd deconectati aparatul
de la curent si sd il reconectati din nou.

« Utilizarea inadecvatd a puterii maxime poate provoca accidente, vd rugdm sd vd asigurati cd
setati puterea maximad adecvata.

Pregtire pentru gatit

1. Dupa finalizarea operatiunii de alegere a sistemului de gestionare
a puterii, toate afisajele aratd ,, - " sau ,, ——", indicand ca puteti
alege orice zond de Incdlzire pentru a gati direct.

2. Asezati o tigaie potrivitd pe zona de gatit pe care doriti sa o
utilizati.

(1) Asigurati-va cd partea inferioara a vasului de gatit si suprafata
zonei de gatit sunt curate si uscate.

3. Atingand controlul de selectare a zonei de gatit, un indicatorul de

-
langa tasta va clipi 0" ® ' '
4. Reglati puterea de gatit de la O la 8 cu butonul de control. De @ D '4'
exemplu, daca doriti sd setati 3 niveluri, glisand la ,, 3", indicatorul —-—
de langd zond va afisa ,.3".

o 0000 000W® l_
b )4

Observatie:
Glisati de la dreapta la stanga, puterea scade cu cate o treapta de fiecare data,

pana la treapta 0.
Glisati de la stdnga la dreapta, puterea creste cu cate o treapta de fiecare datd, pana l

a treapta 8.
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Nota:

Dacd nu reglati puterea de gdtit dupd un minut, unitatea se va opri automat. Va trebui sa
atingeti butonul de control ON/OFF si sd repetati procedura de la pasul 2 de mai sus. Puteti
modifica puterea de gétit in orice moment in timpul gatirii.
ly

'- Z
Dacd pe display apare LF intermitent mesajul impreuna cu simbolul pentru setarea incalzirii
Acest lucru inseamna ca:
* Nu ati asezat recipientul pe zona de gatit corespunzatoare sau
* Recipientul pe care il folositi nu este potrivit pentru gatitul prin inductie sau
* Recipientul este prea mic sau nu este centrat corect pe zona de gatit.
« Inclzirea se produce doar atunci cand exist3 un recipient adecvat pe zona de gétit.
* Afisajul se va opri automat dupa 2 minute dacd pe plita nu este asezat niciun recipient.

Cand ati terminat de gatit

[
1. Atingeti butonul de selectare a zonei de gatit pe care doriti sd o opriti. ‘D -|{

2. Pentru a opri zona de gatit - Opriti zona de gatit deruland la stanga la Cﬁ
,0". Asigurati-vd cd afisajul aratd ,,0"!

© 0000000 ®W®
®

3. Opriti plita complet apdsand butonul de Pornire/ Oprire - ON/OFF @

A Atentie la indicatorul de caldurad reziduala a suprafetelor fierbinti

Mesajul de pe afisaj va ardtd care zond de gétit este fierbinte la atingere. |/

Litera H va dispdrea cand suprafata a ajung la o temperaturd sigurd. Poate H_ O:)
fi folosit si ca functie de economisire a energiei, iar daca doriti sd incalziti

si alte recipiente, folositi plita inca fierbinte.

Blocarea panoului de control

Puteti bloca tastele In timpul functiondrii pentru a evita schimbarea accidentald a functiilor
(de exemplu, de copiii care ating din greseald tastele). Dupd blocarea tastelor, rdman active
doar functiile ON/OFF.

Activarea blocajului tastelor

Asigurati-va ca plita este pornita. Atingeti tasta @ pentru activarea blocajului pentru copii.
Indicatorul functiei timer va afisa mesajul "Lo".

Deblocarea tastelor

1. Asigurati-va ca plita este pornita.

2. Atingeti si mentineti apdsat tasta de blocare@ pentru copii pentru un timp, indicatorul
liminos LED, mic si rotund, cat si indicatorul temporizatorului ,Lo" vor disparea.

3. Acum puteti incepe sd utilizati plita.
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Cand plita este in modul de blocare, togcomenzile sunt dezactivate, cu exceptia
ON/OFF, puteti oricand opri plita cu inductie cu comanda ON/OFF in caz de urgents,
dar trebuie sa deblocati plita mai intai la urmatoarea operatiune.
Utilizarea temporizatorului
Puteti utiliza setarea temporizatorului 00-88 minute in doua moduri diferite:
* Puteti seta sd opreasca o zond de gdtit dupa expirarea timpului setat;
* Puteti seta sd opreasca mai multe zone de gatit.
Setarea Timer-ului pentru a opri zona de gatit necesara
1.Selectati zona de gétit atingdnd zona pentru care doriti sa setati Timer-ului (de exemplu, 25
de minute) si reglati puterea de gatit la 3 cu ajutorul cursorului (slider-ului)

OOO%OOOO@ S'l{‘D

2. Dacd doriti sa setati timpul la 25 de minute, dupa ce ati atins tasta TIMER, indicatorul va
afisa mesajul “30" si “3"; mutati sliderul de la 3 la 2, apoi atingeti din nou butonul de control
al temporizatorului; acum ,,0" clipeste si trebuie sd glisati la "5". La final, pe afisaj apare
valoarea “25" corespunzatoare celor 25 de minute dorite. Dacd, dupd setarea cronometrului,
nu veti mai efectua nicio altd operatiune, indicatorul se va opri din clipit dupa 5 secunde si se
activeaza functia TIMER cu o numaratoare inversa.

3 30 e 3D ,29 39
@ooooOOOO@ @-000@00000 @ocooo%oo@

Sfat: Apdsati prima data butonul de control al Timer-ului si glisati cursorul pentru a creste
sau a micsora setarea la intervale de 1 minut. Apasati butonul Timer-ului a doua oara si
glisati slider-ului pentru a micsora sau a mdri setarea cu un interval de 10 minute.

Nota: Un punct rosu langa indicatorul luminos de alimentare care indica zona selectata.
3.In timpul cronometrului, dac doriti s& anulati Timer-ului, selectati zona de inc&lzire in care
doriti sd anulati Timer-ului, apoi apdsati Timer-ul si glisati cursorul pentru a anula te Timer-ul
siva fi afisat 00"

|{. 882
Fo oo

Notd: Cand perioada Timer-ului este incheiatd, zona de gatit se opreste = - £ .:)
automat si indica ,H". @ H

I
/

Q Alte zone de gatit continua sa functioneze normal daca au fost aprinse independent.

Setarea Timer-ului pentru a opri mai multe zone de gatit

Dacd utilizati aceastd functie pentru mai multe zone de gatit, indicatorul Timer-ului va afisa cel
mai scurt timp. (de exemplu, durata de setare a zonei 1# de 6 minute, timpul de setare a zonei
2# de 3 minute, indicatorul temporizatorului aratd ,3".)

3'*: .:) (Setare: 3 minute) 03
E. O (Setare: 6 minute) @
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NOTA: Punctul rosu de langs indicatorul nivelului de putere clipeste inseamnd ca indicatorul
Timer-ului aratd ora zonei de incdlzire. Dacd doriti sd verificati ora setatd a altei zone de
incalzire, atingeti controlul zonei de gatit. Timerul va indica timpul setat.

6.9 U6
9 O

Cand timpul setat de Timer-ul expird, zona de incalzire

1,
corespunzdtoare se va opri automat si va afisa ,H". @ H- :)
.

Nota: Daca doriti sa modificati setarea de timp a Timerului cand acesta porneste, trebuie sa
repetati procedura de la pasul 1.
ACTIVATI FUNCTIA BOOST

.Boost” este functia care Tncdlzeste o zond de gatit cu o putere mai mare pentru o perioadd de 5
minute (maximum). Astfel, puteti obtine o experinta de gdtit mai puternica si mai rapida,

Utilizarea functiei Boost pentru gatit mai rapid
1.Atingeti zona de gatit pentru care doriti sd o utilizati functia Boost. '-'l{ .:>

Indicatorul de langd buton clipeste.

2. Pentru a activa functia Boost: atingeti si mentineti apdsat butonul pentru nivelul de putere
8. @ zona de gétit va incepe sd functioneze in modul Boost (putere maximd). Afisajul de
putere arata ,P” pentru a indica faptul cd zona este in modul Boost.

o 0o 000000 ® _’PD

3. Functia Boost va dura 5 minute. Apoi puterea zonei de gatit va &
reveni la puterea 8. 8 )

Daca doriti sd anulati Boost timp de 5 minute, mai intai selectati zona de gatit, apoi atingeti
silder-ul, afisajul de langa, va afisa nivelul de putere pe care il selectati.

P’:)—DOOOOOOOO@

Y G

Zona Dual Combi

Combinatie a doua zone de gatit
Aceasta functie este utilizatd dacd o zona de gatit nu este suficienta pentru a incdlzi vasele de
gatit fn mod corespunzator (de exemplu, vase de gatit mari pentru peste sau carne). Pentru a

activa functia ,,Dual Combi / Zona de gdtit combinatd”, apdsati butonul corespunzator de pe
panoul de control
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Dacd este necesar, poate fi folosita ca o singura zona de gait sau
ca dous zone independente. n acest caz existd doud zone cu
inductie care functioneaza independent una fata de cealaltat. In
timpul gatitului este activatd numai acea zona pe care este
pozitionat un vas de gatit. Daca este nevoie de mai mult de o
zona de gatit pentru a amplasa vasul de gatit, pozitionati
incepand de la marginea de sus sau de jos a zonei de gatit.

Utilizarea a doua zone de gatit independente

Zonele de gatit din fatd si din spate (in fiecare caz cu doi
inductori) pot fi utilizate independent una fata de celalalta.
Setati separat puterea de incdlzire pentru fiecare zona de gatit.
Folositi un singur vas de gatit pentry fiecare arzdtor.,

Recomandari

Asezati vasele de gdtit pe suprafetele de gatit cu mai mult de o zona de gatit libera, astfel
ncat numai una dintre zonele de gatit libera s& fie acoperits complet. In caz contrar, plitele nu
se activeazad corect, ceea ce va afecta negativ rezultatul gatirii.

' x|

Utilizarea zonei Dual Combi

1. Asigurati-vd ca plita este pornita.

2. Atingeti butonul zonei Dual Combi, indicatorul de langd butonul Dual Combi zone se aprinde,
iar indicatorul de langd butoanele zonelor de gatit 1# si 2# clipeste si aratd ca mai jos.

@ 50D IO
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3. Glisati slider-ul pentru a seta nivelul de putere de la O la 8 in timpul indicatorului
intermitent, de exemplu, de la O la 6, duPa cum urmeaza.

5 O

4. Puteti seta nivelul de putere in timpul afisajului intermitent. Dacd doriti sd setati nivelul de
putere dupad ce se opreste afisajul intermitent, trebuie sa repetati pasul 2 de mai sus.

5. Daca doriti sa anulati functia Dual Combi, trebuie sd atingeti butonul Dual Combi zone si
glisati cursorul la 0; sau apdsati butoanele zonelor de gatit 1# sau 2# si activati modul de
functionare a unei singure zone de gatit.

Restrictii la utilizarea functiei Boost (P)
Toatd plita are o putere maximd. Cand functia Boost este activatd si nu depdseste puterea
maximad, controlul electronic reduce automat nivelul de gatit al unei alte zone de incdlzire.

Protectie impotriva supraincalzirii
Plita este dotatd cu senzori de protectie impotriva supraincdlzirii care monitorizeaza
temperatura plitei cu inductie. In cazul supraincalzirii, plita se va opri automat.

Detectarea obiectelor mici

Dacd pe plita au fost puse anumite obiecte, de exemplu un vas de gatit avand dimensiune
necorespunzdtoare sau o tigaie nemagnetica (de exemplu, aluminiu) sau un alt obiect mic (de
exemplu, cutit, furculitd, cheie), plita trece automat in standby pentru 1 minut.

Functia de protectie cu oprire automata

Oprirea automatd este o functie de protectie de siguranta pentru plita dvs. Aceasta se opreste
automat daca uitati vreodata sa finalizati procesul de gatire. Timpul de lucru implicit pentru
diferite niveluri de temperatura sunt prezentate in tabelul de mai jos:

Power level 123456738
Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2

Persoanele care au un stimulator cardiac trebuie sa se consulte cu medicul lor
inainte de a utiliza aceastad plita cu inductie.

Protectie impotriva lichidelor
Cand in jur de 140 ml lichid se revarsa pe panoul de control si se activeaza mai mult de 3
butoane timp de aproximativ 10 secunde, plita cu inductie automat se va opri.

Aveti grija cand prdjiti, deoarece uleiul si grasimea se incdlzesc foarte repede, mai
ales dacd folositi putere mare. La temperaturi extrem de ridicate uleiul si grdsimea se
vor aprinde spontan si aceasta prezinta un risc grav de incendiu.
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SFATURI DE GATIT

+ Cand alimentele ajung la punctul de fierbere, reduceti temperatura.

* Folosirea unui capac va reduce timpul de gdtire si va economisi energie prin retinerea
caldurii. Reduceti cantitatea de lichid sau grasime pentru a reduce timpul de gatire.

+ Tncepeti sa gtiti la o temperaturé ridicats si reduceti nicelul temperaturii cand alimentele s-
au Incdlzit.

Fierberea sau gatirea orezului

- Fierberea are loc sub punctul de fierbere, la aproximativ 85°C, cand bulele se ridicd
ocazional la suprafata lichidului de gdtit. Este solutia ideald pentru supe delicioase si tocane
fragede, deoarece aromele se mentin fdrd a gati prea mult mancarea. De asemenea, sosurile
pe baza de ou si ingrosate cu fdind ar trebui gdtit sub punctul de fierbere.

* Unele sarcini, inclusiv prepararea orezului prin metoda de absorbtie, pot necesita un nivel
de temperaturd mai mare decat cea minima pentru a vd asigura cd alimentele sunt gatite
corect in timpul recomandat.

Friptura indbusita

Pentru a gati fripturi suculente si aromate:

1. Tineti carnea la temperatura camerei aproximativ 20 de minute Tnainte de gatire.

2. Incingeti o tigaie cu bazd groas.

3. Ungeti ambele pdrti ale fripturii cu ulei. Stropiti o cantitate micd de ulei in tigaia Tncinsd si
apoi puneti carnea in tigaia incinsa.

4. Intoarceti friptura o singurd data in timpul gatirii. Timpul exact de gatire va depinde de
grosimea fripturii si de cat de patrunsd o doriti. Timpul poate varia de la aproximativ 2 - 8
minute pe o parte parte. Apdsati friptura pentru a mdsura ce se gdteste — cu cat se simte mai
ferma, cu atat va fi mai,bine facutad".

5. Ldsati friptura sa se odihneasca pe o farfurie calda cateva minute pentru a deveni frageda
inainte de servire.

Prajirea

1. Alegeti o tigaie de tip wok platd compatibild cu gatitul prin inductie sau o tigaie mare.

2. Pregatiti toate ingredientele si ustensilele. Prdjirea trebuie sa fie rapidd. Daca gatiti cantitati
mari, pregdtiti mancarea in cateva loturi mai mici.

3. Preincalziti tigaia pentru scurt timp si adaugati doud linguri de ulei.

4. Gatiti mai Intai orice carne, puneti-o deoparte si tineti-o la cald.

5. Apoi prdjiti legumele. Cand sunt fierbinti, dar incd crocante, reduceti temperatura zonei de
gdtit la o treapta mai joasd, repuneti carnea in tigaie si addugati sosul.

6. Amestecati usor ingredientele pentru a vd asigura cd sunt incalzite.

7. Serviti imediat.

Setari de temperatura

Setdrile de mai jos sunt doar ghid. Setarea exactd va depinde de mai multi factori, inclusiv de
vasele dvs. de gatit si cantitatea pe care o gatiti. Experimentati cu plita cu inductie pentru a
gdsi setdrile care vi se potrivesc cel mai bine.
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Setari temperatura Recomandari

1-2 * incalzire delicata pentru cantitdti mici de alimente

* topirea ciocolatei, a untului si a alimentelor care ard rapid
« fierbere lenta

* incélzire lenta

3-4 * reincalzire
« fierbere rapida
* gdtirea orezului

5-6 - clatite

7-8 * preparare sauté
* preparare paste

9 * prdjire

* ardere / uscare

« aducerea supei la punctul de fierbere
* clocotirea apei

B. UTILIZAREA VENTILATORULUI HOTEI

1. Reglati puterea ventilatorului de la 0-b cu ajutorul cursorului/ slider-ului. De exemplu, dacd
doriti sd setati nivelul 7 de putere, glisand la 7", iar indicatorul de langd controlul ventilatorului

va afisa cifra ,7". o 0000 0O O @ 1 @
i

Observatie:
Glisati de la dreapta la stanga, puterea scade cu o treapta de fiecare data pana la treapta 0.
Glisati de la stanga la dreapta, puterea creste cu cate o treapta de fiecare data pana la

treapta @

ACTIVATI FUNCTIA BOOST - Boost/ Super Boost

.Boost” este o functia pe care o are ventilatorul, declansand o viteza mai mare n‘(
pentru o perioada de 5 minute (maximum). Astfel, puteti obtine o aspiratie mai U @
puternicd. Atingeti tasta de pornire a ventilatorului, indicatorul de langd buton

clipeste. {j

2. Pentru a activa butonul Boost:
Atingeti scurt butonul ,,b", ventilatorul va incepe sd functioneze in modul Boost. Afisajul va
indicat treapta de putere ,b” pentru a indica faptul cd ventilatorul este in modul Boost.

Pentru a activa butonul Super Boost:

Atingeti si mentineti atins butonul pentru nivelul de putere ,b", ventilatorul va incepe sa
functioneze In modul Super Boost (putere maximd). Afisajul de treptei de putere aratd ,P”
pentru a indica faptul cd ventilatorul este in modul Super Boost.
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o 00000 00W® —’b@

Gy

OOOOOOOO@ _’P@

3. Treapta de putere Boost, cat si Super Boost vor dura cate 5 minute. = @
Dupa aceasta perioada de functionare, nivelul de putere al ventilatorului |

va trece la treapta 7.

4. Daca doriti sa anulati nivelul Boost timp inainte de cele 5 minute, selectati mai intdi puterea
ventilatorului, apoi atingeti glisorul la un nivel de viteza dorit, afisajul va indica nivelul de
putere pe care il selectati.

o 0o 0000 00W® _’-!G‘)

Functia de legdturd intre plita cu inductie si ventilator

1 In mod stand-by, tineti apdsat butonul timp de 5 secunde pentru a intra

in modul de conectare intre plita cu inductie si ventilator. La intrarea in @
modul de conectare, afisajul aratd o “, ca in imaginea de langa.

2. Laintrarea in modul de conectare, puterea ventilatorului se va schimba odatd cu puterea
plitei cu inductie. Puterea plitei cu inductie si puterea corespunzdtoare a ventilatorului sunt
0-0,1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P

(Notd: Atat b, cat si P ruleazd boosterul timp de 5 minute si trece automat la putere 7)

De exemplu, cand o zona de gatit este setata la un nivel de incalzire 2, 3 sau 4, chiar daca sunt
mai multe de zone active, treapta de viteza a ventilatorului se asociaza treptei de viteza cel
mai inalt setat al uneia dintre plite in acel moment

3. Pentru a iesi din starea de conectare, tineti apdsata tasta ventilatorului timp de 5 secunde in
modul stand-by.

Utilizarea temporizatorului (Timer)

Functia de sincronizare: Apdsati tasta de pornire a ventilatorului si apoi apasati tasta de
sincronizare pentru a introduce timpul de 10 minute cand ventilatorul este pornit. Afisajul
ventilatorului aratd puterea curentd si clipeste. Ventilatorul se va opri automat in 10 minute.
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12. INTRETINERE S| CURATARE

Ce?

Cum

Important!

Murdaria zilnica
depusa pe
sticld
(amprente
digitale, urme,
pete lasate de
alimente sau
diferite timpuri

1. Opriti plita de gétit.

2. Aplicati un produs de curatat plita in
timp ce sticla este incd calda (dar nu
fierbinte!)

3. Clatiti si stergeti cu o carpd curatd
sau un prosop de hartie.

4. Porniti din nou plita de gdtit.

* Chiar dacd alimentarea plitei este opritd,
nu va exista nicio indicatie de ,suprafata
fierbinte”, dar zona de gatit poate fi incd
fierbinte! Aveti grijd extremd.

* Buretii de sarma sau abrazivi, unele
produse de curdtat si agenti de curdtare
duri/abrazivi pot zgaria geamul. Cititi
intotdeauna eticheta pentru a verifica dacd

de alimente agentul de curdtare este potrivit.
scurse pe + Intotdeauna stergeti bine orice urma de
sticld). produs de curdtare aflat pe plitd: sticla se
poate pdta.

Picdturi sau Indepértati-le imediat cu o palets Plita poate emite un semnal sonor si se
urme de pentru peste, un cutit/spatuld de poate opri singura, iar comenzile tactile pot
mancare picturd sau o racletd potrivita pentru sd nu functioneze n timp ce existd lichid pe
scurse pe plitele din sticld cu inductie, dar aveti ele. Asigurati-va ca stergeti zona de control
sticla. grijd la suprafetele fierbinti ale zonei tactil inainte de a porni din nou plita.

de gatit:

1. Opriti alimentarea plitei de la priza

de perete.

2. Tineti lama sau ustensilele la un

unghi de 30° si razuiti murdaria sau

fndepadrtati-o cdtre o zond rece a plitei.

3. Curdtati murdaria cu o carpa de vase

sau un prosop de hartie.

4. Urmati pasii de la 2 la 4 prezentati in

sectiunea ,Murdaria zilnicd depusd pe

sticld” de mai sus.
Deversdri 1. Opriti plita. Plita poate emite un semnal sonor si se
asupra 2. Absoarbeti lichidul cu o carpa. poate opri singurd, iar comenzile tactile pot
comenzilor 3. Stergeti zona de control tactil cu un sd nu functioneze in timp ce existd lichid pe
tactile burete sau o carpd curatd si umeda. ele. Asigurati-va cd stergeti zona de control

4. Stergeti zona si uscati cu un prosop
de hartie.
5. Porniti din nou plita.

tactil inainte de a porni din nou plita.
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13. DEPANARE

tactile sunt
greu de folosit.

de apa peste comenzi sau este posibil
sd folositi varful degetului cand
atingeti comenzile.

Problema Cauze posibile Solutii

Plita cu Nu este alimentare. Asigurati-va cd plita cu inductie este

inductie nu conectatd la sursa de alimentare si ca este

porneste. pornita. Verificati daca exista o intrerupere a
curentului Tn casa sau in zona dvs. Daca ati
verificat totul si problema persistd, apelati un
tehnician calificat.

Comenzile Comenzile sunt blocate. Deblocati comenzile. Consultati sectiunea

tactile nu JUtilizarea plitei cu inductie” pentru

raspund. instructiuni.

Comenzile Este posibil sd existe o usoara pelicula | Asigurati-va ca zona de control tactil este

uscatd si folositi buricul degetului cand
atingeti comenzile.

Sticla este
zgariata.

Vase de gatit cu muchii ascutite.
Ati folosit un burete abraziv sau un
detergent de curdtare nepotrivit.

Utilizati vase de gatit cu baze plate si netede.
Consultati sectiunea ,Alegerea vaselor de gatit|
potrivite”. Consultati ,Ingrijire si curitare”.

Vibratii si
pocnituri la
nivelul vaselor
de gatit

Zgomotul apare la vasele de gétit
(oale sau tigai) fabricate din diferite
materiale.

Acest lucru este normal pentru vasele de gatit
sinu indica o defectiune.

Plita cu inductia
emite un bazait

Acest lucru este cauzat de tehnologia
gatitului prin inductie.

Acest lucru este normal, dar zgomotul ar
trebui sd se linisteascd sau sa dispard complet

nu se incinge
iar mesajul |_|
aparepe |
display.

tigaia deoarece nu este potrivita
pentru gatitul prin inductie.

Plita cu inductie nu poate detecta vasul
de gatit deoarece este prea mic pentru
zona de gdtit sau nu este centrat corect
pe aceasta.

cand este atunci cand reduceti nivelul de temperatura.
utilizata la o
temperaturd
ridicata.
Zgomot de Zonele de inductie auincorporat un [ acest lucru este normal si nu necesita actiune.
ventilator de la| VeNtilator pentru a raci piesele . | Nu opriti alimentarea plitei cu inductie in
plita cu electrionAlce. Acesta func';lo.neaza nuMaif ¢imn ce ventilatorul functioneaza.
inductie. atunci cand temperatura pieselor
! electronice este ridicata. Poate
continua sa functioneze chiar si dupa
ce ati oprit plita cu inductie.
Vasul de gatit | Plita cuinductie nu poate detecta Utilizati vase de gétit potrivite pentru gatitul

prin inductie. Consultati sectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit potrivite”.

Centrati vasul de gatit si asigurati-va ca baza
acestuia se potriveste cu dimensiunea zonei
de gatit.
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Plita cu inductie sau o
zona de gatit s-a oprit
in mod neasteptat, se
aude un sunet si este
afisat un cod de eroare
(alternand de obicei cu
una sau doud cifre pe

afisajul cronometrului).

Defectiune tehnica.

Va rugdm sa notati literele si numerele
corespunzatoare erorii, opriti alimentarea
plitei cu inductie de la priza de perete si
contactati un tehnician calificat.

NOTE: Nu ncercati niciodatd sd dezasamblati singur unitatea.

14. AFISAREA DEFECTIUNILOR SI INSPECTIA

Dacd apare o anomalie, plita cu inductie va intra automat n starea de protectie si va afisa codurile de

protectie corespunzatoare:

COD EROARE | DESCRIERE

u Fara vas sau fara un vas adecvat, va rugam sa puneti vasul potrivit.
F3/F4 Defectiune senzor de temperatura al bobinei de inductie.
F9/FA Defectiune senzor de temperatura IGBT.

E1/E2 Tensiune de alimentare anormala.

Tensiune nalta (peste 270+10V)
Tensiune joasa (sub 180+10V)

E Protectie activata la ardere uscata sau la temperaturi ridicate pe suprafata plitei
L& Ventilatorul nu functioneaza sau este blocat si nu poate disipa caldura
do Esec NTC (defectiune a senzorului NTC care nu poate detecta temperatura

variabild). NTC este un termistor, care este plasat in mijlocul bobinei plitei cu
inductie, ca un fir in formd de cap de ciupercd, folosit pentru a detecta

temperatura.
01 Bobina de inductie fard surub sau surubul este slabit.
EO A apdrut o eroare in comunicarea dintre placa de control si placa principala

Situatiile prezentate mai sus reprezinta cauzele pozibile si inspectia defectiunilor comune.
V& rugam sa nu dezasamblati singur unitatea pentru a evita orice pericol si deteriorarea plitei cu inductie.
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15.SPECIFICATII TEHNICE

Model Feel 60 AIR
Zone de gatit 4 zone
Tensiunea de 220-240V~, 50/60Hz
alimentare/ Frecventa
Putere instalata (W) 7200W
Control Control tactil cu glisor
Dimensiune LxWxH (mm) | 600 x 520 x 56 Greutatea si dimensiunile sunt
aproximative. Deoarece ne straduim
. .. . continuu sd ne imbundtdtim produsele,
Dimensiuni unitate 570 X 490

putem schimba specificatiile si designul
fara notificare prealabild.

incoporabila (mm)

16. ACCESSORII

Puteti achizitiona accesorii de la partenerii locali/magazinele online. Utilizati numai accesorii
originale concepute special pentru modelul de unitate. Accesoriile sunt concepute special
pentru unitate. Pentru a afla ce accesorii sunt potrivite pentru unitatea dumneavoastrd,
consultati catalogul sau site-ul nostru www.turbionaire.com

Accesorii Cod produs
Filtru de grasimi (1 buc.) TAF11B
Filtru de carbon activ pentru recircularea aerului downair - pe unitate (1 buc.) TCF2

Filtru de carbon activ pentru recircularea aerului downair (1 buc.) TCF3

Kit de recirculare a aerului downair pe unitate (1 buc.) TRK1

Kit de recirculare a aerului downair (1 buc.) TRK2

17. CURATAREA SI INTRETINEREA

Pentru a asigura functionarea optimd a unitdtii pentru o perioadd indelungata de timp, curatati
siingrijiti cu atentie.

9.1 Produsele de curatare

ATENTIE!

Agentii de curatare neadecvati pot deteriora suprafata unitatii.

o Nu folositi mijloace de curdtare ascutite sau abrazive.

o Nu folositi agenti de curatare cu continut mare de alcool.

o Nu folositi niciodatd bureti din sarmd sau bureti de vase, duri.

o Nu utilizati produse speciale pentru curatare la cald.

o Utilizati solutii de curatare pentru sticld, raclete pentru sticld sau produse de ingrijire
pentru inox numai dacad acestea sunt recomandate in cadrul instructiunilor de curdtare ale
anumitor componente.

o Spadlati bine lavetele noi inainte de utilizare.
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9.2 Curatarea unitatii
Curdtati unitatea conform indicatiilor pentru a evita deteriorarea diverselor componente si
suprafete in urma curdtdrii necorespunzatoare cu produse de curdtare neadecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de explozie!
Detergentii puternic coroziv-alcalini sau cu continut puternic acid pot produce explozii in
combinatie cu piesele din aluminiu din interiorul masinii de spalat vase.
o Nu utilizati detergenti puternic coroziv-alcalini sau cu continut puternic acid. De asemenes,
nu utilizati n niciun caz detergenti comericali sau industriali In combinatie cu piesele din
aluminiu, cum ar fi, de exemplu, filtrul pentru grdsimi.

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul unitatii poate provoca electrocutarea.
« Inainte de curdtare, scoateti stecherul din priz& sau decuplati sigurantele de la tabloul de
sigurante.
o Nu utilizati pentru curdtarea unitatii dispozitive de curdtat cu jet sub presiune sau cu jet
de abur.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Unitatea se incdlzeste 1n timpul functionarii.
« Inainte de curatare, l3sati unitatea sd se rdceasca.

A AVERTISMENT - Pericol de rdnire!
Componentele din interiorul unitatii pot avea muchii ascutite.
o Curdtati cu atentie interiorul unitatii.
1. Respectati informatiile privind produsele de curdtare.
2.1n functie de suprafats, curatati astfel:
o Curdtati suprafetele din otel inoxidabil utilizand un burete si cu o solutie fierbinte de apa
cu detergent de vase, stergand in directia slefuirii.
o Curdtati suprafetele vopsite utilizand un burete si o solutie fierbinte de apd cu detergent
de vase.
o Curdtati suprafetele din aluminiu utilizand o lavetd moale si un produs de curdtare pentru
sticla.
o Curdtati suprafetele din plastic utilizand o laveta moale si un produs de curatare pentru
sticld.
o Curdtati suprafetele din sticld utilizand o lavetd moale si un produs de curdtare pentru
sticld.
3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.
4.1n cazul suprafetelor din otel inoxidabil, aplicati produsul de ingrijire pentru otel inoxidabil in
strat subtire, cu o lavetd moale.

9.3 Curatarea elementelor de actionare

/\ AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii poate provoca electrocutare.

Nu utilizati bureti umezi.

1. Respectati informatiile privind produsele de curdtare.

2. Curdtati cu un burete umed si cu o solutie fierbinte de detergent.
3. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.
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9.4 Curatarea manuald a filtrului pentru grasimi

Filtrele pentru grasimi retin particulele de grdsime din aburii din bucatarie. Prin curdtarea cu
regularitate a filtrelor pentru grdsimi se asigurd o capacitate inaltd de filtrare a grasimilor.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Depunerile de grdsime din filtrele pentru grdsimi se pot aprinde.
1.Respectati informatiile privind produsele de curatare.
2 Tnmuiati filtrele pentru grasimi intr-o solutie fierbinte de detergent.
In cazul depunerilor persistente, puteti utiliza un produs special de dizolvare a grasimilor.
3. Clatiti temeinic filtrele pentru grdsimi.
4. Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.
9.5 Curatarea filtrelor pentru grasimi in masina de spdlat vase
Filtrele pentru grasimi retin particulele de grdsime din aburii din bucatarie. Prin curdtarea cu
regularitate a filtrelor pentru grasimi se asigurd o capacitate inaltd de filtrare a grasimilor.

A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Depunerile de grasime din filtrele pentru grasimi se pot aprinde.
ATENTIE!
Filtrele pentru grasimi pot suferi deteriordri dacd sunt strivite.
o Nu striviti filtrele pentru grasimi.
Nota:
Tn cazul spalarii filtrelor pentru grésimi in masina de spélat vase pot rezulta ugoare decolorari.
Decolorarile nu au nicio influentd asupra functionarii filtrelor pentru grasimi.

1. Respectati informatiile privind produsele de curatare.

2. Pozitionati lejer filtrele pentru grasimi in interiorul masinii de spalat vase. Filtrele pentru
grasimi care prezinta depuneri persistente nu trebuie sa fie curatate in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor persistente, puteti utiliza un produs special de dizolvare a grasimilor.

3. Porniti masina de spdlat vase. La reglarea temperaturii, selectati valoarea de maximum
70 °C.

4. Lasati filtrele pentru grasimi sa se usuce.

Riscuri de sanatate

* Aceasta unitate respecta standardele de sigurantd electromagneticd.
« Persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte implanturi electrice (cum ar fi pompele de
insulind) trebuie sd contacteze medicul sau producdtorul implantului inainte de a utiliza
aparatul pentru a se asigura cd implanturile lor nu sunt afectate de cdmpul electromagnetic al
plitei.
A ATENTIE
Risc de arsuri! Tn timpul utilizarii, partile aparatului accesibile utilizatorului devin atat de
fierbinti incat pot provoca arsuri. Asigurati-va ca corpul, imbracamintea si orice alte
materiale, altele decat ustensilele de gatit, nu ating plita pana cand aceasta nu s-a racit
complet.

* Tineti copiii departe de plita cu inductie.

* Manerele valului de gatit pot deveni atat de fierbinti in timpul utilizarii incat nu trebuie sa le
atingeti. Asigurati-vd cd manerele vasului de gatit nu sunt direct deasupra plitelor care sunt
pornite. Asigurati-va ca manerele vaselor de gatit nu sunt la indemana copiilor.

* Nerespectarea instructiunilor poate duce la arsuri si opariri.
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A AVERTISMENT Pericol de rdnire! Lama ascutita ca brici a unei razuitoare ale plitei este
expusa imediat ce indepartati capacul de siguranta. Fiti extrem de precauti cand utilizati.
Depozitati intotdeauna racleta plitei cu capacul de siguranta pus, la indemana copiilor.
Nerespectarea
instructiunile pot duce la rdni si tdieturi.

Instructiuni generale de siguranta

* Nu dsati niciodata dispozitivul nesupravegheat in timpul utilizarii. Gatirea excesivd poate
provoca aparitia fumului si stropii de grasime se pot aprinde.

* Nu depozitati niciun obiect pe dispozitiv.

* Nu ldsati niciodata obiecte sau alte ustensile pe unitate.

+ Nu asezati obiecte magnetizabile (de exemplu, carduri de credit, carduri de memorie) sau
dispozitive electronice (de exemplu, computere, playere MP3) in apropierea unitdtii, deoarece
acestea ar putea fi afectate de cdmpul electromagnetic.

* Nu folositi niciodata aparatul pentru a incalzi sau pentru a incdlzi camera.

* Opriti plitele si suprafata de gatit dupd utilizare, asa cum este descris in aceste instructiuni
de utilizare (de exemplu, folosind controlul tactil). Nu va bazati pe functia de detectare a 0ald
pentru a opri dispozitivul atunci cand scoateti oalele.

» Nu permiteti copiilor sa se joace cu, sd stea pe, sd stea sau sa se catere pe dispozitiv

« In interesul copiilor, nu depozitati nimic in dulapurile de deasupra aparatului.

Copiii care urcd 1n secret pe unitate ar putea fi grav rdniti din cauza cdderii obiectelor.

* Nu reparati sau inlocuiti nicio piesd a aparatului decat daca acest lucru este recomandat in
mod explicit in instructiunile de utilizare. Toate celelalte lucrari de reparatii si intretinere
trebuie efectuate de un electrician calificat.

» Nu scdpati si nu asezati obiecte grele pe suprafata de gatit.

* Nu stati pe suprafata de gatit.

* Nu folositi oale cu margini ascutite si nu le trageti peste suprafata de sticld, deoarece
aceasta ar putea zgaria.

* Nu utilizati perii metalice sau alti agenti de curdtare agresivi pentru a curata suprafata,
deoarece aceasta ar putea zgaria.

* Acest aparat este destinat utilizarii numai in gospodarii si in medii similare, cum ar fi
bucatdriile pentru personal in magazine, birouri si alte medii de lucruy, in ferme, de cdtre
oaspetii din hoteluri, moteluri si pensiuni.

* Nu atingeti niciodata plitele cu mainile goale in timpul utilizarii.

« Copiii cu varsta sub 8 ani nu ar trebui sa se poata apropia de aparat.
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18. ELIMINAREA CA DESEU

Predarea unitatii vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi Aceasta unitate este marcata
materii prime valoroase. E corespunzdtor directivei europene
o Eliminati in mod ecologic unitatea. 2012/19/UE in privinta dispozitivelor
Informatii despre modalitdtile curente ~ HEEEEE electrice si electronice vechi (waste

de eliminare ecologica a unitatilor pot electrical and electronic equipment -
fi obtinute de la distribuitorii WEEE). Directiva prescrie cadrul pentru
comerciali de specialitate, dar si de la o preluare inapoi, valabila in intreaga
primaria sau administratia locala. UE, si valorificarea dispozitivelor vechi.

Pentru Turbionaire
DEEE/Ambalaje/Baterii din UE

Va rugam sa scanati aici codul QR

Va multumim ca ati ales Turbionaire!

Pentru sfaturi de specialitate privind electrocasnicele dvs.
Turbionaire, ajutor sau reparatii, vd rugdm sa ne contactati la
www.turbionaire.com/warranty

Alte detalii suplimentare cu privire la acest produs:
o Informatii

e Specificatii tehnice

o Etichetd energeticd

pot fi consultate accesand www.turbionaire.com

Producator & Importator:

INTAX TRADING SRL

14B lon Creanga Str., Otopeni, Ilfov, Romania
Tel (+40) 318 246 246. Fax (+40) 214 203 151
office@intaxtrading.com
www.intaxtrading.com
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Hinweis: Der Originaltext dieser Benutzer- und Installationsanleitung gilt als in englischer
Sprache verfasst. Alle in anderen Sprachen angegebenen Anweisungen werden elektronisch
iibersetzt. Im Falle eines Ubersetzungsfehlers oder eines Missverstindnisses wird davon
ausgegangen, dass der Referenztext auf Englisch verfasst ist. Dieses Benutzerhandbuch
wurde sorgfiltig erstellt, es konnen jedoch bestimmte Auslassungen, Ungenauigkeiten oder

Unklarheiten auftreten. Bitte melden Sie Korrekturen daher per E-Mail an:
support@turbionaire.com.
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/\ 1.SICHERHEITSHINWEISE FUR DUNSTABZUGSHAUBEN

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise.

1.1 Allgemeine Hinweise

o Lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch.

o Bewahren Sie die Anleitung und die Herstellerinformationen fur den spdteren Gebrauch
oder zur Weitergabe an den Nachbesitzer auf.

o BeiTransportschdden darf das Geréat nicht in Betrieb genommen werden.

1.2 Bestimmungsgemdfe Verwendung

Dieses Gerdt ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

Beachten Sie die besonderen Einbauhinweise.

Die Nutzungssicherheit ist nur bei ordnungsgemafer Montage gemal der Montageanleitung
gewdhrleistet. FUr den einwandfreien Betrieb am Montageort ist der Installateur verantwortlich.
Verwenden Sie dieses Gerat nur:

zum Absaugen von Kochdinsten.

im eigenen Zuhause und in geschlossenen R3umen im haduslichen Umfeld.

bis zu einer H6he von 2000 m Uber dem Meeresspiegel.

Benutzen Sie das Gerdt nicht:

mit externem Timer.

1.3 Begrenzung des Nutzerkreises

Dieses Gerat darf von Kindern tber 8 Jahren und Personen mit eingeschrankten kdrperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen nur
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen und verstanden wurden

welche Gefahren sich daraus ergeben. Es ist Kindern nicht gestattet, mit dem Gerat zu spielen.
Vom Benutzer durchgefihrte Reinigungs- und Wartungsarbeiten sollten nicht von Kindern
durchgeflhrt werden, es sei denn, sie sind 15 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt.
Kinder unter 8 Jahren missen vom Gerdt und seinem Netzkabel ferngehalten werden.

1.4 Sichere Verwendung
A WARNUNG - Erstickungsgefahr!

Kinder kénnen sich in die Verpackung einwickeln oder diese am Kopf ziehen und ersticken.
Lassen Sie Kinder nicht in der Ndhe der Verpackung.

Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.

Kinder kénnen die Kleinteile einsaugen oder verschlucken und ersticken.

Halten Sie Kleinteile von Kindern fern.

Lassen Sie Kinder nicht mit Kleinteilen spielen.

/\ ACHTUNG - Vergiftungsgefahr!

Zurtckgefihrte Verbrennungsgase kdnnen zu Vergiftungen fihren. Raumluftabhangige
Heizquellen (z. B. Gas-, Ol-, Holz- oder Kohleheizungen, Dauerheizungen,
Warmwasserbereiter) saugen Verbrennungsluft aus dem Raum, in dem sie installiert sind, und
leiten die verbrannten Gase Uber eine Gasabzugsanlage ins Freie (zum Beispiel ein
Schornstein). In Kombination mit einer Aufsatzhaube wird sowohl die Luft aus der Kiiche als
auch die Luft aus den Nachbarrdumen angesaugt.
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Bei unzureichender Luftzufuhr
entsteht ein Unterdruck. Giftige Gase
aus dem Schornstein oder dem
Abgasrohr werden in die Rdume des
Hauses zurtckgefihrt.

e Achten Sie beim Einsatz des Gerdtes
im Abluftbetrieb und bei einer
raumluftabhdngigen Heizquelle auf
eine ausreichende Luftzufuhr.

o Ein gefahrloser Betrieb ist nur dann mdéglich, wenn der Unterdruck im Raum herrscht

¢ Installation der Heizquelle 4 Pa (0,04 mbar) nicht Gberschreitet. Dies kann erreicht
werden, wenn die zur Verbrennung benétigte Luft durch Offnungen, z. B. Tiren, Fenster, in
Kombination mit einer Zu-/Ablufteinheit oder durch andere technische Mittel zirkulieren
kann. Eine Zu-/Ablufteinheit gewahrleistet nicht selbststandig die Einhaltung des
Grenzwertes.

o Lassen Sie sich unabhangig von der Situation von einem Fachpersonal beraten, das den
gesamten Liftungskomplex des Hauses beurteilen und die geeignete Liftungsmallnahme
vorschlagen kann. Wird das Gerat ausschliellich im Umluftbetrieb betrieben, ist ein
Betrieb ohne Einschrankungen moglich.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Fettablagerungen in den Fettfiltern kénnen sich entziinden.
Betreiben Sie das Gerdt niemals ohne eingesetzten Fettfilter.
Reinigen Sie den Fettfilter regelmaRig.
Arbeiten Sie niemals mit offenen Flammen in der Ndhe des Geréts (z. B. nicht flambieren).
Installieren Sie das Gerét nicht in der Néhe eines Heizgeréts fir feste Brennstoffe (z. B. Holz oder
Kohle), es sei denn, das Heizgerat verfigt Uber eine versiegelte, nicht abnehmbare Abdeckung.
In der Ndhe des Kochbereichs dirfen keine Funken entstehen.
HeiRe Ole und Fette fangen schnell Feuer. HeiRe Ole und Fette missen jederzeit (iberwacht
werden. Versuchen Sie niemals, brennende Ol- oder Fettpartikel mit Wasser zu [6schen.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose. Loschen Sie die Flammen vorsichtig mit einer
Abdeckung oder einer Léschdecke
oder einen dhnlichen Artikel. Gaskochzonen, auf denen kein Kochgeschirr steht, geben im
Betrieb starke Hitze ab. Ein aufgesetztes Liftungsgerdt kann beschddigt werden oder Feuer
fangen. Benutzen Sie die Gaskochzonen nur mit darauf gestelltem Kochgeschirr.
Beim gleichzeitigen Betrieb mehrerer Gaskochzonen entsteht eine starke Hitzeentwicklung. Ein
oben montiertes Liftungsgerat konnte beschddigt werden oder in Brand geraten.

o Benutzen Sie die Gaskochzonen nur mit einem darauf gestellten Kochgeschirr.

o Stellen Sie die héchste Beliftungsstufe ein.

e Benutzen Sie niemals zwei Gaskochzonen mit hoher Flamme gleichzeitig iber einen

ldngeren Zeitraum
e mehrals 15 Minuten. Zwei Kochzonen entsprechen einem grolRen Brenner.
o Benutzen Sie niemals einen groRen Brenner mit mehr als 5 kW und einer groRen
Flamme fUr mehr als 5 kW
e 15 Minuten, zum Beispiel der Wokbrenner.
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A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Gebrauchs werden zugangliche Teile heilk.
Bertihren Sie niemals heile Oberfldachen.

Halten Sie Kinder fern.

Das Gerat erwdrmt sich wahrend des Betriebs.

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Komponenten im Inneren des Gerats kdnnen scharfe Kanten aufweisen.

Reinigen Sie das Innere des Gerats sorgfaltig.

Verdnderungen an der elektrischen oder mechanischen Struktur sind gefahrlich und kénnen
zu Fehlfunktionen fihren.

Nehmen Sie keine Veranderungen an der elektrischen oder mechanischen Struktur vor.
Die Filterabdeckung kann vibrieren (sofern das Gerdtemodell mit einer solchen Abdeckung
ausgestattet ist)

Offnen Sie die Filterabdeckung langsam.

Halten Sie die Filterabdeckung beim Offnen fest, bis sie nicht mehr schwingt.

Schliefen Sie die Filterabdeckung langsam.

Das Licht von LEDs ist sehr stark und kann die Sehkraft beeintrachtigen (Risikogruppe 1).
Schauen Sie nicht langer als 100 Sekunden direkt in die leuchtende LED.

/N WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Wenn Feuchtigkeit in das Innere des Gerdts eindringt, kann dies zu einem Stromschlag
fGhren. Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose oder trennen Sie die
Sicherungen vom Sicherungskasten.

Benutzen Sie zur Reinigung des Gerates keine Druckstrahl- oder Dampfstrahlreiniger.

/\ WARNUNG - Explosionsgefahr!

Stark atzende, alkalische oder stark saure Reinigungsmittel kdnnen in Verbindung mit
Aluminiumteilen im Inneren der Spilmaschine zu Explosionen fihren.

Verwenden Sie keine stark dtzenden, alkalischen oder stark saurehaltigen Reinigungsmittel.
Benutzen Sie auBerdem auf keinen Fall handelsibliche oder industrielle Reinigungsmittel in
Verbindung mit Aluminiumteilen, wie zum Beispiel dem Fettfilter der Dunstabzugshaube.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Fettablagerungen in den Fettfiltern kdnnen sich entziinden.
Reinigen Sie den Fettfilter regelmaRig.

/\ WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Unsachgemal durchgefiihrte Reparaturen sind gefahrlich.
Nur Fachpersonal hat das Recht, das Gerdt zu reparieren.
Wenn das Gerat defekt ist, benachrichtigen Sie das autorisierte Servicecenter.

A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen elektrischen
Schlag verursachen.
Keine nassen Schwamme verwenden.
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2. SICHERHEITSHINWEISE FUR INDUKTIONSKOCHFELDER

Gefahr eines Stromschlags

* Trennen Sie das Gerdt von der Steckdose, bevor Sie Wartungs- oder Reparaturarbeiten am
Gerdt durchfihren.

* Der Anschluss an eine geerdete Steckdose ist erforderlich und obligatorisch.

+ Anderungen am Stromanschluss diirfen nur von einer Elektrofachkraft durchgefiihrt werden.
* Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu Stromschlagen oder zum Tod fihren.

VORSICHT Verletzungsgefahr! Die Kanten der Kochplatte sind scharf.
Seien Sie vorsichtig, sonst kdnnten Sie sich durch Schnittverletzungen verletzen.

Gefahr eines Stromschlags
* Lesen Sie diese Bedienungsanleitung sorgfaltig durch, bevor Sie das Gerdt installieren
und/oder verwenden.
* Stellen Sie niemals leicht brennbare Materialien oder Produkte auf das Kochfeld.
* Bitte geben Sie diese Informationen an die Person weiter, die das Gerét installiert, da
dadurch Installationskosten eingespart werden kénnen.
* Dieses Gerdt muss gemdR dieser Bedienungsanleitung installiert werden, um Sach- und
Personenschdden zu vermeiden.
* Dieses Gerdt muss von einer qualifizierten Person installiert und geerdet werden.
* Dieses Gerdt sollte an einen Stromkreis angeschlossen werden, der Uber einen
Schutzschalter verflgt, der eine vollstdndige Trennung von der Stromversorgung ermdglicht.
* Eine unsachgemale Installation des Gerates kann zum Erléschen sémtlicher Garantie- und
Gewabhrleistungsanspriche fihren.
* Kinder ab 8 Jahren sowie geistig, sensorisch und kérperlich eingeschrénkte Personen dirfen
das Gerdt nur benutzen, wenn sie zuvor von einer fir sie zustandigen Aufsichtsperson
ausflhrlich Uber die Funktionen und Sicherheitsvorkehrungen aufgeklart wurden und die
damit verbundenen Risiken verstehen.
* Das Gerdt ist kein Spielzeug. Die Reinigung und Wartung des Kochfelds sollte niemals von
Kindern allein durchgefihrt werden.
* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller, den Kundendienst oder
eine dhnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um Sach- und/oder Personenschdaden zu
vermeiden Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, schalten Sie das Gerat sofort aus,
wenn die Oberflache (Kochfeldoberflache aus Glaskeramik oder einem dhnlichen Material,
das spannungsfihrende Teile schitzt) Risse aufweist.
* Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und Topfdeckel auf das
Kochfeld, da diese dort sehr heill werden kénnten.
* Verwenden Sie zum Reinigen des Kochfelds keinen Dampfreiniger.
* Das Gerdt darf nicht in Verbindung mit einer externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem verwendet werden.
* Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein kurzer Garvorgang muss standig Uberwacht
werden. Lassen Sie das Gerat wahrend des Kochens niemals unbeaufsichtigt, da insbesondere
das Kochen mit Ol oder Fett geféhrlich sein und einen Brand auslésen kann. Versuchen Sie
niemals, einen Fettbrand mit Wasser zu l6schen! Schalten Sie stattdessen das Gerat aus und
decken Sie die Flamme mit einer Feuerldschdecke oder einem Topfdeckel ab.

WARNUNG Brandgefahr!

Stellen Sie keine anderen Gegensténde als Tépfe und

Pfannen auf die Induktionskochfelder.

86



3. FUNKTIONALITAT

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche
Kochtechnologie. Es funktioniert durch elektromagnetische Vibrationen, die Warme direkt in
der Pfanne erzeugen, anstatt indirekt durch Erhitzen der Glasoberfldache. Das Glas wird nur
deshalb hei}, weil die Pfanne es schliellich erwdrmt.

1999 »

Eisentopf

Magnetkreis, keramische
[ —1—— Glasplatte,
Induktionsspule,
induzierte Stréme

4. VERMEIDUNG VON SACHSCHADEN

AUFMERKSAMKEIT!

Kondenswasser kann zu Schaden durch Korrosion fihren.

Um Kondensation zu vermeiden, schalten Sie das Gerdt beim Kochen ein.
Eindringende Feuchtigkeit in den Bereich der Bedienelemente kann zu Fehlfunktionen fihren.
Reinigen Sie die Bedienelemente niemals mit einem feuchten Tuch.

Eine unsachgemafe Reinigung kann zu Schaden an Oberflachen fihren.

Befolgen Sie die Reinigungsanweisungen.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungswerkzeuge.
Edelstahloberfldchen nur in Schleifrichtung reinigen.

Reinigen Sie die Bedienelemente niemals mit Edelstahlreinigern.

Austretendes Kondensat kann das Gerdt beschadigen.

Das Abluftrohr muss in einem Winkel von mindestens 1° zum Gerat montiert werden.
Unsachgemaler Druck auf dekorative Elemente kann dazu fihren, dass diese brechen.
Ziehen Sie nicht an den Zierelementen.

Stellen oder hdngen Sie keine Gegenstande auf die Dekorationselemente.

Schdden an Oberflachen durch nicht entfernte Schutzfolie.

Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch die Schutzfolie von allen Teilen des Gerdts.
Die lackierten Oberfldchen des Gerats sind empfindlich.

Lackierte Oberfldchen vor Kratzern schitzen.

5. UMWELTSCHUTZ UND SPAREN

5.1 Verpackung entsorgen

Die Verpackung ist 6kologisch und recycelbar.

Entsorgen Sie die Komponenten je nach Art getrennt.

5.2 Energie sparen

Wenn Sie diese Anweisungen befolgen, verbraucht Ihr Gerdt weniger Strom.

Passen Sie die Liftergeschwindigkeit entsprechend der erzeugten Dampfmenge an.
Eine niedrigere Liftergeschwindigkeit bedeutet einen geringeren Energieverbrauch.
Verwenden Sie den Intensivschritt nur bei Bedarf.

Bei groRen Wrasenmengen vorab eine héhere Ventilatorgeschwindigkeit wahlen.
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Wenn Sie diese Anweisungen befolgen, verbraucht Ihr Gerdt weniger Strom.

Passen Sie die Liftergeschwindigkeit an die erzeugte Dampfmenge an.

Eine niedrigere Liftergeschwindigkeit bedeutet einen geringeren Energieverbrauch.

Verwenden Sie den Intensivschritt nur bei Bedarf.

Bei grolen Wrasenmengen vorab eine héhere Ventilatorgeschwindigkeit wahlen.

Die Verbreitung unangenehmer Gerliche im Raum wird reduziert.

Schalten Sie die Beleuchtungsanlage ab, wenn deren Betrieb nicht mehr erforderlich ist.
Wird die Beleuchtungsanlage abgeschaltet, verbraucht sie keinen Strom mehr.

Reinigen oder ersetzen Sie die Filter in den angegebenen Abstanden.
Die Effizienz des Filters bleibt erhalten.

Legen Sie einen Deckel auf den Kochtopf.

Die Dampf- und Kondenswassermenge wird reduziert.

Nutzen Sie die Zusatzfunktionen nur bei Bedarf.

Das Deaktivieren zusatzlicher Funktionen reduziert den Energieverbrauch.

6. INSTALLATIONSREGELN

Sie kdnnen das Gerdt im Abluftbetrieb oder im Umluftbetrieb nutzen.

6.1 Betrieb mit Abluft

Die angesaugte Luft wird durch den Fettfilter gereinigt und Uber ein
Rohrsystem an die AuBenumgebung abgegeben. Die Luft darf nicht
Uber einen Schornstein abgefihrt werden, der der Abfiihrung von
Rauchgasen aus einem Gerdt, Gas oder anderen Brennstoffen dient
(gilt nicht fur Gerdte mit Umlufttechnik).

Soll die Abluft in einen nicht in Betrieb befindlichen Schornstein oder
Schornstein geleitet werden, ist die Zustimmung des zustandigen
Fachpersonals einzuholen.

Wird die Abluft durch die AuBenwand gefihrt, muss ein durch die
Wand verlaufender Kanal verwendet werden, dessen Breite gleich
seiner Dicke ist.

6.2 Luftumwalzregime

Um unangenehme Geriiche im Umluftbetrieb zu neutralisieren,
mussen Sie einen Filter zur Neutralisierung unangenehmer Gerlche
installieren. Zu den unterschiedlichen Einsatzmdglichkeiten des
Gerates im Umluftbetrieb sowie kompatibles Zubehdr konsultieren
Sie bitte den Katalog oder wenden Sie sich an die Vertretungen vor
Ort.
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6.3 Sichere Montage
Befolgen Sie bei der Montage des Gerdts diese Sicherheitshinweise.
A ACHTUNG - Vergiftungsgefahr!
Zurlckgefihrte Verbrennungsgase kdnnen zu
Vergiftungen fihren. Raumluftabhangige
Heizquellen (z. B. Gas-, Ol-, Holz- oder
Kohleheizungen, Dauerheizungen,
Warmwasserbereiter) saugen Verbrennungsluft
aus dem Raum, in dem sie aufgestellt sind, und
leiten die Rauchgase Uber eine Gasabzugsanlage
ins Freie ( zum Beispiel ein Schornstein). In /
IKombination mit einer Aufsatzhaube wird sowohl @ < )
die Luft aus der Kiche als auch die Luft aus den
Nachbarrdumen angesaugt.
Bei unzureichender Luftzufuhr entsteht ein Unterdruck. Giftige Gase aus dem Schornstein
oder dem Abgasrohr werden in die Rdume des Hauses zurickgefihrt.
Achten Sie beim Einsatz des Gerdtes im Abluftbetrieb und bei einer raumluftabhangigen
Heizquelle auf eine ausreichende Luftzufuhr.
Ein gefahrloser Betrieb ist nur dann moglich, wenn das Vakuum in der Rauminstallation der
Heizquelle 4 Pa (0,04 mbar) nicht Uberschreitet.
Dies kann erreicht werden, wenn die zur Verbrennung benétigte Luft durch Offnungen, z. B.
Turen, Fenster, in Kombination mit einer Zu-/Ablufteinheit oder durch andere technische
Mittel zirkulieren kann. Eine Zu-/Ablufteinheit gewdhrleistet nicht selbststandig die
Einhaltung des Grenzwertes. Lassen Sie sich unabhdngig von der Situation von einem
Fachpersonal beraten, das den gesamten Liftungskomplex des Hauses beurteilen und die
geeignete Liftungsmalnahme vorschlagen kann. Wenn das Gerat ausschlieBlich im
Umluftbetrieb arbeitet, ist der Betrieb
ist ohne Einschrdnkungen mdglich.
ZurickgefUhrte Verbrennungsgase konnen zu Vergiftungen fihren.
Bei Einbau einer Dunstabzugshaube mit raumluftabhangigem Heizgerdt muss die
Stromversorgung der Dunstabzugshaube mit einer geeigneten Sicherheitsschaltung versehen
werden. Zurlckgefihrte Verbrennungsgase kénnen zu Vergiftungen fihren.

o Leiten Sie die Abluft nicht in einen in Betrieb befindlichen Schornstein oder Schornstein ab.

o Leiten Sie die Abluft nicht in eine S3ule ab, die zur Beliftung des Raums dient, in dem ein

Kamin installiert ist.
e Soll die Abluft in einen nicht in Betrieb befindlichen Schornstein oder Rauchgasabzug
geleitet werden, ist die Zustimmung des zustandigen Fachpersonals einzuholen.

Zurlckgefihrte Verbrennungsgase kdnnen zu Vergiftungen fihren.
Bei Einbau einer Dunstabzugshaube mit raumluftabhangigem Heizgerdat muss die
Stromversorgung der Dunstabzugshaube mit einer geeigneten Sicherheitsschaltung versehen
werden.
Zurlckgeflhrte Verbrennungsgase konnen zu Vergiftungen fihren.
Leiten Sie die Abluft nicht in einen in Betrieb befindlichen Schornstein oder Schornstein ab.
Leiten Sie die Abluft nicht in eine Sdule ab, die zur Bellftung des Raums dient, in dem ein
Kamin installiert ist.
Soll die Abluft in einen nicht in Betrieb befindlichen Schornstein oder Rauchgasabzug geleitet
werden, ist die Zustimmung des zustandigen Fachpersonals einzuholen.

A WARNUNG - Erstickungsgefahr!
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Kinder kénnen sich in die Verpackung einwickeln oder diese am Kopf ziehen und ersticken.

Lassen Sie Kinder nicht in der Nahe der Verpackung.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Verpackungsmaterial spielen.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!
Fettablagerungen in den Fettfiltern kdnnen sich entziinden.
e Um einen Hitzestau zu vermeiden, missen vorgegebene Sicherheitsabstande eingehalten
werden.
o Achten Sie auf die Informationen zu Ihren Kochgerdaten. Wenn in der Installationsanleitung
des Kochgerats ein anderer Abstand angegeben ist, nehmen Sie diesen ein
e Berlcksichtigen Sie immer den grofiten Abstand. Werden Gas- und Elektro-Kochzonen
gemeinsam betrieben, gilt der maximal vorgeschriebene Abstand.
e Fettablagerungen in den Fettfiltern konnen sich entziinden.
e Arbeiten Sie niemals mit offenen Flammen in der Nahe des Geréts (z. B. zum Knicken).
o Installieren Sie das Gerdt nur dann in der Nahe einer Kochstelle fir feste Brennstoffe (z. B.
Holz oder Kohle), wenn diese in einem nicht abnehmbaren Gehduse eingeschlossen ist. Es
dirfen keine Funken entstehen.

& WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Komponenten im Inneren des Gerats kénnen scharfe Kanten aufweisen.

Schutzhandschuhe tragen. Wenn das Gerat nicht ordnungsgemaR gesichert ist, kann es
herunterfallen. Alle Befestigungselemente missen fest und sicher angebracht sein.
Verdnderungen an der elektrischen oder mechanischen Struktur sind gefdhrlich und kénnen zu
Fehlfunktionen fGhren.

Nehmen Sie keine Verdnderungen an der elektrischen oder mechanischen Struktur vor.

Die Filterabdeckung kann vibrieren (wenn das Gerdtemodell mit einer Abdeckung ausgestattet
ist)

Offnen Sie die Filterabdeckung langsam. Halten Sie die Filterabdeckung beim Offnen fest, bis
sie nicht mehr schwingt. Schlielfen Sie die Filterabdeckung langsam.

A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Scharfkantige Bauteile im Gerdteinneren kénnen zu Schaden am Anschlusskabel fihren.
Biegen oder blockieren Sie das Anschlusskabel nicht. UnsachgemdR ausgefihrte
Installationen sind gefahrlich. Das Gerat darf nur gemal den Angaben auf dem technischen
Datenschild angeschlossen und verwendet werden. Das Gerat darf nur an eine
ordnungsgemal installierte geerdete Wechselstromsteckdose angeschlossen werden.

Das Schutzsystem der elektrischen Energieversorgung des Gebdudes muss ordnungsgemal
installiert sein. SchlieBen Sie das Gerdt nicht an eine andere Schaltquelle an, beispielsweise
an einen Zeitschalter oder ein Fernbedienungssystem. Bei montiertem Gerat muss ein freier
Zugang zum Netzkabelstecker gewdhrleistet sein. Ist ein freier Zugang nicht moglich, wird in
der festen Elektroinstallation ein Phasentrenner fir alle Pole entsprechend den Bedingungen
der Installationsvorschriften eingebaut.

Achten Sie beim Aufstellen des Gerdtes darauf, dass das Netzkabel nicht festsitzt oder
beschadigt wird.

4.4 Allgemeine Bemerkungen

Beachten Sie bei der Installation diese allgemeinen Hinweise. Bei der Installation sind die
geltenden Bauvorschriften und die des 6rtlichen Strom- und Gasversorgers zu beachten.
4.5 Hinweise zum elektrischen Anschluss

Um das Gerdt sicher an das Stromnetz anschlieRen zu kdnnen, berlicksichtigen Sie diese
Hinweise.

90



DE
A WARNUNG - Stromschlaggefahr! .
Berlicksichtigen Sie diese Hinweise, um das Gerdt sicher an das Stromnetz anschlieRen zu
konnen. Das Gerdt muss jederzeit vom Stromnetz trennbar sein. Das Gerdt darf nur an eine
vorschriftsmaRig installierte Steckdose mit Schutzkontakt angeschlossen werden.

o Der Stecker des Netzkabels muss nach der Montage des Gerates zugdnglich sein.

o [st dies nicht moglich, muss in der festen Elektroinstallation fir alle Pole ein
Phasentrenner entsprechend den Bedingungen der Uberspannungskategorie Il in der
Installationsordnung eingebaut werden. Die ortsfeste Elektroinstallation darf nur von
einer Elektrofachkraft durchgefiihrt werden. Wir empfehlen die Installation eines
Schutzschalters mit Differentialschutz (FI-Schalter) im Stromversorgungskreis des Geréts.

o Scharfkantige Bauteile im Gerateinneren konnen zu Schaden am Anschlusskabel fihren.

o Biegen oder blockieren Sie das Anschlusskabel nicht.

o Dieses Gerdt entspricht den EG-Vorschriften zur Bekdmpfung von Parasiten. Das Gerdt
entspricht der Schutzklasse 1. Es darf daher nur mit einem elektrischen Anschluss mit
Schutzleiter betrieben werden. Wahrend der Installation darf das Gerat nicht an das
Stromnetz angeschlossen sein. Achten Sie bei der Montage auf einen BerlGhrungsschutz.

4.6 Bemerkungen zu Einbaubedingungen

o Montieren Sie das Gerat in einen Kichenschrank.

e FiUrden Einbau von weiterem Sonderzubehor beachten Sie bitte die beiliegende
Montageanleitung.

o Fir eine optimale Dampfaufnahme sollte das Gerat mittig Gber dem Kochfeld montiert
werden.

4.7 Beobachtungen zum Liiftungsrohr

Bei Beanstandungen bezlglich der Verlegung der Abgasrohre ibernimmt der Hersteller des

Gerates keine Garantie. Verwenden Sie ein kurzes, gerades Abgasrohr mit méglichst groBem

Durchmesser. Lange und raue Abluftrohre mit vielen Bogen oder kleinen Durchmessern

verringern die Saugleistung und erhéhen den Gerduschpegel des Ventilators.

Verwenden Sie keine Abluftrohre aus brennbaren Materialien. Um die Rickfihrung von

Kondensat zu verhindern, installieren Sie das Luftansaugrohr mit einer Neigung von

mindestens 1° zum Gerat.

Runde Rohre

Verwenden Sie Rundrohre mit einem Innendurchmesser von 150 mm (empfohlen) oder
mindestens 120 mm.

Flache Kandle

Verwenden Sie flache Kandle, deren Innenquerschnitt dem Durchmesser des Rundrohrs

entspricht: Der Durchmesser von 150 mm entspricht einer Grofe von ca. 177 cm?2.

Der Durchmesser von 120 mm entspricht einer GroRe von ca. 113 cm?2. Bei von diesen Werten

abweichenden Durchmessern missen Dichtbander verwendet werden. Verwenden Sie keine

flachen Kandle mit scharfen Biegungen.

4.8 Hinweise zur Funktionsweise mit Luftabsaugung

Beim Betrieb mit Abluft muss ein Rickschlagventil eingebaut werden, um das Eindringen

von Luft und Verunreinigungen von auen zu verhindern.

Bemerkungen

Wenn das Gerat nicht mit einem Rickschlagventil ausgestattet ist, kann es separat im

Fachhandel erworben werden.

Wird die Abluft durch die AuBenwand gefihrt, muss ein durch die Wand verlaufender Kanal

verwendet werden, dessen Breite gleich seiner Dicke ist.

4.9 Hinweise zur Betriebsart mit Umluftbetrieb

Das Gerat darf nur ortsfest installiert und mit angeschlossenen Leitungen verwendet werden.
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7. INSTALLATION DES INDUKTIONSKOCHFELDS
Auswahl der Installationsausriistung

Schneiden Sie die Arbeitsflache entsprechend den in der Zeichnung angegebenen Malen aus.
Fir die Installation und Nutzung muss um das Loch herum ein Mindestabstand von 5 cm
eingehalten werden. Stellen Sie sicher, dass die Dicke der Arbeitsflache mindestens 30 mm
betragt. Bitte wdhlen Sie hitzebestandiges Arbeitsflachenmaterial, um gréBere Verformungen
durch die Warmestrahlung der Kochstelle zu vermeiden. Wie nachfolgend dargestellt:

Modell | L(mm) |B(mm)| Hmm) [D (mm)|A (mm)| B(mm)| X (mm)

FUHLEN SIE 60

LUFT 600 520 56 52 570 490 | 50 Min

Stellen Sie unter allen Umstanden sicher, dass das Induktionskochfeld gut beliftet ist und der
Lufteinlass und -auslass nicht blockiert ist. Stellen Sie sicher, dass sich das
Induktionskochfeld in gutem Betriebszustand befindet. Wie nachfolgend dargestellt

Hinweis: Der Sicherheitsabstand
A zwischen der Kochstelle und dem

Schrank Gber der Kochstelle sollte

mindestens 760 mm betragen.

-

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 Mini 30 Mini Lufteinlass Luftauslass 5 mm
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Stellen Sie dies sicher, bevor Sie das Kochfeld installieren

* Die Arbeitsfldche ist quadratisch und eben, und keine Strukturelemente beeintrachtigen den
Platzbedarf Die Arbeitsflache besteht aus einem hitzebestandigen Material

* Wenn das Kochfeld Uber einem Ofen installiert ist, verfigt der Ofen Uber ein eingebautes
Kihlgeblase

» Die Installation alle Abstandsanforderungen sowie die geltenden Normen und Vorschriften
einhalt

* Ein geeigneter Trennschalter, der eine vollstandige Trennung vom Stromnetz ermdglicht, ist in
die Festverkabelung integriert und so montiert und positioniert, dass er den ortlichen
Verkabelungsregeln und -vorschriften entspricht.

Der Trennschalter muss von einem zugelassenen Typ sein und eine Kontakttrennung von 3 mm
Luftspalt in allen Polen (oder in allen aktiven [Phasen-]Leitern, wenn die ortlichen
Verkabelungsvorschriften diese Abweichung der Anforderungen zulassen) gewahrleisten.

* Der Trennschalter ist bei eingebautem Kochfeld fir den Kunden leicht zuganglich

* Sie konsultieren bei Zweifeln beziglich der Installation die &rtlichen Baubehdrden und
Verordnungen

+ Sie fUr die Wandflachen rund um das Kochfeld hitzebestdndige und leicht zu reinigende
Oberflachen (z. B. Keramikfliesen) verwenden.

Stellen Sie dies sicher, wenn Sie das Kochfeld installiert haben

* das Netzkabel nicht durch Schranktiren oder Schubladen zuganglich ist

* ausreichend Frischluft von auerhalb des Schranks zum Boden des Kochfelds stromt

* Wenn das Kochfeld Uber einer Schublade oder einem Schrankraum installiert wird, ist unter
dem Boden des Kochfelds eine Warmeschutzbarriere angebracht

* Der Trennschalter ist fir den Kunden leicht zuganglich

Bevor Sie die Befestigungsklammern anbringen

Das Gerdt sollte auf einer stabilen, glatten Oberflache aufgestellt werden (Verpackung
verwenden). Uben Sie keine Gewalt auf die aus dem Kochfeld herausragenden
Bedienelemente aus.

Anpassen der Halterungsposition

Befestigen Sie das Kochfeld nach der
Installation auf der Arbeitsflache,
indem Sie 4 Halterungen an der
Unterseite des Kochfelds
anschrauben (siehe Abbildung).

Glas :

B Halteklammer f

J

A Schraube ST3. 9x6 J

D Bodengehduse \ Arbeitsplatte/Kichenschrank

N
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VorsichtsmaRnahmen
1. Die Induktionskochplatte muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
werden. Wir haben Profis zu Ihren Diensten. Bitte fiihren Sie die Operation niemals alleine
durch.
2. Das Kochfeld darf nicht direkt Gber einer Spilmaschine, einem Kihlschrank, einem
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner installiert werden, da die
Feuchtigkeit die Elektronik des Kochfelds beschadigen kann
3. Die Induktionskochplatte muss so installiert werden, dass eine bessere
Warmeabstrahlung gewadhrleistet ist, um ihre Zuverldssigkeit zu erhéhen.
4. Die Wand und die Induktionsheizzone (ber der Tischoberflache missen Hitze
standhalten.
5. Um Schdden zu vermeiden, missen Sandwichschicht und Kleber hitzebestandig sein.

AnschlieRen des Kochfelds an das Stromnetz

Dieses Kochfeld darf nur von einer entsprechend qualifizierten Person an das
A Stromnetz angeschlossen werden. Bevor Sie das Kochfeld an das Stromnetz
anschliefen, prifen Sie Folgendes:
1. Die Hausinstallation ist fir die Stromaufnahme des Kochfelds geeignet.
2. Die Spannung entspricht dem auf dem Typenschild angegebenen Wert
3. Die Leitungsabschnitte der Stromversorgung sind fir die auf dem Typenschild
angegebene Belastung ausgelegt.
Um das Kochfeld an das Stromnetz anzuschliellen, verwenden Sie keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung und Brénden
fihren kénnen.
Das Netzkabel darf keine heillen Teile berihren und muss so verlegt werden, dass
die Temperatur an keiner Stelle 75°C Uberschreitet.

Priifen Sie mit einem Elektriker, ob die Hausinstallation ohne Anderungen
geeignet ist. Eventuelle Anderungen diirfen nur von einem qualifizierten Elektriker

durchgefihrt werden.

Der Anschluss der Stromversorgung muss in 400V 3~ 220.240V~
Ubereinstimmung mit der entsprechenden 16A
Norm erfolgen. Die Anschlussmethode ist @ 0 @
unten dargestellt.
Stromleitung verwenden 50A HO7RN-F
5X2,5mm?2
8L LWL i
@?@ 00 | ® @
~A0PZ-022 I:M.LE.EL'

~N\0¥Z-022

94



8. INSTALLATION DER DUNSTABZUGSHAUBE

AUFMERKSAMKEIT!

Dieses Gerat ist fir den Einbau in den Schrank vorgesehen

Beachten Sie diese Informationen bei der Montage des Gerdts.

8.1 Lieferpaket

Uberprifen Sie nach dem Auspacken, ob die Lieferung vollstandig ist und alle Teile frei von
moglichen Transportschdden sind. Siehe Bild

1. - Glasklappe 3. - das Induktionskochfeld mit integrierter Dunstabzugshaube
2. - Aluminium-Fettfilter 4. - Flansch (an der Dunstabzugshaube montiert)

8.2 Gerdteabmessungen (mm)

Siehe Bilder

8.3 LochmaRe fiir die Installation (Wand und Insel)
Sehen Sie sich die Bilder an@ @ @ @

8.4 Einbau in den Auspuff

a. Schneiden Sie eine Lucke fir das Gerat. Siehe das Bild@
b. Nehmen Sie das Gerdt heraus und befestigen Sie in diesem Schritt den Bogen (nicht im

Lieferumfang enthalten) mit 4 Schrauben (M4x8). Siehe das Bild@

c. Setzen Sie das Gerdt durch Kippen in den Schrank ein und schlieRen Sie das Rohr wie
gewlnscht an. Sehen Sie sich die Bilder an @@

8.5 Installation im Umlufttyp 1 mit dem optionalen Kit TRK 1

Komponenten des optionalen TRK 1-Kits:  1.- Wandplatte  2.- Flansch mit Aktivkohlefilter
und PVC-Schlauch  3.- SS-Gitter

a. Schneiden Sie eine Licke fir das Gerat. Sehen Sie sich die Bilder an @ @@@

b. Bitte passen Sie das PVC-Rohr entsprechend den Abmessungen des Schranks an, indem Sie
es abschneiden, von 200 mm auf mindestens 132,4 mm. Siehe das Bild

c¢. Nehmen Sie das Gerat heraus und demontieren Sie den Flansch vom Auslass der Dunsta-
bzugshaube, indem Sie 6 Schrauben (M4x8) entfernen. Denken Sie daran, die 6 Schrauben
(M4x8) wieder anzubringen, nachdem der Flansch entfernt wurde. Siehe das Bilda

d. Montieren Sie das kurze PVC-Rohr und den Kohlefilterhalter und versiegeln Sie das kurze
PVC-Rohr mit 6 Schrauben (ST3,5 x 10) am Kohlefilterhalter. Siehe das Bild

Um zu verhindern, dass Wasser und Ol in das Gehiuse gelangen, umwickeln Sie die
Anschlussstelle mit Folienband (nicht im Lieferumfang enthalten). Siehe das Bild

e. Befestigen Sie die Kohlefilterhalterung mit dem kurzen Rohr mit 4 Schrauben (M4 x 8) am
Auslass. Siehe das Bild

f. Installieren Sie den Kohlefilter in der Kohlefilterhalterung. Siehe das Bild @

g. Kippen Sie das Gerat und setzen Sie es in den Kichenschrank ein. Siehe das Bild @

h. Installieren Sie die Wandplatte: Schneiden Sie ein Loch in die Rickseite des
Kichenschranks, setzen Sie die Wandplatte direkt hinter das Loch und markieren Sie die
Position der drei Locher. Bohren Sie 3 Locher (®10 mm zur Aufnahme lhrer
Wandhalterungen), schrauben Sie die Wandplatte fest und befestigen Sie sie mit 3 Schrauben
(ST6x40 mm) und 3 Dibeln (nicht im Lieferumfang enthalten) oder 3 Explosionsschrauben
(M6x60) an der Wand. Siehe das Bild@

i. Installieren Sie das schmale SS-Gitter: Schneiden Sie ein Loch in den Sockel am Boden

des Kichenschranks und kleben Sie das schmale SS-Gitter in das Loch. Siehe das Bild

j. Den Fettfilter einbauen. Siehe das Bild

k. Installieren Sie die Glasklappe. Siehe das Bild €
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8.6 Installation im Umlufttyp 2 mit dem optionalen Kit TRK 2

Bestandteile des optionalen TRK 2-Kits: 1.- Aktivkohlefilter 2.- Gitter 3. - Abluftunterstitzung
a. Schneiden Sie eine Licke fir das Gerat. Sehen Sie sich die Bilder an

b. Nehmen Sie das Gerdt heraus und befestigen Sie den Bogen in diesem Schritt mit 4
Schrauben (M4x8). Siehe das Bild

c. Kippen Sie das Gerat und setzen Sie es in den Kichenschrank ein. Siehe das Bild@

d. Bereiten Sie die Kohlefilterbaugruppe (siehe Abbildung @) und die Abdeckung der
Kohlefilterbaugruppe (siehe Abbildung@) vor, installieren Sie die Kohlefilterbaugruppe in
dem Loch im Sockel an der Unterseite des Kichenschranks und befestigen Sie sie mit 4
Schrauben (ST3.5 x 10). Siehe das Bild

e. Verbinden Sie das Rohr (nicht im Lieferumfang enthalten) und den Adapter mit 16 Schrauben
(ST3,5 x 10). Sehen Sie sich die Bilder an

f. SchlieRfen Sie die Installation ab. Siehe das Bild@

8.7 So lsen Sie Ol/Wasser

Entfernen Sie den Stopfen des darunter befindlichen Fettauffangbehdlters und lassen Sie den
Inhalt in einen Behalter ab. Siehe das Bild @)

8.8 So entnehmen Sie den Kohlefiltersatz und installieren ihn wieder

Sehen Sie sich die Bilder an

8.9 Elektrischen Anschluss herstellen

Stecken Sie den Stecker in die Steckdose mit Schutzkontakt.

8.10 Demontage der Einheit

A WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Komponenten im Inneren des Gerats konnen scharfe Kanten aufweisen. Schutzhandschuhe
tragen. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz. Lésen Sie den Abluftschlauch. Offnen Sie bei
Bedarf die Filterabdeckung (bei Modellen mit dieser Abdeckung). Entfernen Sie den Fettfilter.
Biegen Sie den Fettfilter nicht, um Schaden zu vermeiden. Trennen Sie den Kabelbaum des
Bedienfelds und des Beleuchtungssystems. Losen Sie die Schrauben vom Einbaumdbel.
Senken Sie das Gerdt langsam ab.

9. Das richtige Kochgeschirr auswdhlen

* Verwenden Sie nur Kochgeschirr mit einem fir das Induktionskochen geeigneten
A Boden. Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden
der Pfanne.
* Ob lhr Kochgeschirr geeignet ist, kdnnen Sie mit einem Magnettest Uberpriifen.
Bewegen Sie einen Magneten in Richtung des Pfannenbodens.
Wenn es angezogen wird, ist die Pfanne fir die Induktion geeignet
» Wenn Sie keinen Magneten haben:
1. Geben Sie etwas Wasser in die Pfanne, die Sie Uberprifen mochten. ©
2. Wenn im Y Display nicht blinkt und das Wasser erhitzt wird, ist der Topf geeignet.
I<ochgesch1rr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und
Steingut.

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder gebogenem Boden.

fr
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Stellen Sie sicher, dass der Boden lhrer Pfanne glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt und die
gleiche GroRe wie die Kochzone hat. Verwenden Sie Tépfe, deren Durchmesser so grof ist
wie die Grafik der ausgewahlten Zone. Wenn Sie einen Topf verwenden, der etwas groRer ist,
wird die maximale Effizienz erreicht. Wenn Sie einen kleineren Topf verwenden, kénnte der
Wirkungsgrad geringer sein als erwartet. Stellen Sie lhre Pfanne immer mittig auf die
Kochzone.

X ¥ K

PfannenmaRe

Die Kochzonen werden bis zu einem gewissen Grad automatisch an den Durchmesser der
Pfanne angepasst. Allerdings muss der Boden dieser Pfanne einen Mindestdurchmesser
haben, der der entsprechenden Kochzone entspricht. Um die beste Effizienz Ihres Kochfelds
zu erzielen, stellen Sie den Topf bitte in die Mitte der Kochzone.

Der Bodendurchmesser von Induktionskochgeschirr:

Kochzone = Minimum (mm)
190 mm 160
Dual Combi 200

10. UBERSICHT UBER INDUKTIONSKOCHFELDER

1.Linke vordere Heizzone: 1800 W Boost 2100 W/190 mm x 190 mm
2.Heizzone links hinten: 1800 W Boost 2100 W/190 mm x 190 mm
3.Heizzone hinten rechts: 1800 W Boost2100 W/190 mm x 190 mm
4.Heizzone vorne rechts: 1800 W Boost2100 W/190 mm x 190 mm
5.Duale Kombizone: 3000 W Booster 3400 W/392,5 mm x 210 mm
6.Glasteller

7.Bedienfeld

8.Lufteinlass
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11. VERWENDUNG — FUNKTIONEN

® Ooooooooo@(}G(D
‘3 § 5‘3’2‘1

. EIN/AUS-Steuerung

. Timer-Steuerung

. Aktivierungstaste und Deaktivierung der Dual-Combi-Zone
. Bedienelemente zur Auswahl der Heizzone

. Schieberegler fir Leistung/Timer-Einstellung

. Boost-Kontrolle

. Kindersicherungssteuerung

. Luftersteuerung

OOV NN

Verwenden der Touch-Steuerung

* Die Bedienelemente reagieren auf Beriihrung, sodass Sie keinen Druck ausiben missen.

* Benutzen Sie die Fingerkuppe, nicht die Fingerspitze.

* Jedes Mal, wenn eine Berihrung registriert wird, héren Sie einen Piepton.

« Stellen Sie sicher, dass die Bedienelemente immer sauber und trocken sind und dass kein
Gegenstand (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie verdeckt. Selbst ein dinner Wasserfilm kann

die Bedienung der Bedier //

A. VERWENDUNG DES INDUKTIONSKOCHFELDS
EINSTELLEN DER MAXIMALEN GESAMTGERATELEISTUNG

Das Induktionskochfeld ist mit einem Energiemanagementsystem ausgestattet. Die maximale
Leistung des Kochfelds ist auf 7200 W begrenzt. Diese Einstellung kann auf 4300 W reduziert
werden. Bei aktivierter Gesamtleistungsbegrenzung kann die Leistung jeder Kochzone nur so
lange erhdht werden, bis die Gesamtleistung die Grenze erreicht.

1. Um die Energieverwaltung zu aktivieren, schlieRen Sie das Gerat an die Stromversorgung
an, schalten Sie dann das Gerat ein und dricken Sie gleichzeitig mehrere Sekunden lang die
linke vordere Taste (1# Heizzonentaste) und die rechte vordere Heizzonensteuertaste (4#
Heizzonentaste).

2. Wenn die Energieverwaltung aktiviert ist, wird die aktuelle maximale Leistung auf der
Timer-LED-Anzeige angezeigt. Wenn die Timer-Anzeige beispielsweise 7,2 anzeigt, bedeutet
dies, dass die maximale Leistungsgrenze fir das Gerat 7200 W betragt.
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A. Dricken Sie das Timer-Symbol - die Timer-&eige beginnt zu blinken und zeigt die aktuelle
maximale Leistungsgrenze an. b. Driicken Sie die Heizzonen-Steuertaste 4#, um die neue
gewlnschte Leistungsgrenze auszuwdhlen. Durch Dricken der Heizzonen-Steuertaste 4#
werden verschiedene maximale Leistungswerte angezeigt — die Werte werden durch Dricken
der Taste 4.3 > 7.2 > 4.3 > 7.2 ... angezeigt (4300 W > 7200 W >4300 W > 7200 W ...)

Steuertaste fiir die linke vordere Heizzone Steuertaste fiir die Heizzone vorne rechts
(1# Heizzonen-Steuertaste) (4# Heizzonen-Steuertaste)

DO 9 ® C G
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Wenn Sie den neuen maximalen Leistungswert ausgewahlt haben, speichern Sie die neue
Einstellung durch Dricken der Timer-Taste. Auf dem Display des Timers erscheint fir einige
Sekunden die Meldung ,Pn". Der neue maximale Leistungswert ist eingestellt. Wenn eine
niedrigere maximale Gesamtleistung eingestellt ist, ist es nicht mdglich, auf allen Kochzonen
gleichzeitig eine hohe Leistungsstufe einzustellen.

Notiz:

» Wird die maximale Gesamtgerdteleistung zurlickgesetzt, ist es erforderlich, das Gerdt vom
Stromnetz zu trennen und wieder anzuschliellen.

* Wenn die Gesamtleistungsgrenze nicht angepasst wurde, ist es notwendig, das Gerat vom
Stromnetz zu trennen und wieder anzuschlieRen.

* Die unsachgemaRe Verwendung der maximalen Leistung kann zu einem Unfall fGhren. Bitte
stellen Sie sicher, dass die maximale Leistung angemessen eingestellt ist.

Um mit dem Kochen zu beginnen

1.Nachdem die Auswahl der Energieverwaltung abgeschlossen ist,

zeigen alle Displays ,~" oder ,—" an, was darauf hinweist, dass Sie

eine beliebige Heizzone zum direkten Garen auswdhlen kénnen.

2. Stellen Sie einen geeigneten Topf auf die Kochzone, die Sie

verwenden mochten.

« Stellen Sie sicher, dass der Boden der Pfanne und die Oberfldche

der Kochzone sauber und trocken sind.

3. Berlhren Sie die Heizzonen-Auswahltaste und eine Anzeige

neben der Taste blinkt 0" |
4. Stellen Sie die Kochleistung mit dem Schieberegler auf einen ® l |—
Wert zwischen 0 und 8 ein. Wenn Sie beispielsweise 3 Stufen g
einstellen mochten, indem Sie auf ,3" schieben, zeigt die Anzeige '-'
neben der Zone ,3" an.

|
OOO%OOOO@ .D:lé
A

Anmerkung:
Wenn Sie von rechts nach links schieben, verringert sich die Leistung jedes Mal von einer
Stufe bis zur Stufe 0.
Von links nach rechts schieben, die Leistung erhoht sich jedes Mal um eine Stufe bis Schritt
8.
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Notiz:

Wenn Sie die Kochleistung nach einer Minute nicht anpassen, stoppt das Gerat automatisch.
Sie missen die EIN/AUS-Steuertaste beriihren und den Vorgang ab Schritt 2 wiederholen.
Sie kdnnen die Kochleistung jederzeit wahrend des Kochens @ndern.

I/

-

Die Anzeige blinkt W_( abwechselnd mit der Kochstufe.

Das bedeutet, dass:

* Sie einen Topf nicht auf die richtige Kochzone gestellt haben oder

* die von Ihnen verwendete Pfanne nicht fir das Induktionskochen geeignet ist oder
* Die Pfanne ist zu klein oder nicht richtig auf der Kochzone zentriert.

Es findet keine Erwdrmung statt, es sei denn, es steht ein geeigneter Topf auf der Kochzone.
Das Display schaltet sich nach 1 Minute automatisch ab, wenn kein geeigneter Topf darauf
gestellt wird.

Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind

|
1. Beriihren Sie den Auswahlschalter fir die Heizzone, die Sie ausschalten -|{
mochten. -|

2. So schalten Sie die Kochzone aus: Schalten Sie die Kochzone aus, indem
Sie nach links zu ,,0" scrollen. Stellen Sie sicher, dass das Display ,,0" anzeigt.

© 0000000 ®W®
\y 0

3. Schalten Sie das Kochfeld vollstdndig aus, indem Sie den EIN-/AUS-Schalter driicken @
A Achten Sie auf die Restwdrmeanzeige heiller Oberfldchen

Achten Sie auf heile Oberfldchen. Die Restwdrmeanzeige ,H" zeigt an, |

welche Kochzone heill zum Anfassen ist. Es verschwindet, wenn die £ é
Oberflache auf eine sichere Temperatur abgekihlt ist. Es kann auch als H :-)
Energiesparfunktion genutzt werden. Wenn Sie weitere Pfannen erhitzen

mochten, verwenden Sie die noch heille Kochplatte.

Sperren der Bedienelemente

« Sie kdnnen die Bedienelemente sperren, um eine unbeabsichtigte Nutzung zu verhindern
(z. B. versehentliches Einschalten der Kochzonen durch Kinder).

* Wenn die Bedienelemente gesperrt sind, sind alle Bedienelemente aufer der EIN/AUS-
Steuerung deaktiviert.

Zum Sperren der Bedienelemente
Berlhren Sie die Kindersicherungssteuerung Die kleine runde LED neben dem @
Sperrsymbol leuchtet auf und die Timer-Anzeige zeigt ,Lo" an.

Zum Entsperren der Bedienelemente

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

2. Berhren und halten Sie die Kindersicherungssteuerung eme@ Weile. Die kleine runde
LED und die Timeranzeige ,Lo" verschwinden.

3. Sie kdnnen |hr Kochfeld nun in Betrieb nehmen.
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Wenn sich das Kochfeld im SperrmodEbefindet, sind alle Bedienelemente auRer
EIN/AUS deaktiviert. Sie konnen das Induktionskochfeld im Notfall jederzeit mit
der EIN/AUS-Steuerung ausschalten, aber Sie miissen das Kochfeld beim nachsten
Vorgang zuerst entsperren
Verwendung des Timers
Sie kénnen die Timer-Einstellung 00-88 Minuten auf zwei verschiedene Arten nutzen:
+ Sie kdnnen es so einstellen, dass eine Kochzone nach Ablauf der eingestellten Zeit
ausgeschaltet wird;
+ Sie kdnnen es so einstellen, dass mehr als eine Kochzone ausgeschaltet wird.
Stellen Sie den Timer so ein, dass er die gewiinschte Heizzone ausschaltet
1. Wahlen Sie die Kochzone aus, indem Sie die Zone berihren, fir die Sie den Timer
einstellen mdchten (z. B. 25 Minuten), und stellen Sie die Kochleistung mit dem
Schieberegler auf 3 ein.

) O 000W .
"t & 3

2. Durch Beriihren der Timer-Steuertaste werden die Standardwerte ,30" und ,3" angezeigt.
Bewegen Sie den Schieberegler von 3 auf 2 und ber(hren Sie dann die Timer-Steuertaste
erneut. Jetzt blinkt ,,0" und Sie missen auf schieben ,5". Jetzt ist der Timer auf 25 Minuten
eingestellt. Nachdem Sie die Einstellung des Timers ohne Bedienung abgeschlossen haben,
hort die Anzeige nach 5 Sekunden auf zu blinken und wechselt in den Timer-Countdown-
Modus.

3¢ 30 2@ 3D .29 3D
@uooooooc@ @.anu%ooooo @ooooooco®

Tipp: Driicken Sie zum ersten Mal die Timer-Steuerung und schieben Sie den Schieberegler, um
die Einstellung in 1-Minuten-Intervallen zu erh6hen oder zu verringern. Driicken Sie die Timer-
Steuerung ein zweites Mal und schieben Sie den Schieberegler, um die Einstellung in 10-
Minuten-Intervallen zu verringern oder zu erhéhen.

Hinweis: Ein roter Punkt neben der Betriebskontrollleuchte zeigt den ausgewdhlten Bereich an.
3. Wenn Sie wahrend der Timer-Zeit den Timer abbrechen méchten, wahlen Sie die Heizzone
aus, fur die Sie den Timer abbrechen méchten, driicken Sie dann den Timer und schieben Sie
den Schieberegler, um den Timer abzubrechen. Daraufhin wird ,00" angezeigt

g 884 ,
3 D @ - - 1,

e
Hinweis: Wenn die Timer-Zeit abgelaufen ist, schaltet sich die Kochzone @ H :)
ausautomatisch und zeigt ,H" an.

Andere Kochzonen funktionieren weiterhin normal, wenn sie unabhéngig
voneinander eingeschaltet wurden.

Stellen Sie einen Timer ein, um mehr als eine Kochzone auszuschalten

Wenn Sie diese Funktion fir mehr als eine Heizzone verwenden, zeigt die Timer-Anzeige die
kirzeste Zeit an. (z. B. Zone 1# Einstellzeit von 6 Minuten, Zone 2# Einstellzeit von 3 Minuten,
die Timer-Anzeige zeigt ,3")

1 O (Einstellung: 3 Minuten) Ua
E_ .:> (Einstellung: 6 Minuten) @
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HINWEIS: Der rote Punkt neben der Leistungsstufenanzeige blinkt, was bedeutet, dass die
Timer-Anzeige die Zeit der Heizzone anzeigt. Wenn Sie die eingestellte Zeit einer anderen
Heizzone Uberprifen mdchten, berihren Sie

Steuerung der Heizzone. Der Timer zeigt die eingestellte Zeit an. & 03 85

U O

Wenn der Kochtimer ablduft, wird die entsprechende Heizzone o - P
automatisch ausgeschaltet und zeigt ,H" an. H- :)
.

C

Hinweis: Wenn Sie die Zeiteinstellung des Timers beim Start andern méchten, sollten Sie
den Vorgang ab Schritt 1 wiederholen.
AKTIVIEREN SIE DIE BOOST-FUNKTION

.Boost" ist die Funktion, die einen Bereich mit groBerer Leistung fir einen Zeitraum von
maximal 5 Minuten erwdrmt. So kénnen Sie kraftvoller und schneller kochen

Verwendung von Boost fiir schnelleres Garen Iy
1.Berthren Sie die Kochzone, fir die Sie die Boost-Funktion nutzen 8 '/\_)
mochten. Die Anzeige neben der Taste blinkt. @

2. S0 aktivieren Sie die Boost-Taste: Berlihren und halten Sie die Taste der Leistungsstufe
8. Die Kochzone beginnt im Boost-Modus (maximale Leistung) zu arbeiten. Die
Leistungsanzeige zeigt ,,P" an, um anzuzeigen, dass sich die Zone im Boost-Modus

befindet. OOOOOOOO@ _’PO

3. Die Boost-Leistung hdlt 5 Minuten lang an.
. . . L4
Dann kehrt die Leistung zur Potenz 8 zurdck. 8 )

Wenn Sie den Boost wdhrend 5 Minuten abbrechen méchten, wahlen Sie zuerst die
Kochzone aus und berihren Sie dann den Schieberegler. Die Leistungsanzeige zeigt die
von lhnen ausgewdhlte Leistungsstufe an.

P’D—)oOOOOOOO@

& v,
Dual-Combi-Zone

Brennerkombination

Diese Funktion wird verwendet, wenn ein Brenner nicht ausreicht, um das Geschirr richtig zu
erhitzen (z. B. groRRe Gerichte fur Fisch oder Fleisch). Um die Funktion ,Dual Combi / Kombi-
Kochzone" zu aktivieren, driicken Sie die entsprechende Taste oder auf die Anzeige im
Display.
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DE
Bei Bedarf kann er als Einzelbrenner oder als 5@ unabhdngige
Brenner verwendet werden. In diesem Fall arbeiten zwei
Induktoren unabhangig voneinander. Beim Betrieb der
Freiheizzone wird nur die Flache aktiviert, auf der das
Kochgeschirr aufgestellt ist. Wenn mehr als ein Brenner zum
Aufstellen des Kochgeschirrs bendtigt wird, installieren Sie ihn
beginnend am oberen oder unteren Rand der freien Heizzone.

Verwendung von zwei unabhdngigen Brennern

Der vordere und hintere Brenner (jeweils mit zwei Induktoren)
kénnen unabhangig voneinander verwendet werden. Stellen Sie
flr jeden Brenner separat den gewlinschten Heizgrad ein.
Verwenden Sie fir jeden Brenner nur eine Pfanne/Pfanne.

Empfehlungen

Stellen Sie Kochgeschirr auf Kochflachen mit mehr als einer freien Heizzone so auf, dass nur
eine der freien Heizzonen abgedeckt ist. Andernfalls werden die Kochfelder nicht richtig
aktiviert, was sich negativ auf das Kochergebnis auswirkt.

, X|

. JL J

Verwendung der Dual-Combi-Zonenfunktion

1. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld eingeschaltet ist.

2. Berlhren Sie die Dual-Combi-Zonen-Taste. Die Anzeige neben der Dual-Combi-Zonen-Taste
leuchtet auf und die Anzeige neben den Kochtasten 1# und 2# blinkt und zeigt an

wie nachstehend.

@ 50D IO
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3. Schieben Sie den Schieberegler, um die Leistungsstufe wdhrend des Blinkens von 0 auf 8
einzustellen, beispielsweise auf 6 wie unten

b O

4.5ie kdnnen die Leistungsstufe wahrend des Blinkens einstellen. Wenn Sie die Leistungsstufe
nach dem Blinken einstellen mdchten, mssen Sie Schritt 2 ab oben wiederholen.

5. Wenn Sie die Funktion ,Dual Combi Zone" abbrechen méchten, missen Sie die

Schaltflache ,Dual Combi Zone" berihren und den Schieberegler auf 0 schieben. oder
dricken Sie die Kochtasten 1# oder 2# und geben Sie die Single ein

Betriebsmodus des Brenners.

Einschrankungen bei der Nutzung des Boost(P)

Das gesamte Kochfeld verfiigt Giber eine maximale Leistung. Wenn die Boost-Funktion
aktiviert ist und die maximale Leistung nicht Gberschritten wird, reduziert die elektronische
Steuerung automatisch die Kochstufe einer anderen Heizzone.

Ubertemperaturschutz

Ein ausgestatteter Temperatursensor kann die Temperatur im Inneren des
Induktionskochfelds Giberwachen. Wenn eine zu hohe Temperatur festgestellt wird, stoppt
das Induktionskochfeld den Betrieb automatisch.

Erkennung kleiner Artikel

Wenn eine ungeeignete oder nicht magnetische Pfanne (z. B. Aluminium) oder ein anderer
kleiner Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf dem Kochfeld zuriickgelassen wurde,
schaltet das Kochfeld nach 1 Minute automatisch in den Standby-Modus. Der Ventilator
kocht das Induktionskochfeld noch eine weitere Minute weiter.

Automatischer Abschaltschutz

Die automatische Abschaltung ist eine Sicherheitsschutzfunktion fir Ihr Kochfeld. Es schaltet
sich automatisch ab, wenn Sie jemals vergessen, das Kochgerdt auszuschalten. Die
Standardarbeitszeiten fiir verschiedene Leistungsstufen sind in der folgenden Tabelle
aufgefihrt:

Leistungsstufe 12345678
Standard-Arbeitstimer (Stunde) 88844422

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vorher Riicksprache mit ihrem Arzt
halten dieses Gerat verwenden.
Schutz vor Flissigkeitstiberlauf
Wenn etwa 140 ml Flissigkeit iber das Bedienfeld laufen und mehr als 3 Tasten gedriickt
bleiben. Fiir etwa 10 Sekunden stoppt das Induktionskochfeld automatisch den Betrieb.
Kochrichtlinien
Seien Sie beim Braten vorsichtig, da sich Ol und Fett sehr schnell erhitzen,
insbesondere wenn Sie mit hoher Leistung braten. Bei extrem hohen Temperaturen
entziinden sich Ol und Fett spontan und Dies stellt eine ernsthafte Brandgefahr dar.
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Kochtipps

* Wenn das Essen zum Kochen kommt, reduzieren Sie die Temperatureinstellung.

* Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Garzeit und spart Energie, indem die Hitze
gespeichert wird.

* Minimieren Sie die Flissigkeits- oder Fettmenge, um die Garzeit zu verkirzen.

Beginnen Sie mit dem Garen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Stufe, wenn das Essen
durchgewarmt ist.

Reis kocheln lassen, kochen

* Das Kochen erfolgt unterhalb des Siedepunkts, bei etwa 85 °C, wenn gelegentlich Blasen an
die Oberflache der Kochflissigkeit aufsteigen. Es ist der Schlissel zu kdstlichen Suppen und
zarten Eintdpfen, da sich die Aromen entfalten, ohne das Essen zu stark zu kochen. Auch
SoRen auf Eibasis und mit Mehl angedickte SoRen sollten Sie unterhalb des Siedepunkts
kochen.

* Fir einige Aufgaben, darunter das Garen von Reis mit der Absorptionsmethode, kann eine
hohere Einstellung als die niedrigste Einstellung erforderlich sein, um sicherzustellen, dass
das Essen in der empfohlenen Zeit richtig gegart wird.

Steak anbraten

So bereiten Sie saftige, schmackhafte Steaks zu:

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur stehen.

2. Eine Bratpfanne mit schwerem Boden erhitzen.

3. Bestreichen Sie beide Seiten des Steaks mit OL Geben Sie eine kleine Menge Ol in die
heile Pfanne und legen Sie das Fleisch dann auf die heille Pfanne.

4. Drehen Sie das Steak wahrend des Garens nur einmal. Die genaue Garzeit hdngt von der
Dicke des Steaks und der gewiinschten Garung ab. Die Zeiten kdnnen zwischen 2 und 8
Minuten pro Seite variieren. Driicken Sie auf das Steak, um zu beurteilen, wie gar es ist - je
fester es sich anflhlt, desto ,durchgebratener" wird es sein.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es sich entspannen und zart werden kann.

Zum Braten

1. Wdhlen Sie einen induktionsgeeigneten Wok mit flachem Boden oder eine groRRe
Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Das Braten sollte schnell gehen.

Wenn Sie grolle Mengen kochen, kochen Sie die Speisen in mehreren kleineren Portionen.
3. Die Pfanne kurz vorheizen und zwei Essléffel Ol hinzufiigen.

4. Fleisch zundchst garen, beiseite stellen und warm halten.

5. Das GemUse unter Rihren anbraten. Wenn es heif, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen das Fleisch wieder in die Pfanne und geben die
Sofe hinzu.

6. Rihren Sie die Zutaten vorsichtig um, um sicherzustellen, dass sie gut erhitzt sind.

7. Sofort servieren.

Wadarmeeinstellungen

Die folgenden Einstellungen sind lediglich Richtlinien. Die genaue Einstellung hangt
von mehreren Faktoren ab, unter anderem von lhrem Kochgeschirr und der Menge,
die Sie kochen.

Experimentieren Sie mit dem Induktionskochfeld, um die Einstellungen zu finden,
die am besten zu Ihnen passen.
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Waérmeeinstellung Eignung

1-2 * Schonende Erwdrmung kleiner Lebensmittelmengen

* Schokolade, Butter und schnell anbrennende Lebensmittel schmelzen
* Sanftes Kocheln

* langsame Erwdrmung

3-4 * Aufwdrmen
* Schnelles Kécheln
* Reis kochen

5-6 * Pfannkuchen
7-8 * Anbraten
* Nudeln kochen
9 * Pfannenriihren
* Anbraten

* Suppe zum Kochen bringen
* kochendes Wasser

B. UM DEN VENTILATOR ZU BENUTZEN

1.5tellen Sie die Lifterleistung von 0-b mit dem Schieberegler ein. Wenn Sie beispielsweise 7
Stufen einstellen méchten, indem Sie auf 7" schieben, zeigt die Anzeige neben der

Luftersteuerung 7" an.
o O O O O O O O @ A @
|

Anmerkung:

Wenn Sie von rechts nach links schieben, verringert sich die Leistung jedes Mal von einer Stufe
bis zur Stufe @

Von links nach rechts schieben, die Leistung erhdht sich von Schritt zu Schritt jeweils um einen
Schritt

AKTIVIEREN SIE DIE BOOST-FUNKTION - Boost/Super Boost

,Boost" ist die Funktion, die den Lifter mit der groften Leistung fir einen Zeitraym von 5 Minuten (maximal)
laufen l3sst. So erhalten Sie eine stdrkere Saugleistung. ni

Berlhren Sie die Lufter-Einschalttaste. Die Anzeige neben der Taste blinkt. u @

2. So aktivieren Sie die Boost-Taste: @

Dricken Sie kurz die Taste ,b", um den Lifter im Boost-Modus zu starten. Die Leistungsanzeige
zeigt ,b" an, um anzuzeigen, dass sich der Lifter im Boost-Modus befindet.

So aktivieren Sie die Super Boost-Taste:

Berlhren und halten Sie die Leistungsstufe ,b"-Taste. Der Lifter beginnt im Super-Boost-Modus
(maximale Leistung) zu arbeiten. Die Leistungsanzeige zeigt ,P" an, um anzuzeigen, dass sich
der Lifter im Super-Boost-Modus befindet.
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3. Die Boost- und Super-Boost-Leistung halt 5 Minuten lang an. Dann = @
kehrt die Leistung zur Potenz 7 zurick. |

4. Wenn Sie den Boost fir 5 Minuten abbrechen méchten, wahlen Sie zuerst die
Lufterleistung aus und berihren Sie dann den Schieberegler. Die Leistungsanzeige zeigt die
von lhnen ausgewdhlte Leistungsstufe an.

oOOOOOOO@ —’-l@

Verbindungsfunktion zwischen Induktionskochfeld und Ventilator

1 Halten Sie im Standby-Zustand die Taste 5 Sekunden lang gedrickt, um in den
Verbindungszustand zwischen Induktionskochfeld und Ventilator zu gelangen. @
Beim Eintritt in den Verknipfungsstatus zeigt das Display ... " an, wie im Bild

zeigt an:

2. Beim Eintritt in den VerknUpfungszustand dndert sich die Lufterleistung mit der Leistung
des Induktionskochfelds. Die Leistung des Induktionskochfelds und die entsprechende
Lufterleistung betragt

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7, 8-B, B-P (Hinweis: Sowohl B als auch P lassen den Booster
5 Minuten lang laufen und schaltet automatisch auf Strom. 7) Wenn der 2./3. oder 4. Ofen
vollstandig eingeschaltet ist, andert sich die Lifterleistung mit der maximalen Leistung des
Ofenkopfes.

3.Um den VerknUpfungszustand zu verlassen, halten Sie die Lufterleistung im Standby-
Zustand 5 Sekunden lang gedrickt.

Verwendung des Timers

Timing-Funktion: Dricken Sie die Lifter-Einschalttaste und dann die Timing-Taste, um das 10-
Minuten-Timing einzugeben, wenn der Lifter gestartet wird. Das Lufterdisplay zeigt die
aktuelle Leistung an und blinkt. Der Lifter stoppt automatisch nach 10 Minuten.
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12. PFLEGE UND REINIGUNG

Was? Wie? Wichtig!

Alltagliche 1. Schalten Sie das Kochfeld aus. * Wenn die Stromversorgung zum Kochfeld
Verschmutzung | 2. Tragen Sie einen Kochfeldreiniger ausgeschaltet ist, wird keine ,heile

en auf Glas auf, wahrend das Glas noch warm (aber | Oberfldche" angezeigt, aber die Kochzone
(Fingerabdriick | nicht heiB!) ist. ist méglicherweise noch heiR! Seien Sie

e, Flecken, 3.Spulen Sie es ab und wischen Sie es | duBerst vorsichtig.

Essensreste mit einem sauberen Tuch oder * Hochleistungsreiniger, einige

oder nicht Papiertuch trocken. Nylonreiniger und scharfe/scheuernde

zuckerhaltige
Spritzer auf
dem Glas)

4. Schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

Reinigungsmittel kénnen das Glas
zerkratzen. Lesen Sie immer das Etikett, um
zu prifen, ob Ihr Reiniger oder Topfreiniger
geeignet ist.

* Lassen Sie niemals Reinigungsriickstande
auf dem Kochfeld zurick: Das Glas kénnte
fleckig werden.

Uberkochen,
Schmelzen und
heiRe,
zuckerhaltige
Flissigkeiten
auf dem Glas.

Entfernen Sie diese sofort mit einem
Fischscheiben-, Spachtel- oder
Rasierklingenschaber, der fir
Induktions-Glaskochfelder geeignet ist.
Achten Sie jedoch auf heile
Kochzonenoberfldchen:

1. Schalten Sie das Kochfeld an der
Wand aus.

2. Halten Sie die Klinge oder das
Utensil in einem 30°-Winkel und
kratzen Sie den Schmutz oder die
verschittete Flissigkeit an eine kihle
Stelle des Kochfelds.

3. Entfernen Sie Verschmutzungen
oder verschittete Flissigkeiten mit
einem Spiltuch oder Papiertuch.

4. Befolgen Sie die Schritte 2 bis 4 fir
LAlltagliche Verschmutzungen auf
Glas" oben.

« Entfernen Sie Flecken, die durch
geschmolzene und zuckerhaltige
Lebensmittel entstanden sind oder
Ubergelaufen sind, so schnell wie méglich.
Wenn sie auf dem Glas abkihlen, kann es
schwierig sein, sie zu entfernen oder sogar
die Glasoberflache dauerhaft zu
beschadigen.

« Schnittgefahr: Bei eingefahrener
Sicherheitsabdeckung ist die Klinge eines
Schabers messerscharf. Mit duBerster
Vorsicht verwenden und immer sicher und
auRerhalb der Reichweite von Kindern
aufbewahren.

Spillover auf
die Touch-
Bedienelement
e

1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Verschittete Flissigkeit aufsaugen
3. Wischen Sie den Touch-
Bedienbereich mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder Tuch ab.

4. Wischen Sie den Bereich mit einem
Papiertuch vollstandig trocken.

5. Schalten Sie das Kochfeld wieder ein.

* Das Kochfeld piept moglicherweise und
schaltet sich ab, und die Touch-
Bedienelemente funktionieren
moglicherweise nicht, solange sich
Flussigkeit darauf befindet. Stellen Sie
sicher, dass Sie den Touch-Bedienbereich
trocken wischen, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.
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13. FEHLERBEHEBUNG

Induktionskoch
feld &8sst sich
nicht
einschalten.

Problem | Mdgliche Ursachen Was zu tun
Das Keine Energie. Stellen Sie sicher, dass das

Induktionskochfeld an die Stromversorgung
angeschlossen und eingeschaltet ist.
Uberprufen Sie, ob in Ihrem Zuhause oder
Ihrer Umgebung ein Stromausfall vorliegt.
Wenn Sie alles Uberprift haben und das
Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich
an einen qualifizierten Techniker.

Bedienelement
e sind

leichter Wasserfilm auf den
Bedienelementen oder Sie berihren

Die Touch- Die Bedienelemente sind Entsperren Sie die Bedienelemente.
Bedienelement| gesperrt. Anweisungen finden Sie im Abschnitt

e reagieren .Verwendung lhres Induktionskochfelds".
nicht.

Die Touch- Méglicherweise befindet sich ein Stellen Sie sicher, dass der Touch-

Bedienbereich trocken ist und berihren Sie
die Bedienelemente mit den Fingerkuppen.

Knister- oder
Klickgerdusche.

(Schichten aus verschiedenen Metallen
vibrieren unterschiedlich).

schwierig zu die Bedienelemente mit der
bedienen. Fingerspitze.
Das Glas ist Kochgeschirr mit rauen Kanten. Verwenden Sie Kochgeschirr mit flachem
zerkratzt. Ungeeignete, scheuernde Scheuer- und glattem Boden. Siehe ,Das richtige
oder Reinigungsmittel werden Kochgeschirr auswahlen”.
verwendet. Siehe ,Pflege und Reinigung".
Manche . . ) o . .
Pfannen Dies kann durch die Konstruktion Ihres Dies ist bei Kochgeschirr normal und stellt
machen Kochgeschirrs verursacht werden keinen Fehler dar.

Das
Induktionskochf
eld erzeugt bei
hoher
Kochstufe ein
leises

Dies ist auf die Technologie des
Induktionskochens zurickzufihren.

Das ist normal, aber das Gerdusch sollte
leiser werden oder ganz verschwinden, wenn
Sie die Heizstufe verringern.

Induktionskoch
feld.

eingeschaltet, um eine Uberhitzung der
Elektronik zu verhindern. Es kann sein,
dass es weiterlduft, auch wenn Sie das
Induktionskochfeld ausgeschaltet
haben.

Brummgerdusch
Luftergerdusch | Einin Ihr Induktionskochfeld Dies ist normal und erfordert keine
kommt vom eingebauter Kihlventilator ist MaBnahmen. Schalten Sie das

Induktionskochfeld nicht an der Wand
aus, wahrend der Ventilator [uft.

Pfannen
werden nicht
heiflt urid 1}
erscheintim
Display.

Das Induktionskochfeld kann die
Pfanne nicht erkennen, da sie nicht fur
das Induktionskochen geeignet ist. Das
Induktionskochfeld kann den Topf nicht
erkennen, weil er zu klein fur die
Kochzone ist oder nicht richtig auf der
Kochzone zentriert ist.

Verwenden Sie fur das Induktionskochen
geeignetes Kochgeschirr. Siehe Abschnitt
.Das richtige Kochgeschirr auswahlen™.
Zentrieren Sie die Pfanne und achten Sie
darauf, dass der Boden zur GréRe der
Kochzone passt.
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Das Induktionskochfeld
oder eine Kochzone hat
sich unerwartet
ausgeschaltet, ein Ton
ertont und ein
Fehlercode wird
angezeigt
(normalerweise
abwechselnd mit einer
oder zwei Ziffern in der
Kochtimer-Anzeige).

Technischer
Fehler.

Bitte notieren Sie sich die Fehlerbuchstaben
und -nummern, schalten Sie das
Induktionskochfeld an der Wand aus und
wenden Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.

Versuchen Sie niemals, das Gerat selbst zu zerlegen.

14. FEHLERANZEIGE UND INSPEKTION

Tritt eine UnregelmaRigkeit auf, wechselt das Induktionskochfeld automatisch in den Schutzzustand und
zeigt entsprechende Schutzcodes an:

ERROR CODE | Description
u Kein Topf oder kein geeigneter Topf, bitte stellen Sie den
entsprechenden Topf ein;
F3/F4 Temperatursensor der Induktionsspule defekt

F9/FA

Temperatursensor des IGBT-Fehlers.

E1/E2 Ungewdhnliche Versorgungsspannung.
Hochspannung (iiber 270 + 10 V) Niederspannung (unter 180 + 10 V)
E__7, Es gibt einen Schutz, der bei trockenem Brennen oder hohen Temperaturen auf

der Oberflache des Heizofens auftritt.

Der Lifter funktioniert nicht oder ist blockiert und kann dann keine Warme
abfihren.

NTC-Fehler (NTC-Sensorfehler, der die Temperaturvariable nicht erkennen

d—o kann). NTC ist ein Thermistor, der wie ein pilzkopfférmiger Draht in der Mitte
der Spule des Induktionskochfelds platziert wird und zur Messung der
Temperatur dient.

01 Die Induktionsspule hat keine Schraube oder die Schraube
ist locker.

EO Bei der Kommunikation zwischen der Steuerplatine und der Hauptplatine ist ein

Fehler aufgetreten

Das Obige dient der Beurteilung und Prifung haufiger Fehler. Bitte zerlegen Sie das Gerat nicht selbst, um
Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.
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15.TECHNISCHE SPEZIFIKATION

Modell Feel 60 AIR

Kochzonen 4 Zonen

Spannung/Frequenz | 220-240V~, 50/60Hz

Gesamtleistung (W) | 7200 W

Steuermodus Slider-Touch-Steuerung
- Gewicht und Abmessungen sind ungefahre
GréRe LxBxH (mm) | 600 x 520 x 56 Angaben. Da wir stdndig bestrebt sind,
unsere Produkte zu verbessern, kénnen wir
Einbaugrofe 570 x 490 Spezifikationen und Designs ohne vorherige
Ankindigung dndern.
16. ZUBEHOR

Zubehor kdnnen Sie bei lokalen Partnern/Onlineshops erwerben. Verwenden Sie nur
Originalzubehdr, das speziell fir Ihr Gerdtemodell entwickelt wurde. Das Zubehor wurde

speziell fir das Gerdt entwickelt.
Welches Zubehdr fur Ihr Gerdt geeignet ist, erfahren Sie im Katalog oder auf unserer Website

www.turbionaire.com
Zubehor Produktcode

DFettfilter (1 Stk.) TAF11B
Downair Carbon Recirculation Unit Filter (1 Stk.)  TCF2
Downair Carbon Recirculation Bodenfilter (1 Stk.) TCF3
Downair Recirculation Kit-Filter am Gerat (1 Stk.)  TRK1
Filterboden des Downair Recirculation Kit (1 Stk.) TRK2

17. REINIGUNG UND WARTUNG

Um einen optimalen Betrieb des Gerdtes Uber einen langen Zeitraum zu gewahrleisten,
reinigen und pflegen Sie es sorgfaltig.

9.1 Reinigungsmittel

AUFMERKSAMKEIT!

Ungeeignete Reinigungsmittel kénnen die Oberfléche des Gerates beschddigen.

Verwenden Sie keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel mit hohem Alkoholgehalt.

Verwenden Sie niemals Drahtschwdmme oder harte Spilschwamme.

Verwenden Sie fiir die HeiRreinigung keine Spezialprodukte.

Verwenden Sie Glasreiniger, Glasschaber oder Edelstahlpflegemittel nur, wenn diese in der
Reinigungsanleitung des jeweiligen Bauteils empfohlen werden.

Neue Tiicher vor Gebrauch griindlich waschen.

9.2 Reinigung des Gerdtes

Reinigen Sie das Gerdt gemafR den Anweisungen, um Schaden an verschiedenen Komponenten und
Oberfldachen durch unsachgemale Reinigung mit ungeeigneten Reinigungsmitteln zu vermeiden.
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/\ WARNUNG - Explosionsgefahr!

Stark dtzende, alkalische oder stark saure Reinigungsmittel kénnen in Verbindung mit
Aluminiumteilen im Inneren der Spilmaschine zu Explosionen fihren.

* Verwenden Sie keine stark dtzenden, alkalischen oder stark sdurehaltigen Reinigungsmittel.
Benutzen Sie aullerdem auf keinen Fall handelsibliche oder industrielle Reinigungsmittel in
Verbindung mit Aluminiumteilen, wie zum Beispiel dem Fettfilter.

A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

* Kochen Sie niemals auf einer beschddigten oder rissigen Kochflache. Sollte die Kochfldche
brechen oder Risse bekommen, schalten Sie das Gerat sofort aus, ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose und wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker.
* Schalten Sie das Induktionskochfeld vor der Reinigung und Wartung aus und ziehen Sie den
Netzstecker.
* Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keine Druckstrahl- oder Dampfstrahlreiniger.
A WARNUNG - Verbrennungsgefahr!
Das Gerdt erwdrmt sich wahrend des Betriebs.
Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung abkihlen.

WARNUNG - Verletzungsgefahr!

Komponenten im Inneren des Gerats kdnnen scharfe Kanten aufweisen.

Reinigen Sie das Innere des Gerdts sorgfaltig.

1. Beachten Sie die Hinweise zu Reinigungsmitteln.

2. Je nach Oberfldche wie folgt reinigen:

Reinigen Sie Edelstahloberfldchen mit einem Schwamm und einer Losung aus heilem Wasser
und Spilmittel und wischen Sie dabei in Schleifrichtung.

Reinigen Sie lackierte Oberflachen mit einem Schwamm und einer Lésung aus heilem Wasser
und Spilmittel.

Aluminiumoberflachen mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

Kunststoffoberflachen mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.
o Glasoberfldchen mit einem weichen Tuch und Glasreiniger reinigen.

o 3.AnschlieBend mit einem weichen Tuch abwischen.
o 4. Bei Edelstahloberflachen das Edelstahlpflegemittel mit einem weichen Tuch dinn
auftragen.
9.3 Reinigung der Bedienelemente

A WARNUNG - Stromschlaggefahr!

Eindringende Feuchtigkeit kann einen elektrischen Schlag verursachen.

Keine nassen Schwamme verwenden.

1. Beachten Sie die Hinweise zu Reinigungsmitteln.

2. Mit einem feuchten Schwamm und einer heilen Spilmittelldsung reinigen.

3. AnschlieBend mit einem weichen Tuch abwischen.

9.4 Manuelle Reinigung des Fettfilters

Fettfilter halten Fettpartikel aus dem Kiichendampf zurtick. Durch die regelmdRige Reinigung
der Fettfilter wird eine hohe Fettfilterleistung gewdhrleistet.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Fettablagerungen in den Fettfiltern kdnnen sich entziinden.
1.Beachten Sie die Hinweise zu Reinigungsmitteln.
2. Weichen Sie die Fettfilter in einer heilen Reinigungslosung ein.
3.Bei hartndckigen Ablagerungen konnen Sie ein spezielles fettlésendes Produkt verwenden.
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1. Spilen Sie die Fettfilter griindlich aus. .
2. Lassen Sie die Fettfilter trocknen.
9.5 Reinigung der Fettfilter in der Spilmaschine
Fettfilter halten Fettpartikel aus dem Kichendampf zuriick. Durch die regelmaRige Reinigung
der Fettfilter wird eine hohe Fettfilterleistung gewahrleistet.

/\ WARNUNG - Brandgefahr!

Fettablagerungen in den Fettfiltern kdnnen sich entziinden.
AUFMERKSAMKEIT!
Fettfilter konnen durch Quetschen beschadigt werden.
Zerdricken Sie die Fettfilter nicht.
Hinweis: Das Waschen der Fettfilter in der Spilmaschine kann zu leichten Verfarbungen fihren.
Verfarbungen haben keinen Einfluss auf die Funktion der Fettfilter.
1. Beachten Sie die Hinweise zu Reinigungsmitteln.
2. Positionieren Sie die Fettfilter locker im Geschirrspiler. Fettfilter mit hartndckigen
Ablagerungen sollten nicht in der Spilmaschine gereinigt werden.
Bei hartnackigen Ablagerungen kdnnen Sie ein spezielles fettlésendes Produkt verwenden.
3. Schalten Sie den Geschirrspiler ein. Wahlen Sie beim Einstellen der Temperatur den
Maximalwert
70 °C.
4. Lassen Sie die Fettfilter trocknen.
Gesundheitsrisiken

* Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen Sicherheitsstandards.
+ Personen mit Herzschrittmachern oder anderen elektrischen Implantaten (z. B.
Insulinpumpen) missen sich vor der Verwendung des Gerdts an ihren Arzt oder
Implantathersteller wenden, um sicherzustellen, dass ihre Implantate nicht durch das
elektromagnetische Feld der Kochplatte beeintrachtigt werden.
A VORSICHT
Verbrennungsgefahr! Wahrend des Gebrauchs werden die fiir den Benutzer
zuganglichen Teile des Gerats so heil3, dass es zu Verbrennungen kommen kann.
Stellen Sie sicher, dass |hr Korper, lhre Kleidung und andere Materialien als
Kochutensilien die Kochplatte nicht beriihren, bis diese vollstandig abgekihlt ist.
* Halten Sie Kinder vom Induktionskochfeld fern.
* Topfgriffe konnen wahrend des Gebrauchs so heill werden, dass Sie sie nicht berihren sollten.
Achten Sie darauf, dass sich die Topfgriffe nicht direkt iber eingeschalteten Kochfeldern
befinden. Stellen Sie sicher, dass die Topfgriffe aulerhalb der Reichweite von Kindern sind.
* Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu Verbrennungen und Verbrihungen fihren.
A WARNUNG Verletzungsgefahr! Sobald Sie die Sicherheitsabdeckung entfernen, kommt
die messerscharfe Klinge eines Kochfeldschabers zum Vorschein. Seien Sie bei der
Verwendung duBerst vorsichtig. Bewahren Sie den Kochfeldschaber immer mit
aufgesetzter Sicherheitsabdeckung auRerhalb der Reichweite von Kindern auf.
Nichtbeachtung der
Die Nichtbeachtung der Anweisungen kann zu Verletzungen und Schnitten fiihren.
Allgemeine Sicherheitshinweise

* Lassen Sie das Gerdt wdhrend des Gebrauchs niemals unbeaufsichtigt. Zu langes Garen kann
zur Rauchentwicklung fithren und Fettspritzer kdnnen sich entzinden.
* Lagern Sie keine Gegenstdnde auf dem Gerat.
* Lassen Sie niemals Gegenstdnde oder andere Utensilien auf dem Gerdt liegen.
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* Platzieren Sie keine magnetisierbaren Geger!t'einde (z. B. Kreditkarten, Speicherkarten) oder
elektronische Geréte (z. B. Computer, MP3-Player) in der Néhe des Gerats, da diese durch das
elektromagnetische Feld beeintrachtigt werden kdnnten. Benutzen Sie das Gerdt niemals zum
Aufwarmen oder zum Heizen des Raumes. Schalten Sie die Kochfelder und die Kochfldche
nach Gebrauch wie in dieser Bedienungsanleitung beschrieben aus (z. B. Gber die Touch-
Bedienung). Verlassen Sie sich nicht darauf, dass die Topferkennung das Gerét ausschaltet,
wenn Sie die Topfe entnehmen.
* Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf zu sitzen, darauf zu stehen oder
darauf zu klettern Bewahren Sie im Interesse von Kindern keine Gegenstande in den
Schranken Uber dem Gerdt auf. Kinder, die heimlich auf das Gerat klettern, kénnten sich durch
herabfallende Gegenstande schwer verletzen.
* Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats, es sei denn, dies wird in der
Bedienungsanleitung ausdricklich empfohlen. Alle anderen Reparatur- und Wartungsarbeiten
sollten von einem qualifizierten Elektriker durchgefihrt werden.
+ Lassen Sie keine schweren Gegenstande auf die Kochfldche fallen und stellen Sie sie nicht
darauf. Stellen Sie sich nicht auf die Kochflache. Benutzen Sie keine Topfe mit scharfen
Kanten und ziehen Sie diese nicht Uber die Glasoberfldche, da diese dadurch zerkratzt
werden konnte. Benutzen Sie zum Reinigen der Oberfldche keine Metallblrsten oder andere
aggressive Reinigungsmittel, da diese sonst zerkratzen kénnten.
* Dieses Gerat ist nur fiir den Gebrauch in Haushalten und dhnlichen Umgebungen bestimmt,
wie z. B. Personalkichen in Geschaften, Biros und anderen Arbeitsumgebungen, in
Bauernhdusern, durch Gaste in Hotels, Motels und Bed & Breakfasts.
* BerlUhren Sie die Kochfelder wahrend des Gebrauchs niemals mit bloBen Handen.
* Kinder unter 8 Jahren sollten keinen Zugang zum Gerat haben.

18 ENTSORGUNG Dieses Gerat ist gemaR der
Ubergabe des Altgerats europaischen Richtlinie 2012/19/EU
Dank 6kologischem Recycling kénnen iber alte Elektro- und

wertvolle Rohstoffe wiederverwendet W Fcktronikgerste (Waste Electrical
werden.

and Electronic Equipment — WEEE)
gekennzeichnet. Die Richtlinie gibt
die Rahmenbedingungen fir eine EU-
weit giltige Ricknahme und
Verwertung von Altgeraten vor.

Entsorgen Sie das Gerat umweltgerecht.
Informationen zu den aktuellen Methoden
der 6kologischen Entsorgung von Gerdten
erhalten Sie bei spezialisierten
Gewerbetreibenden, aber auch beim Rathaus
oder bei der Gemeindeverwaltung.

(]

Fiir Turbionaire [E]pgia[=
WEEE/Verpackung/Batterie in der EU it

. o G SR
Bitte scannen Sie hier den QR-Code 1= Flpag
L=t
Vielen Dank, dass Sie sich fir Turbionaire entschieden haben!
Fur kompetente Beratung zu lhren Turbionaire-Gerdten, Hilfe oder Reparaturen
kontaktieren Sie uns bitte unter
www.turbionaire.com/warranty Hersteller & Importeur:
INTAX TRADING SRL
Weitere zusatzliche Details zu diesem Produkt: 14B lon Creangs Str., Otopeni,
Information Ilfov, Rumanien
. o . Telefon (+40) 318 246 246. Fax
Technllsch.e Spezifikationen - (+40) 214 203 151
Energieetikett kann durch Zugriff eingesehen werden office@intaxtrading.com

www.turbionaire.com www.intaxtrading.com
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/\ 1.INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD PARA CAMPANA

EXTRACTORA

Observe las siguientes instrucciones de seguridad.

1.1 Instrucciones generales

o Lea atentamente este manual.

o Guarde las instrucciones y la informacién del fabricante para uso futuro o para pasarselas

al préximo propietario.
o No estd permitido poner en funcionamiento la unidad si ha sufrido dafios durante el
transporte.

1.2 Uso segun destino
Esta unidad esta disefiada Unicamente para uso doméstico.
Observe las instrucciones de instalacion especiales.
La seguridad de uso estd garantizada Unicamente con un montaje adecuado de acuerdo con
las instrucciones de montaje. El instalador es responsable del buen funcionamiento en el
lugar de instalacion.
Utilice esta unidad Unicamente: para extraer el vapor de coccién. en el propio domicilio y en
espacios cerrados del entorno doméstico. hasta una altura de 2000 m sobre el nivel del mar.
No utilice la unidad: con un temporizador externo.
1.3 Limitacion del circulo de usuarios
Esta unidad puede ser utilizada por nifios mayores de 8 afos y personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con falta de experiencia y/o conocimiento solo si
estan supervisados o han sido instruidos en el uso seguro de la unidad y han comprendido
los peligros que de ello se derivan. No se debe permitir que los nifios jueguen con la unidad.
La limpieza y el mantenimiento realizados por el usuario no deben ser realizados por nifios, a
menos que tengan 15 afios 0 mas y estén supervisados. Los nifios menores de 8 afos deben
mantenerse alejados de la unidad y de su cable de alimentacién.

1.4 Uso seguro
/\ ADVERTENCIA - Peligro de asfixia!

Los nifios pueden envolverse en el paquete o ponérselo en la cabeza y asfixiarse.
No deje a los nifios cerca del embalaje.

No permita que los nifos jueguen con el material de embalaje.

Los nifios pueden aspirar o tragar las piezas pequefas y asfixiarse.

Mantenga las piezas pequefias fuera del alcance de los nifios.

No permita que los nifos jueguen con piezas pequefias.

/\ ADVERTENCIA - Peligro de intoxicacién!

Los gases de combustion recirculados pueden provocar intoxicacién. Las fuentes de
calefaccion que dependen del aire ambiente (por ejemplo, calentadores de gas, petréleo,
lefia o carbdn, calentadores permanentes, calentadores de agua) extraen aire de combustion
del espacio en el que estan instalados y conducen los gases quemados al exterior, a través
de una instalacién de extraccion de gases. (por ejemplo, una chimenea). En combinacién con
una campana extractora se aspira tanto el aire de la cocina como el de las habitaciones
vecinas.
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Si no hay suficiente suministro de aire,
se forma una presién negativa. Los
gases téxicos de la chimenea o del
tubo de escape recirculan en las
habitaciones de la casa.

o Asegulrese de que haya suficiente
suministro de aire cuando utilice la
unidad en modo de extraccion de
aire y con una fuente de calefaccién !@
que dependa del aire de la
habitacion.

o Elfuncionamiento sin riesgos so6lo es posible cuando la presidon negativa en el espacio de

e Lainstalacion de la fuente de calor no supera los 4 Pa (0,04 mbar). Esto se puede lograr
cuando el aire necesario para la combustién puede circular a través de aberturas, por
ejemplo puertas, ventanas, en combinacion con una unidad de suministro/escape de aire
o mediante otros medios técnicos. Una unidad de suministro/extraccién de aire no
garantiza por si sola el cumplimiento del valor limite.

o Independientemente de la situacién, pida la recomendacion del personal especializado,
quien podra apreciar todo el complejo de ventilacion de la casa y podra proponer la
medida adecuada para la ventilacion. Si la unidad funciona exclusivamente en modo de
recirculacién de aire, el funcionamiento es posible sin restricciones.

/\ ADVERTENCIA - Peligro de incendio!

Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.

Nunca opere la unidad sin el filtro de grasa en su lugar.

Limpie el filtro de grasa periddicamente.

Nunca trabaje con llamas abiertas cerca de la unidad (por ejemplo, no flambear).

No instale el aparato cerca de un dispositivo de calentamiento de combustible sélido (por
ejemplo, madera o carbén) a menos que el dispositivo de calentamiento tenga una cubierta
sellada y no extraible. No debe haber chispas cerca de la zona de coccién.

El aceite y las grasas calientes se incendian rapidamente. El aceite y las grasas calientes deben
ser supervisados en todo momento.

Nunca intente apagar el aceite ardiendo o las particulas de grasa con agua.

Desenchufe la estufa. Apague las llamas con cuidado utilizando una funda, manta ignifuga

o un articulo similar. Las zonas de coccion a gas en las que no hay utensilios de cocina
desprenden un calor intenso durante el funcionamiento. Una unidad de ventilacién montada
en la parte superior podria danarse o incendiarse.

Utilice las zonas de coccidn a gas Unicamente con utensilios de cocina colocados sobre ellas.
En caso de funcionamiento simultdneo de varias zonas de coccion a gas se desprende un

fuerte calor. Una unidad de ventilacion montada encima podria dafiarse o incendiarse.
o Utilice las zonas de coccidn a gas Unicamente con un utensilio de cocina colocado

sobre ellas. Ajustelo a la configuracion de ventilacion mas alta.

o Nunca utilices dos zonas de coccion a gas de llama alta simultaneamente durante
largos periodos de tiempo.

e mas de 15 minutos. Dos zonas de coccién corresponden a un gran quemador.

o Nunca utilice un quemador grande con mas de 5 kW y una llama grande durante mas
de

e 15 minutos, por ejemplo, en el quemador del wok.
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/\ ADVERTENCIA - {Riesgo de quemaduras!

Durante el uso, las piezas accesibles se calientan.
Nunca toque superficies calientes.

Mantenga a los nifos alejados.

La unidad se calienta durante el funcionamiento.
Deje que la unidad se enfrie antes de limpiarla.

A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los componentes internos de la unidad pueden tener bordes afilados.

Limpie cuidadosamente el interior de la unidad.

Los cambios en la estructura eléctrica o mecanica son peligrosos y pueden provocar fallos de
funcionamiento.

No realice ningln cambio en la estructura eléctrica o mecanica.

La tapa del filtro puede vibrar (si el modelo de unidad esta equipado con dicha tapa)
Abra la tapa del filtro lentamente.

Al abrir, sostenga firmemente la tapa del filtro hasta que deje de oscilar.

Cierre la tapa del filtro lentamente.

La luz de los LED es muy intensa y puede afectar a la vision (grupo de riesgo 1).

No mire directamente al LED encendido durante mas de 100 segundos.

/\ ADVERTENCIA - {Peligro de descarga eléctrical

La humedad que ingresa al interior de la unidad puede provocar una descarga eléctrica.
Antes de limpiar, retire el enchufe de la toma o desconecte los fusibles del panel de fusibles.
No utilice limpiadores de chorro a presién o de vapor para limpiar la unidad.

/\ ADVERTENCIA - Peligro de explosion!

Los detergentes fuertemente corrosivos, alcalinos o fuertemente acidos, en combinacién con
las piezas de aluminio del interior del lavavajillas, pueden provocar explosiones.

No utilice detergentes fuertemente corrosivos, alcalinos o fuertemente acidos. Ademas, no
utilices bajo ningln concepto detergentes comerciales o industriales en combinacién con
piezas de aluminio, como por ejemplo el filtro de grasa de la campana.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro de incendio!

Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.
Limpie el filtro de grasa periddicamente.

/\ ADVERTENCIA - Riesgo de lesiones!

Las reparaciones mal realizadas son peligrosas.

Sélo el personal especializado tiene derecho a reparar la unidad.

Si la unidad esté defectuosa, notifique al centro de servicio autorizado.
/\ ADVERTENCIA - {Peligro de descarga eléctrical

La entrada de humedad puede provocar una

descarga eléctrica.

No utilice esponjas mojadas.
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2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD PARA PLACAS

DE INDUCCION

Riesgo de electrocucion

* Desenchufe el dispositivo del tomacorriente antes de darle servicio o repararlo.

* La conexion a un tomacorriente con conexion a tierra es obligatoria y requerida.

* Los cambios en la conexién eléctrica s6lo pueden ser realizados por un electricista calificado.
* No seguir las instrucciones puede provocar una descarga eléctrica o la muerte.

PRECAUCION jPeligro de lesiones! Los bordes de la zona de cocci6n estan
afilados.
Tenga cuidado, de lo contrario podria lastimarse con cortes.

Riesgo de electrocucion
* Lea atentamente estas instrucciones de funcionamiento antes de instalar y/o utilizar la unidad.
» Nunca coloque materiales o productos facilmente combustibles sobre la encimera.
* Proporcione esta informacién a la persona que instala la unidad, ya que esto puede ahorrar
costos de instalacion.
* Este aparato debe instalarse de acuerdo con estas instrucciones de funcionamiento para evitar
danos a la propiedad y lesiones personales.
* Este aparato debe ser instalado y puesto a tierra por una persona calificada.
* Esta unidad debe conectarse a un circuito que tenga un disyuntor que permita la desconexion
completa de la fuente de alimentacion.
* La instalacién incorrecta de la unidad puede invalidar toda garantia y reclamaciones de
garantia.
* Los nifios mayores de 8 afios y las personas con discapacidades psiquicas, sensoriales y fisicas
sélo pueden utilizar el dispositivo si un supervisor responsable les ha informado
detalladamente de antemano sobre las funciones y las medidas de seguridad y comprenden los
riesgos asociados.
* El aparato no es un juguete. La limpieza y el mantenimiento de la placa nunca deben ser
realizados por nifos solos.
* Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe ser reemplazado por el fabricante, el servicio
de atencién al cliente o una persona igualmente calificada para evitar dafios a la propiedad y/o
al personal.
* Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, apague el aparato inmediatamente si la superficie
(superficie de la encimera hecha de vitrocerdmica o material similar que proteja las partes
vivas) esta agrietada.
* No cologue objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas de ollas sobre la
placa, ya que podrian calentarse mucho alli. No utilice un limpiador a vapor para limpiar la
placa.
* La unidad no debe utilizarse junto con un temporizador externo o un sistema de control
remoto independiente.
* Se debe supervisar el proceso de coccién. Un proceso de coccién corto debe ser supervisado
permanentemente.
* Nunca deje el aparato sin vigilancia mientras cocina, ya que cocinar con aceite o grasa en
particular puede ser peligroso y provocar un incendio. jNunca intente apagar un incendio de
grasa con agua! En su lugar, apague el aparato y cubra la llama con una manta ignffuga o una
tapa de olla.
A ADVERTENCIA jRiesgo de incendio!

No coloque ningln objeto que no sean ollas y sartenes sobre las placas de induccion.
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3. FUNCIONALIDAD

La cocina por induccién es una tecnologia de coccién segura, avanzada, eficiente y
econ6émica. Funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor
directamente en la sartén, en lugar de calentar indirectamente la superficie del vidrio. EL
vidrio se calienta sélo porque la sartén eventualmente lo calienta.

1999 »

ollade
hierro

circuito magnético placa

[ —1+—— de vidrio ceramico bobina
oo — de induccién corrientes
inducidas

4. PREVENCION DE DANOS MATERIALES

JATENCION!

El agua de condensacién puede provocar defectos causados por la corrosién.

Para evitar la condensacion, encienda la unidad cuando cocine.

La entrada de humedad en la zona de los elementos de control puede provocar fallos de
funcionamiento.

Nunca limpie los controles con un pafio himedo.

Una limpieza inadecuada puede causar dafos a las superficies.

Siga las instrucciones de limpieza.

No utilice herramientas de limpieza afiladas o abrasivas.

Limpie las superficies de acero inoxidable Unicamente en la direccion del lijado.
Nunca limpie los elementos operativos con limpiadores de acero inoxidable.

La fuga de condensado puede dafiar la unidad.

El tubo de escape de aire debe instalarse en un angulo de al menos 1° con respecto a la
unidad.

Una presion inadecuada sobre los elementos decorativos puede provocar su rotura.
No tirar de los elementos decorativos.

No coloque ni cuelgue objetos sobre los elementos decorativos.

Dafios en las superficies por no retirar la pelicula protectora.

Antes del primer uso, retire la pelicula protectora de todas las partes de la unidad.
Las superficies pintadas de la unidad son delicadas.

Proteja las superficies pintadas de rayones.

5. PROTECCION Y AHORRO DEL MEDIO AMBIENTE

5.1 Eliminacién del embalaje

El embalaje es ecolégico y reciclable.

Deseche los componentes por separado, segln su tipo.

5.2 Ahorro de energia

Si sigue estas instrucciones, su unidad consumird menos electricidad.

Adaptar la velocidad del ventilador segin la cantidad de vapor generado. Una velocidad mas
baja del ventilador significa un menor consumo de energia. Utilice el paso intensivo sélo
cuando sea necesario. En caso de una gran cantidad de vapores, seleccione de antemano una

velocidad de ventilador mas alta.
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Si sigue estas instrucciones, su unidad consumird menos electricidad.

Adaptar la velocidad del ventilador segun la cantidad de vapor generado.

Una velocidad mas baja del ventilador significa un menor consumo de energia. Utilice el paso
intensivo s6lo cuando sea necesario. En caso de una gran cantidad de vapores, seleccione de
antemano una velocidad de ventilador mas alta.

Se reducira la distribucién de olores desagradables en la habitacion.

Desconecte el sistema de iluminacién si ya no es necesario su funcionamiento.

Si se desconecta el sistema de iluminacién, ya no consume electricidad.

Limpie o reemplace los filtros a los intervalos especificados.

Se mantiene la eficiencia del filtro.

Coloque una tapa sobre la olla.

Se reduce la cantidad de vapor y condensacion.

Utilice las funciones adicionales s6lo cuando sea necesario.

La desactivacion de funciones adicionales reduce el consumo de energia.

6. REGLAS DE INSTALACION

Puede utilizar la unidad en modo de escape de aire 0 en modo de recirculacion de aire.

6.1 Funcionamiento con aire de escape
El aire aspirado se limpia a través del filtro de grasa y se conduce al

exterior a través de un sistema de tuberias. El aire no debe ventilarse
a través de una chimenea que se utiliza para ventilar los gases de
combustién de un dispositivo, gas u otros combustibles (no se aplica a £

unidades que utilizan tecnologia de recirculacién de aire). ~
Si el aire de escape debe conducirse a una chimenea o conducto de

humos que no esté en funcionamiento, se debera obtener el { Y
consentimiento del personal competente.

Si el aire de escape pasa a través de la pared exterior, se debe utilizar
un canal que atraviese la pared, cuyo ancho sea igual a su espesor.

6.2 Régimen de recirculacion de aire

Para neutralizar los olores desagradables en el modo de
recirculacion de aire, es necesario instalar un filtro neutralizador de
olores desagradables. Para las diferentes posibilidades de uso de la
unidad en modo de recirculacion de aire, asi como para accesorios
compatibles, consulte el catdlogo o el representante local.
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6.3 Montaje seguro
Siga estas instrucciones de seguridad al montar la unidad.

A ADVERTENCIA - jPeligro de intoxicacién!

Los gases de combustién recirculados pueden
provocar intoxicacion. Las fuentes de calefaccion
que dependen del aire ambiente (por ejemplo,
calentadores de gas, petroleo, lefia o carbon,
calentadores permanentes, calentadores de
agua) extraen aire de combustion del espacio en
el que estan instalados y conducen los gases de
combustion al exterior a través de una /
instalacion de extraccion de gases ( por ejemplo, @

una chimenea). En combinacién con una

campana extractora se aspira tanto el aire de la

cocina como el de las habitaciones vecinas.

Si no hay suficiente suministro de aire, se forma una presion negativa. Los gases toxicos de la
chimenea o del tubo de escape recirculan en las habitaciones de la casa.

Asegurese de que haya suficiente suministro de aire cuando utilice la unidad en modo de
extraccion de aire y con una fuente de calefacciéon que dependa del aire de la habitacion.

El funcionamiento sin riesgos sélo es posible cuando el vacio en la instalacion espacial de la

fuente de calefaccion no supera los 4 Pa (0,04 mbar).
Esto se puede lograr cuando el aire necesario para la combustién puede circular a través de

aberturas, por ejemplo puertas, ventanas, en combinacién con una unidad de
suministro/escape de aire o mediante otros medios técnicos. Una unidad de
suministro/escape de aire no garantiza por si sola el cumplimiento del valor limite.
Independientemente de la situacién, pida la recomendacion del personal especializado, quien
podra valorar todo el complejo de ventilacion de la vivienda y podra proponer la medida
adecuada para la ventilacién. Si la unidad funciona exclusivamente en modo de recirculacion

de aire, el funcionamiento es posible sin restricciones.
Los gases de combustién recirculados pueden provocar intoxicacion.

Si se instala una campana con una unidad de calefaccién dependiente del aire ambiente, la
fuente de alimentacién de la campana debe contar con un circuito de seguridad adecuado.
Los gases de combustién recirculados pueden provocar intoxicacion.

o No descargue el aire residual en una chimenea o conducto de humos que esté en
funcionamiento. No descargue el aire residual en una columna utilizada para ventilar la
habitacién donde esta instalada la chimenea.

o Sielaire de escape debe conducirse a una chimenea o a una salida de humos que no esté
en funcionamiento, se deberd obtener el consentimiento del personal especializado
competente.

Los gases de combustion recirculados pueden provocar intoxicacion.

Si se instala una campana con una unidad de calefaccién dependiente del aire ambiente, la
fuente de alimentacion de la campana debe contar con un circuito de seguridad adecuado.
Los gases de combustién recirculados pueden provocar intoxicacién. No descargue el aire
residual en una chimenea o conducto de humos que esté en funcionamiento.

No descargue el aire residual en una columna utilizada para ventilar la habitaciéon donde esta
instalada la chimenea. Si el aire de escape debe conducirse a una chimenea o a una salida de
humos que no esté en funcionamiento, se debera obtener el consentimiento del personal
especializado competente.
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Los nifios pueden envolverse en el paquete o ponérselo en la cabeza y asfixiarse.
No deje a los nifios cerca del embalaje.
No permita que los nifios jueguen con el material de embalaje.

/\ ADVERTENCIA - {Peligro de asfixia!

A ADVERTENCIA - jPeligro de incendio!
Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.

e Se deben respetar las distancias de seguridad preestablecidas para evitar la acumulacién
de calor.

o Preste atencién a la informacion sobre sus dispositivos de cocina. Si las instrucciones de
instalacion del dispositivo de coccién indican una distancia diferente, témela

o Considere siempre la mayor distancia. Si se utilizan zonas de coccién eléctricas y de gas
juntas, se aplicara la distancia maxima prescrita.

o Los depésitos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.

o Nunca trabaje con llamas abiertas cerca del aparato (p. €j., para doblarlo).

o Instale la unidad Unicamente cerca de un lugar para cocinar con combustible sélido (por
ejemplo, lefa o carbdn) si estd encerrada en un recinto no extraible. No deberia haber
chispas.

& ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los componentes internos de la unidad pueden tener bordes afilados.

Utilice guantes protectores. Si la unidad no esta correctamente asegurada, podria caerse.
Todos los sujetadores deben instalarse de manera firme y segura.

Los cambios en la estructura eléctrica o mecanica son peligrosos y pueden provocar fallos de
funcionamiento.

No realice ningin cambio en la estructura eléctrica o mecanica.

La tapa del filtro puede vibrar (si el modelo de unidad esté equipado con tapa)

Abra la tapa del filtro lentamente. Al abrir, sostenga firmemente la tapa del filtro hasta que
deje de oscilar. Cierre la tapa del filtro lentamente.

A ADVERTENCIA - jPeligro de descarga eléctrica!

Los componentes con bordes afilados dentro del aparato pueden dafiar el cable de conexion.
No doble ni bloquee el cable de conexién.

Las instalaciones mal realizadas son peligrosas.

La unidad sera conectada y utilizada Gnicamente de acuerdo con los datos de la placa de
datos técnicos.

La unidad s6lo se conectard a un tomacorriente de corriente alterna con conexion a tierra
correctamente instalado.

El sistema de proteccion del suministro eléctrico del edificio debera estar instalado
correctamente.

No conecte la unidad a otra fuente de conmutacién, por ejemplo, un interruptor temporizado
o un sistema de control remoto. Si el equipo estd montado, debe garantizarse el libre acceso
al enchufe del cable de red. Si no fuera posible el libre acceso, se instalara en la instalacién
eléctrica permanente un separador de fases para todos los polos segln las condiciones de las
disposiciones de instalacion.

Al colocar la unidad, preste atencién al hecho de que el cable de alimentacién no esté
atascado en un lugar o dahado.
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Los nifos pueden envolverse en el paquete o ponérselo en la cabeza y asfixiarse.
No deje a los nifios cerca del embalaje.
No permita que los nifos jueguen con el material de embalaje.

A ADVERTENCIA - jPeligro de incendio!
Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.
e Se deben respetar las distancias de seguridad preestablecidas para evitar la acumulacién
de calor.
e Preste atencion a la informacion sobre sus dispositivos de cocina. Si las instrucciones de
instalacion del dispositivo de coccién indican una distancia diferente, tomela
« Considere siempre la mayor distancia. Si se utilizan zonas de coccién eléctricas y de gas
juntas, se aplicara la distancia maxima prescrita.
o Los depdsitos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.

o Nunca trabaje con llamas abiertas cerca del aparato (p. €j., para doblarlo).
o Instale la unidad Unicamente cerca de un lugar para cocinar con combustible sélido (por

ejemplo, lefa o carbon) si estd encerrada en un recinto no extraible. No deberia haber
chispas.
A ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!
Los componentes internos de la unidad pueden tener bordes afilados.
Utilice guantes protectores. Si la unidad no esta correctamente asegurada, podria caerse.
Todos los sujetadores deben instalarse de manera firme y segura.
Los cambios en la estructura eléctrica o mecanica son peligrosos y pueden provocar fallos de
funcionamiento.
No realice ninglin cambio en la estructura eléctrica o mecanica.
La tapa del filtro puede vibrar (si el modelo de unidad esté equipado con tapa)
Abra la tapa del filtro lentamente. Al abrir, sostenga firmemente la tapa del filtro hasta que
deje de oscilar. Cierre la tapa del filtro lentamente.
A ADVERTENCIA - jPeligro de descarga eléctrica!
Los componentes con bordes afilados dentro del aparato pueden dafiar el cable de conexion.
No doble ni bloquee el cable de conexién. Las instalaciones mal realizadas son peligrosas.
La unidad sera conectada y utilizada Unicamente de acuerdo con los datos de la placa de
datos técnicos. La unidad sélo se conectara a un tomacorriente de corriente alterna con
conexion a tierra correctamente instalado.
El sistema de proteccion del suministro eléctrico del edificio debera estar instalado
correctamente. No conecte la unidad a otra fuente de conmutacion, por ejemplo, un
interruptor temporizado o un sistema de control remoto. Si el equipo estad montado, debe
garantizarse el libre acceso al enchufe del cable de red. Si no fuera posible el libre acceso, se
instalard en la instalacion eléctrica permanente un separador de fases para todos los polos
segun las condiciones de las disposiciones de instalacion.
Al colocar la unidad, preste atencion al hecho de que el cable de alimentacion no esté
atascado en un lugar o dafado.
4.4 Observaciones generales
Al realizar la instalacion, tenga en cuenta estas notas generales. Para la instalacion se deben
respetar las normas de construccién vigentes y las del proveedor local de electricidad y gas.
4.5 Notas sobre la conexion eléctrica
e Para poder conectar el equipo a la red eléctrica de forma segura tenga en cuenta estas
indicaciones.

/\ ADVERTENCIA - jPeligro de descarga eléctrical
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ES
Para poder conectar el equipo a la red eléctrica.de forma segura tenga en cuenta estas
indicaciones. Debe ser posible desconectar la unidad de la red eléctrica en cualquier momento.
La unidad s6lo se puede conectar a una toma con contacto de proteccion, instalada segin
normativa.

o Elenchufe del cable de red debe estar accesible después del montaje del aparato.

o Siestono fuera posible, se debera instalar un separador de fases en la instalacién
eléctrica permanente para todos los polos segun las condiciones de categoria de
sobretension Ill del reglamento de instalacion.

o Lainstalacion eléctrica fija sélo puede ser realizada por un electricista cualificado.
Recomendamos instalar un disyuntor con proteccion diferencial (interruptor Fl) en el
circuito de alimentacion de la unidad.

e Los componentes con bordes afilados dentro del aparato pueden danar el cable de
conexion. No doble ni bloquee el cable de conexion.

e Esta unidad cumple con la normativa antiparasitaria de la CE.

o Elaparato corresponde a la clase de proteccion 1. Por lo tanto, sélo puede utilizarse con
una conexion eléctrica con un conductor de proteccion.

o Durante la instalacion, el equipo no debe estar conectado a la red eléctrica. Aseglrese de
que el montaje proporcione proteccion tactil.

4.6 Observaciones sobre las condiciones de instalacion

e Monte la unidad en un mueble de cocina. Para instalar accesorios especiales adicionales,
siga las instrucciones de instalacion adjuntas.

o Para una captura 6ptima del vapor, la unidad debe montarse centralmente encima de la
encimera.

4.7 Observaciones sobre el tubo de ventilacion

El fabricante de la unidad no ofrece ninguna garantia en caso de quejas sobre el recorrido de

los tubos de escape. Utilice un tubo de escape corto, recto y con el mayor didmetro posible.

Los tubos de escape de aire largos y rugosos con muchas curvas o didmetros pequefios

reducen la capacidad de succién y aumentan el nivel de ruido del ventilador.

No utilice tubos de escape de aire hechos de materiales inflamables.

Para evitar la recirculaciéon de condensado, instale el tubo de entrada de aire con una

inclinacién de al menos 1° con respecto a la unidad.

Tubos redondos

Utilice tubos redondos con un didmetro interior de 150 mm (recomendado) o al menos 120 mm.

Canales planos

Utilice canales planos cuya seccién interior corresponda al diametro del tubo redondo:

El diametro de 150 mm corresponde a un tamafo de aproximadamente 177 cm?2.

El didmetro de 120 mm corresponde a un tamafo de aproximadamente 113 cm?2.

Para diametros diferentes a estos valores se deben utilizar tiras de sellado.

No utilice canales planos que tengan curvas pronunciadas.

4.8 Indicaciones sobre el modo de funcionamiento con evacuacion de aire
Cuando se trabaje con escape de aire se debera instalar una valvula antirretorno para

evitar la entrada de aire e impurezas del exterior.

Observaciones

Si la unidad no estd equipada con una valvula de retencidn, se puede adquirir por separado
en tiendas especializadas. Si el aire de escape pasa a través de la pared exterior, se debe
utilizar un canal que atraviese la pared, cuyo ancho sea igual a su espesor.

4.9 Indicaciones sobre el modo de funcionamiento con recirculacién de aire

El equipo sélo debe utilizarse instalado en una posicion fija y con las tuberias conectadas.
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7. INSTALACION DE LA PLACA DE INDUCCION
Seleccion de equipos de instalacion.

Recorta la superficie de trabajo segin las dimensiones que se muestran en el dibujo.

A efectos de instalacion y uso, se debera conservar un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio. Aseglrese de que el espesor de la superficie de trabajo sea de al menos 30 mm.
Seleccione un material de superficie de trabajo resistente al calor para evitar deformaciones
mayores causadas por la radiacién de calor de la placa calefactora. Como se muestra abajo:

Modelo L(mm) W (mm) H(mm) | D(mm) A(mm) B (mm) X (mm)

SIENTE 60 AIRE 600 520 56 52 570 490 |50 min.

En cualquier circunstancia, aseglrese de que la placa de induccién esté bien ventilada y que
la entrada y salida de aire no estén bloqueadas. Aseglrese de que la placa de la cocina de
induccion esté en buenas condiciones de funcionamiento. Como se muestra abajo

Nota: La distancia de seguridad entre

A la zona de coccién y el mueble encima
de la zona de coccién debe ser de al
menos 760 mm.

-

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 min. 30 min. Entrada de aire Salida de aire 5 mm
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Antes de instalar la placa, asegurese de que

* la superficie de trabajo es cuadrada y nivelada, y ningin miembro estructural interfiere con los
requisitos de espacio

» la superficie de trabajo estd hecha de un material resistente al calor

* sila placa se instala encima de un horno, el horno tiene un ventilador de refrigeracion
incorporado

* la instalaciéon cumplird con todos los requisitos de espacio libre y con las normas y
reglamentos aplicables

* se incorpora en el cableado permanente un interruptor de aislamiento adecuado que
proporciona una desconexion total de la fuente de alimentacién principal, se monta y coloca
para cumplir con las normas y regulaciones de cableado locales.

Elinterruptor de aislamiento debe ser de un tipo aprobado y proporcionar una separaciéon de
contacto de 3 mm de espacio de aire en todos los polos (o en todos los conductores [fase]
activos si las reglas de cableado locales permiten esta variacién de los requisitos).

+ el interruptor de aislamiento serd facilmente accesible para el cliente con la placa instalada

* usted consulta a las autoridades de construccion locales y los estatutos si tiene dudas sobre la
instalacion

- utiliza acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como baldosas cerdmicas) para las
superficies de las paredes que rodean la placa.

Cuando haya instalado la placa, asegurese de que

* no se puede acceder al cable de alimentacion a través de puertas de armarios o cajones

* hay un flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del gabinete hasta la base de la placa

* sila placa se instala encima de un cajon o armario, se instala una barrera de proteccién térmica
debajo de la base de la placa

* el cliente puede acceder facilmente al interruptor de aislamiento

Antes de ubicar los soportes de fijacion
La unidad debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (use el embalaje). No aplique
fuerza sobre los controles que sobresalen de la placa.

Ajuste de la posicion del soporte

Fije la placa a la superficie de trabajo
atornillando los 4 soportes en la parte
inferior de la placa (ver imagen) después
de la instalacion.

Vaso :

B soporte de retencion f

J

A tornillo ST3. 9x6 j

D caja inferior \ encimera/armario de cocina

N
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Precauciones

1. La placa de inducciéon debe ser instalada por personal o técnicos cualificados. Contamos
con profesionales a tu servicio. Nunca realice la operacién usted mismo.

2. La placa no se instalara directamente encima de un lavavajillas, frigorifico, congelador,
lavadora o secadora, ya que la humedad puede dafar la electrénica de la placa.

3. La placa de induccién se instalara de manera que se pueda garantizar una mejor
radiacion de calor para mejorar su confiabilidad.

4. La paredy la zona de calentamiento inducido sobre la superficie de la mesa deberdn
resistir el calor.

5. Para evitar cualquier dano, la capa sandwich y el adhesivo deben ser resistentes al calor.

Conexion de la placa a la red eléctrica
Esta placa debe ser conectada a la red eléctrica Gnicamente por una persona
debidamente cualificada. Antes de conectar la placa a la red eléctrica, compruebe
que:
1. el sistema de cableado doméstico es adecuado a la potencia consumida por la
placa.
2. la tension corresponde al valor indicado en la placa de caracteristicas
3. Las secciones del cable de alimentaciéon pueden soportar la carga especificada
en la placa de caracteristicas.
Para conectar la placa a la red eléctrica no utilice adaptadores, reductores ni
dispositivos de derivacion, ya que pueden provocar sobrecalentamiento e
incendio.
El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe colocarse de
manera que su temperatura no supere los 75°C en ningln punto.

Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado
sin modificaciones. Cualquier modificacion debe ser realizada Unicamente por un
electricista calificado.

La fuente de alimentacion debe conectarse de

acuerdo con la norma pertinente. El método de 400V 3~ 220-240V~
conexion se ilustra a continuacion. 16A m
Uso de linea eléctrica 50A HO7RN-F 5x2.5mm?2 @ 0 @

"
A

@M 060 | ® ©

~N\0¥Z-022 ~\OYZ-0ZZ

NS

)
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8. INSTALACION DE LA CAMPANA EXTRACTORA
JATENCION!

Esta unidad esta disefiada para instalarse en el gabinete.

Tenga en cuenta esta informacion al montar la unidad.

8.1 Paquete de entrega

Después del desembalaje, compruebe que la entrega esté completa y que todas las piezas
estén libres de posibles dafos durante el transporte. ver imagen G
1.- trampilla de cristal

2.~ filtro de grasa de aluminio

3.- la placa de induccién con campana extractora integrada

4. - brida (instalada en la campana extractora)

8.2 Dimensiones de la unidad (mm)

ver s mzene: @) @ @ @ @

8.3 Medidas de orificios para instalacion (pared e isla)

Ver las imagenes

8.4 Instalacion en escape

a. Corte un espacio para la unidad. ver la imagen

b. Saque la unidad vy fije el codo (no incluido) en este paso con 4 tornillos (M4x8). ver la
imagen

c. Inclinando, inserte la unidad en el gabinete y conecte la tuberia como desee. Ver las

s @ @@

8.5 Instalacién en Recirculacién Tipo 1 utilizando el Kit Opcional TRK 1

Componentes del Kit TRK 1 opcional:  1.- Placa de Pared  2.- Brida con filtro de carbén
activo y tuberia de PYC  3.- Rejilla tipo SS

a. Corte un espacio para la unidad. Ver las imagenes @@@@

b. Segun las dimensiones del armario por favor ajuste el tubo de PVC cortandolo, desde 200
mm hasta un minimo de 132,4 mm. ver la imagen?
c. Sacar el equipo y desmontar la brida de salida de la campana quitando 6 tornillos (M4x8).
Recuerde volver a instalar los 6 tornillos (M4x8) después de retirar la brida. ver la imagen

d. Coloque el tubo corto de PVCy el portafiltro de carbén, selle el tubo corto de PVC al
portafiltro de carbon con 6 tornillos (ST3.5 x 10). ver la imagen

Para evitar que entre agua y aceite en la carcasa, envuelva la posicion de conexion con cinta
de aluminio (no incluida). ver la imagen @

e. Fije el soporte del filtro de carbén con el tubo corto con 4 tornillos (M4 x 8) en la salida. ver
la imagen

f. Instale el filtro de carbén en el soporte del filtro de carbon. ver la imagen

g. Inclinando la unidad, insértela en el gabinete de la cocina. ver la imagen

h. Instale la placa de pared: corte un orificio en la parte posterior del gabinete de la cocina,
coloque la placa de pared justo detras del orificio y marque la posicion de los 3 orificios.
Taladre 3 orificios (®10 mm para acomodar los soportes de pared), atornille y fije la placa de
pared a la pared usando 3 tornillos (ST6x40 mm) y 3 tacos de pared (no incluidos) 0 3
tornillos explosivos (M6x60). ver la imagen
i. Instale la rejilla delgada de acero inoxidable: corte un orificio en el zécalo ubicado en la
base del gabinete de la cocina y pegue la rejilla delgada de acero inoxidable en el orificio. ver
la imagen
j. Instale el filtro de grasa. ver la 1magen@
k. Instale la trampilla de vidrio. ver la imagen
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8.6 Instalacién en Recirculacién Tipo 2 utilizando el Kit Opcional TRK 2
Componentes del Kit TRK 2 opcional: 1.- Filtro de Carbén Activo 2.- Rejilla 3.- Soporte de

salida de aire
a. Corte un espacio para la unidad. Ver las imagenes @ @

b. Saque la unidad vy fije la curva en este paso con 4 tornillos (M4x8). ver la lmagen@

c. Inclinando la unidad, insértela en el gabinete de la cocina. ver la imagen

d. Prepare el conjunto del filtro de carbén (ver imagen @) y la tapa del conjunto del filtro de
carbdn (ver imagen @ ), instale el conjunto del filtro de carbén en el orificio del zécalo
ubicado en la base del gabinete de la cocina y fijelo con 4 tornillos (ST3 .5 x 10).

ver la imagen

e. Conecte el tubo (no incluido) y el adaptador con 16 tornillos (ST3,5 x 10). Ver las imagenes@
F. Complete la instalacion. ver la imagen

8.7 Como liberar aceite/agua

Retire el tapdn del recolector de grasa ubicado debajo y drene el contenido en un recipiente.
ver la imagen

8.8 Como extraer y reinstalar el kit de filtro de carbén

Ver las imagenes@@

8.9 Realizar la conexidn eléctrica

Inserte el enchufe en la toma con contacto protector.

8.10 Desmontaje de la unidad

AADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los componentes internos de la unidad pueden tener bordes afilados. Utilice guantes
protectores. Desconecte la unidad de la red eléctrica. Desenrosque el tubo de escape de aire.
Si es necesario, abra la tapa del filtro (para modelos con esta tapa). Retire el filtro de grasa.
Para evitar dafos, no doble el filtro de grasa. Desconecte el arnés del panel de controly el
arnés del sistema de iluminacion. Afloje los tornillos de los muebles empotrados. Baje
lentamente la unidad.

9. Elegir los utensilios de cocina adecuados

» Utilice Unicamente utensilios de cocina con una base adecuada para la coccion
A por induccién. Busque el simbolo de induccion en el embalaje o en el fondo de la

sartén.

* Puede comprobar si sus utensilios de cocina son adecuados realizando una

prueba magnética. Mueva un iman hacia la base de la sartén.

Si se atrae, la sartén es apta para induccion.

* Sino tienes un iman: =

1. Pon un poco de agua en la sartén que deseas revisar. @
2. Sino parpadea en la pantalla U vy el agua se esté calentando, la olla es =
adecuada. -

* No son adecuados los utensilios de cocina fabricados con los siguientes
materiales: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio,
madera, porcelana, cerdmica v loza.

No utilice utensilios de
cocina con bordes
irregulares o base curva.



Asegurese de que la base de la sartén sea lisa, quede plana contra el vidrio y que tenga el
mismo tamano que la zona de coccion. Utilice recipientes cuyo didmetro sea tan grande
como el gréfico de la zona seleccionada. Usando una olla se utilizard una energia
ligeramente mayor a su maxima eficiencia. Si usa una olla mas pequeiia, la eficiencia podria
ser menor de lo esperado. Centre siempre su sartén en la zona de coccién.

S

Levante siempre las cacerolas de la placa de N
induccién; no las deslice, ya que podrian
rayar el vidrio.

Dimensiones de la bandeja

Las zonas de coccion estan hasta un limite y se adaptan automaticamente al
didmetro de la sartén. Sin embargo el fondo de esta olla debe tener un didametro
minimo acorde a la zona de coccién correspondiente. Para obtener el maximo
rendimiento de su placa, coloque la sartén en el centro de la zona de coccion.

El diametro de la base de los utensilios de cocina de induccion:
Zona de coccion  Minimo (mm)

190 mm 160

Dual Combi 200

10. DESCRIPCION GENERAL DE LA PLACA DE INDUCCION

8
I

]

1.Zona de calefaccién delantera izquierda: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
2.Zona de calefaccion trasera izquierda: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
3.Zona de calefaccién trasera derecha: 1800W Boost2100W/190mmx190mm
4.Zona de calefaccion delantera derecha: 1800W Boost2100W/190mmx190mm
5.Zona combinada dual: amplificador de 3000 W 3400 W/392,5 mm x 210 mm
6.Plato de vidrio

7.Panel de control

8.Entrada de aire
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11. USO - FUNCIONES

1. Control de encendido/apagado

2. Control de temporizador

3. Boton de activacion y desactivacion de la zona Dual Combi
4. Controles de seleccion de zona de calefaccion.

5. Diapositiva de configuracién de encendido/temporizador
6. Control de impulso

7. Control de bloqueo para nifios

8. Control del ventilador

Uso de los controles tactiles

* Los controles responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.

* Utilice la yema del dedo, no la punta.

* Escuchard un pitido cada vez que se registre un toque.

* Aseglrese de que los controles estén siempre limpios, secos y que no haya ningln objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafo) que los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el funcionamiento de los controle

/ //

A. USO DE LA PLACA DE INDUCCION
AJUSTE DE LA POTENCIA MAXIMA TOTAL DEL APARATO

La placa de induccion esta equipada con un sistema de gestion de energia. La potencia
maxima de la placa esta limitada a 7200 W. Este ajuste se puede reducir a 4300 W. Cuando se
activa el limite de potencia total, la potencia de cada zona de coccién solo se puede aumentar
hasta que la potencia total alcance el limite.

1. Para activar la administracion de energia, conecte la alimentacién, luego encienda el aparato
y presione simultaneamente el botdn frontal izquierdo (botén de zona de calentamiento 1#)y
el boton de control de zona de calentamiento frontal derecho (boton de zona de
calentamiento 4#) durante varios segundos.

2. Cuando se activa la administracion de energia, la potencia maxima actual se muestra en la
pantalla LED del temporizador; por ejemplo, si la pantalla del temporizador muestra 7.2,
significa que el limite de potencia maxima para la unidad es 7200W.
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a. Presione el icono del temporizador: a pantzﬂdel temporizador comienza a parpadear con el
limite de potencia maxima actual b. Presione el botdn de control de la zona de calentamiento
4# para seleccionar el nuevo limite de potencia deseado. Al presionar el botén de control de la
zona de calefaccion 4#, se mostraran diferentes valores de potencia maxima; los valores
estaran circulando al presionar el botén 4.3 > 7.2 > 4.3 > 7.2... (4300 W > 7200 W >4300 W >

7200 W...)
Botdn de control de la zona de calefaccién delantera izquierda Botén de control de la zona de calefaccion delantera derecha
(1# botén de control de zona de calefaccion) (Boton de control de zona de calefaccion 4#)

O 95 ® C¢ G
® D oco0oo0000000 C O O

Cuando haya seleccionado el nuevo valor de potencia maxima, guarde la nueva configuracion
presionando el boton del temporizador. En la pantalla del temporizador aparece el mensaje
"Pn" durante unos segundos. Se establece el nuevo valor de potencia maxima. Si se configura
una potencia total maxima mas baja, no es posible configurar un nivel de potencia alto en
todas las zonas de coccién simultdneamente.

Nota:

* Si se restablece la potencia maxima total del aparato, entonces es necesario desconectar el
aparato de la corriente y volver a conectarlo.

+ Sino se ajusté el limite de potencia total, entonces es necesario desconectar el aparato de
la corriente y volver a conectarlo.

* El uso inadecuado de la potencia méxima puede provocar un accidente; aseglirese de
configurar la potencia maxima adecuada.

Para empezar a cocinar
1. Una vez realizada la operacion de eleccion de administracion de

energia, todas las pantallas muestran " -" 0" --", lo que indica que

puede elegir cualquier zona de calentamiento para cocinar

directamente.

2. Coloque una sartén adecuada en la zona de coccidn que desee

utilizar.

* Aseglrese de que el fondo de la olla y la superficie de la zona de

coccion estén limpios y secos.

3. Al tocar el control de seleccion de zona de calefaccion, un -
indicador al lado de la tecla parpadeard "0" @ o '4'
4. Ajuste la potencia de coccién de 0 a 8 con el control deslizante. ' '
Por ejemplo, si desea configurar 3 niveles, deslizando hasta "3", el -
indicador al lado de la zona mostrara "3".

©0000000® r
5 ‘5

Observacion:
Deslice de derecha a izquierda, la potencia disminuye desde un paso cada vez hasta el paso 0.
Deslice de izquierda a derecha, la potencia aumenta un paso cada vez hasta el paso 8.
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Nota:

Si no ajusta la potencia de coccién después de un minuto, la unidad se detendra
automaticamente. Debera tocar el botén de control ON/OFF y repetir el procedimiento
desde el paso 2 anterior. F|>uede cambiar la potencia de coccion en cualquier momento
durante la coccién. '\glf

—-—
Si la pantalla parpadea L alternativamente con el nivel de calor.
Esto significa que:
* no ha colocado una sartén en la zona de coccién correcta o,
* la sartén que estds utilizando no es apta para coccion por induccién o,
* la olla es demasiado pequena o no esta bien centrada en la zona de coccién.

No se calienta a menos que haya una olla adecuada en la zona de coccion.

La pantalla se apagara automaticamente después de 1 minuto si no se coloca ninguna sartén
adecuada encima.

Cuando hayas terminado de cocinar
1.Pulsando el mando de seleccién de la zona de calefaccion que O

deseamos apagar. @

2. Para apagar la zona de coccion: Apague la zona de coccion
desplazandose hacia la izquierda hasta "0". Aseglrese de que la
pantalla muestre "0"

o 0000000 W®

I/
-
|

3. Apague la placa completamente presionando el interruptor ON/OFF %

A Cuidado con las superficies calientes Indicador de calor residual

Tenga cuidado con las superficies calientes. El indicador de calor residual |/

"H" mostrard qué zona de coccién esta caliente al tacto. Desaparecerd H_ Oi)
cuando la superficie se haya enfriado a una temperatura segura. También

se puede utilizar como funcién de ahorro de energia. Si desea calentar mas

sartenes, utilice la zona de coccién que aln esté caliente.

Bloquear los controles

+ Puede bloquear los controles para evitar un uso no deseado (por ejemplo, que los nifios
enciendan accidentalmente las zonas de coccidn).

+ Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto el control ON/OFF
estan deshabilitados.

Para bloquear los controles

Toque el control de bloqueo @ para nifios, el pequefio LED redondo al lado del icono @
de bloqueo se iluminara y el indicador del temporizador mostrara "Lo"

Para desbloquear los controles

1.Aseglrese de que la placa esté encendida.

2. Toque y mantenga presionado el control de bloqueo @ para nifios por un momento, el
pequefio LED redondo y el indicador del temporizador "Lo" desapareceran.

3. Ahora puedes empezar a utilizar tu placa.
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ES
Cuando la placa estd en el modo de baueo, todos los controles estan desactivados
excepto el ON/OFF, siempre puedes apagar la placa de induccion con el control
ON/OFF en caso de emergencia, pero primero deberas desbloquear la placa en la
siguiente operacion.
Usando el temporizador
Puede utilizar la configuracién del temporizador de 00 a 88 minutos de dos maneras
diferentes:
* Puede configurarlo para que apague una zona de coccién después de que finalice el tiempo
establecido;
* Puede configurarlo para que apague mas de una zona de coccién.
Configurar el temporizador para apagar el area de calefaccidn requerida
1.Seleccione la zona de coccién tocando la zona en la que desea configurar el temporizador
(por ejemplo, 25 minutos) y ajuste la potencia de coccién a 3 con el control deslizante.

o 0000000 W® 5'.{.3

2. Altocar el botdn de control del temporizador, se mostraran los valores predeterminados
"30"y "3"; mueva el control deslizante de 3 a 2, luego toque el botén de control del
temporizador nuevamente; ahora "0" parpadea y debe deslizarse hasta "5". Ahora el
temporizador esta configurado en 25 minutos. Al terminar de configurar el temporizador, sin
ninguna operacion, el indicador dejara de parpadear después de 5 segundos y entrard en el
estado del modo de cuenta regresiva del temporizador.

3¢ 3D _ef 3D L2539
@eocooo()o@ @.nou{njooooo @ooooo% o®

Consejo: Presione el control del temporizador la primera vez y deslice el control deslizante
para aumentar o disminuir la configuracién en intervalos de 1 minuto. Presione el control
del temporizador por segunda vez y deslice el control deslizante para disminuir o aumentar
la configuracion en un intervalo de 10 minutos.

Nota: Un punto rojo al lado de la luz indicadora de encendido indica el area seleccionada.
3.Durante el tiempo del temporizador, si desea cancelar el temporizador, seleccione la zona
de calefaccién en la que desea cancelar el temporizador, luego presione el temporizador y
deslice el control deslizante para cancelar el temporizador y se mostrara "00".

o oo

- 1,
Nota: Cuando finaliza el tiempo del te@)rizador, la zona de coccidn H' o:)
se apaga. automaticamente e indica "H".

Otras zonas de coccién siguen funcionando normalmente si se encienden de

forma independiente.
Configurar un temporizador para apagar mas de una zona de coccién
Si utiliza esta funcidn en mas de una zona de calentamiento, el indicador del temporizador
mostrard el tiempo mas corto. (por ejemplo, zona 1# tiempo de configuraciéon de 6 minutos,
zona 2# tiempo de configuracién de 3 minutos, el indicador del temporizador muestra “3".)

3,*( D (Configuracion: 3 minutos) 03
E. °:> (Configuraciéon: 6 minutos) @
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NOTA: El punto rojo al lado del indicador de n%l de potencia parpadea significa que el
indicador del temporizador muestra la hora de la zona de calentamiento. Si desea
comprobar el tiempo establecido de otra zona de calefaccion, toque el
Control de zona de calentamiento. El cronémetro indicara su tiempo establecido.

6.9 06
VENC

Cuando expire el temporizador de coccion, la zona de - i L,
calentamiento correspondiente se apagara automaticamente y H-
mostraréa "H". @ e

Nota: Si desea cambiar la configuracién de tiempo del temporizador cuando comienza, debe
repetir el procedimiento desde el paso 1.

ACTIVAR LA FUNCION BOOST

"Boost" es la funcién que calienta una zona con mayor potencia durante un periodo de 5
minutos (mé&ximo). Asi podras conseguir una coccién mas potente y rapida

Uso de Boost para una coccién mas rapida

1.Toque la zona de coccién en la que desea utilizar la funcién Boost. EL '-'l{ &
indicador al lado del boton parpadea. N D

2. Para activar el botén Boost: mantenga presionado el botén de nivel de potencia 8, la zona
de coccion comenzard a funcionar en modo Boost (potencia maxima). La pantalla de potencia
muestra "P" para indicar que la zona estd en modo boost.

o 0o 000000 W® _’P.:)

3.La potencia Boost durard 5 minutos. Entonces la potencia volvera a la potencia 8.

8
Si desea cancelar el Boost durante 5 minutos, primero seleccione la zona de coccion, luego
toque el control deslizante, la pantalla de potencia mostrara el nivel de potencia que

seleccione.
P':)—)o ©c000000®
Zona combinada dual
Combinacion de quemadores
Esta funcion se utiliza si un quemador no es suficiente para calentar los platos
adecuadamente (por ejemplo, platos grandes para pescado o carne). Para habilitar la funcion

"Zona de coccién dual combinada / combinada", presione el botén correspondiente o en la
pantalla.

136



Si es necesario, se puede utilizar como un solo quemador o
como dos quemadores independientes. En este caso, hay dos
inductores que funcionan independientemente uno del otro.
Durante el funcionamiento de la zona de calentamiento libre,
solo se activa la zona en la que estan instalados los utensilios de
cocina. Si se necesita mas de un quemador para colocar los
utensilios de cocina, instalelo comenzando desde el borde
superior o inferior de la zona libre de calentamiento.

Uso de dos quemadores independientes.

Los quemadores delantero y trasero (cada uno con dos
inductores) se pueden utilizar de forma independiente. Configure
el grado de calentamiento requerido para cada quemador por
separado. Utilice sélo una sartén/sa‘rtén para cada quemador.

i
Recomendaciones )

Coloque los utensilios de cocina sobre superficies de coccién con més de una zona de
calentamiento libre de modo que solo una de las zonas de calentamiento libre quede
cubierta. De lo contrario, las placas no se activaran correctamente, lo que afectard
negativamente al resultado de la coccion.

, X|

. JL J

Uso de la funcién de zona Dual Combi

1.Aseglrese de que la placa esté encendida.

2. Toque el botén de la zona Dual Combi, el indicador al lado del boton de la zona Dual Combi
se iluminay el indicador al lado de los botones de coccion 1# y 2# parpadea y muestra

como a continuacion.

@ 50D IO
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3. Deslice el control deslizante para configurar el nivel de potencia de 0 a 8 durante el
parpadeo, por ejemplo, a 6 como se muestra a continuacion.

b O

4.Puedes configurar el nivel de potencia durante el parpadeo. Si desea configurar el nivel de
potencia después de parpadear, debe repetir desde el paso 2 anterior.

5. Sidesea cancelar la funcién de zona Dual Combi, debe tocar el botén de zona Dual Combiy
deslizar el control deslizante a O; o presione los botones de coccion 1# o 2#, e ingrese el
modo Unico

Modo de funcionamiento del quemador.

Restricciones al usar el Boost(P)

Toda la placa tiene una potencia maxima. Cuando la funcién Boost esta habilitada y no se
excede la potencia maxima, el control electrénico reduce automaticamente el nivel de
coccién de otra zona de calentamiento.

Proteccién contra sobrecalentamiento

Un sensor de temperatura equipado puede controlar la temperatura dentro de la placa de
induccién. Cuando se controla una temperatura excesiva, la placa de induccién dejara de
funcionar automaticamente.

Deteccion de articulos pequeiios

Cuando se deja sobre la placa una sartén de tamaiio inadecuado o no magnética (p. ej.,
aluminio), o algun otro objeto pequefio (p. ej., cuchillo, tenedor, llave), la placa pasa
automaticamente al modo de espera en 1 minuto. El ventilador seguira cocinando en la placa
de induccién durante 1 minuto mas.

Proteccién de apagado automatico

El apagado automatico es una funcién de proteccién de seguridad para su placa. Se apaga
automaticamente si alguna vez te olvidas de apagar la coccion. Los tiempos de trabajo
predeterminados para varios niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 12345678

Temporizador de trabajo predeterminado (horas) 888 44422

Las personas con marcapasos deben consultar con su médico antes
A utilizando esta unidad.
Proteccion contra desbordamiento de liquidos
Cuando se desbordan alrededor de 140 ml de liquido en el panel de control y se mantienen
presionados mas de 3 botones
Durante unos 10 segundos, la placa de induccion dejara de funcionar automaticamente.
Pautas de cocina
Tenga cuidado al freir ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapido,
A especialmente si utiliza alta potencia. A temperaturas extremadamente altas, el aceite
y la grasa se encenderan espontdneamente y
esto presenta un grave riesgo de incendio.
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Consejos de cocina

» Cuando la comida empiece a hervir, reduzca la temperatura.

» Usar una tapa reducira los tiempos de coccion y ahorrard energia al retener el calor.
* Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de coccién.

Comience a cocinar a temperatura alta y reduzca la temperatura cuando la comida se haya
calentado por completo.

Cocer a fuego lento, cocinar arroz

+ La coccidn a fuego lento ocurre por debajo del punto de ebullicién, alrededor de 85°C,
cuando las burbujas suben ocasionalmente a la superficie del liquido de coccién. Es la clave
para obtener sopas deliciosas y guisos tiernos porque los sabores se desarrollan sin cocinar
demasiado la comida. También debes cocinar las salsas espesadas a base de huevo y harina
por debajo del punto de ebullicion.

* Algunas tareas, incluida la coccion de arroz mediante el método de absorcion, pueden
requerir una configuracién mas alta que la mas baja para garantizar que los alimentos se
cocinen adecuadamente en el tiempo recomendado.

filete abrasador

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Calienta una sartén de base pesada.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
caliente y luego baje la carne a la sartén caliente.

4. Voltee el filete solo una vez durante la coccion. El tiempo exacto de cocciéon dependera del
grosor del bistec y de qué tan cocido lo desees. Los tiempos pueden variar entre 2y 8
minutos por lado. Presione el bistec para medir qué tan cocido esta: cuanto mas firme se
sienta, mas "bien cocido" estara.

5. Deje reposar el bistec en un plato caliente durante unos minutos para que se relaje y se
ablande antes de servir.

Para sofreir

1. Elija un wok de base plana compatible con induccién o una sartén grande.

2. Tener listos todos los ingredientes y equipos. Saltear debe ser rapido.

Si cocina grandes cantidades, cocine la comida en varias tandas mas pequeias.
3. Precalienta la sartén brevemente y agrega dos cucharadas de aceite.

4. Cocine primero la carne, déjela a un lado y manténgala caliente.

5. Sofreir las verduras. Cuando estén calientes pero aln crujientes, baje la zona de
coccion, regrese la carne a la sartén y agregue la salsa.

6. Revuelva los ingredientes suavemente para asegurarse de que estén bien
calientes.

7. Sirva inmediatamente.

Ajustes de calor

Las configuraciones siguientes son sélo orientativas. La configuracion exacta
dependerd de varios factores, incluidos los utensilios de cocina y la cantidad que
esté cocinando. Experimenta con la placa de induccion para encontrar la
configuracién que mejor se adapte a ti.
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Control de .
temperatura Idoneidad
1-2 « calentamiento delicado para pequefias cantidades de alimentos
« derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman rapidamente
« hervir a fuego lento
« calentamiento lento
3-4 * recalentar
* coccion a fuego lento
* cocinando arroz
5-6 * panqueques
7-8 * saltear
* cocinar pasta
9 * salteado
* abrasador
* llevar la sopa a ebullicion
* agua hirviendo

B. PARA USAR EL VENTILADOR

1.Ajuste la potencia del ventilador desde 0-b controlando el control deslizante. Por ejemplo, si
desea configurar 7 niveles, al deslizar hasta "7", el indicador al lado del control del ventilador
mostrarad "7".

o 0000000 W 10

Observacion:
Deslice de derecha a izquierda, la potencia disminuye desde un paso cada vez hasta el paso 0.
Deslice de izquierda a derecha, la potencia aumenta un paso cada vez hasta el paso

ACTIVAR LA FUNCION BOOST - Boost/Super Boost

"Boost" es la funcién que realiza el ventilador con mayor potencia durante un I @
periodo de 5 minutos (mé&ximo). Para que puedas obtener una succién mas potente. @
Toque la tecla de encendido del ventilador. El indicador al lado del boton parpadea.

2. Para activar el botén Boost:
Toque brevemente el botén "b", el ventilador comenzard a funcionar en modo Boost. La pantalla
de alimentaciéon muestra "b" para indicar que el ventilador esta en modo Boost.

Para activar el bot6n Super Boost:

Toque y mantenga presionado el boton de nivel de potencia "b", el ventilador comenzard a
funcionar en modo Super Boost (potencia maxima). La pantalla de alimentacién muestra "P"
para indicar que el ventilador esta en modo Super Boost.
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3. La potencia Boost y Super Boost durara 5 minutos. Entonces el = @
poder volverd al poder 7. 1

4. Sidesea cancelar el Boost durante 5 minutos, primero seleccione la potencia del ventilador,
luego toque el control deslizante, la pantalla de potencia mostrara el nivel de potencia que
seleccione.
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Funcién de enlace entre la placa de inducciény el ventilador.

1 En el estado de espera, mantenga presionado el boton durante 5
segundos para ingresar al estado de conexion entre la placa de
.

induccion y el ventilador. Al ingresar al estado de vinculacion, la
pantalla muestra"s ", como en la imagen. muestra:

2.Al entrar en el estado de conexion, la potencia del ventilador cambiara con la potencia de la
placa de induccién. La potencia de la placa de induccion y la potencia del ventilador
correspondiente es

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P (Nota: Tanto b como P ejecutan el refuerzo
durante 5 minutos y enciende autométicamente 7) Cuando el 2/3 o 4to horno estd
completamente encendido, la potencia del ventilador cambia con la potencia maxima del
cabezal del horno.

3. Para salir del estado de vinculacién, mantenga presionada la alimentacion del ventilador
durante 5 segundos en el estado de espera.

Usando el temporizador

Funcién de sincronizacion: presione la tecla de encendido del ventilador y luego presione la
tecla de sincronizacion para ingresar el tiempo de 10 minutos cuando se inicia el ventilador. La
pantalla del ventilador muestra la potencia actual y parpadea. El ventilador se detendra
automaticamente en 10 minutos.
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12. CUIDADO Y LIMPIEZA

Qué?

Como?

Importante!

Suciedad
cotidiana en el
cristal (huellas
dactilares,
marcas,
manchas de
comida o
derrames no
azucarados en
el cristal)

1. Apague la energia de la estufa.

2. Aplique un limpiador para estufas
mientras el vidrio aun esté tibio (jpero
no caliente!).

3. Enjuague y seque con un pano
limpio o una toalla de papel.

4. Vuelva a encender la estufa.

+ Cuando se apaga la energia de la estufa,
no habrd ninguna indicacién de "superficie
caliente", jpero es posible que la zona de
coccién aun esté caliente! Tenga mucho
cuidado.

* Los estropajos de uso pesado, algunos
estropajos de nailon y los agentes de
limpieza asperos/abrasivos pueden rayar el
vidrio. Lee siempre la etiqueta para
comprobar si tu limpiador o estropajo es
adecuado.

» Nunca deje residuos de limpieza sobre la
placa de coccién: el vidrio puede
mancharse.

Boilovers,
derretimientos
y derrames
azucarados
calientes sobre
el vaso.

Retirelos inmediatamente con una
rodaja de pescado, una espatula o un
raspador con hoja de afeitar adecuada
para placas de vidrio de induccién,
pero tenga cuidado con las superficies
calientes de la zona de coccion:

1. Apague la energia de la estufaen la
pared.

2. Sostenga la cuchilla o el utensilio en
un angulo de 30°y raspe la suciedad o
el derrame hacia un area fria de la
estufa.

3. Limpie la suciedad o el derrame con
un paio de cocina o una toalla de
papel.

4. Siga los pasos 2 a 4 para
"Ensuciamiento diario en vidrio"
anteriores.

« Elimine las manchas dejadas por alimentos
derretidos y azucarados o derrames lo antes
posible. Si se dejan enfriar sobre el vidrio,
puede resultar dificil quitarlos o incluso
dafar permanentemente la superficie del
vidrio.

* Peligro de corte: cuando la cubierta de
seguridad esta recogida, la hoja del raspador
queda muy afilada. Utilicelo con extremo
cuidado y guardelo siempre de forma segura
y fuera del alcance de los nifos.

Derrames en
los controles
tactiles

1. Apague la energia de la estufa.

2. Absorber el derrame

3. Limpie el drea de control tactil con
una esponja o un pafo limpioy
hdmedo.

4. Seque el drea completamente con
una toalla de papel.

5. Vuelva a encender la estufa.

« Es posible que la estufa emita un pitido y
se apague sola, y que los controles tactiles
no funcionen mientras haya liquido sobre
ellos. Aseglrese de secar el area de control
tactil antes de volver a encender la estufa.
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13. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema | Posibles Causas Qué hacer

La placa de Ninguna energia. Asegurese de que la placa de induccién esté
induccién no se conectada a la fuente de alimentacién y que
puede esté encendida. Verifique si hay un corte de
encender. energia en su hogar o rea. Si has

comprobado todo y el problema persiste,
llama a un técnico cualificado.

Los controles
tactiles no
responden.

Los controles estan
bloqueados.

Desbloquea los controles. Consulte la
seccion "Uso de su placa de induccion" para
obtener instrucciones.

Los controles
tactiles son
dificiles de
operar.

Es posible que haya una ligera pelicula
de agua sobre los controles o que esté
usando la punta del dedo al tocar los
controles.

Asegurese de que el area de control tactil
esté secay use la yema del dedo al tocar los
controles.

El cristal estd

Utensilios de cocina con bordes

Utilice utensilios de cocina con bases planas

funcionando incluso después de haber
apagado la placa de induccién.

rayado. rugosos. y lisas. Consulte "Eleccion de los utensilios
Se utilizan estropajos o productos de de cocina adecuados".
limpieza abrasivos y no adecuados. Ver 'Cuidado y limpieza'.

Algunas Esto puede deberse a la construccion Esto es normal en los utensilios de cocinay

cacerolas de sus utensilios de cocina (capas de no indica una falla.

producen diferentes metales que vibran de

crujidos o manera diferente).

chasquidos.

La placa de Esto se debe a la tecnologia de coccion | Esto es normal, pero el ruido deberia

induccién emite | por induccion. disminuir o desaparecer por completo

un zumbido cuando disminuya la temperatura.

leve cuando se

utiliza a

temperatura

alta.

Ruido del Se ha encendido un ventilador de Esto es normal y no necesita ninguna

ventilador refrigeracion integrado en su placa de accion. No apague la placa de

procedente de | induccién para evitar que los induccién en la pared mientras el

la placa de componentes electronicos se ventilador esté funcionando.

induccién. sobrecalienten. Es posible que siga

Las sartenes
no se
calientany ¢ g
aparece en la
pantalla.

La placa de induccién no puede
detectar la sartén porque no es apta
para coccién por induccion. La placa de
induccién no puede detectar la sartén
porque es demasiado pequefia para la
zona de coccidn o no estd bien
centrada en ella.

Utilice utensilios de cocina aptos para
coccién por induccién. Consulte la seccion
"Eleccién de los utensilios de cocina
adecuados". Centre la sartén y aseglrese de
que su base coincida con el tamafio de la
zona de coccion.
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La placa de induccién o una Falta tecnica. Anote las letras y nimeros de error, apague
zona de coccién se apago la placa de induccién en la pared y
inesperadamente, suena un comuniquese con un técnico calificado.

tono y se muestra un cédigo
de error (normalmente
alternando con uno o dos
digitos en la pantalla del
temporizador de coccién).

Nunca intente desmontar la unidad usted mismo.

14. VISUALIZACION E INSPECCION DE FALLAS

Si surge una anomalia, la placa de induccién entrard automaticamente en estado de proteccién y mostrara
los codigos de proteccion correspondientes:

ERROR CODE | Descripcion

Q Sin maceta o Sin maceta adecuada, coloque la maceta adecuada;
F3/F4 Fallo del sensor de temperatura de la bobina de induccion.
FQIFA Fallo del sensor de temperatura del IGBT.

E1/E2 Tension de alimentacién anormal.

Alto voltaje (por encima de 270 + 10 V) Bajo voltaje (por debajo de 180 + 10 V)

Hay una proteccion que se aplica en caso de combustion en seco o alta
temperatura en la superficie de la estufa.

&

&

El ventilador no funciona o esté bloqueado y no puede disipar el calor.

do Fallo NTC (fallo del sensor NTC que no puede detectar la variable de
temperatura). NTC es un termistor que se coloca en el medio de la bobina de la
placa de induccién, como un cable con forma de cabeza de hongo, que se utiliza
para detectar la temperatura.

01 La bobina de induccion sin tornillo o el tornillo esta flojo.

EO Ocurrié un error en la comunicacion entre el tablero de control y el tablero

principal.

Los anteriores son el juicio y la inspeccién de fallas comunes. No desmonte la unidad usted mismo para
evitar peligros y dafios a la placa de induccion.
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15.ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo FEEL 60 AIRE

Zonas de coccion 4 zonas

Voltaje/ Frecuencia 220-240V~, 50/60 Hz

Potencia total (W) 7200W

Modo de control Control tactil deslizante

Tamaiio LxWxH (mm) | 600x520x56 El peso y las dimensiones son aproximadas.
Debido a que nos esforzamos continuamente por

Tamafio incorporade | 570 x 490 mejorar nuestros productos, podemos cambiar las
especificaciones y disefios sin previo aviso.

Puede comprar accesorios en socios locales o tiendas en linea. Utilice Unicamente accesorios
originales disefados especificamente para su modelo de unidad. Los accesorios estan
disefiados especificamente para la unidad.

Para saber qué accesorios son adecuados para su unidad, consulte el catdlogo o nuestra
pagina web www.turbionaire.com

Accesorios Cédigo de producto
Filtro de grasa (1 ud.) TAF11B

Filtro unidad de recirculaciéon de carbono Downair (1 ud.) TCF2

Filtro inferior de recirculacion de carbono Downair (1 ud.) TCF3

Filtro del kit de recirculacion de aire inferior en la unidad (1 ud.) TRK1

Fondo del filtro del kit de recirculaciéon de Downair (1 ud.) TRK2

17. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Para garantizar un funcionamiento 6ptimo de la unidad durante un largo periodo de tiempo,
limpiela y cuidela con cuidado.

9.1 Productos de limpieza

JATENCION!

Los agentes de limpieza inadecuados pueden daiar la superficie de la unidad.

No utilice agentes de limpieza afilados o abrasivos.

No utilice agentes de limpieza con alto contenido de alcohol.

Nunca utilice esponjas de alambre o esponjas para platos duros.

No utilice productos especiales para limpieza en caliente.

Utilice limpiacristales, raspadores de vidrio o productos para el cuidado del acero inoxidable
solo si se recomiendan en las instrucciones de limpieza para el componente en particular.
Lave bien los pafios nuevos antes de usarlos.

9.2 Limpieza de la unidad
Limpie la unidad como se indica para evitar dafios a diversos componentes y superficies
debido a una limpieza inadecuada con productos de limpieza inadecuados.
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/\ ADVERTENCIA - Peligro de explosion!

Los detergentes fuertemente corrosivos, alcalinos o fuertemente dcidos, en combinacién con
las piezas de aluminio del interior del lavavajillas, pueden provocar explosiones.

* No utilice detergentes fuertemente corrosivos, alcalinos o fuertemente dcidos. Ademas, no
utilices bajo ningln concepto detergentes comerciales o industriales en combinacion con
piezas de aluminio, como por ejemplo el filtro de grasa.

A ADVERTENCIA - jPeligro de descarga eléctrica!

* Nunca cocine sobre una superficie de coccidn rota o agrietada. Si la superficie de coccion se
rompe o agrieta, apague el aparato inmediatamente, desconecte el enchufe de la toma de
corriente y péngase en contacto con un técnico cualificado.

* Apague y desenchufe la placa de induccién antes de su limpieza y mantenimiento.

* No utilice limpiadores de chorro a presién o de vapor para limpiar la unidad.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de quemaduras!
La unidad se calienta durante el funcionamiento.
Deje que la unidad se enfrie antes de limpiarla.

/\ ADVERTENCIA - jRiesgo de lesiones!

Los componentes internos de la unidad pueden tener bordes afilados.
Limpie cuidadosamente el interior de la unidad.
1. Siga la informacién sobre productos de limpieza.
2. Dependiendo de la superficie, limpie de la siguiente manera:
Limpie las superficies de acero inoxidable con una esponja y una solucién de agua caliente
con detergente para platos, frotando en la direccién del lijado.
Limpie las superficies pintadas con una esponja y una solucion de agua caliente con
detergente para platos.
Limpie las superficies de aluminio con un pafo suave y limpiacristales.
Limpie las superficies de plastico con un pafno suave y limpiacristales.
o Limpie las superficies de vidrio con un pafo suave y un limpiador de vidrios.
e 3.Limpiar después con un pafio suave.
e 4. Parasuperficies de acero inoxidable, aplique el producto para el cuidado del acero
inoxidable en una capa fina con un pafo suave.
9.3 Limpieza de los elementos operativos

A ADVERTENCIA - jPeligro de descarga eléctrica!

La entrada de humedad puede provocar una descarga eléctrica.

No utilice esponjas mojadas.

1. Siga la informacién sobre productos de limpieza.

2. Limpiar con una esponja himeda y una solucién detergente caliente.

3. Limpiar después con un pafo suave.

9.4 Limpieza manual del filtro de grasa

Los filtros de grasa retienen las particulas de grasa del vapor de la cocina. Limpiando
periddicamente los filtros de grasa se garantiza una alta capacidad de filtracién de grasa.

A ADVERTENCIA - jPeligro de incendio!
Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.
1.0bserve las indicaciones sobre los productos de limpieza.
2. Remoje los filtros de grasa en una solucién de detergente caliente.
3.En el caso de dep6sitos persistentes, se puede utilizar un producto especial disolvente de

grasas.
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1. Enjuague bien los filtros de grasa.

2. Deje que los filtros de grasa se sequen.
9.5 Limpieza de los filtros de grasa en el lavavajillas
Los filtros de grasa retienen las particulas de grasa del vapor de la cocina. Limpiando
periddicamente los filtros de grasa se garantiza una alta capacidad de filtracién de grasa.

/\ ADVERTENCIA - Peligro de incendio!

Los depositos de grasa en los filtros de grasa pueden inflamarse.
jATENCION!

Los filtros de grasa pueden dafarse si se aplastan.
No aplastar los filtros de grasa.
Nota: Lavar los filtros de grasa en el lavavajillas puede provocar una ligera decoloracion. Las
decoloraciones no influyen en el funcionamiento de los filtros de grasa.
1. Observe la informacion sobre los productos de limpieza.
2. Coloque sin apretar los filtros de grasa dentro del lavavajillas. Los filtros de grasa con
depésitos persistentes no se deben limpiar en el lavavajillas.
En el caso de depositos persistentes, se puede utilizar un producto especial disolvente de grasas.
3. Encienda el lavavajillas. Al ajustar la temperatura, seleccione el valor maximo.
70 °C.
4. Deje que los filtros de grasa se sequen.

Riesgos de salud

* Esta unidad cumple con los estandares de seguridad electromagnética.

+ Las personas con marcapasos u otros implantes eléctricos (como bombas de insulina) deben
comunicarse con su médico o fabricante del implante antes de usar el aparato para
asegurarse de que sus implantes no se vean afectados por el campo electromagnético de la
placa calefactora.

A PRECAUCION
iPeligro de quemaduras! Durante el uso, las partes del aparato accesibles al usuario se
calientan tanto que pueden provocar quemaduras. Aseglrese de que su cuerpo, ropay
cualquier material que no sea los utensilios de cocina no toquen la zona de coccién
hasta que se haya enfriado por completo.
* Mantenga a los nifios alejados de la placa de induccion.
* Los mangos de las ollas pueden calentarse tanto durante el uso que no debe tocarlos. Aseglrese
de que los mangos de las ollas no estén directamente encima de las placas de coccion
encendidas. AsegUrese de que los mangos de las ollas estén fuera del alcance de los nifios.
* No seguir las instrucciones puede provocar quemaduras y escaldaduras.

A ADVERTENCIA jPeligro de lesiones! La hoja afilada de un raspador de encimera queda
expuesta en cuanto se retira la cubierta de seguridad. Tenga extrema precaucion al usarlo.
Guarde siempre el raspador de encimera con la tapa de seguridad puesta, fuera del alcance
de los nifos. No seguir el
instrucciones pueden provocar lesiones y cortes.

Instrucciones generales de seguridad

* Nunca deje el dispositivo desatendido mientras esté en uso. La coccidn excesiva puede
provocar la formacion de humo y las salpicaduras de grasa podrian encenderse.

* No guarde ningln objeto en el dispositivo.

* Nunca deje objetos u otros utensilios sobre la unidad.

147



ES
» No cologue objetos magnetizables (por ejen%), tarjetas de crédito, tarjetas de memoria) ni
dispositivos electrénicos (por ejemplo, ordenadores, reproductores de MP3) cerca de la
unidad, ya que podrian verse afectados por el campo electromagnético.
» Nunca utilice el aparato para calentar o calentar la habitacion.
* Apague las placas y la superficie de coccion después de su uso como se describe en estas
instrucciones de funcionamiento (por ejemplo, utilizando el control tactil). No confie en la
funcion de deteccion de macetas para apagar el dispositivo cuando retire las macetas.
» No permita que los nifios jueguen, se sienten, se paren o se suban al dispositivo.
* Por el bien de los nifos, no guarde nada en los armarios situados encima del aparato.
Los nifos que se suben a la unidad a escondidas podrian resultar gravemente heridos por la
cafda de objetos. No repare ni reemplace ninguna pieza del aparato a menos que asi se
recomiende explicitamente en las instrucciones de funcionamiento. Todos los demas trabajos
de reparacion y mantenimiento deben ser realizados por un electricista calificado.
* No deje caer ni coloque objetos pesados sobre la superficie de coccidn. No se pare sobre la
superficie de coccion. No utilice macetas con bordes afilados y no las arrastre sobre la
superficie del cristal, ya que podria rayarlo.
* No utilice cepillos metélicos u otros agentes de limpieza agresivos para limpiar la superficie,
ya que podria rayarla.
* Este aparato esta disefiado para ser utilizado Unicamente en hogares y entornos similares,
como cocinas para el personal en tiendas, oficinas y otros entornos de trabajo, en granjas, por
huéspedes en hoteles, moteles y bed & breakfast.
» Nunca toque las placas con las manos desnudas durante su uso.
* Los nifios menores de 8 afios no deben poder acercarse al aparato.

18. ELIMINACION

Entregando la unidad antigua

Gracias al reciclaje ecolégico se pueden Esta unidad estad marcada segln la
reutilizar valiosas materias primas. directiva europea 2012/19/UE sobre
Deseche la unidad de forma respetuosa con dispositivos eléctricos y electronicos
el medio ambiente. Puede obtener I ontiguos (residuos de aparatos
informacion sobre los métodos actuales de eléctricos y electrénicos — WEEE). La
eliminacion ecolédgica de unidades de los Directiva establece el marco para la
distribuidores comerciales especializados, devolucion, valido en toda la UE, y la
pero también del ayuntamiento o de la recuperacion de dispositivos
administracién local. antiguos.

Para Turbionaire E 'E

WEEE/Embalaje/Bateria en la UE -

Por favor escanea aqui el codigo QR T

jGracias por elegir Turbionaire! T4 o,
Para obtener asesoramiento experto sobre sus El‘-‘l"‘-‘

electrodomésticos Turbionaire, ayuda o reparaciones,

contactenos en Fabricante e importador:
www.turbionaire.com/garantia INTAX TRADING SRL 14B lon
Otros detalles adicionales sobre este producto: Creangs Str., OtopeRm' Iifov,

2 umania
Informacisn o Teléfono (+40) 318 246 246. Fax
Es‘peCIﬁcacwone’sltecmcas (+40) 214 203 151
Etiqueta energética oficina@intaxtrading.com
se puede consultar accediendo www.turbionaire.com www.intaxtrading.com
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/\ 1.CONSIGNES DE SECURITE POUR LA HOTTE ASPIRANTE

Respectez les consignes de sécurité suivantes.

1.1 Consignes générales

o Lisez attentivement ce manuel.

o Conservez les instructions et les informations du fabricant pour une utilisation future ou
pour les transmettre au prochain propriétaire.

o |lestinterdit de mettre l'appareil en service s'il a été endommagé pendant le transport.

1.2 Utilisation selon la destination

Cet appareil est congu pour un usage domestique uniquement.

Respecter les instructions d'installation spéciales.

La sécurité d'utilisation n'est garantie qu'avec un montage correct conformément aux
instructions de montage. L'installateur est responsable du bon fonctionnement sur le lieu
d'installation.

Utilisez cet appareil uniquement: pour extraire les vapeurs de cuisson dans son propre
domicile et dans des pieces fermées de l'environnement domestique. jusqu'a une altitude de
2000 m au dessus du niveau de la mer. N'utilisez pas l'appareil: avec une minuterie externe.
1.3 Limitation du cercle des utilisateurs

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de plus de 8 ans et des personnes ayant des
capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et/ou de
connaissances uniquement s'ils sont supervisés ou ont été instruits sur l'utilisation sre de
l'appareil et ont compris

les dangers qui en découlent. Les enfants ne doivent pas étre autorisés a jouer avec
l'appareil.

Le nettoyage et l'entretien effectués par l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des
enfants, sauf s'ils ont 15 ans et plus et sont surveillés. Les enfants de moins de 8 ans doivent
étre tenus a 'écart de l'appareil et de son cordon d'alimentation.

1.4 Safe use

A WARNING - Danger of suffocation!

Children can wrap themselves in the packaging or pull it on their head, suffocating.
o Do not leave children near the packaging.
o Do not let children play with the packaging material.
Children can suck in or swallow the small parts and choke.
o Keep small parts away from children..
o Do not let children play with small parts.

A WARNING - Danger of poisoning!

Recirculated combustion gases can cause poisoning. Heating sources dependent on room air
(for example, gas, oil, wood or coal heaters, permanent heaters, water heaters) draw
combustion air from the space in which they are installed and conduct the burnt gases to the
outside, through a gas exhaust installation (for example, a chimney). In combination with an
on hood, both the air from the kitchen and the air from the neighboring rooms are sucked in.
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S'iln'y a pas suffisamment
d'alimentation en air, une pression
négative se forme. Les gaz toxiques
provenant de la cheminée ou du pot
d'échappement sont recirculés dans
les pieces de la maison.

o Veiller a une alimentation en air
suffisante lors de ['utilisation de
'appareil en mode air évacué et
avec une source de chauffage
dépendant de l'air ambiant.

e Un fonctionnement sans risque n'est possible que lorsque la pression négative dans
'espace de

o linstallation de la source de chauffage ne dépasse pas 4 Pa (0,04 mbar). Ceci peut étre
réalisé lorsque l'air nécessaire a la combustion peut circuler a travers des ouvertures, par
exemple des portes, des fenétres, en combinaison avec une unité d'alimentation/
évacuation d'air ou par d'autres moyens techniques. Une unité de soufflage/extraction
d'air ne garantit pas de maniere indépendante le respect de la valeur limite.

e Quelle que soit la situation, demandez l'avis du personnel spécialisé, qui pourra apprécier
l'ensemble du complexe de ventilation de la maison et qui pourra proposer la mesure de
ventilation appropriée. Si l'unité fonctionne exclusivement en mode recyclage d'air, le
fonctionnement est possible sans restrictions.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les dépdts de graisse dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.

Ne faites jamais fonctionner l'appareil sans le filtre a graisse en place.

Nettoyez régulierement le filtre a graisse. Ne travaillez jamais avec des flammes nues a
proximité de l'appareil (par exemple, ne flambez pas).

N'installez pas l'appareil a proximité d'un appareil de chauffage a combustible solide (par
exemple bois ou charbon) a moins que l'appareil de chauffage ne soit doté d'un couvercle
scellé et non amovible. Il ne doit y avoir aucune étincelle a proximité de la zone de cuisson.
L'huile et les graisses chaudes s'enflamment rapidement. L'huile et les graisses chaudes
doivent étre surveillées a tout moment. N'essayez jamais d'éteindre les particules d'huile ou
de graisse en feu avec de 'eau. Débranchez le poéle. Eteignez soigneusement les flammes a
l'aide d'un couvercle, d'une couverture anti-feu ou un article similaire. Les zones de cuisson a
gaz sur lesquelles aucun ustensile de cuisson n'est posé dégagent une forte chaleur pendant
le fonctionnement. Une unité de ventilation montée sur le dessus peut étre endommagée ou
prendre feu. Utilisez les zones de cuisson a gaz uniquement avec un ustensile posé dessus.
En cas de fonctionnement simultané de plusieurs zones de cuisson a gaz, une forte chaleur
est émise. Une unité de ventilation montée sur le dessus pourrait étre endommagée ou
prendre feu.

o Utilisez les zones de cuisson a gaz uniquement avec un seul ustensile placé dessus.
o Ajustez au réglage de ventilation le plus élevé.
o N'utilisez jamais simultanément deux zones de cuisson a gaz a flamme élevée pendant de
longues périodes.
e plus de 15 minutes. Deux zones de cuisson correspondent a un grand braleur.
o N'utilisez jamais un grand brdleur de plus de 5 kW et une grande flamme pendant plus de
e 15 minutes, par exemple, le brileur wok.
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/\ AVERTISSEMENT - Risque de brilures !

Pendant l'utilisation, les pieces accessibles deviennent chaudes.
Ne touchez jamais les surfaces chaudes.

Eloignez les enfants.

L'appareil chauffe pendant le fonctionnement.

Laissez l'appareil refroidir avant de le nettoyer.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les composants a l'intérieur de 'appareil peuvent avoir des bords tranchants.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de l'appareil.

Les modifications de la structure électrique ou mécanique sont dangereuses et peuvent
entrainer des dysfonctionnements. N'apportez aucune modification a la structure électrique
ou mécanique. Le couvercle du filtre peut vibrer (si le modéle de l'appareil est équipé d'un
tel couvercle) Ouvrez lentement le couvercle du filtre.

Lors de l'ouverture, maintenez fermement le couvercle du filtre jusqu'a ce qu'il cesse de
osciller. Fermez lentement le couvercle du filtre.

La lumiere des LED est tres forte et peut affecter la vision (groupe de risque 1).

Ne regardez pas directement la LED allumée pendant plus de 100 secondes.

A AVERTISSEMENT - Risque de choc électrique !

L'humidité pénétrant a l'intérieur de 'appareil peut provoquer un choc électrique.
Avant le nettoyage, retirez a fiche de la prise ou débranchez les fusibles du panneau de
fusibles.

N'utilisez pas de nettoyeurs a jet de pression ou a jet de vapeur pour nettoyer l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'explosion !

Les détergents fortement corrosifs-alcalins ou fortement acides peuvent provoquer des
explosions en combinaison avec des piéces en aluminium a l'intérieur du lave-vaisselle.
N'utilisez pas de détergents fortement corrosifs-alcalins ou fortement acides. Aussi, n'utilisez
en aucun cas de détergents commerciaux ou industriels en combinaison avec des pieces en
aluminium, comme par exemple le filtre a graisse de la hotte.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !

Les dépdts de graisse dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.
Nettoyez régulierement le filtre a graisse.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les réparations mal exécutées sont dangereuses.
Seul le personnel spécialisé a le droit de réparer l'appareil.
Si l'appareil est défectueux, informez-en le centre de service agréé.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de choc électrique !

La pénétration d'humidité peut provoquer un choc électrique.
N'utilisez pas d'éponges humides.
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2. CONSIGNES DE SECURITE POUR LA TABLE DE CUISSON A

INDUCTION

Risque d'électrocution
- Débranchez 'appareil de la prise de courant avant de procéder a l'entretien ou a la
réparation de l'appareil.
* Le raccordement a une prise électrique mise a la terre est requis et obligatoire.
* Les modifications du raccordement électrique ne peuvent étre effectuées que par un
électricien qualifié.
* Le non-respect des instructions peut entrainer un choc électrique ou la mort.
ATTENTION Risque de blessure ! Les bords de la plaque chauffante sont coupants.
Faites attention, sinon vous pourriez vous blesser avec des coupures.

Risque d'électrocution
* Lisez attentivement ces instructions d'utilisation avant d'installer et/ou d'utiliser l'appareil.
* Ne placez jamais de matériaux ou de produits facilement inflammables sur la table de
cuisson.
+ Veuillez fournir ces informations a la personne qui installe l'unité, car cela peut réduire les
colts d'installation.
* Cet appareil doit étre installé conformément a ces instructions d'utilisation pour éviter tout
dommage matériel et toute blessure corporelle.
* Cet appareil doit étre installé et mis a la terre par une personne qualifiée.
* Cet appareil doit étre connecté a un circuit doté d'un disjoncteur permettant une
déconnexion compléte de l'alimentation électrique. Une installation incorrecte de l'appareil
peut invalider toutes les garanties et demandes de garantie.
* Les enfants de plus de 8 ans ainsi que les personnes handicapées mentales, sensorielles et
physiques ne peuvent utiliser l'appareil que s'ils ont été informés au préalable en détail des
fonctions et des précautions de sécurité par un surveillant qui en est responsable et s'ils
comprennent les risques associés.
* L'appareil n'est pas un jouet. Le nettoyage et l'entretien de la table de cuisson ne doivent
jamais étre effectués seuls par des enfants.
* Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le service
client ou une personne de qualification similaire afin d'éviter des dommages matériels et/ou
personnels. Pour réduire le risque de choc électrique, éteignez immédiatement l'appareil si la
surface (surface de la table de cuisson en vitrocéramique ou en matériau similaire protégeant
les pieces sous tension) est fissurée.
* Ne placez pas d'objets métalliques tels que des couteaux, des fourchettes, des cuilleres et
des couvercles de casseroles sur la table de cuisson car ils pourraient y devenir trés chauds.
* N'utilisez pas de nettoyeur vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
* L'appareil ne doit pas étre utilisé en connexion avec une minuterie externe ou un systéme
de télécommande séparé.
* Le processus de cuisson doit étre surveillé. Un processus de cuisson court doit étre surveillé
en permanence. Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant la cuisson, car cuisiner
avec de l'huile ou de la graisse notamment peut étre dangereux et provoquer un incendie.
N'essayez jamais d'éteindre un feu de graisse avec de l'eau ! Au lieu de cels, éteignez
l'appareil et couvrez la flamme avec une couverture anti-feu ou un couvercle de casserole.
AVERTISSEMENT Risque d'incendie !
Ne placez aucun objet autre que des casseroles et des poéles sur les plaques a

induction.
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3. FONCTIONNALITE

La cuisson par induction est une technologie de cuisson sire, avancée, efficace et
économique. Il fonctionne par vibrations électromagnétiques générant de la chaleur
directement dans la poéle, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface du verre. Le verre
devient chaud uniquement parce que la poéle finit par le réchauffer.

1999 »
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(i circuit magnétique
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4. PREVENTION DES DOMMAGES MATERIELS

ATTENTION!

L'eau de condensation peut entrainer des défauts dus a la corrosion.

Pour éviter la condensation, allumez 'appareil pendant la cuisson.

L'humidité pénétrant dans la zone des éléments de commande peut provoquer des
dysfonctionnements.

Ne nettoyez jamais les commandes avec un chiffon humide.

Un nettoyage inapproprié peut endommager les surfaces.

Suivez les instructions de nettoyage.

N'utilisez pas d'outils de nettoyage tranchants ou abrasifs.

Nettoyez les surfaces en acier inoxydable uniquement dans le sens du pongage.

Ne nettoyez jamais les éléments de commande avec des nettoyants pour acier inoxydable.
Une fuite de condensat peut endommager l'appareil.

Le tuyau d'évacuation d'air doit étre installé a un angle d'au moins 1° par rapport a l'unité.
Une mauvaise pression sur les éléments décoratifs peut provoquer leur rupture.

Ne tirez pas sur les éléments décoratifs.

Ne posez pas et n'accrochez pas d'objets sur les éléments décoratifs.

Dommages aux surfaces dus au non-retrait du film protecteur.

Avant la premiére utilisation, retirez le film protecteur de toutes les parties de l'appareil.
Les surfaces peintes de 'unité sont délicates.

Protégez les surfaces peintes des rayures.

5. PROTECTION ET ECONOMIE DE L'ENVIRONNEMENT

5.1 Elimination de 'emballage

L'emballage est écologique et recyclable.
Jetez les composants séparément, en fonction de leur type.

5.2 Economiser de l'énergie

Si vous suivez ces instructions, votre appareil consommera moins d'électricité.

Adaptez la vitesse du ventilateur en fonction de la quantité de vapeur générée.

Une vitesse de ventilateur inférieure signifie une consommation d'énergie inférieure. Utilisez
une étape intensive uniquement lorsque cela est nécessaire.

En cas de grandes quantités de vapeurs, sélectionnez au préalable une vitesse de ventilation
plus élevée.
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Sivous suivez ces instructions, votre appareil consommera moins d'électricité.

Adaptez la vitesse du ventilateur en fonction de la quantité de vapeur générée.

Une vitesse de ventilateur inférieure signifie une consommation d'énergie inférieure. Utilisez
une étape intensive uniquement lorsque cela est nécessaire.

En cas de grandes quantités de vapeurs, sélectionnez au préalable une vitesse de ventilation
plus élevée.

La répartition des odeurs désagréables dans la piece sera réduite.

Débranchez le systeme d'éclairage si son fonctionnement n'est plus nécessaire.

Sile systeme d'éclairage est débranché, il ne consomme plus d'électricité.

Nettoyez ou remplacez les filtres aux intervalles spécifiés.

L'efficacité du filtre est maintenue.

Placez un couvercle sur la marmite.

La quantité de vapeur et de condensation est réduite.

Utilisez les fonctions supplémentaires uniquement lorsque cela est nécessaire.

La désactivation des fonctions supplémentaires réduit la consommation d'énergie.

6. REGLES D'INSTALLATION
Vous pouvez utiliser l'appareil en mode évacuation d'air ou en mode recirculation d'air.
6.1 Fonctionnement avec air évacué

L'air d'admission est nettoyé par le filtre a graisse et est évacué vers
l'extérieur par un systéeme de canalisations. L'air ne doit pas étre
évacué par une cheminée utilisée pour évacuer les gaz de combustion £

d'un appareil, du gaz ou d'autres combustibles (ne s'applique pas aux ~
unités utilisant la technologie de recirculation de 'air).

Sil'air évacué doit étre acheminé vers une cheminée ou un conduit de Y

fumée qui n'est pas en service, l'accord du personnel compétent doit
étre obtenu.

Si l'air évacué traverse le mur extérieur, il faut utiliser un canal
traversant le mur dont la largeur est égale a son épaisseur.

6.2 Régime de recirculation de l'air

Pour neutraliser les odeurs désagréables en mode recirculation d'air,
vous devez installer un filtre neutralisant les odeurs désagréables.
Pour les différentes possibilités d'utilisation de l'appareil en mode
recirculation d'air, ainsi que pour les accessoires compatibles,
veuillez consulter le catalogue ou les représentants locaux.
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6.3 Montage sar

Suivez ces instructions de sécurité lors du montage de l'unité.
A AVERTISSEMENT - Risque d'empoisonnement !
Les gaz de combustion recirculés peuvent
provoquer une intoxication. Les sources de
chauffage dépendant de Ll'air ambiant (par
exemple les chauffages au gaz, au fioul, au bois
ou au charbon, les chauffages permanents, les
chauffe-eau) aspirent l'air de combustion de
l'espace dans lequel elles sont installées et
évacuent les fumées vers l'extérieur via une
installation d'évacuation des gaz ( par exemple
une cheminée). En combinaison avec une hotte,
l'air de la cuisine et celui des pieces voisines sont
aspirés.
S'iln'y a pas suffisamment d'alimentation en air, une pression négative se forme. Les gaz
toxiques provenant de la cheminée ou du pot d'échappement sont recirculés dans les pieces
de la maison. Veiller a une alimentation en air suffisante lors de l'utilisation de l'appareil en
mode air évacué et avec une source de chauffage dépendant de l'air ambiant.
Un fonctionnement sans risque n'est possible que lorsque le vide dans l'installation spatiale
de la source de chauffage ne dépasse pas 4 Pa (0,04 mbar).
Ceci peut étre réalisé lorsque l'air nécessaire a la combustion peut circuler a travers des
ouvertures, par exemple des portes, des fenétres, en combinaison avec une unité
d'alimentation/évacuation d'air ou par d'autres moyens techniques. Une unité
d'alimentation/extraction d'air ne garantit pas de maniere indépendante le respect de la
valeur limite. Quelle que soit la situation, demandez l'avis du personnel spécialisé, qui pourra
évaluer l'ensemble du complexe de ventilation de la maison et qui pourra proposer la mesure
de ventilation appropriée. Si l'unité fonctionne exclusivement en mode recyclage d'air, le
fonctionnement est possible sans restrictions.
Les gaz de combustion recirculés peuvent provoquer une intoxication.
Si une hotte est installée avec une unité de chauffage dépendant de l'air ambiant,
l'alimentation électrique de la hotte doit étre équipée d'un circuit de sécurité approprié.
Les gaz de combustion recyclés peuvent provoquer des intoxications.

o Ne pas évacuer l'air vicié dans une cheminée ou un conduit de fumée en fonctionnement.

o Ne pas rejeter l'air vicié dans une colonne servant a ventiler la piéce ou est installé un

foyer.
o Sil'air évacué doit étre acheminé vers une cheminée ou un systéme d'évacuation des
fumées qui n'est pas en service, l'accord du personnel spécialisé compétent doit étre

obtenu.
Les gaz de combustion recirculés peuvent provoquer une intoxication.

Siune hotte est installée avec une unité de chauffage dépendant de l'air ambiant,
l'alimentation électrique de la hotte doit étre équipée d'un circuit de sécurité approprié.

Les gaz de combustion recyclés peuvent provoquer des intoxications.

Ne pas évacuer l'air vicié dans une cheminée ou un conduit de fumée en fonctionnement.

Ne pas rejeter l'air vicié dans une colonne servant a ventiler la piece ou est installé un foyer.
Si l'air évacué doit étre acheminé vers une cheminée ou un systeme d'évacuation des fumées
qui n'est pas en service, l'accord du personnel spécialisé compétent doit étre obtenu.

/\ AVERTISSEMENT - Risque d'étouffement !
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FR
Les enfants peuvent s'envelopper dans l'embgge ou le tirer sur leur téte et s'étouffer. Ne
laissez pas les enfants a proximité de l'emballage. Ne laissez pas les enfants jouer avec le
matériel d'emballage.
A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les dépdts de graisse dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.

o Des distances de sécurité prédéfinies doivent étre respectées pour éviter l'accumulation
de chaleur. Faites attention aux informations sur vos appareils de cuisson. Si la notice
d'installation de 'appareil de cuisson indique une distance différente, prenez-la

e considérez toujours la plus grande distance. Si les zones de cuisson a gaz et électriques
fonctionnent ensemble, la distance maximale prescrite s'applique. Les dépots de graisse
dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.

o Ne travaillez jamais avec des flammes nues a proximité de l'appareil (par exemple pour le
flambage).. N'installez l'appareil a proximité d'un lieu de cuisson a combustible solide (par
exemple bois ou charbon) que s'il est enfermé dans une enceinte non amovible. Il ne
devrait y avoir aucune étincelle.

A AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les composants a l'intérieur de l'appareil peuvent avoir des bords tranchants.

Portez des gants de protection. Si l'appareil n'est pas correctement fixé, il risque de tomber.
Toutes les fixations doivent étre installées fermement et solidement.

Les modifications de la structure électrique ou mécanique sont dangereuses et peuvent
entrainer des dysfonctionnements. N'apportez aucune modification a la structure électrique ou
mécanique. Le couvercle du filtre peut vibrer (si le modele d'appareil est équipé d'un
couvercle). Ouvrez lentement le couvercle du filtre. Lors de 'ouverture, maintenez fermement
le couvercle du filtre jusqu'a ce qu'il cesse de osciller. Fermez lentement le couvercle du filtre.

A WARNING - Danger of electric shock!

Sharp-edged components inside the unit can cause damage to the connecting cable.

Do not bend or block the connection cable. Improperly executed installations are dangerous.
The unit will be connected and used only according to the data on the technical data plate.
The unit will only be connected to a properly installed grounded alternating current outlet.
The protection system of the building's electrical power supply must be installed correctly.
Do not connect the unit to another switching source, for example a timed switch or remote
control system. If the unit is mounted, free access to the mains cable plug must be ensured. If
free access is not possible, a phase separator for all poles will be installed in the permanent
electrical installation according to the conditions of the installation provisions.
When placing the unit, pay attention to the fact that the mains power cable is not stuck in one
place or damaged.
4.4 Remarques générales

Lors de l'installation, gardez ces notes générales a l'esprit. Pour l'installation, les regles de
construction en vigueur et celles du fournisseur local d'électricité et de gaz doivent étre
respectées.
4.5 Remarques sur le raccordement électrique

e Pour pouvoir connecter 'unité au réseau électrique en toute sécurité, tenez compte de

ces indications.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de choc électrique !

Pour pouvoir connecter l'unité au réseau électrique en toute sécurité, tenez compte de ces
indications. Il doit étre possible de débrancher l'appareil du réseau électrique a tout moment.
L'appareil ne peut étre connecté qu'a une prise avec contact de protection, installée

conformément a la réglementation.
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o Lafiche du cable secteur doit étre accessible aprés le montage de l'appareil.

o Sicelan'est pas possible, un séparateur de phases doit étre installé dans l'installation
électrique permanente pour tous les pdles conformément aux conditions de catégorie de
surtension Il du reglement d'installation.

o L'installation électrique fixe ne peut étre réalisée que par un électricien qualifié. Nous
vous recommandons d'installer un disjoncteur avec protection différentielle (interrupteur
Fl) dans le circuit d'alimentation de l'unité. Les composants a arétes vives a l'intérieur de
l'appareil peuvent endommager le cable de connexion.

o Ne pliez pas et ne bloquez pas le cable de connexion.

o Cetappareil est conforme a la réglementation antiparasitaire CE.

e L'appareil correspond a la classe de protection 1. Il ne peut donc étre utilisé qu'avec une
connexion électrique avec un conducteur de protection. Lors de l'installation, l'unité ne
doit pas étre connectée au réseau d'alimentation électrique. Assurez-vous que la
protection contre les contacts est assurée lors du montage.

4.6 Observations concernant les conditions d'installation

o Montez l'unité dans une armoire de cuisine.

o Pourinstaller des accessoires spéciaux supplémentaires, suivez les instructions
d'installation ci-jointes.

e Pour une capture optimale de la vapeur, l'appareil doit étre monté au centre au-dessus de
la table de cuisson.

4.7 Observations concernant le tuyau de ventilation

Le fabricant de l'appareil n'offre aucune garantie en cas de réclamations concernant le tracé

des tuyaux d'échappement.

Utilisez un tuyau d'échappement court et droit avec un diametre aussi grand que possible.

Les tuyaux d'évacuation d'air longs et rugueux, comportant de nombreux coudes ou de petits

diametres, réduisent la capacité d'aspiration et augmentent le niveau sonore du ventilateur.

N'utilisez pas de tuyaux d'évacuation d'air en matériaux inflammables.

Pour éviter la recirculation des condensats, installez le tuyau d'aspiration d'air avec une

inclinaison d'au moins 1° par rapport a l'unité.

Tubes ronds

Utilisez des tubes ronds d'un diamétre intérieur de 150 mm (recommandé) ou d'au moins 120

mm.

Canaux plats

Utiliser des canaux plats dont la section intérieure correspond au diameétre du tube rond :

Le diameétre de 150 mm correspond a une taille d'environ 177 cm?2.

Le diametre de 120 mm correspond a une taille d'environ 113 cm?2.

Pour les diametres s'écartant de ces valeurs, des bandes d'étanchéité doivent étre utilisées.

N'utilisez pas de canaux plats présentant des courbures prononcées.

4.8 Indications concernant le mode de fonctionnement avec évacuation d'air

Un clapet anti-retour doit étre installé lors du fonctionnement avec évacuation d'air pour

empécher l'entrée d'air et d'impuretés de 'extérieur.

Remarques

Si l'appareil n'est pas équipé d'un clapet anti-retour, il peut étre acheté séparément dans les

magasins spécialisés. Si l'air évacué traverse le mur extérieur, il faut utiliser un canal

traversant le mur dont la largeur est égale a son épaisseur.

4.9 Indications concernant le mode de fonctionnement avec recirculation d'air

L'unité doit étre utilisée uniquement installée dans une position fixe et avec les tuyaux

connectés.
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7. INSTALLATION DE LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

Sélection du matériel d'installation

Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées sur le dessin.

Aux fins de l'installation et de l'utilisation, un espace minimum de 5 cm doit étre préservé
autour du trou. Assurez-vous que l'épaisseur de la surface de travail est d'au moins 30 mm.
Veuillez sélectionner un matériau de surface de travail résistant a la chaleur pour éviter une

déformation plus importante causée par le rayonnement thermique de la plaque chauffante.
Comme indiqué ci-dessous:

Modéle | L(mm) |W(mm)| Hmm) |D (mm)|A (mm)|B (mm)| X (mm)

FEEL60AIR | 600 520 56 52 570 490 |50 min.

Dans tous les cas, assurez-vous que la plaque a induction est bien ventilée et que les entrées
et sorties d'air ne sont pas obstruées. Assurez-vous que la table de cuisson a induction est en
bon état de fonctionnement. Comme indiqué ci-dessous

Remarque : La distance de sécurité

A entre la plaque chauffante et le placard
au-dessus de la plaque chauffante doit
étre d'au moins 760 mm.

-

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 mini 30 mini  Entrée d'air Sortie d'air 5 mm
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Avant d'installer la table de cuisson, assurez-vous que

* la surface de travail est carrée et de niveau, et aucun élément structurel n'interfére avec les
exigences d'espace

* le plan de travail est constitué d'un matériau résistant a la chaleur

* sila table de cuisson est installée au-dessus d'un four, le four est équipé d'un ventilateur de
refroidissement intégré

* l'installation sera conforme a toutes les exigences de dégagement et aux normes et
réglementations applicables

* Un sectionneur approprié assurant une déconnexion compléete de l'alimentation secteur est
incorporé dans le cablage permanent, monté et positionné pour se conformer aux regles et
réglementations locales en matiere de cablage.

Le sectionneur doit étre d'un type approuvé et fournir une séparation des contacts avec un
entrefer de 3mm dans tous les pdles (ou dans tous les conducteurs [de phase] actifs si les regles
de cablage locales autorisent cette variation des exigences)

* l'interrupteur d'isolement sera facilement accessible au client une fois la table de cuisson
installée

* vous consultez les autorités locales en matiere de construction et les réglements municipaux
en cas de doute concernant l'installation

+ vous utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (telles que des carreaux
de céramique) pour les surfaces murales entourant la table de cuisson.

Une fois la table de cuisson installée, assurez-vous que

* le cable d'alimentation n'est pas accessible a travers les portes de placards ou les tiroirs
+ily a un flux d'air frais adéquat de l'extérieur des armoires vers la base de la table de cuisson
* si la table de cuisson est installée au-dessus d'un tiroir ou d'un placard, une barriére de
protection thermique est installée sous le pied de la table de cuisson.

* le sectionneur est facilement accessible par le client

Avant de localiser les supports de fixation
L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (utiliser 'emballage). N'appliquez pas
de force sur les commandes qui dépassent de la table de cuisson.

Ajustement de la position du support

Fixez la table de cuisson sur le plan de
travail en vissant 4 supports au bas de la
table de cuisson (voir photo) aprés
l'installation.

verre :

B support de /
B8TBE 9x6 i
A g/
D boitier inférieur \ plan de travail/ meuble de

! cuisine
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Précautions

1. La plaque chauffante a induction doit étre installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Nous avons des professionnels a votre service. Merci de ne jamais effectuer
'opération vous-méme.

2. La table de cuisson ne sera pas installée directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un
réfrigérateur, d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car 'humidité pourrait
endommager l'électronique de la table de cuisson.

3. La plaque chauffante a induction doit étre installée de maniére a garantir un meilleur
rayonnement thermique pour améliorer sa fiabilité.

4. Le mur et la zone de chauffage induit au-dessus de la surface de la table doivent résister
a la chaleur.

5. Pour éviter tout dommage, la couche sandwich et 'adhésif doivent résister a la chaleur.

Branchement de la table de cuisson au secteur
Cette table de cuisson doit étre raccordée au secteur uniquement par une
personne diment qualifiée. Avant de brancher la table de cuisson au secteur,
vérifiez que :
1. le cablage domestique est adapté a la puissance consommée par la table de
cuisson.
2. la tension correspond a la valeur indiquée sur la plaque signalétique
3. les sections du cable d'alimentation peuvent supporter la charge indiquée sur la
plaque signalétique.
Pour connecter la table de cuisson au secteur, n'utilisez pas d'adaptateurs, de
réducteurs ou de dispositifs de dérivation, car ils peuvent provoquer une
surchauffe et un incendie.
Le cable d'alimentation ne doit toucher aucune piéce chaude et doit étre
positionné de maniére a ce que sa température ne dépasse en aucun point 75°C.
Vérifiez aupres d'un électricien si le systeme de cablage domestique est adapté
sans modifications. Toute modification doit étre effectuée uniquement par un
électricien qualifié.
L'alimentation doit étre connectée 400V 3~ 220.240V~

conformément a la norme en vigueur. La m

méthode de connexion est illustrée ci-

dessous.
Utilisation de ligne électrique
50A HO7RN-F 5x2,5mm?

%@ @ ® @G)
AV -0z l‘.’}%‘;’:“,f;‘z‘l
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8. INSTALLATION DE LA HOTTE

ATTENTION!

Cet appareil est congu pour étre installé dans une armoire

Gardez ces informations a l'esprit lors du montage de 'unité.

8.1 Forfait de livraison

Apres le déballage, vérifiez que la livraison est compléte et que toutes les pieces sont
exemptes d'éventuels dommages dus au transport. Voir l'image

1.-voleten verre

2. - filtre a graisse en aluminium

3. - la plaque a induction avec hotte intégrée

4. - bride (installée sur la hotte)

8.2 Dimensions de l'unité (mm)

vorres meses @ QO QO

8.3 Mesures des trous pour l'installation (mur et ilot)
Voir les images é

8.4 Installation dans l'échappement

a. Découpez un espace pour l'unité. Voir l'image@

b. Retirez l'unité et fixez le coude (non inclus) a cette étape avec 4 vis (M4x8). Voir l'image

c. Eninclinant, insérez l'unité dans l'armoire et connectez le tuyau comme vous le souhaitez.
Voir les images

8.5 Installation en recirculation Type 1 a l'aide du kit optionnel TRK 1

Composants du kit TRK 1 en option:  1.- Plaque murale 2.- Bride avec filtre a charbon
actif et tube en PVC  3.- Grille de type SS

a. Découpez un espace pour l'unité. Voir les images @@@@

b. Selon les dimensions du meuble veuillez ajuster le tuyau PVC en le coupant, de 200 mm a
minimum 132,4 mm. Voir l'image

c. Sortez l'appareil et démontez la bride de sortie de la hotte en retirant 6 vis (M4x8).
N'oubliez pas de réinstaller les 6 vis (M4x8) une fois la bride retirée.

Voir l'image

d. Montez le tuyau court en PVC et le porte-filtre a charbon, scellez le tuyau court en PVC au
porte-filtre a charbon avec 6 vis (ST3,5 x 10). Voir l'image

Pour éviter que de l'eau et de ['huile ne tombent dans le boitier, enveloppez la position de
connexion avec du ruban adhésif (non inclus). Voir l'image @

e. Fixez le support du filtre a charbon avec le tuyau court avec 4 vis (M4 x 8) dans la sortie.
Voir l'image

f. Installez le filtre a charbon dans le support du filtre a charbon. Voir L'image@

g. Tilting the unit, insert the unit into the kitchen cabinet. See the picture@

h. Installez la plaque murale: découpez un trou a l'arriere de l'armoire de cuisine, remettez la
plaque murale a l'arriére du trou et marquez la position des 3 trous. Percez 3 trous (®10mm
pour accueillir vos supports muraux), vissez et fixez la plaque murale au mur a l'aide de 3 vis
(ST6x40mm) et 3 chevilles murales (non fournies) ou 3 vis explosives (M6x60). Voir l'image
i. Installez la grille slim SS: Découpez un trou dans le socle positionné a la base du meuble
de cuisine et collez la grille slim SS dans le trou. Voir l'image

j. Installez le filtre a graisse. Voir l'image

k. Installez le volet en verre. Voir l'image
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8.6 Installation en recirculation de type 2 a l'aide du kit optionnel TRK 2

Composants du kit TRK 2 en option: 1.- Filtre a charbon actif 2.- Grille 3. - support d'air d'évacuation
a. Découpez un espace pour l'unité. Voir les images @

b. Retirez l'unité et fixez le coude a cette étape avec 4 vis (M4x8). Voir l'image

c. Eninclinant l'unité, insérez l'unité dans l'armoire de cuisine. Voir l'image @

d. Préparez l'ensemble filtre a charbon (voir l'image ) et le couvercle de l'ensemble filtre a
charbon (voir l'image @), installez l'ensemble filtre a charbon dans le trou du socle
positionné & la base du meuble de cuisine, et fixez-le avec 4 vis (ST3 .5x10). Voir l'image @
e. Connectez le tuyau (non inclus) et l'adaptateur avec 16 vis (ST3,5 x 10). Voir les

images

f. Terminez l'installation. Voir l'image @

8.7 Comment évacuer ['huile/l'eau

Retirez le bouchon du collecteur de graisse situé en dessous et vidangez le contenu dans un
récipient. Voir l'image

8.8 Comment extraire et réinstaller le kit de filtre a charbon

Voir les images @ @ @ @

8.9 Réalisation du raccordement électrique
Insérez la fiche dans la prise avec contact de protection.
8.10 Démontage de l'unité

&AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les composants a l'intérieur de l'appareil peuvent avoir des bords tranchants. Portez des
gants de protection. Débranchez l'appareil du secteur. Dévissez le tube d'évacuation d'air. Si
nécessaire, ouvrez le couvercle du filtre (pour les modeles équipés de ce couvercle). Retirez
le filtre a graisse. Pour éviter tout dommage, ne pliez pas le filtre a graisse. Débranchez le
faisceau du panneau de commande et le faisceau du systeme d'éclairage. Desserrez les vis
des meubles intégrés. Abaissez lentement 'appareil.

9. Choisir la bonne batterie de cuisine

« Utilisez uniquement des ustensiles de cuisine dont le fond est adapté a la
A cuisson a induction. Recherchez le symbole d'induction sur l'emballage ou au fond

de la casserole.

* VVous pouvez vérifier si votre batterie de cuisine est adaptée en effectuant un

test magnétique. Déplacez un aimant vers la base de la casserole.

S'il est attiré, la poéle est adaptée a l'induction.

* Sivous n'avez pas d'aimant : =

1. Mettez de l'eau dans la casserole que vous souhaitez vérifier.

2.Sine Y clignote pas sur l'écran et que l'eau chauffe, la casserole est adaptee

 Les ustensiles de cuisine fabriqués dans les matériaux suivants ne conviennent

pas : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois,

porcelaine, céramique et faience.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine avec des bords irréguliers ou une base incurvée.

‘j
Assurez-vous que le fond de votre casserole est lisse, repose a plat contre le verre et a la

méme taille que la zone de cuisson. Utilisez des casseroles dont le diamétre est aussi grand .
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que le graphique de la zone sélectionnée. En utilisant un pot, une énergie légérement plus
large sera utilisée a son efficacité maximale. Sivous utilisez un pot plus petit, l'efficacité
pourrait étre inférieure a celle attendue. Centrez toujours votre poéle sur la zone de cuisson.

4
N Z |

Soulevez toujours les casseroles de la plaque a induction
- ne glissez pas, sinon elles pourraient rayer le verre.

A

Dimensions du moule

Les zones de cuisson sont limitées, automatiquement adaptées au diametre de la casserole.
Cependant le fond de cette casserole doit avoir un diameétre minimum selon la zone de
cuisson correspondante. Pour obtenir le meilleur rendement de votre table de cuisson,
veuillez placer la casserole au centre de la zone de cuisson.

Le diamétre de base des ustensiles de cuisine a induction:
Zone de cuisson  Minimum (mm)

190 mm 160
Dual Combi 200

10. APERCU DE LA TABLE DE CUISSON A INDUCTION

2 2 @ ¢ c
® o 000® 0O Q@ —T 6
[T —

7

1.Zone de chauffage avant gauche : 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
2.Zone de chauffage arriére gauche: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
3.Zone de chauffage arriére droite : 1800W Boost2100W/190mmx190mm
4.Zone de chauffage avant droite:1800W Boost2100W/190mmx190mm
5.Zone double Combi: booster 3000 W 3400 W/392,5 mm x 210 mm
6.Plaque de verre

7.Panneau de contrdle

8.Entrée d'air
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11. UTILISATION - FONCTIONS

4 4 8

o O e C G

. Commande marche/arrét

. Controle de la minuterie

. Bouton d’activation et désactivation de la zone Dual Combi
. Commandes de sélection de zone de chauffage

. Glissiere de réglage de l'alimentation/minuterie

. Controle de suralimentation

. Controle de sécurité enfant

. Contréle du ventilateur

ONOU N WN R

Utilisation des commandes tactiles

* Les commandes répondent au toucher, vous n'avez donc pas besoin d'appliquer de
pression.

+ Utilisez la pointe de votre doigt, pas son bout.

* Vous entendrez un bip chaque fois qu'une touche est enregistrée.

* Assurez-vous que les commandes sont toujours propres seches et qu'aucun objet (par
exemple un ustensile ou o ne fine pellicule d'eau peut

rendre les commandes dit //

A. UTILISATION DE LA TABLE A INDUCTION
REGLAGE DE LA PUISSANCE TOTALE MAXIMALE DE L'APPAREIL

La table de cuisson a induction est équipée d'un systeme de gestion de l'alimentation. La
puissance maximale de la table de cuisson est limitée a 7 200 W. Ce réglage peut étre réduit a
4 300 W. Lorsque la limite de puissance totale est activée, la puissance de chaque zone de
cuisson ne peut étre augmentée que jusqu'a ce que la puissance totale atteigne la limite.

1. Pour activer la gestion de l'alimentation, connectez l'alimentation, puis allumez l'appareil et
appuyez simultanément sur le bouton avant gauche (bouton de zone de chauffage 1#) et sur le
bouton de commande de la zone de chauffage avant droit (bouton de zone de chauffage 4#)
pendant plusieurs secondes.

2. Lorsque la gestion de l'alimentation est activée, la puissance maximale actuelle est affichée
sur l'écran LED de la minuterie. Par exemple, si l'affichage de la minuterie indique 7.2, cela
signifie que la limite de puissance maximale de 'unité est de 7 200 W.
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Appuyez sur l'icone de la minuterie - L'afﬁchagje la minuterie commence a clignoter
avec la limite de puissance maximale actuelle. b. Appuyez sur le bouton de commande de
zone de chauffage 4# pour sélectionner la nouvelle limite de puissance souhaitée. En
appuyant sur le bouton de controle de la zone de chauffage 4#, différentes valeurs de
puissance maximale seront affichées — les valeurs tourneront en appuyant sur le bouton
en appuyant sur 4,3 > 72> 43> 7,2.. (4300 W > 7200 W >4300 W > 7200 W ...)

Bouton de commande de la zone de chauffage avant gauche Bouton de commande de la zone de chauffage avant droite
(1#bouton de contréle de la zone de chauffage) (Bouton de contrdle de la zone de chauffage 4#)

[ |
O D e C G

® D co0000000® G O O

Lorsque vous avez sélectionné la nouvelle valeur de puissance maximale, enregistrez le
nouveau réglage en appuyant sur le bouton de la minuterie. Le message « Pn » apparait sur
l'afficheur du timer pendant quelques secondes. La nouvelle valeur de puissance maximale
est définie. Si une puissance totale maximale inférieure est réglée, il n'est pas possible de
régler simultanément un niveau de puissance élevé sur toutes les zones de cuisson.

Note:

* En cas de réinitialisation de la puissance totale maximale de l'appareil, il est alors nécessaire
de débrancher l'appareil de l'alimentation électrique et de le rebrancher.

+ Si la limite de puissance totale n'a pas été ajustée, il est alors nécessaire de débrancher
l'appareil du secteur et de le rebrancher.

« L'utilisation inappropriée de la puissance maximale peut provoquer un accident, veuillez
vous assurer de régler la puissance maximale appropriée.

Pour commencer a cuisiner

1. Une fois l'opération de sélection de la gestion de l'alimentation

effectuée, tous les écrans affichent « —» ou « ——-», indiquant que

vous pouvez choisir n'importe quelle zone de chauffage pour

cuisiner directement.

2. Placez une casserole adaptée sur la zone de cuisson que vous

souhaitez utiliser.

* Assurez-vous que le fond de la casserole et la surface de la zone

de cuisson sont propres et secs.

3. Touchez la commande de sélection de la zone de chauffage et un '-|—
indicateur a c6té de la touche clignotera «0» @ o _
4. Réglez la puissance de cuisson de 0 a 8 a l'aide du curseur. Par D '

exemple, si vous souhaitez définir 3 niveaux, en glissant sur « 3 »,
l'indicateur a c6té de la zone affichera « 3 ».

o 00 00000W® |_
& ‘4

Remarque:

Faites glisser de droite a gauche, la puissance diminue d'un pas a chaque fois jusqu'au pas 0.
Faites glisser de gauche a droite, la puissance augmente d'un pas a chaque fois jusqu'a
l'étape 8.
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Note:

Si vous ne réglez pas la puissance de cuisson apres une minute, l'appareil s'arrétera
automatiquement. Vous devrez appuyer sur le bouton de commande ON/OFF et répéter
la procédure de l'étape 2 ci-dessus. Vous pouvez modifier la puissance de cuisson a tout
moment pendant la cuisson.

l,

Si l'affichage clignote 77 en alternance avec le réglage de chaleur.
-

Cela signifie que:

* vous n'avez pas placé une casserole sur la bonne zone de cuisson ou,

* la poéle que vous utilisez n'est pas adaptée a la cuisson a induction ou,

* la casserole est trop petite ou mal centrée sur la zone de cuisson.

Aucun chauffage n'a lieu sauf s'il y a une casserole appropriée sur la zone de cuisson.
L'écran s'éteindra automatiquement apres 1 minute si aucune casserole appropriée n'est
placée dessus.
Quand tu as fini de cuisiner ~
1.Appuyez sur la commande de sélection de la zone de chauffage que .D -|_
vous souhaitez éteindre. =

- -
2.Pour éteindre la zone de cuisson : Eteignez la zone de cuisson en
faisant défiler vers la gauche jusqu'a « 0 ». Assurez-vous que l'écran
affiche "0"

c 00 00000W
®

3. Eteignez complétement la table de cuisson en appuyant sul @
l'interrupteur ON/OFF

Attention aux surfaces chaudes indicateur de chaleur résiduelle

indiquera quelle zone de cuisson est chaude au toucher. Il disparaitra lorsque

la surface aura refroidi a une température sQre. Elle peut également étre

utilisée comme fonction d'économie d'énergie. Si vous souhaitez chauffer

davantage de casseroles, utilisez la plaque chauffante encore chaude.

Verrouillage des commandes

« Vous pouvez verrouiller les commandes pour éviter toute utilisation involontaire (par
exemple des enfants allumant accidentellement les zones de cuisson).

* Lorsque les commandes sont verrouillées, toutes les commandes sauf la commande
ON/OFF sont désactivées.

Pour verrouiller les commandes

Appuyez sur la commande de sécurité enfant, la petite LED ronde @ a coté de
l'icone de verrouillage s'allumera et l'indicateur de la minuterie affichera «Lo»

Méfiez-vous des surfaces chaudes, l'indicateur de chaleur résiduelle «H» H D

Pour déverrouiller les commandes

1.Assurez-vous que la table de cuisson est allumée,

2. Touchez et maintenez enfoncée la commande de sécurité enfant pendant un
moment, la petite LED ronde et l'indicateur de minuterie « Lo » disparaitront.

3. Vous pouvez maintenant commencer a utiliser votre table de cuisson.
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Lorsque la table de cuisson est en mode verrouillage, toutes les commandes sont
désactivées sauf la touche ON/OFF, vous pouvez toujours éteindre la plaque a
induction avec la commande ON/OFF en cas d'urgence, mais vous devrez d'abord
déverrouiller la table de cuisson lors de 'opération suivante.

Utiliser la minuterie

Vous pouvez utiliser le réglage de la minuterie de 00 a 88 minutes de deux manieres

différentes:

* Vous pouvez le configurer pour qu'il éteigne une zone de cuisson une fois le temps défini

écoulé;

* Vous pouvez le régler pour éteindre plusieurs zones de cuisson.

Régler la minuterie pour éteindre la zone de chauffage requise

1. Sélectionnez la zone de cuisson en touchant la zone pour laquelle vous souhaitez régler la

minuterie (par exemple, 25 minutes) et réglez la puissance de cuisson sur 3 a l'aide du

curseur.

o 0 000W® ¥ §
"8 3

2. En touchant le bouton de contréle de la minuterie, les valeurs par défaut « 30 » et « 3 »
s'afficheront ; déplacez le curseur de 3 a 2, puis touchez a nouveau le bouton de contrdle de
la minuterie ; maintenant « 0 » clignote et vous devez glisser vers "5". Maintenant, a
minuterie est réglée sur 25 minutes. Apres avoir réglé la minuterie, sans aucune opération,
l'indicateur cessera de clignoter aprés 5 secondes et entrera dans 'état du mode compte a
rebours de la minuterie.

3¢ 30 e 3D L2539
@eoocOOOO@ @-,ecu{ojooooo @ooooo%oo@

Conseil : Appuyez une premiére fois sur la commande du minuteur et faites glisser le
curseur pour augmenter ou diminuer le réglage par intervalles d'une minute. Appuyez une
deuxiéme fois sur la commande de minuterie et faites glisser le curseur pour diminuer ou
augmenter le réglage par intervalle de 10 minutes.

Remarque : Un point rouge a c6té du voyant d'alimentation indiquant la zone sélectionnée.
3. Pendant la durée de la minuterie, si vous souhaitez annuler la minuterie, sélectionnez la
zone de chauffage pour laquelle vous souhaitez annuler la minuterie, puis appuyez sur la
minuterie et faites glisser le curseur pour annuler la minuterie et « 00 » s'affichera.

1, s
§o oo

. . . .. . - - \y
Remarque : Une fois la durée duminuteur terminée, la zone de cuisson H‘ .1')

s'éteint automatiquement et indique "H". ®

A Les autres zones de cuisson continuent de fonctionner normalement si elles
étaient allumées indépendamment.

Régler une minuterie pour éteindre plusieurs zones de cuisson

Si vous utilisez cette fonction sur plus d'une zone de chauffage, l'indicateur de la minuterie
affichera la durée la plus courte. (par exemple, temps de réglage de la zone 1# de 6 minutes,
temps de réglage de la zone 2# de 3 minutes, l'indicateur de la minuterie indique «3».)

1 Q (Réglage : 3 minutes) 03
5. O (Réglage : 6 minutes) @
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REMARQUE: Le point rouge a coté de l'indicat&de niveau de puissance clignote, ce qui signifie
que l'indicateur de minuterie indique l'heure de la zone de chauffage. Si vous souhaitez vérifier
'heure réglée d'une autre zone de chauffage, touchez le
contréle de la zone de chauffage. La minuterie indiquera l'heure réglée.

6. 06
U 0O

Lorsque la minuterie de cuisson expire, la zone de chauffage = Iy
correspondante s'éteint automatiquement et affiche « H ». @ H . )

Remarque: Si vous souhaitez modifier le réglage de l'heure de la minuterie au démarrage,
vous devez répéter la procédure a partir de l'étape 1.

ACTIVER LA FONCTION BOOST

"Boost" est la fonction qui chauffe une zone avec une plus grande puissance pendant une durée
de 5 minutes (maximum). Ainsi, vous pouvez obtenir une cuisson plus puissante et plus rapide

Utilisation de Boost pour une cuisson plus rapide l-ll{
1.Touchez la zone de cuisson sur laquelle vous souhaitez utiliser la fonction I .D
Boost. Le voyant a c6té du bouton clignote. @

2. Pour activer le bouton Boost : appuyez longuement sur le bouton du niveau de puissance 8,
la zone de cuisson commencera a fonctionner en mode Boost (puissance maximale).
L'affichage de puissance affiche «P» pour indiquer que la zone est en mode boost.

o o 0000 00W® _’PO

3. La puissance Boost durera 5 minutes. Ensuite, la puissance e,
reviendra a la puissance 8. 8

Sivous souhaitez annuler le Boost pendant 5 minutes, sélectionnez d'abord la zone de
cuisson, puis touchez le curseur, 'écran de puissance affichera le niveau de puissance que

vous sélectionnez. P 'D —5 0000000 O@
¢ &

Zone Dual Combi

Combinaison de brdleurs

Cette fonction est utilisée si un brdleur ne suffit pas pour chauffer correctement les plats (par
exemple, grands plats de poisson ou de viande). Pour activer la fonction « Zone de cuisson
Dual Combi / Combinée », appuyez sur la touche correspondante ou sur l'afficheur.
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Si nécessaire, il peut étre utilisé comme un seul brileur ou
comme deux brlleurs indépendants. Dans ce cas, il y a deux
inducteurs fonctionnant indépendamment l'un de l'autre.
Pendant le fonctionnement de la zone de chauffage libre, seule
la zone sur laquelle la batterie de cuisine est installée est
activée. Si plus d'un brlleur est nécessaire pour placer la
batterie de cuisine, installez-le en commencant par le bord
supérieur ou inférieur de la zone de chauffage libre.

Utilisation de deux brdleurs indépendants

Les brileurs avant et arriére (chacun avec deux inducteurs)
peuvent étre utilisés indépendamment l'un de l'autre. Réglez le
degré de chauffage requis pour chaque braleur séparément.
Utilisez une seule poéle/poéle pour’chaque brﬂleur.'

Recommandations

Placez les ustensiles de cuisine sur des surfaces de cuisson comportant plus d'une zone de
chauffage libre, de maniére a ce qu'une seule des zones de chauffage libres soit couverte.
Sinon, les plaques de cuisson ne s'activeront pas correctement, ce qui affectera négativement
le résultat de la cuisson.

I

Utilisation de la fonction de zone Dual Combi

1.Assurez-vous que la table de cuisson est allumée.
2. Appuyez sur le bouton de zone Dual Combi, le voyant a c6té du bouton de zone Dual
Combi s'allume et le voyant a coté des boutons de cuisson 1# et 2# clignote et s'affiche.
comme ci-dessous.

o ° [

@3 00 29
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3. Faites glisser le curseur pour régler le niveau de puissance de 0 a 8 pendant le
clignotement, par exemple a 6 comme c1 dessous

b O

4. Vous pouvez régler le niveau de puissance pendant le clignotement. Si vous souhaitez
régler le niveau de puissance aprés avoir clignoté, vous devez répéter 'étape 2 ci-dessus.

5. Sivous souhaitez annuler la fonction de zone Dual Combi, vous devez appuyer sur le
bouton de zone Dual Combi et faire glisser le curseur sur O; ou appuyez sur les boutons de
cuisson 1# ou 2# et saisissez le

mode de fonctionnement du brdleur.

Restrictions lors de l'utilisation du Boost(P)

Toutes les plaques de cuisson ont une puissance maximale. Lorsque la fonction Boost est
activée et pour ne pas dépasser la puissance maximale, la commande électronique réduit
automatiquement le niveau de cuisson d'une autre zone de chauffage.

Protection contre la surchauffe

Un capteur de température équipé peut surveiller la température a l'intérieur de la table de
cuisson a induction. Lorsqu'une température excessive est surveillée, la table de cuisson a
induction s'arréte automatiquement.

Détection de petits articles

Lorsqu'une poéle de taille inadaptée ou non magnétique (par exemple en aluminium), ou un
autre petit objet (par exemple un couteau, une fourchette, une clé) a été laissé sur la table de
cuisson, la table de cuisson se met automatiquement en veille au bout d'une minute. Le
ventilateur poursuivra la cuisson sur la plaque a induction pendant encore 1 minute.
Protection contre l'arrét automatique

L'arrét automatique est une fonction de protection de sécurité pour votre table de cuisson. Il
s'éteint automatiquement si jamais vous oubliez d'éteindre votre cuisson. Les temps de
travail par défaut pour différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-
dessous:

Niveau de puissance 12345678
Minuterie de travail par défaut (heure) 88844422

Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
en utilisant cet appareil.

Protection contre les débordements de liquide

Lorsqu'environ 140 ml de liquide débordent sur le panneau de commande et restent allumés
sur plus de 3 boutons pendant environ 10 secondes, la plaque a induction cessera de
fonctionner automatiquement.

Directives de cuisson

A Faites attention lorsque vous faites frire car l'huile et la graisse chauffent tres
rapidement, surtout si vous utilisez une puissance élevée. A des températures
extrémement élevées, 'huile et la graisse s'enflamment spontanément et
cela présente un risque d'incendie sérieux.
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Conseils de cuisine

* Lorsque les aliments arrivent a ébullition, réduisez le réglage de la température.

* L'utilisation d'un couvercle réduira les temps de cuisson et économisera de 'énergie en
retenant la chaleur.

* Minimisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire les temps de cuisson.
Commencez la cuisson a puissance élevée et réduisez la puissance lorsque les aliments sont
bien chauds. Mijoter, cuire du riz

* Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, lorsque des bulles
montent occasionnellement a la surface du liquide de cuisson. C'est la clé de délicieuses
soupes et de rago(ts tendres car les saveurs se développent sans trop cuire les aliments.
Vous devez également cuire les sauces épaissies a base d'ceufs et de farine en dessous du
point d'ébullition.

* Certaines taches, y compris la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent
nécessiter un réglage supérieur au réglage le plus bas pour garantir que les aliments soient
correctement cuits dans le temps recommandé.

Steak grillé

Pour cuisiner des steaks juteux et savoureux :

1. Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant la
cuisson.

2. Faites chauffer une poéle a fond épais.

3. Badigeonner les deux c6tés du steak d'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la
poéle chaude, puis déposez la viande sur la poéle chaude.

4. Retournez le steak une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact dépendra
de l'épaisseur du steak et de la cuisson souhaitée. Les temps peuvent varier d'environ 2 a 8
minutes par coté. Appuyez sur le steak pour évaluer son degré de cuisson : plus il est ferme,
plus il sera « bien cuit ».

5. Laissez reposer le steak quelques minutes sur une assiette chaude pour lui permettre de se
détendre et de devenir tendre avant de servir.

Pour faire sauter

1. Choisissez un wok a fond plat compatible induction ou une grande poéle.

2. Préparez tous les ingrédients et le matériel. Le sauté devrait étre rapide.

Sivous cuisinez de grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs petites quantités.
3. Préchauffez brievement la poéle et ajoutez deux cuilléres a soupe d'huile.

4. Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsqu'elles sont chaudes mais encore croustillantes, baissez la
zone de cuisson, remettez la viande dans la poéle et ajoutez votre sauce.

6. Remuez doucement les ingrédients pour vous assurer qu'ils sont bien chauds.

7. Servir immédiatement.

Parameétres de chaleur

Les parametres ci-dessous ne sont que des lignes directrices. Le réglage exact dépendra de
plusieurs facteurs, notamment de votre batterie de cuisine et de la quantité que vous
cuisinez.

Expérimentez avec la plaque a induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le
mieux.
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Réglage de la chaleur Pertinence

1-2 « réchauffement délicat pour de petites quantités de nourriture

« faire fondre du chocolat, du beurre et des aliments qui brdlent rapidement
* mijotage doux

* réchauffement lent

3-4 * le réchauffement
* mijotage rapide
* riz de cuisson

5.6 * Crépes

7-8 « faire sauter
* cuisson des pates

9 * sautés

* saisir

* porter la soupe a ébullition
* eau bouillante

B. POUR UTILISER LE VENTILATEUR

1. Ajustez la puissance du ventilateur a partir de 0-b avec le curseur. Par exemple, si vous
souhaitez régler 7 niveaux, en glissant sur « 7 », l'indicateur & c6té de la commande du
ventilateur affichera « 7 ».

co 0000000 W 10

Remarque:

Faites glisser de droite a gauche, la puissance diminue d'un pas a chaque fois jusqu'au pas 0.
Faites glisser de gauche a droite, la puissance augmente d'un pas a chaque f(b)usqu'a ce que
le pas

ACTIVER LA FONCTION BOOST - Boost/ Super Boost

une période de 5 minutes (maximum). Vous pouvez ainsi obtenir une aspiration plus
puissante. Appuyez sur la touche d'alimentation du ventilateur. L'indicateur a c6té du
bouton clignote.

I/
"Boost" est la fonction qui permet au ventilateur d'avoir la plus grande puissance pendant U @

2. Pour activer le bouton Boost:

Appuyez brievement sur le bouton «b», le ventilateur commencera a fonctionner en mode
Boost. L'affichage de la puissance affiche «b» pour indiguer que le ventilateur est en mode
Boost.

Pour activer le bouton Super Boost:

Appuyez et maintenez enfoncé le bouton de niveau de puissance «b», le ventilateur
commencera a fonctionner en mode Super Boost (puissance maximale). L'affichage de
puissance affiche «P» pour indiquer que le ventilateur est en mode Super Boost.
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3. Les puissances Boost et Super Boost dureront 5 minutes. Ensuite, = @
la puissance reviendra a la puissance 7. 1

4. Sivous souhaitez annuler le Boost pendant 5 minutes, sélectionnez d'abord la puissance du
ventilateur, puis touchez le curseur, l'écran de puissance affichera le niveau de puissance que
vous sélectionnez.

o 0o 0000 00W® _’-!@

Fonction de liaison entre la plaque a induction et le ventilateur

1 En état de veille, maintenez le bouton enfoncé pendant 5 secondes pour
entrer dans l'état de liaison entre la plaque a induction et le ventilateur. @
Lorsque vous entrez dans l'état de liaison, 'écran affiche "s ", comme le

montre l'image:

2. Lorsque vous entrez dans 'état de liaison, la puissance du ventilateur changera en fonction
de la puissance de la plaque a induction. La puissance de la table a induction et la puissance
du ventilateur correspondante sont

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P (Remarque : b et P font fonctionner le booster
pendant 5 minutes. et passe automatiquement a la puissance 7) Lorsque le 2/3 ou le 4éme
four est completement allumé, la puissance du ventilateur change avec la puissance
maximale de la téte du four.

3. Pour quitter 'état de liaison, maintenez le ventilateur enfoncé pendant 5 secondes en état
de veille.

Utiliser la minuterie

Fonction de synchronisation : appuyez sur la touche d'alimentation du ventilateur, puis
appuyez sur la touche de synchronisation pour entrer la synchronisation de 10 minutes
lorsque le ventilateur démarre. L'écran du ventilateur indique la puissance actuelle et clignote.
Le ventilateur s'arrétera automatiquement dans 10 minutes.
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12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Quoi?

Comment?

Important!

Salissures
quotidiennes
sur le verre
(empreintes
digitales,
marques,
taches laissées
par des
aliments ou
déversements
non sucrés sur
le verre)

1. Coupez l'alimentation de la table de
cuisson.

2. Appliquez un nettoyant pour table
de cuisson pendant que la vitre est
encore chaude (mais pas chaude !)

3. Rincez et essuyez avec un chiffon
propre ou une serviette en papier.

4. Remettez la table de cuisson sous
tension.

* Lorsque l'alimentation de la table de
cuisson est coupée, il n'y aura pas
d'indication «surface chaude», mais la zone
de cuisson peut étre encore chaude! Faites
extrémement attention.

* Les tampons a récurer robustes, certains
tampons a récurer en nylon et les produits
de nettoyage agressifs/abrasifs peuvent
rayer le verre. Lisez toujours l'étiquette pour
vérifier si votre nettoyant ou votre récureur
est adapté.

* Ne laissez jamais de résidus de nettoyage
sur la table de cuisson : la vitre pourrait se
tacher.

Boilovers,
melts, and
hot sugary
spills on
the glass.

Retirez-les immédiatement avec une
tranche de poisson, un couteau a
palette ou un grattoir a lame de rasoir
adapté aux plaques de cuisson en
verre a induction, mais méfiez-vous
des surfaces chaudes des zones de
cuisson:

1. Coupez l'alimentation de la table de
cuisson au niveau du mur.

2.Tenez la lame ou l'ustensile a un
angle de 30° et grattez la saleté ou le
déversement vers un endroit frais de la
table de cuisson.

3. Nettoyez la saleté ou le
déversement avec un torchon ou une
serviette en papier.

4. Suivez les étapes 2 a 4 pour
«Salissures quotidiennes sur le verre»
ci-dessus.

* Enlevez dés que possible les taches
laissées par les produits fondus, les aliments
sucrés ou les déversements. Sion les laisse
refroidir sur le verre, ils peuvent étre
difficiles a retirer ou méme endommager
définitivement la surface du verre.

* Risque de coupure : lorsque le capot de
sécurité est rétracté, la lame d'un grattoir est
tranchante comme un rasoir. Utilisez-le avec
une extréme prudence et rangez-le toujours
en toute sécurité et hors de portée des
enfants.

Déversements
sur les
commandes
tactiles

1. Coupez l'alimentation de la table de
cuisson.

2. Absorbez le déversement

3. Essuyez la zone de commande tactile
avec une éponge ou un chiffon propre
et humide.

4. Essuyez complétement la zone avec
une serviette en papier.

5. Remettez la table de cuisson sous
tension.

* La table de cuisson peut émettre un bip et
s'éteindre d'elle-méme, et les commandes
tactiles peuvent ne pas fonctionner lorsqu'il
y a du liquide dessus. Assurez-vous
d'essuyer la zone de commande tactile
avant de rallumer la table de cuisson.
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13. DEPANNAGE

Probléme | Causes possibles Ce qu'il faut faire

La plaque a Aucune puissance. Assurez-vous que la plaque a induction est

induction ne connectée a l'alimentation électrique et

peut pas étre qu'elle est allumée. Vérifiez s'il y a une

allumée. panne de courant dans votre maison ou
votre région. Si vous avez tout vérifié et que
le probleme persiste, appelez un technicien
qualifié.

Les Les commandes sont Déverrouillez les commandes. Voir la section

commandes verrouillées. « Utilisation de votre table de cuisson a

tactiles ne induction » pour les instructions.

répondent pas.

Les
commandes
tactiles sont
difficiles a
utiliser.

ILse peut qu'il y ait un léger film d'eau
sur les commandes ou que vous
utilisiez le bout de votre doigt pour
toucher les commandes.

Assurez-vous que la zone de commande
tactile est séche et utilisez la pointe de votre
doigt lorsque vous touchez les commandes.

Le verre est

Ustensiles de cuisine aux bords

Utilisez des ustensiles de cuisine a fond plat

rayé. rugueux. et lisse. Voir «Choisir la bonne batterie de
Utilisation de produits de nettoyage ou | cuisinex.
de récurage inadaptés et abrasifs. Voir «Entretien et nettoyage».
Certaines Cela peut étre d a la construction de Ceci est normal pour les ustensiles de
casseroles votre batterie de cuisine (couches de

émettent des
crépitements
ou des clics.

métaux différents vibrant
différemment).

cuisine et n'indique pas un défaut.

La plaque a
induction émet
un faible
bourdonnement
lorsqu'elle est
utilisée a
température
élevée.

Ceci est d{ a la technologie de cuisson
a induction.

C'est normal, mais le bruit devrait s'atténuer
ou disparaitre complétement lorsque vous
diminuez le réglage de chaleur.

Bruit de
ventilateur
provenant de
la plaque a
induction.

Un ventilateur de refroidissement
intégré a votre plaque a induction s'est
activé pour empécher la surchauffe des
composants électroniques. Il se peut
qu'elle continue a fonctionner méme
aprés avoir éteint la plaque a induction.

Ceci est normal et ne nécessite aucune
action. Ne coupez pas l'alimentation de
la plaque a induction au niveau du mur
pendant que le ventilateur est en
marche.

Les casseroles
ne deviennent
pas chaudes
et Il

U
apparait a
l'écran.

La plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle n'est pas
adaptée a la cuisson a induction. La
plaque a induction ne peut pas
détecter la casserole car elle est trop
petite pour la zone de cuisson ou mal
centrée sur celle-ci.

Utilisez des ustensiles de cuisine adaptés a
la cuisson par induction. Voir la section «
Choisir la bonne batterie de cuisine ».
Centrez la casserole et assurez-vous que
son fond corresponde a la taille de la zone
de cuisson.
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La plaque a induction

ou une zone de cuisson
s'est éteinte de maniere
inattendue, une tonalité

Technical fault.

Veuillez noter les lettres et chiffres d'erreur,
coupez l'alimentation de la plaque a
induction au niveau du mur et contactez un
technicien qualifié.

retentit et un code
d'erreur s'affiche
(généralement en

deux chiffres sur
l'affichage du minute
de cuisson).

alternance avec un ou

ur

N'essayez jamais de dé

monter 'appareil par vous-méme.

14. AFFICHAGE ET INSPECTION DES PANNES

Si une anomalie survient, la plaque a induction entrera automatiquement en état de protection et affichera
les codes de protection correspondants:

CODE Description

D'ERREUR P

u Pas de pot ou pas de pot approprié, veuillez mettre le pot approprié;
F3/F4 Panne du capteur de température de la bobine d'induction

F9/FA

Capteur de température de la panne de l'IGBT.

Tension d'alimentation anormale.

% Haute tension (au-dessus de 270 + 10 V) Basse tension (en dessous de 180
+10V)
E3 ILexiste une protection en cas de combustion a sec ou de température élevée

sur la surface du poéle.

&

Le ventilateur ne fonctionne pas ou est bloqué, il ne peut donc pas dissiper la
chaleur.

S

Défaillance NTC (défaillance du capteur NTC qui ne peut pas détecter la
variable de température). NTC est une thermistance placée au milieu de la
bobine de la plaque a induction, comme un fil en forme de téte de champignon,
utilisée pour détecter la température.

La bobine d'induction sans vis ou la vis est desserrée.

ml O
2

Une erreur s'est produite dans la communication entre la carte de contréle et la
carte principale

Ce qui précéde est le jugement et l'inspection des échecs courants. Veuillez ne pas démonter l'appareil
vous-méme pour éviter tout danger et dommage a la plaque a induction.
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15. SPECIFICATION TECHNIQUE

Modeéle Feel 60 AIR

Zones de cuisson 4 zones

Tension/Fréquence | 220-240 V-, 50/60 Hz

Puissance totale (W) | 7200W

Controle tactile du
curseur

Mode de contréle

Taille LxlxH (mm) 600 X 520 X 56 Le poids et les dimensions sont approximatifs. Parce que
nous nous effor¢ons continuellement d'améliorer nos
Taille intégrée 570 X 490 produits, nous pouvons modifier les spécifications et les

conceptions sans préavis.

16. ACCESSOIRES

Vous pouvez acheter des accessoires aupres de partenaires locaux/boutiques en ligne. Utilisez
uniquement des accessoires d'origine spécialement congus pour votre modeéle d'appareil. Les
accessoires sont congus spécifiquement pour l'unité.

Pour connaitre les accessoires adaptés a votre appareil, consultez le catalogue ou notre site
Internet www.turbionaire.com

Accessoires Code produit
Filtre a graisse (1 piéce) TAF11B
Filtre de l'unité de recirculation de charbon Downair (1 piéce) TCF2

Filtre inférieur de recirculation de charbon Downair (1 piéce) TCF3

Filtre du kit de recirculation d'air descendant sur l'unité (1 piece)  tpk1

Fond de filtre du kit de recirculation d'air vers le bas (1 piece) TRK2

17. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Pour garantir un fonctionnement optimal de 'appareil pendant une longue période, nettoyez
et entretenez soigneusement.

9.1 Produits de nettoyage

ATTENTION!

Des produits de nettoyage inappropriés peuvent endommager la surface de l'appareil.
N'utilisez pas de produits de nettoyage tranchants ou abrasifs.

N'utilisez pas de produits de nettoyage a forte teneur en alcool.

N'utilisez jamais d'éponges métalliques ou d'éponges a vaisselle dures.

N'utilisez pas de produits spéciaux pour le nettoyage a chaud.

Utilisez des nettoyants pour vitres, des grattoirs pour vitres ou des produits d'entretien pour
'acier inoxydable uniquement s'ils sont recommandés dans les instructions de nettoyage du
composant concerné.

Lavez soigneusement les nouveaux chiffons avant utilisation.

9.2 Nettoyage de l'appareil
Nettoyez l'appareil comme indiqué pour éviter d'endommager divers composants et surfaces
dus a un nettoyage inapproprié avec des produits de nettoyage inappropriés.
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A WARNING - Danger of explosion!

Les détergents fortement corrosifs-alcalins ou fortement acides peuvent provoquer des
explosions en combinaison avec des pieces en aluminium a l'intérieur du lave-vaisselle.

* N'utilisez pas de détergents fortement corrosifs-alcalins ou fortement acides. N'utilisez
également en aucun cas de détergents commerciaux ou industriels en combinaison avec des
pieces en aluminium, comme par exemple le filtre a graisse.

A AVERTISSEMENT - Risque de choc électrique !

* Ne cuisinez jamais sur une surface de cuisson cassée ou fissurée. Si la surface de cuisson se
brise ou se fissure, éteignez immédiatement l'appareil, débranchez la fiche secteur de la prise
et contactez un technicien qualifié.

- Eteignez et débranchez la plaque & induction avant le nettoyage et l'entretien.

* N'utilisez pas de nettoyeurs a jet de pression ou a jet de vapeur pour nettoyer l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de bralures !
L'appareil chauffe pendant le fonctionnement.
Laissez l'appareil refroidir avant de le nettoyer.

/\ AVERTISSEMENT - Risque de blessure !

Les composants a l'intérieur de 'appareil peuvent avoir des bords tranchants.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de l'appareil.

1. Suivez les informations sur les produits de nettoyage.

2. Selon la surface, nettoyez comme suit:

Nettoyer les surfaces en acier inoxydable a l'aide d'une éponge et d'une solution d'eau
chaude additionnée de détergent a vaisselle, en essuyant dans le sens du pongage.
Nettoyez les surfaces peintes a l'aide d'une éponge et d'une solution d'eau chaude avec du
détergent a vaisselle.

Nettoyez les surfaces en aluminium a l'aide d'un chiffon doux et d'un nettoyant pour vitres.
Nettoyez les surfaces en plastique a l'aide d'un chiffon doux et d'un nettoyant pour vitres.

o Nettoyez les surfaces en verre a l'aide d'un chiffon doux et d'un nettoyant pour vitres.
e 3.Essuyez ensuite avec un chiffon doux.
o 4. Pour les surfaces en acier inoxydable, appliquez le produit d'entretien pour acier
inoxydable en fine couche avec un chiffon doux.
9.3 Nettoyage des éléments de commande

/\ AVERTISSEMENT - Risque de choc électrique !

La pénétration d'humidité peut provoquer un choc électrique.
N'utilisez pas d'éponges humides.
1. Suivez les informations sur les produits de nettoyage.
2. Nettoyer avec une éponge humide et une solution détergente
chaude.
3. Essuyez ensuite avec un chiffon doux.
9.4 Nettoyage manuel du filtre a graisse
Les filtres a graisse retiennent les particules de graisse de la vapeur de cuisine. En nettoyant
régulierement les filtres a graisse, une capacité élevée de filtration des graisses est garantie.
A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les dépdts de graisse dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.
1.Respectez les informations sur les produits de nettoyage.
2. Trempez les filtres a graisse dans une solution détergente chaude.
3.En cas de dépots persistants, vous pouvez utiliser un produit spécial dégraissant.
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1.Rincez soigneusement les filtres a graisse.

2.Laissez sécher les filtres a graisse.
9.5 Nettoyage des filtres a graisse au lave-vaisselle
Les filtres a graisse retiennent les particules de graisse de la vapeur de cuisine. En nettoyant
régulierement les filtres a graisse, une capacité élevée de filtration des graisses est garantie.
A AVERTISSEMENT - Risque d'incendie !
Les dépdts de graisse dans les filtres a graisse peuvent s'enflammer.
ATTENTION!
Les filtres a graisse peuvent étre endommagés s'ils sont écrasés.
N'écrasez pas les filtres a graisse.
Remarque : Le lavage des filtres a graisse au lave-vaisselle peut entrainer une légére
décoloration. Les décolorations n'ont aucune influence sur le fonctionnement des filtres a
graisse.

1. Respectez les informations sur les produits de nettoyage.

2. Placez les filtres a graisse sans serrer a l'intérieur du lave-vaisselle. Les filtres a graisse
présentant des dépbts persistants ne doivent pas étre nettoyés au lave-vaisselle.
En cas de dépdts persistants, vous pouvez utiliser un produit spécial dégraissant.

3. Allumez le lave-vaisselle. Lors du réglage de la température, sélectionnez la valeur
maximale 70 °C.

4. Laissez sécher les filtres a graisse.
Risques pour la santé
* Cet appareil est conforme aux normes de sécurité électromagnétique.
+ Les personnes portant un stimulateur cardiaque ou d'autres implants électriques (tels que
des pompes 3 insuline) doivent contacter leur médecin ou le fabricant de l'implant avant
d'utiliser l'appareil afin de s'assurer que leurs implants ne sont pas affectés par le champ
électromagnétique de la plaque chauffante.

A PRIDENCE!Risque de bralures ! Lors de l'utilisation, les parties de l'appareil
accessibles a l'utilisateur deviennent si chaudes qu'elles peuvent provoquer des
brilures. Assurez-vous que votre corps, vos vétements et tout autre matériel autre
que les ustensiles de cuisine ne touchent pas la plaque chauffante jusqu'a ce qu'elle
soit complétement refroidie.

« Eloignez les enfants de la plaque & induction.

* Les poignées des casseroles peuvent devenir si chaudes pendant l'utilisation que vous ne

devriez pas les toucher. Assurez-vous que les poignées de la casserole ne se trouvent pas

directement au-dessus des plaques de cuisson allumées. Assurez-vous que les poignées du
pot sont hors de portée des enfants. Le non-respect des instructions peut entrainer des
brllures et des échaudures.

A AVERTISSEMENT Risque de blessure ! La lame tranchante d'un grattoir de table de cuisson
est exposée des que vous retirez le couvercle de sécurité. Faites preuve d'une extréme
prudence lors de l'utilisation. Rangez toujours le grattoir avec le couvercle de sécurité,
hors de portée des enfants. Le non-respect des
instructions peuvent entrainer des blessures et des coupures.

Consignes générales de sécurité

* Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance pendant son utilisation. Une cuisson excessive
peut provoquer un dégagement de fumée et des éclaboussures de graisse pourraient
s'enflammer.

* Ne stockez aucun objet sur l'appareil.

* Ne laissez jamais d'objets ou autres ustensiles sur l'appareil.
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+ Ne placez aucun objet magnétisable (par exe.mple cartes de crédit, cartes mémoire) ou
appareil électronique (par exemple ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de l'appareil car ils
pourraient étre affectés par le champ électromagnétique.
» N'utilisez jamais l'appareil pour réchauffer ou chauffer une piéce.
« Eteignez les plaques de cuisson et la surface de cuisson aprés utilisation comme décrit dans
ce mode d'emploi (par exemple en utilisant la commande tactile). Ne comptez pas sur la
fonction de détection de pots pour éteindre l'appareil lorsque vous retirez les pots.
* Ne laissez pas les enfants jouer avec, s'asseoir, se tenir debout ou grimper sur l'appareil.
* Dans l'intérét des enfants, ne rangez rien dans les placards au-dessus de l'appareil.
Les enfants qui grimpent secretement sur 'appareil pourraient étre gravement blessés par la
chute d'objets.
* Ne réparez ni ne remplacez aucune piece de l'appareil a3 moins que cela ne soit
explicitement recommandé dans le mode d'emploi. Tous les autres travaux de réparation et
d'entretien doivent étre effectués par un électricien qualifié.
* Ne laissez pas tomber et ne placez pas d'objets lourds sur la surface de cuisson. Ne vous
tenez pas debout sur la surface de cuisson. N'utilisez pas de casseroles aux bords tranchants
et ne les faites pas glisser sur la surface en verre car cela pourrait la rayer.
* N'utilisez pas de brosses métalliques ou d'autres produits de nettoyage agressifs pour
nettoyer la surface, car cela pourrait la rayer.
* Cet appareil est destiné a étre utilisé uniquement dans les ménages et environnements
similaires, tels que les cuisines du personnel dans les magasins, bureaux et autres
environnements de travail, dans les fermes, par les clients des hotels, motels et chambres
d'hotes.
* Ne touchez jamais les plaques de cuisson a mains nues pendant l'utilisation.
* Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas pouvoir s'approcher de l'appareil.

18. ELIMINATION

Remise de l'ancienne unité

Grace au recyclage écologique, des matieres
premiéres précieuses peuvent étre réutilisées.
Jetez 'appareil de maniere respectueuse de
l'environnement. Des informations sur les
modalités actuelles d'élimination écologique
des logements peuvent étre obtenues aupres
des distributeurs commerciaux spécialisés,
mais également auprés de la mairie ou de
['administration locale.

Cet appareil est marqué
conformément a la directive
européenne 2012/19/UE relative aux
anciens appareils électriques et
électroniques (déchets
d'équipements électriques et
électroniques — DEEE). La directive
prescrit le cadre pour une reprise,
valable dans toute l'UE, et la
valorisation des anciens appareils.

Pour Turbionaire DEEE/ E
Emballage/ Batterie en UE
Veuillez scanner ici le QR Code

Merci d'avoir choisi Turbionaire !
Pour des conseils d'experts sur vos appareils Turbionaire, de
l'aide ou des réparations, veuillez nous contacter au

Fabricant et importateur:

www.turbionaire.com/warranty INTAX TRADING SRL
Autres détails supplémentaires sur ce produit: 14B lon Creang Str., Otopeni,
Information ILlfov, Roumanie

PR . Téléphone (+40) 318 246 246.
Spécifications techniques Fax (+40) 214 203 151

Etiquette énergétique peut étre consulté en office@intaxtrading.com
accédant www.turbionaire.com 181 www.intaxtrading.com
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A 1.ISTRUZIONI DI SICUREZZA PER CAPPA DA CUCINA

Osservare le seguenti istruzioni di sicurezza.

1.1 Istruzioni generali

o Leggere attentamente questo manuale.

o Conservare le istruzioni e le informazioni del produttore per un uso futuro o per

consegnarle al prossimo proprietario.

« Non e consentito mettere in funzione l'unita se ha subito danni durante il trasporto.
1.2 Utilizzare secondo la destinazione
Questa unita e progettata esclusivamente per uso domestico.

Rispettare le istruzioni speciali di installazione.

La sicurezza durante l'uso & garantita solo con un montaggio corretto in conformita con le
istruzioni di montaggio. L'installatore & responsabile del perfetto funzionamento nel luogo di
installazione.
Utilizzare solo questa unita:
per aspirare i vapori di cottura.
nella propria abitazione e nei locali chiusi dell'ambiente domestico.
fino ad un'altitudine di 2000 m sul livello del mare.
Non utilizzare l'unita:
con un timer esterno.
1.3 Limitazione della cerchia degli utenti
Questa unita puo essere utilizzata da bambini di eta superiore a 8 anni e da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e/o conoscenza
solo se sono supervisionati o istruiti sull'uso sicuro dell'unita e hanno compreso
i pericoli che ne derivano. | bambini non dovrebbero giocare con l'unita.
La pulizia e la manutenzione eseguite dall'utente non devono essere eseguite da bambini, a
meno che non abbiano almeno 15 anni e siano supervisionati. | bambini di eta inferiore a 8
anni devono essere tenuti lontani dall'unita e dal cavo di alimentazione.

1.4 Utilizzo sicuro
A ATTENZIONE - Pericolo di soffocamento!

I bambini possono avvolgersi nell'imballaggio o tirarselo in testa, soffocando.
Non lasciare i bambini in prossimita dell'imballo.

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

I bambini potrebbero aspirare o ingoiare le piccole parti e soffocare.

Tenere le parti piccole lontano dalla portata dei bambini.

Non lasciare che i bambini giochino con parti piccole.

A ATTENZIONE - Pericolo di avvelenamento!

| gas di combustione ricircolati possono causare avvelenamenti. Le fonti di riscaldamento
dipendenti dall'aria ambiente (ad esempio stufe a gas, olio, legna o carbone, stufe
permanenti, scaldabagni) aspirano l'aria comburente dall'ambiente in cui sono installate e
conducono i gas combusti all'esterno, attraverso un impianto di scarico dei gas (ad esempio,
un camino). In combinazione con una cappa aspirante viene aspirata sia l'aria della cucina
che quella dei locali vicini.
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Se l'alimentazione d'aria non &
sufficiente, si forma una pressione
negativa. | gas tossici provenienti dal
camino o dal tubo di scarico vengono
ricircolati negli ambienti della casa.

e Garantire una fornitura d'aria
sufficiente quando si utilizza l'unita
in modalita di scarico dell'aria e con
una fonte di riscaldamento
dipendente dall'aria ambiente.

o |l funzionamento senza rischi & possibile solo quando la pressione negativa nello spazio
diinstallazione della fonte di riscaldamento non superi i 4 Pa (0,04 mbar). Cid puo essere
ottenuto quando l'aria necessaria per la combustione puo circolare attraverso aperture, ad
esempio porte, finestre, in combinazione con un'unita di alimentazione/scarico dell'aria o
mediante altri mezzi tecnici. Un'unita di alimentazione/scarico dell'aria non garantisce
autonomamente il rispetto del valore limite.

« Indipendentemente dalla situazione, chiedere consiglio al personale specializzato, che
possa apprezzare l'intero complesso di ventilazione della casa e che possa proporre la
misura adeguata per la ventilazione. Se 'unita funziona esclusivamente in modalita
ricircolo dell'aria, il funzionamento e possibile senza restrizioni.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di incendio!

| depositi di grasso nei filtri antigrasso possono incendiarsi.
Non utilizzare mai l'unita senza il filtro antigrasso in posizione.
Pulire regolarmente il filtro antigrasso.
Non lavorare mai con fiamme libere vicino all'apparecchio (ad es. non flambé).
Non installare l'apparecchio vicino ad un dispositivo di riscaldamento a combustibile solido
(ad esempio legna o carbone) a meno che il dispositivo di riscaldamento non sia dotato di un
coperchio sigillato e non rimovibile. Non devono esserci scintille in prossimita della zona
cottura. L'olio e i grassi caldi prendono fuoco rapidamente. L'olio caldo e i grassi devono
essere sempre controllati.
Non tentare mai di spegnere l'olio in flamme o le particelle di grasso con acqua.
Scollegare la stufa. Spegnere con attenzione le fiamme utilizzando una copertura, una coperta
antincendio
0 un oggetto simile. Le zone di cottura a gas sulle quali non é posizionata alcuna pentola
rilasciano un forte calore durante il funzionamento. Un'unita di ventilazione montata sulla
parte superiore potrebbe danneggiarsi o prendere fuoco.
Utilizzare le zone di cottura a gas solo con una pentola posizionata sopra.
In caso di funzionamento simultaneo di pit zone cottura a gas viene emesso un forte calore.
Un'unita di ventilazione montata sopra potrebbe danneggiarsi o prendere fuoco.
o Utilizzare le zone di cottura a gas solo con una pentola posizionata sopra.
o Regolare l'impostazione di ventilazione piu alta.
o Non utilizzare mai due zone di cottura a gas a fiamma alta contemporaneamente per

lunghi periodi di tempo
e piudi 15 minuti. Due zone di cottura corrispondono ad un grande bruciatore.
o Non utilizzare mai un bruciatore grande con piu di 5 kW e una fiamma grande per piu di
e 15 minuti, ad esempio, con il bruciatore wok.
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/\ WARNING - Risk of burns!

Durante l'uso le parti accessibili diventano calde.

Non toccare mai le superfici calde.

Tenere lontani i bambini.

L'unita si riscalda durante il funzionamento.

Lasciare raffreddare 'unita prima di pulirla.

& ATTENZIONE - Rischio di lesioni!

| componenti all'interno dell'unita potrebbero avere bordi taglienti.

Pulire accuratamente l'interno dell'unita.

Le modifiche alla struttura elettrica o meccanica sono pericolose e possono causare
malfunzionamenti.

Non apportare alcuna modifica alla struttura elettrica o meccanica.

Il coperchio del filtro puo vibrare (se il modello dell'unita & dotato di tale coperchio)
Aprire lentamente il coperchio del filtro.

Durante l'apertura, tenere saldamente il coperchio del filtro finché non smette di oscillare.
Chiudere lentamente il coperchio del filtro.

La luce dei LED é molto forte e puod influenzare la vista (gruppo di rischio 1).

Non guardare direttamente il LED acceso per piu di 100 secondi.

A ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!

L'ingresso di umidita all'interno dell'unita puo causare scosse elettriche.
Prima della pulizia, rimuovere la spina dalla presa o scollegare i fusibili dal pannello dei fusibili.
Non utilizzare pulitori a pressione o a getto di vapore per pulire 'unita.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di esplosione!

Detersivi fortemente corrosivi-alcalini o fortemente acidi possono causare esplosioni in
combinazione con parti in alluminio all'interno della lavastoviglie.

Non utilizzare detersivi fortemente corrosivi-alcalini o fortemente acidi. Inoltre non utilizzare
in nessun caso detergenti commerciali o industriali in abbinamento a parti in alluminio, come
ad esempio il filtro antigrasso della cappa.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di incendio!

| depositi di grasso nei filtri antigrasso possono incendiarsi.
Pulire regolarmente il filtro antigrasso.

/\ ATTENZIONE - Rischio di lesioni!

Le riparazioni eseguite in modo improprio sono pericolose.
Solo il personale specializzato ha il diritto di riparare l'unita.
Se l'unita e difettosa, avvisare il centro di assistenza autorizzato.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!

L'ingresso di umidita pud causare scosse elettriche.
Non utilizzare spugne bagnate.
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2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA PER PIANO COTTURA A INDUZIONE

Rischio di folgorazione

* Scollegare il dispositivo dalla presa di corrente prima di effettuare interventi di
manutenzione o riparazione sul dispositivo.

* Il collegamento a una presa elettrica con messa a terra € necessario e obbligatorio.

* Le modifiche al collegamento elettrico possono essere eseguite solo da un elettricista
qualificato.

 La mancata osservanza delle istruzioni pud provocare scosse elettriche o morte.

ATTENZIONE Rischio di lesioni! | bordi della piastra sono taglienti.
Fate attenzione, altrimenti potreste ferirvi con dei tagli.

Rischio di folgorazione

* Leggere attentamente queste istruzioni per l'uso prima di installare e/o utilizzare l'unita.

* Non appoggiare mai materiali o prodotti facilmente combustibili sul piano di cottura.

* Fornire queste informazioni alla persona che installa l'unita, poiché cio potrebbe ridurre i
costi di installazione.

* Questo apparecchio deve essere installato in conformita con le presenti istruzioni per l'uso
per evitare danni alla proprieta e lesioni personali.

* Questo apparecchio deve essere installato e messo a terra da una persona qualificata.

» Questa unita deve essere collegata a un circuito dotato di un interruttore che consenta la
completa disconnessione dall'alimentazione.

* Un'installazione errata dell'unita pud invalidare tutte le garanzie e i diritti di garanzia.

* | bambini di eta superiore a 8 anni e le persone con disabilita mentali, sensoriali e fisiche
possono utilizzare l'apparecchio solo se sono stati precedentemente informati
dettagliatamente sulle funzioni e sulle misure di sicurezza da un supervisore responsabile e
se hanno compreso i rischi associati.

* L'apparecchio non & un giocattolo. La pulizia e la manutenzione del piano cottura non
devono mai essere effettuate dai bambini da soli.

* Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal servizio
clienti o da una persona similmente qualificata per evitare danni a cose e/o persone.

* Per ridurre il rischio di scosse elettriche, spegnere immediatamente l'apparecchio se la
superficie (superficie del piano cottura in vetroceramica o materiale simile che protegge le
parti sotto tensione) & incrinata.

* Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi di pentole sul
piano di cottura perché potrebbero diventare molto caldi.

» Non utilizzare pulitori a vapore per pulire il piano cottura.

* L'unita non deve essere utilizzata in connessione con un timer esterno o un sistema di
controllo remoto separato.

* Il processo di cottura deve essere supervisionato. Un processo di cottura breve deve essere
costantemente supervisionato.

* Non lasciare mai l'apparecchio incustodito durante la cottura, poiché soprattutto la cottura
con olio o grassi puo essere pericolosa e provocare un incendio. Non tentare mai di spegnere
un incendio dovuto al grasso con acqua! Spegnere invece l'apparecchio e coprire la flamma
con una coperta antincendio o un coperchio.

AVVERTENZA Rischio di incendio!
Non appoggiare oggetti diversi da pentole e padelle sui piani a induzione.
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3. FUNZIONALITA

La cottura a induzione € una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica.
Funziona mediante vibrazioni elettromagnetiche che generano calore direttamente nella
padella, anziché indirettamente attraverso il riscaldamento della superficie del vetro. Il vetro
diventa caldo solo perché la padella prima o poi si scalda.

1999 »

pentola di
ferro

correnti indotte dalla

[ ™ 1+—— bobina di induzione della
oo — piastra di vetro ceramico
del circuito magnetico

4. PREVENZIONE DEI DANNI MATERIALI

ATTENZIONE!

L'acqua di condensa puo provocare difetti dovuti alla corrosione.

Per evitare la formazione di condensa, accendere 'unita durante la cottura.

L'ingresso di umidita nella zona degli elementi di comando puo provocare malfunzionamenti.
Non pulire mai i comandi con un panno umido.

Una pulizia impropria pud causare danni alle superfici.

Seguire le istruzioni per la pulizia.

Non utilizzare strumenti di pulizia affilati o abrasivi.

Pulire le superfici in acciaio inox solo nella direzione della levigatura.

Non pulire mai gli elementi di comando con detergenti per acciaio inossidabile.

La fuoriuscita di condensa puo danneggiare l'unita.

ILtubo di scarico dell'aria deve essere installato con un'angolazione di almeno 1° rispetto
all'unita.

Una pressione impropria sugli elementi decorativi pud causarne la rottura.

Non tirare gli elementi decorativi.

Non appoggiare o appendere oggetti sugli elementi decorativi.

Danni alle superfici dovuti alla mancata rimozione della pellicola protettiva.

Prima del primo utilizzo, rimuovere la pellicola protettiva da tutte le parti dell'unita.

Le superfici verniciate dell'unita sono delicate.

Proteggi le superfici verniciate dai graffi.

5. TUTELA E RISPARMIO AMBIENTALE

5.1 Smaltimento dell'imballo

Il packaging e ecologico e riciclabile.
Smaltire i componenti separatamente, a seconda della loro tipologia.

5.2 Risparmiare energia

Se segui queste istruzioni, la tua unita utilizzera meno elettricita.

Adattare la velocita della ventola in base alla quantita di vapore generato. Una velocita della
ventola inferiore significa un consumo energetico inferiore. Utilizzare la fase intensiva solo
quando necessario. In caso di grandi quantita di vapori selezionare preventivamente una
velocita della ventola piu elevata.
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Se segui queste istruzioni, la tua unita utilizzera meno elettricita.

Adattare la velocita della ventola in base alla quantita di vapore generato.

Una velocita della ventola inferiore significa un consumo energetico inferiore. Utilizzare la
fase intensiva solo quando necessario.

In caso di grandi quantita di vapori selezionare preventivamente una velocita della ventola
piu elevata.

La distribuzione degli odori sgradevoli nell'ambiente sara ridotta.

Scollegare l'impianto di illuminazione se il suo funzionamento non € piu necessario.

Se l'impianto di illuminazione viene disconnesso non consuma piu energia elettrica.
Pulire o sostituire i filtri agli intervalli specificati.

L'efficienza del filtro viene mantenuta.

Metti un coperchio sulla pentola.

La quantita di vapore e condensa viene ridotta.

Utilizzare le funzioni aggiuntive solo quando necessario.

La disattivazione delle funzioni aggiuntive riduce il consumo energetico.

6. REGOLE DI INSTALLAZIONE

E possibile utilizzare l'unita in modalita di scarico dell'aria o in modalita di ricircolo dell'aria.

6.1 Funzionamento con aria di scarico

L'aria aspirata viene pulita dal filtro antigrasso e viene espulsa verso
l'ambiente esterno attraverso un sistema di tubazioni. L'aria non deve
essere scaricata attraverso un camino utilizzato per scaricare i gas di
scarico di un dispositivo, gas o altri combustibili (non si applica alle
unita che utilizzano la tecnologia di ricircolo dell'aria).

Se siintende convogliare l'aria esausta in un camino o canna fumaria
non funzionante e necessario ottenere il consenso del personale
competente.

Se l'aria di scarico viene condotta attraverso la parete esterna, e
necessario utilizzare un canale passante attraverso la parete, la cui
larghezza sia pari al suo spessore.

6.2 Regime di ricircolo dell'aria

Per neutralizzare gli odori sgradevoli nella modalita di ricircolo
dell'aria, € necessario installare un filtro neutralizzatore di odori
sgradevoli. Per le diverse possibilita di utilizzo dell'unita in modalita
ricircolo d'aria, nonché per gli accessori compatibili, consultare il
catalogo o i rappresentanti locali.
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6.3 Montaggio sicuro
Seguire queste istruzioni di sicurezza durante il montaggio dell'unita.

A ATTENZIONE - Pericolo di avvelenamento!

| gas di combustione ricircolati possono causare
avvelenamenti. Le fonti di riscaldamento
dipendenti dall'aria ambiente (ad esempio stufe a
gas, olio, legna o carbone, stufe permanenti,
scaldabagni) aspirano l'aria comburente
dall'ambiente in cui sono installate e conducono i
gas di combustione verso l'esterno attraverso un
impianto di scarico dei gas ( ad esempio, un
camino). In combinazione con una cappa
aspirante viene aspirata sia l'aria della cucina che
quella dei locali vicini.

Se non c'e abbastanza alimentazione d'aria, si forma una pressione negativa. | gas tossici
provenienti dal camino o dal tubo di scarico vengono ricircolati negli ambienti della casa.
Garantire una fornitura d'aria sufficiente quando si utilizza l'unita in modalita di scarico
dell'aria e con una fonte di riscaldamento dipendente dall'aria ambiente.

Un funzionamento senza rischi & possibile solo se la depressione nell'installazione spaziale
della fonte di calore non supera i 4 Pa (0,04 mbar).
Cid puo essere ottenuto quando l'aria necessaria per la combustione puo circolare attraverso
aperture, ad esempio porte, finestre, in combinazione con un'unita di alimentazione/scarico
dell'aria 0 mediante altri mezzi tecnici. Un'unita di alimentazione/scarico dell'aria non
garantisce autonomamente il rispetto del valore limite.

Indipendentemente dalla situazione, chiedere consiglio al personale specializzato, che pud
valutare l'intero complesso di ventilazione dell'abitazione e che pud proporre la misura
adeguata per la ventilazione.
Se l'unita funziona esclusivamente in modalita ricircolo d'aria, il funzionamento
e possibile senza restrizioni.

| gas di combustione ricircolati possono causare avvelenamenti.
Se una cappa e installata con un gruppo di riscaldamento dipendente dall'aria ambiente,
l'alimentazione della cappa deve essere dotata di un adeguato circuito di sicurezza.

| gas di combustione ricircolati possono provocare avvelenamenti.

e Non scaricare l'aria viziata in un camino o in una canna fumaria in funzione.

o Non scaricare 'aria viziata in una colonna utilizzata per ventilare la stanza in cui &

installato un caminetto.
e Se l'aria esausta deve essere convogliata in un camino o scarico fumi non funzionante e
necessario ottenere il consenso del personale specializzato competente.

| gas di combustione ricircolati possono causare avvelenamenti.
Se una cappa e installata con un gruppo di riscaldamento dipendente dall'aria ambiente,
l'alimentazione della cappa deve essere dotata di un adeguato circuito di sicurezza.
| gas di combustione ricircolati possono provocare avvelenamenti.
Non scaricare l'aria viziata in un camino o in una canna fumaria in funzione.
Non scaricare l'aria viziata in una colonna utilizzata per ventilare la stanza in cui & installato
un caminetto.
Se 'aria esausta deve essere convogliata in un camino o scarico fumi non funzionante e
necessario ottenere il consenso del personale specializzato competente.
A ATTENZIONE - Pericolo di soffocamento!
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I bambini possono avvolgersi nell'imballaggio o tirarselo in testa, soffocando.
Non lasciare i bambini in prossimita dell'imballo.

Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di incendio!

I depositi di grasso nei filtri antigrasso possono incendiarsi.

e [E necessario rispettare le distanze di sicurezza preimpostate per evitare accumuli di
calore. Presta attenzione alle informazioni sui tuoi dispositivi di cottura. Se le istruzioni di
installazione del dispositivo di cottura indicano una distanza diversa, prenderla

e considerare sempre la distanza maggiore. Se le zone cottura a gas ed elettriche vengono
utilizzate insieme, vale la distanza massima prescritta. | depositi di grasso nei filtri
antigrasso possono incendiarsi. Non lavorare mai con fiamme libere vicino all'unita (ad
esempio per deformazioni).

o Installare l'apparecchio in prossimita di un piano di cottura a combustibile solido (es.
legna o carbone) solo se racchiuso in un involucro non rimovibile. Non dovrebbero esserci
scintille.

/\ ATTENZIONE - Rischio di lesioni!

| componenti all'interno dell'unita potrebbero avere bordi taglienti.

Indossare guanti protettivi. Se l'unita non & adeguatamente fissata, potrebbe cadere. Tutti gli
elementi di fissaggio devono essere installati saldamente e in modo sicuro.

Le modifiche alla struttura elettrica o meccanica sono pericolose e possono causare
malfunzionamenti. Non apportare alcuna modifica alla struttura elettrica o meccanica.

Il coperchio del filtro potrebbe vibrare (se il modello dell'unita & dotato di coperchio)
Aprire lentamente il coperchio del filtro. Durante l'apertura, tenere saldamente il coperchio
del filtro finché non smette di oscillare. Chiudere lentamente il coperchio del filtro.

A ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!

| componenti con spigoli vivi all'interno dell'unita possono causare danni al cavo di
collegamento. Non piegare o bloccare il cavo di collegamento.

Le installazioni eseguite in modo improprio sono pericolose.

L'unita verra collegata ed utilizzata solo secondo i dati riportati sulla targhetta tecnica.
L'unita sara collegata solo a una presa di corrente alternata con messa a terra correttamente
installata. Il sistema di protezione dell'alimentazione elettrica dell'edificio deve essere
installato correttamente. Non collegare l'unita ad un‘altra fonte di commutazione, ad esempio
un interruttore temporizzato o un sistema di controllo remoto. Se l'unita € montata, deve
essere garantito il libero accesso alla spina del cavo di rete. Se non & possibile il libero
accesso, nell'impianto elettrico permanente verra installato un separatore di fase per tutti i
poli secondo le condizioni delle disposizioni di installazione.

Quando si posiziona l'unita, prestare attenzione al fatto che il cavo di alimentazione non sia
bloccato in un punto o danneggiato.

4.4 Osservazioni generali
Durante l'installazione tenere presenti queste note generali. Per l'installazione dovranno essere

rispettate le norme edilizie vigenti e quelle del locale fornitore di energia elettrica e gas.

4.5 Note sul collegamento elettrico
o Per poter collegare in sicurezza l'unita alla rete di alimentazione tenere conto di queste

indicazioni.
& ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!
Per poter collegare in sicurezza l'unita alla rete di alimentazione elettrica, tenere conto di
queste indicazioni. Deve essere possibile scollegare l'unita dalla rete elettrica in qualsiasi
momento. L'unita puo essere collegata solo ad una presa con contatto di protezione, installata
secondo le normative. 190



e Laspina del cavo di alimentazione deve essere accessibile dopo il montaggio dell'unita.
e Se cido non e possibile, nell'impianto elettrico permanente deve essere installato un
separatore di fase onnipolare secondo le condizioni della categoria di sovratensione IlI

nelle norme di installazione.
o L'installazione elettrica fissa puo essere eseguita solo da un elettricista qualificato. Si

consiglia di installare un interruttore automatico con protezione differenziale (interruttore
FI) nel circuito di alimentazione dell'unita.

e | componenti con spigoli vivi all'interno dell'unita possono causare danni al cavo di
collegamento.

o Non piegare o bloccare il cavo di collegamento. Questa unita & conforme alle normative
antiparassitarie CE. L'apparecchio corrisponde alla classe di protezione 1. Pertanto puo
essere utilizzato solo con un collegamento elettrico con conduttore di protezione.

o Durante l'installazione ['unita non deve essere collegata alla rete di alimentazione.
Assicurarsi che sia fornita protezione dal tocco durante il montaggio.

4.6 Osservazioni sulle condizioni di installazione

e Montare l'unita in un mobile da cucina.

e Peril montaggio di ulteriori accessori speciali, seguire le istruzioni di installazione
allegate.

o Peruna cattura ottimale del vapore, l'unita deve essere montata centralmente sopra il
piano cottura.

4.7 Osservazioni riguardanti il tubo di ventilazione

Il produttore dell'apparecchio non offre alcuna garanzia in caso di reclami riguardanti il

percorso dei tubi di scarico.

Utilizzare un tubo di scarico corto e diritto con il diametro piu grande possibile.

Tubi di scarico dell'aria lunghi e ruvidi, con molte curve o di piccolo diametro, riducono la

capacita di aspirazione e aumentano il livello di rumore del ventilatore.

Non utilizzare tubi di scarico dell'aria realizzati con materiali infiammabili.

Per evitare il ricircolo della condensa, installare il tubo di aspirazione dell'aria con

un'inclinazione di almeno 1° rispetto all'unita.

Tubi tondi

Utilizzare tubi tondi con diametro interno di 150 mm (consigliato) o almeno 120 mm.

Canali piatti

Utilizzare canali piatti la cui sezione interna corrisponda al diametro del tubo tondo:

Il diametro di 150 mm corrisponde ad una dimensione di circa 177 cm?2.

Il diametro di 120 mm corrisponde ad una dimensione di circa 113 cm?2.

Per diametri diversi da questi valori & necessario utilizzare guarnizioni di tenuta.

Non utilizzare canali piatti che presentano curve strette.

4.8 Indicazioni riguardanti la modalita di funzionamento con evacuazione dell'aria

Durante il funzionamento con scarico dell'aria & necessario montare una valvola di non

ritorno per impedire l'ingresso di aria e impurita dall'esterno.

Osservazioni

Se l'unita non e dotata di valvola di non ritorno e possibile acquistarla separatamente presso

negozi specializzati.

Se l'aria di scarico viene condotta attraverso la parete esterna, € necessario utilizzare un

canale passante attraverso la parete, la cui larghezza sia pari al suo spessore.

4.9 Indicazioni riguardanti la modalita di funzionamento con ricircolo d'aria

L'unita deve essere utilizzata solo installata in posizione fissa e con le tubazioni collegate.
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7. INSTALLAZIONE DEL PIANO COTTURA A INDUZIONE

Scelta dell'attrezzatura per l'installazione

Ritagliare il piano di lavoro secondo le misure indicate nel disegno.

Ai fini dell'installazione e dell'utilizzo € necessario mantenere uno spazio minimo di 5 cm
attorno al foro. Assicurarsi che lo spessore della superficie di lavoro sia almeno di 30 mm.
Selezionare un materiale per la superficie di lavoro resistente al calore per evitare
deformazioni maggiori causate dalla radiazione di calore dalla piastra riscaldante. Come
mostrato di seguito:

Modello | L(mm) (W (mm)|H (mm)|D (mm)|A(mm)| B (mm)| X (mm)

FEEL 60 AIR| 600 520 56 52 570 490 | 50 min

In ogni caso, assicurarsi che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che l'ingresso e
l'uscita dell'aria non siano ostruiti. Assicurarsi che il piano cottura a induzione sia in buono

stato. Come mostrato di seguito
Nota: la distanza di sicurezza tra la
piastra di cottura e il mobile sopra la
piastra di cottura deve essere di

almeno 760 mm.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 50 min 30 min Ingresso aria Uscita aria 5 mm
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Prima di installare il piano cottura, accertartene

« il piano di lavoro sia quadrato e livellato e nessun elemento strutturale interferisca con le
esigenze di spazio

« il piano di lavoro é realizzato in materiale resistente al calore

* se il piano cottura e installato sopra un forno, il forno e dotato di ventola di raffreddamento
incorporata

« l'installazione rispettera tutti i requisiti di spazio libero e gli standard e regolamenti applicabili
* nel cablaggio permanente & incorporato un interruttore isolante adeguato che fornisce la
disconnessione completa dall'alimentazione di rete, montato e posizionato in conformita con le
norme e i regolamenti locali sul cablaggio.

L'interruttore di isolamento deve essere di tipo approvato e fornire una separazione dei contatti
con traferro di 3 mm in tutti i poli (o in tutti i conduttori [di fase] attivi se le norme di cablaggio
locali consentono questa variazione dei requisiti)

« il sezionatore sara facilmente accessibile al cliente con il piano installato

* consultare le autorita edilizie locali e le normative locali in caso di dubbi sull'installazione

« si utilizzano finiture resistenti al calore e facili da pulire (come ad esempio piastrelle di
ceramica) per le superfici delle pareti che circondano il piano cottura.

Una volta installato il piano cottura, accertarsene

* il cavo di alimentazione non sia accessibile attraverso ante di armadi o cassetti

* vi sia un adeguato flusso d'aria fresca dall'esterno del mobile alla base del piano cottura

* se il piano cottura € installato sopra un cassetto o un armadio, sotto la base del piano cottura e
installata una barriera di protezione termica

* il sezionatore sia facilmente accessibile da parte del cliente

Prima di posizionare le staffe di fissaggio
L'unita deve essere posizionata su una superficie stabile e liscia (utilizzare l'imballaggio). Non
applicare forza sui comandi sporgenti dal piano cottura.

Regolazione della posizione della staffa

Fissare il piano cottura sulla superficie di
lavoro avvitando le 4 staffe sul fondo del
piano cottura (vedi immagine) dopo
l'installazione.

bicchiere :

B staffa di ritenzione f
ite ST3. 9%6 /
A vite J

D fondo cassa \ piano di lavoro/mobile da cucina

N
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Avvertenze
1. La piastra a induzione deve essere installata da personale o tecnici qualificati. Abbiamo

professionisti al tuo servizio. Si prega di non eseguire mai l'operazione da soli.

2. Il piano cottura non deve essere installato direttamente sopra lavastoviglie, frigorifero,
congelatore, lavatrice o asciugatrice, poiché l'umidita potrebbe danneggiare i componenti
elettronici del piano cottura

3. La piastra a induzione deve essere installata in modo tale da garantire un migliore
irraggiamento del calore per migliorarne l'affidabilita.

4. La parete e la zona di riscaldamento indotto sopra la superficie del tavolo devono
resistere al calore.

5. Per evitare danni, lo strato sandwich e l'adesivo devono essere resistenti al calore.

Collegamento del piano cottura alla rete elettrica

Questo piano cottura deve essere collegato alla rete elettrica solo da una persona
adeguatamente qualificata. Prima di collegare il piano alla rete elettrica verificare
che:

1. l'impianto elettrico domestico sia adeguato alla potenza assorbita dal piano
cottura.

2. la tensione corrisponda al valore riportato sulla targa dati

3. le sezioni dei cavi di alimentazione possano sopportare il carico specificato sulla
targa dati.

Per collegare il piano cottura alla rete elettrica non utilizzare adattatori, riduttori o
dispositivi di derivazione in quanto possono provocare surriscaldamenti e incendi.
Il cavo di alimentazione non deve toccare parti calde e deve essere posizionato in
modo che la sua temperatura non superi in nessun punto i 75°C.

Verificare con un elettricista se l'impianto elettrico domestico e idoneo senza
modifiche. Eventuali modifiche devono essere apportate esclusivamente da un
elettricista qualificato.

L'alimentazione deve essere collegata in
conformita allo standard pertinente. Il metodo 400V 3~ 220-240V~

di connessione ¢ illustrato di seguito. 16A m
@ 0 ®

Utilizzo linea elettrica

50A HO7RN-F 5x2,5mm?2 v

ISl V9LWSI

oM 00 | ® @)

~A0¥Z-022 i I:Aﬂti.ﬂlLl

~A\0veZ-022
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8. INSTALLAZIONE DELLA CAPPA

ATTENZIONE!

Questa unita e progettata per essere installata nell'armadio

Tenere presente queste informazioni durante il montaggio dell'unita.
8.1 Pacchetto di consegna

Dopo aver disimballato, verificare che la consegna sia completa e che tutte le parti siano
prive di possibili danni da trasporto. Vedi immaginea

1. - sportello in vetro

2. - filtro antigrasso in alluminio

3.-il piano cottura a induzione con cappa integrata

4. - flangia (installata sulla cappa)

8.2 Dimensioni dell'unita (mm)

Guarda le immagini@ @ @ @ @

8.3 Misure dei fori per l'installazione (parete e isola)

Guarda le immagini

8.4 Installazione nello scarico

a. Taglia uno spazio per l'unita. Guarda l'immagine @

b. Estrarre ['unita e fissare la curva (non inclusa) in questa fase con 4 viti (M4x8). Guarda
l'immagin

c. Inclinando inserire l'unita nel mobile e collegare il tubo come desiderato. Guarda le
immagini

8.5 Installazione in Ricircolo Tipo 1 utilizzando il Kit Opzionale TRK 1

Componenti del Kit TRK 1 opzionale: 1.- Piastra a muro 2.- flangia con filtro a carboni attivi e
tubo in PVC 3.- Griglia tipo SS

a. Taglia uno spazi(t;g per ﬁunité. Guarda le immagini @@

b. In base alle dimensioni del mobile regolare il tubo in PVC tagliandolo, da 200 mm a
minimo 132,4 mm. Guarda l'immagine é

c. Estrarre l'unita e smontare la flangia dall'uscita della cappa rimuovendo 6 viti (M4x8).
Ricordarsi di reinstallare le 6 viti (M4x8) dopo aver rimosso la flangia. Guarda l'immagine

d. Montare il tubo corto in PVC e il portafiltro al carbone, sigillare il tubo corto in PVC al
portafiltro al carbone con 6 viti (ST3,5 x 10). Guarda l'immagine @

Per evitare che acqua e olio penetrino nell'alloggiamento, avvolgere la posizione di
connessione con nastro adesivo (non incluso). Guarda l'immagine

e. Fissare la staffa del filtro al carbone con il tubo corto con 4 viti (M4 x 8) nell'uscita. Vedere
L'immaginea

f. Installare il filtro al carbone nella staffa del filtro al carbone. Guarda l'immagine Q

g. Inclinando l'unita, inserire 'unita nel mobile della cucina. Guarda l'immagine

h. Installa la piastra a muro: ritaglia un foro sul retro del mobile della cucina, posiziona la
piastra a muro proprio dietro il foro e segna la posizione dei 3 fori. Praticare 3 fori (®10 mm
per accogliere i supporti a parete), avvitare e fissare la piastra a muro al muro utilizzando 3
viti (ST6x40 mm) e 3 tasselli (non inclusi) o 3 viti a esplosione (M6x60). Guarda l'immagine
i. Installare la griglia sottile SS: tagliare un foro nello zoccolo posizionato alla base del mobile
da cucina e incollare la griglia sottile SS nel foro. Guarda l'immagine @
j. Installare il filtro antigrasso. Guarda l'immagine

k. Installare lo sportello di vetro. Guarda l'immagine @
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8.6 Installazione in Ricircolo Tipo 2 utilizzando il Kit Opzionale TRK 2
Componenti del Kit TRK 2 opzionale: 1.- Filtro ai carboni attivi ~ 2.- Griglia

3. - supporto dell'aria di scarico

a. Taglia uno spazio per l'unita. Guarda le immagini @@

b. Estrarre l'unita e fissare la curva in questo passaggio con 4 viti (M4x8). Guarda l'immagine @
c. Inclinando l'unita, inserire l'unita nel mobile della cucina. Guarda l'immagine

d. Preparare il gruppo filtro al carbone (vedi immagine@) e il coperchio del gruppo filtro al
carbone (vedi immagine ), installare il gruppo filtro al carbone nel foro dello zoccolo
posizionato alla base del mobile da cucina e fissarlo con 4 viti (ST3 0,5x10). Guarda
l'immagine

e. Collegare il tubo (non incluso) e l'adattatore con 16 viti (ST3,5 x 10). Guarda le

immagini

f. Completa l'installazione. Guarda l'immagine @

8.7 Come rilasciare olio/acqua

Togliere il tappo del raccoglitore del grasso posto sotto di esso e scaricare il contenuto in un
contenitore. Guarda l'immagine

8.8 Come estrarre e reinstallare il kit filtro carbone

Guarda le immagini

8.9 Realizzazione del collegamento elettrico

Inserire la spina nella presa con contatto di protezione.

8.10 Smontaggio dell'unita

AATTENZIONE - Rischio di lesionil!

| componenti all'interno dell'unita potrebbero avere bordi taglienti. Indossare guanti
protettivi. Scollegare 'unita dall'alimentazione di rete. Smontare il tubo di scarico dell'aria. Se
necessario, aprire il coperchio del filtro (per i modelli dotati di questo coperchio). Rimuovere
il filtro antigrasso. Per evitare danni, non piegare il filtro antigrasso. Scollegare il cablaggio del
pannello di controllo e il cablaggio del sistema di illuminazione. Allentare le viti dai mobili da
incasso. Abbassare lentamente ['unita.

9. Scegliere le pentole giuste
+ Utilizzare solo pentole con fondo adatto alla cottura a induzione. Cerca il simbolo
A dell'induzione sulla confezione o sul fondo della pentola.
* Potete verificare se la vostra pentola & adatta eseguendo un test del magnete.
Spostare un magnete verso il fondo della padella.
Se e attratto, la padella e adatta all'induzione.
* Se non hai un magnete:
1. Metti un po' d'acqua nella padella che vuoi controllare. o
2.Se non lampeggia sul display e l'acqua si sta riscaldando, la padella é adatta. @
* Le pentole E realizzate con i seguenti materiali non sono adatte: acciaio
inossidabile puro, alluminio o rame senza fondo magnetico, vetro, legno,
porcellana, ceramica e maiolica.

Non utilizzare pentole con bordi frastagliati o fondo curvo.
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Assicurati che il fondo della padella sia liscio, adagiato contro il vetro e abbia le stesse
dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole il cui diametro sia grande quanto il grafico
della zona selezionata. Utilizzando una pentola verra utilizzata un'energia leggermente piu
ampia alla sua massima efficienza. Se si utilizza una pentola piu piccola l'efficienza potrebbe
essere inferiore al previsto. Centrare sempre la padella sulla zona di cottura.

/_-\
N 4
a\ [/
Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione:
non farle scivolare, altrimenti potrebbero graffiare il vetro.

Dimensioni della padella

Le zone di cottura sono fino a un limite, adattate automaticamente al diametro
della padella. Tuttavia il fondo di questa pentola deve avere un diametro minimo
adeguato alla zona di cottura corrispondente. Per ottenere la migliore efficienza
del vostro piano cottura, posizionate la pentola al centro della zona di cottura.

ILdiametro di base delle pentole a induzione:

Zona cottura Minimo (mm)
190mm 160
Dual Combi 200

10. PANORAMICA DEL PIANO COTTURA A INDUZIONE

—5

1.Zona di riscaldamento anteriore sinistra: 1800 W Boost 2100 W/190 mmx190 mm
2.Zona di riscaldamento posteriore sinistra: 1800 W Boost 2100 W/190 mm x 190 mm
3.Zona di riscaldamento posteriore destra: 1800 W Boost2100 W/190 mm x 190 mm
4.Zona di riscaldamento anteriore destra: 1800 W Boost2100 W/190 mm x 190 mm
5.Doppia zona combinata: booster da 3.000 W 3.400 W/392,5 mm x 210 mm

6.Piatto di vetro

7.Pannello di controllo

8.Presa d'aria

197



11. UTILIZZO - FUNZIONI
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. Controllo ON/OFF

. Controllo del temporizzatore

. Pulsante di attivazione e disattivazione zona Dual Combi
. Comandi di selezione della zona di riscaldamento

. Scorrimento impostazione accensione/timer

. Aumenta il controllo

. Controllo blocco bambini

8. Controllo della ventola

Utilizzo dei controlli touch

®
)
1
2
3
4
5
6
7

* | controlli rispondono al tocco, quindi non e necessario applicare alcuna pressione.

* Utilizzare la punta del dito, non la punta.

* Si sentira un segnale acustico ogni volta che viene registrato un tocco.

« Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non vi siano oggetti (ad esempio
un utensile o un panno) che li coprano. Anche un sottile strato d'acqua pud rendere difficile il

funzionamento dei comar /

A. UTILIZZO DEL PIANO COTTURA A INDUZIONE
IMPOSTAZIONE DELLA POTENZA MASSIMA TOTALE DELL'APPARECCHIO

Il piano cottura a induzione ¢ dotato di sistema di gestione dell'energia. La potenza massima
del piano cottura é limitata a 7200 W. Questa impostazione puo essere ridotta a 4300 W.
Quando ¢ attivato il limite di potenza totale, la potenza di ciascuna zona di cottura pud essere
aumentata solo finché la potenza totale non raggiunge il limite.

1. Per attivare la gestione dell'alimentazione, collegare l'alimentazione, quindi accendere
l'apparecchio e premere contemporaneamente il pulsante anteriore sinistro (pulsante zona di
riscaldamento 1#) e il pulsante di controllo della zona di riscaldamento anteriore destra
(pulsante zona di riscaldamento 4#) per diversi secondi.

2. Quando la gestione della potenza ¢ attivata, la potenza massima attuale viene mostrata sul
display LED del timer - ad esempio, se il display del timer mostra 7.2, significa che il limite di
potenza massimo per l'unita & 7200 W.
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Premere l'icona del timer: il display del timer%ia a lampeggiare con il limite massimo di
potenza attuale b. Premere il pulsante di controllo della zona di riscaldamento 4% per
selezionare il nuovo limite di potenza desiderato. Premendo il pulsante di controllo della
zona di riscaldamento 4# verranno visualizzati diversi valori di potenza massima: i valori
verranno visualizzati in cerchio premendo il pulsante 4.3 > 7.2 > 43> 7.2 .. (4300 W > 7200
W >4300 W > 7200 W ...)

Pulsante comando zona riscaldamento anteriore sinistra  Pulsante comando zona riscaldamento anteriore destra
(Pulsante di controllo della zona di riscaldamento 1#) (Pulsante di controllo della zona di riscaldamento 4#)

D D ® C G
® D c0000000® C O O

Una volta selezionato il nuovo valore di potenza massima, salvare la nuova impostazione
premendo il pulsante del timer. Sul display del timer appare per qualche secondo la scritta
"Pn". Viene impostato il nuovo valore di potenza massima. Se viene impostata una potenza
totale massima inferiore, non e possibile impostare un livello di potenza elevato su tutte le
zone di cottura contemporaneamente.

Nota:

+ Se viene ripristinata la potenza totale massima dell'apparecchio, & necessario scollegare
l'apparecchio dall'alimentazione e ricollegarlo nuovamente.

* Se il limite di potenza totale non é stato regolato, € necessario scollegare l'apparecchio dalla
rete elettrica e ricollegarlo nuovamente.

* L'uso inappropriato della potenza massima puo causare incidenti, assicurarsi di impostare la
potenza massima adeguata.

Per iniziare a cucinare

1.Una volta completata la scelta dell'operazione di gestione

dell'energia, tutti i display mostrano " =" 0 " —-", a indicare che e

possibile scegliere qualsiasi zona di riscaldamento per cucinare

direttamente.

2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura che si

desidera utilizzare.

* Assicurarsi che il fondo della pentola e la superficie della zona di

cottura siano puliti e asciutti.

3.Toccando il controllo di selezione della zona di riscaldamento e -
un indicatore accanto al tasto lampeggera "0" ® ' l_
4. Regolare la potenza di cottura da 0 a 8 utilizzando il cursore. Ad @ '4'
esempio, se si desidera impostare 3 livelli, scorrendo su "3",

l'indicatore accanto alla zona mostrera "3".

o 0000 000W® l_
b )4

Nota:
Scorri da destra a sinistra, la potenza diminuisce di un passo ogni volta fino al passo 0.
Scorri da sinistra a destra, la potenza aumenta di un livello ogni volta fino al passaggio 8.
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Nota:

Se non si regola la potenza di cottura dopo un minuto, l'unita si fermera automaticamente.
Sara necessario toccare il pulsante di controllo ON/OFF e ripetere la procedura dal passaggio

2 sopra. E possibile modiﬁlcare la potenza di cottura in qualsiasi momento durante la cottura.
/

Se il display lampeggiaW_( alternativamente al livello di potenza.

Cio significa che:

* non avete posizionato una pentola sulla zona di cottura corretta oppure,

* la pentola che stai utilizzando non é adatta alla cottura a induzione oppure,

* la pentola e troppo piccola o non centrata correttamente sulla zona di cottura.

Non avviene alcun riscaldamento se sulla zona di cottura non e presente una pentola adatta.

Il display si spegnera automaticamente dopo 1 minuto se su di esso non viene posizionata
alcuna pentola adatta.

Quando hai finito di cucinare

1.Toccando il comando di selezione della zona riscaldamento che si desidera |/
spegnere. ° B

2.Per spegnere la zona di cottura: Spegnere la zona di cottura scorrendo verso @
sinistra fino a "0". Assicurati che il display mostri "0"

o 0000 000w

3. Spegnere completamente il piano cottura premendo Ll'interruttore ON/OF}I {lj

AFare attenzione all'indicatore di calore residuo delle superfici calde

Fare attenzione alle superfici calde. L'indicatore di calore residuo “"H" L,

mostrera quale zona di cottura é calda al tatto. Scomparira quando la - .:')
superficie si sara raffreddata fino a raggiungere una temperatura sicura. Pud

essere utilizzata anche come funzione di risparmio energetico se si desidera

riscaldare ulteriori pentole, utilizzare la piastra ancora calda.

Blocco dei controlli

« E possibile bloccare i comandi per impedirne ['uso involontario (ad esempio i bambini
accendono accidentalmente le zone di cottura).

* Quando i controlli sono bloccati, tutti i controlli tranne il controllo ON/OFF sono disabilitati.

Per bloccare i controlli
Tocca il controllo del blocco bambini@ il piccolo LED rotondo accanto all'icona @del
blocco si accendera e l'indicatore del timer mostrera "Lo"

Per sbloccare i controlli

1.Assicurarsi che il piano cottura sia acceso.

2. Toccare e tenere premuto il controllo del blocco bambini per un po', il piccolo LED @
rotondo e l'indicatore del timer "Lo" scompariranno.

3. Ora puoi iniziare a utilizzare il tuo piano cottura.
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A Quando il piano cottura & in modalita di blocco, tutti i controlli sono disabilitati
tranne ON/OFF, puoi sempre spegnere il piano cottura a induzione con il controllo

ON/OFF in caso di emergenza, ma dovrai prima sbloccare il piano cottura
nell'operazione successiva

Utilizzo del timer

E possibile utilizzare l'impostazione del timer da 00 a 88 minuti in due modi diversi:

* E possibile impostarlo per spegnere una zona di cottura allo scadere del tempo impostato;

« E possibile impostarlo per spegnere piu di una zona di cottura.

Impostazione del timer per lo spegnimento dell'area di riscaldamento richiesta

1.Seleziona la zona di cottura toccando la zona di cui desideri impostare il timer (ad esempio,

25 minuti) e regola la potenza di cottura su 3 utilizzando il cursore.

OOO%OOOO@ 3’3

2. Toccando il pulsante di controllo del timer, verranno visualizzati i valori predefiniti "30" e
"3"; spostare il dispositivo di scorrimento da 3 a 2, quindi toccare nuovamente il pulsante di
controllo del timer; ora "0" lampeggia e € necessario scorrere su"5". Ora il timer € impostato
su 25 minuti. Terminata l'impostazione del timer, senza alcuna operazione, l'indicatore
smettera di lampeggiare dopo 5 secondi e entrera nello stato della modalita conto alla
rovescia deltimer. -

3¢ 30 _ed 3D L29 3D
@eooOOOOC@ @vooe{cjocOOO @oacOo%OO@

Consiglio: premere il controllo del timer la prima volta e far scorrere il cursore per
aumentare o diminuire l'impostazione a intervalli di 1 minuto. Premere il controllo del timer
una seconda volta e far scorrere il cursore per diminuire o aumentare l'impostazione con un
intervallo di 10 minuti.

Nota: un punto rosso accanto alla spia di alimentazione indica l'area selezionata.

3.Durante il tempo del timer, se si desidera annullare il timer, selezionare la zona di
riscaldamento di cui si desidera annullare il timer, quindi premere il timer e far scorrere il
cursore per annullare il timer e verra visualizzato "00"

I, P 884

Nota: Al termine del periodo del timer, la zona di cottura si spegne ~ ’_r D
automaticamente e indica "H".

Le altre zone di cottura continuano a funzionare normalmente se erano accese in
modo indipendente.
Impostazione di un timer per spegnere piu di una zona cottura

Se si utilizza questa funzione per pit di una zona di riscaldamento, l'indicatore del timer
mostrera il tempo piu breve. (ad esempio, tempo di impostazione della zona 1# di 6 minuti,
tempo di impostazione della zona 2# di 3 minuti, l'indicatore del timer mostra "3".)

3'*: .:) (Impostazione: 3 minuti) 83
5. .:) (Impostazione: 6 minuti) @
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NOTA: il punto rosso accanto all'indicatore deﬁello di potenza lampeggia significa che
l'indicatore del timer mostra l'ora della zona di riscaldamento. Se si desidera controllare l'orario
impostato di un'altra zona di riscaldamento, toccare
controllo della zona di riscaldamento. Il timer indichera l'ora impostata.

6. 06
U 0O

Quando il timer di cottura scade, la zona di riscaldamento - - L,
corrispondente si spegnera automaticamente e mostrera "H". H- :)
CRLIL

Nota: se si desidera modificare l'impostazione dell'ora del timer all'avvio, ripetere la

procedura dal passaggio 1.

ATTIVA LA FUNZIONE BOOST

"Boost" e la funzione che riscalda una zona con maggiore potenza per un periodo di 5 minuti

(massimo). Cosi puoi ottenere una cottura piu potente e piu veloce

Utilizzo di Boost per cotture piu veloci >

1.Tocca la zona di cottura su cui desideri utilizzare la funzione Boost. - .3
L'indicatore accanto al pulsante lampeggia. [ @

2. Per attivare il pulsante Boost: toccare e tenere premuto il pulsante del livello di potenza 8,
la zona di cottura iniziera a funzionare in modalita Boost (potenza massima). Il display di
potenza mostra "P" per indicare che la zona e in modalita boost.

o 0000000 W® _')P.:)

3.La potenza Boost durera 5 minuti. Quindi il potere tornera al potere 8.
8

Se desideri annullare il Boost per 5 minuti, seleziona prima la zona di cottura, quindi tocca lo
slider, il display della potenza mostrera il livello di potenza selezionato.

PD—)OOOOOOOO@
¢ &

Dual Combi zona

Combinazione di bruciatori

Questa funzione viene utilizzata nel caso in cui un bruciatore non sia sufficiente per riscaldare
adeguatamente le pietanze (ad esempio, piatti grandi per pesce o carne). Per attivare la
funzione "Zona cottura doppia combinata/combinata", premere il pulsante corrispondente o
sul display.
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All'occorrenza puo essere utilizzato come bruciatore singolo o
come due bruciatori indipendenti. In questo caso ci sono due
induttori che funzionano indipendentemente 'uno dall'altro.
Durante il funzionamento della zona a riscaldamento libero,
viene attivata solo la zona su cui é installata la pentola. Se &
necessario pit di un bruciatore per posizionare la pentola,
installarlo iniziando dal bordo superiore o inferiore della zona di
riscaldamento libera.

Utilizzo di due bruciatori indipendenti

| bruciatori anteriore e posteriore (rispettivamente con due induttori)
possono essere utilizzati indipendentemente 'uno dall'altro. Impostare
separatamente il grado di riscaldamento richiesto per ciascun bruciatore.
Utilizzare solo una pentola/padella Per ciascun bruciatore.

N

Raccomandazioni

Posizionare la pentola su superfici di cottura con pil zone di riscaldamento libere in modo

che solo una delle zone di riscaldamento libere sia coperta. In caso contrario, i piani cottura
non si attiveranno correttamente, il che influenzera negativamente il risultato della cottura.

Utilizzando la funzione zona Dual Combi

1.Assicurarsi che il piano cottura sia acceso.
2.Toccare il pulsante della zona Dual Combi, l'indicatore accanto al pulsante della zona Dual
Combi si accende e l'indicatore accanto ai pulsanti di cottura 1# e 2# lampeggia e mostra

come sotto.
. \/
Y800
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3. Far scorrere il cursore per impostare il livello di potenza da 0 a 8 durante il
lampeggiamento, ad esempio, a 6 come di seguito. | 7

4.E possibile impostare il livello di potenza durante il lampeggiamento. Se si desidera
impostare il livello di potenza dopo aver lampeggiato, & necessario ripetere il passaggio 2 da

sopra.
5.Se si desidera annullare la funzione della zona Dual Combi, € necessario toccare il pulsante

della zona Dual Combi e far scorrere il cursore su O; oppure premere i pulsanti di cottura 1# o
2#, ed inserire la singola modalita di funzionamento del bruciatore.

Restrizioni quando si utilizza Boost(P)

Tutto il piano cottura ha una potenza massima. Quando la funzione Boost ¢ attiva e per non
superare la potenza massima, il controllo elettronico riduce automaticamente il livello di
cottura di un'altra zona riscaldante.

Protezione da sovratemperatura

Un sensore di temperatura in dotazione pud monitorare la temperatura all'interno del piano
cottura a induzione. Quando viene monitorata una temperatura eccessiva, il piano cottura a
induzione interrompera automaticamente il funzionamento.

Rilevamento di piccoli articoli

Quando sul piano cottura viene lasciata una pentola di dimensioni non adatte o non
magnetica (es. alluminio), o qualche altro oggetto di piccole dimensioni (es. coltello, forchetta,
chiave), il piano passa automaticamente in standby dopo 1 minuto. La ventola continuera la
cottura sul piano a induzione per un altro minuto.

Protezione dallo spegnimento automatico

Lo spegnimento automatico € una funzione di protezione di sicurezza per il piano cottura. Si
spegne automaticamente se mai ti dimentichi di spegnere la cucina. Gli orari di
funzionamento predefiniti per i vari livelli di potenza sono mostrati nella tabella seguente:

Livello di potenza 12345678

Timer di funzionamento predefinito (ore) 888 44422

Le persone con un pacemaker dovrebbero consultare prima il proprio medico
utilizzando questa unita.

Protezione da traboccamento di liquidi
Quando circa 140 ml di liquido traboccano sul pannello di controllo e rimangono attivi piu di
3 pulsanti per circa 10 secondi il piano a induzione smettera di funzionare automaticamente.

Linee guida per la cucina

A Fai attenzione quando friggi perché l'olio e il grasso si scaldano molto velocemente,
soprattutto se usi la potenza elevata. A temperature estremamente elevate l'olio e il
grasso si inflammano spontaneamente e cid presenta un grave rischio di incendio.
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Consigli di cucina .
* Quando il cibo arriva a ebollizione, ridurre l'impostazione della temperatura.
* L'uso del coperchio ridurra i tempi di cottura e risparmiera energia trattenendo il calore.
* Ridurre al minimo la quantita di liquidi o grassi per ridurre i tempi di cottura.

Iniziare la cottura a un livello alto e ridurre il livello quando il cibo si & riscaldato.

Cuocere a fuoco lento, cuocere il riso

* La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando le
bolle salgono occasionalmente sulla superficie del liquido di cottura. E la chiave per deliziose
zuppe e teneri stufati perché i sapori si sviluppano senza cuocere troppo il cibo. Dovresti
anche cucinare salse a base di uova e farina addensate sotto il punto di ebollizione.

* Alcune attivita, inclusa la cottura del riso con il metodo di assorbimento, potrebbero
richiedere un'impostazione piu alta di quella piu bassa per garantire che il cibo venga cotto
correttamente nel tempo consigliato.

Bistecca scottante

Per cucinare bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Riscaldare una padella dal fondo spesso.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e poi adagiare la carne sulla padella calda.

4. Girare la bistecca una sola volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessore della bistecca e da quanto la desideri cotta. | tempi possono variare da circa 2
— 8 minuti per lato. Premi la bistecca per valutare quanto é cotta: piu sara soda, piu sara "ben
cotta".

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per permetterle di
rilassarsi e diventare tenera prima di servire.

Per friggere

1. Scegli un wok a base piatta compatibile con l'induzione o una padella grande.

2. Prepara tutti gli ingredienti e le attrezzature. La frittura dovrebbe essere veloce.

Se si cucinano grandi quantita, cuocere il cibo in piu lotti pit piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai di olio.

4. Cuocere prima la carne, metterla da parte e tenerla al caldo.

5. Soffriggere le verdure. Quando saranno calde ma ancora croccanti, abbassa la zona di
cottura, rimetti la carne nella padella e aggiungi la salsa.

6. Mescola delicatamente gli ingredienti per assicurarti che siano ben riscaldati.

7. Servire immediatamente.

Impostazioni di calore

Le impostazioni seguenti sono solo linee guida. L'impostazione esatta dipendera da diversi
fattori, tra cui la pentola e la quantita di cibo che stai cucinando.
Sperimenta il piano cottura a induzione per trovare le impostazioni piu adatte a te.

205



Impostazione Adeguatezza
del calore
1-2 * riscaldamento delicato per piccole quantita di cibo
* sciogliere cioccolato, burro e cibi che bruciano rapidamente
* cottura lenta
* riscaldamento lento
3-4 * riscaldamento
* bollitura rapida
* cottura del riso
5-6 * Pancakes
7-8 * rosolare
* cuocere la pasta
9 « friggere
* rovente
* portare a ebollizione la zuppa
* acqua bollente

B. PER UTILIZZARE IL VENTILATORE

1.Regolare la potenza della ventola da 0-b utilizzando il cursore. Ad esempio, se si desidera
impostare 7 livelli, scorrendo su "7", l'indicatore accanto al controllo della ventola mostrera
v

o 0000000 W 0

Nota:
Scorri da destra a sinistra, la potenza diminuisce di un passo ogni volta fino al passo 0.
Scorri da sinistra a destra, la potenza aumenta di un passo ogni volta fino al passo

ATTIVA LA FUNZIONE BOOST - Boost/Super Boost

"Boost" & la funzione che attiva la ventola con maggiore potenza per un periodo di 5

|/
minuti (massimo). In questo modo puoi ottenere un'aspirazione pil potente. n' @

Toccare il tasto di accensione della ventola. L'indicatore accanto al pulsante

lampeggia. P

2. Per attivare il pulsante Boost:
Toccando brevemente il pulsante "b", la ventola iniziera a funzionare in modalita Boost. Il
display di alimentazione mostra "b" per indicare che la ventola e in modalita Boost.

Per attivare il pulsante Super Boost:

Toccando e tenendo premuto il pulsante del livello di potenza "b", la ventola iniziera a
funzionare in modalita Super Boost (potenza massima). IL display di alimentazione mostra "P"
per indicare che la ventola & in modalita Super Boost.
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o 00000 00W® —’b@

Gy

OOOOOOOO@ _’P@

3. La potenza Boost e Super Boost durera 5 minuti. Quindi il potere =9 @
tornera al potere 7. 1

4. Se desideri annullare il Boost per 5 minuti, seleziona prima la potenza della ventola, quindi
tocca il cursore, il display della potenza mostrera il livello di potenza selezionato.

o 0o 0000 00W® _’-!G‘)

Funzione di collegamento tra il piano cottura a induzione e la ventola

1 In stato di standby, tenere premuto il pulsante per 5 secondi per
accedere allo stato di collegamento tra il piano cottura a induzione e la

ventola. Quando si accede allo stato di collegamento, il display mostra
"s ", come mostra l'immagine:

2.Quando si entra nello stato di collegamento, la potenza della ventola cambiera con la
potenza del piano cottura a induzione. La potenza del piano cottura a induzione e la
corrispondente potenza della ventola &

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P (Nota: sia b che P fanno funzionare il booster per
5 minuti e si accende automaticamente 7) Quando il 2/3 o 4° forno & completamente acceso,
la potenza del ventilatore varia con la potenza massima della cappa del forno.

3. Per uscire dallo stato di collegamento, tenere premuta l'alimentazione della ventola per 5
secondi nello stato di standby.

Utilizzo del timer

Funzione di temporizzazione: premere il tasto di accensione della ventola, quindi premere il
tasto di temporizzazione per inserire il tempo di 10 minuti all'avvio della ventola. Il display della
ventola mostra la potenza attuale e lampeggia. La ventola si fermera automaticamente dopo 10
minuti.
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12. CURA E PULIZIA

Che cosa?

Come?

Importante!

Sporco
quotidiano sul
vetro
(impronte,
segni, macchie
lasciate dal
cibo o residui
non zuccherini

1. Spegnere il piano di cottura.

2. Applicare un detergente per piano
cottura mentre il vetro € ancora caldo
(ma non bollente!)

3. Sciacquare e asciugare con un panno
pulito o un tovagliolo di carta.

4. Riaccendere il piano di cottura.

* Quando si spegne il piano di cottura, non
verra visualizzata alcuna indicazione di
"superficie calda", ma la zona di cottura
potrebbe essere ancora calda! Fai molta
attenzione.

* Le pagliette pesanti, alcune pagliette in
nylon e i detergenti aggressivi/abrasivi
potrebbero graffiare il vetro. Leggi sempre

sul vetro) l'etichetta per verificare se il tuo detergente
o paglietta e adatto.
* Non lasciare mai residui di pulizia sul
piano cottura: il vetro potrebbe macchiarsi.
Boilover, Rimuoverli immediatamente con un * Rimuovere al pil presto possibile le

scioglimento e
versamenti di
zucchero caldo
sul vetro.

trancio di pesce, una spatola o un
raschietto con lama di rasoio adatto
per piani cottura a induzione in vetro,
ma fare attenzione alle superfici calde
della zona di cottura:

1. Spegnere il piano cottura dalla
parete.

2. Tenere la lama o l'utensile con
un'angolazione di 30° e raschiare lo
sporco o il versamento in un'area
fresca del piano di cottura.

3. Pulire lo sporco o i versamenti con
un canovaccio o un tovagliolo di carta.
4. Seguire i passaggi da 2 a 4 per
"Sporco quotidiano sul vetro" sopra.

macchie lasciate da cibi sciolti e zuccherati o
da liquidi versati. Se lasciati raffreddare sul
vetro, potrebbero essere difficili da
rimuovere o addirittura danneggiare
permanentemente la superficie del vetro.

* Pericolo di taglio: quando la copertura di
sicurezza e retratta, la lama del raschietto e
affilatissima. Utilizzare con estrema cura e
conservare sempre in modo sicuro e fuori
dalla portata dei bambini.

Spillover sui
controlli touch

1. Spegnere il piano di cottura.

2. Assorbire la fuoriuscita

3. Pulisci l'area del controllo touch con
una spugna o un panno pulito e umido.
4. Asciugare completamente 'area con
un tovagliolo di carta.

5. Riaccendere il piano cottura.

* Il piano di cottura potrebbe emettere un
segnale acustico e spegnersi, inoltre i
controlli touch potrebbero non funzionare
se e presente del liquido su di essi.
Assicurati di asciugare l'area del controllo
touch prima di riaccendere il piano cottura.
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13. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Cause possibili

Cosa fare

Non e possibile
accendere il
piano cottura a

Senza energia.

Assicurarsi che il piano cottura a induzione
sia collegato alla rete elettrica e che sia
acceso. Controlla se c'e un'interruzione di

induzione. corrente nella tua casa o nella tua zona. Se
hai controllato tutto e il problema persiste,
chiama un tecnico qualificato.

| controlli | controlli sono bloccati. Sblocca i controlli. Per istruzioni vedere la

touch non sezione "Utilizzo del piano cottura a

rispondono. induzione".

| controlli Potrebbe esserci un leggero strato Assicurati che l'area del controllo touch sia

touch sono d'acqua sui controlli oppure potresti asciutta e usa la punta del dito quando

difficili da utilizzare la punta del dito per toccare i | tocchi i controlli.

utilizzare. controlli.

ILvetro si sta
graffiando.

Pentole con bordi ruvidi.
Sono stati utilizzati prodotti per la
pulizia o pagliette abrasivi non idonei.

Utilizzare pentole con fondo piatto e liscio.
Vedere "Scegliere la pentola giusta".
Vedere "Manutenzione e pulizia".

Alcune pentole
producono
crepitii o
ticchettii.

Cid puo essere causato dalla struttura
delle pentole (strati di metalli diversi
che vibrano in modo diverso).

This is normal for cookware and does not
indicate a fault.

Il piano cottura
ainduzione
emette un
leggero ronzio
se utilizzato a
una
temperatura
elevata.

Cio e causato dalla tecnologia della
cottura a induzione.

Questo & normale, ma il rumore dovrebbe
attenuarsi o scomparire completamente
quando si diminuisce l'impostazione del
calore.

Rumore della

Si e accesa una ventola di

Cio € normale e non richiede alcuna

ventola raffreddamento integrata nel piano azione. Non spegnere il piano cottura a
proveniente cottura a induzione per evitare il induzione dalla parete mentre la
dal piano surriscaldamento dei componenti ventola e in funzione.
cottura a elettronici. Potrebbe continuare a
induzione. funzionare anche dopo aver spento il
piano cottura a induzione.

Le pentole Il piano cottura a induzione non e in Utilizzare pentole adatte alla cottura a
non diventano | grado di rilevare la pentola perché non | induzione. Vedere la sezione "Scegliere la
caldee I} € adatto alla cottura a induzione. Il pentola giusta". Centrare la padella e

- piano a induzione non riesce arilevare | assicurarsi che il suo fondo corrisponda alla
viene la pentola perché e troppo piccola per | dimensione della zona di cottura.
visualizzato la zona di cottura o non e centrata
sul display. correttamente su di essa.
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Il piano di cottura a

cottura si & spento
inaspettatamente,
viene emesso un
segnale acustico e
viene visualizzato un
codice di errore

3 una o due cifre sul
display del timer di
cottura).

induzione o una zona di

(normalmente alternato

Annotare le lettere e i numeri dell'errore,
staccare l'alimentazione al piano cottura a
induzione dalla parete e contattare un
tecnico qualificato.

Guasto tecnico.

Non tentare mai di smontare ['unita da soli.

14. VISUALIZZAZIONE E ISPEZIONE DEI GUASTI

Se si verifica un'anomalia, il piano cottura a induzione entrera automaticamente nello stato di protezione e
visualizzera i codici di protezione corrispondenti:

CODICE DI _
Descrizione
ERRORE
1] Nessun vaso o nessun vaso appropriato, per favore metti il
- vaso appropriato;
F3/F4 Guasto del sensore di temperatura della bobina di

induzione

F9/FA

Sensore di temperatura del guasto IGBT.

E1/E2 Tensione di alimentazione anomala.

- Alta tensione (sopra 270+10 V) Bassa tensione (sotto 180 + 10 V)

E3 E presente una protezione in caso di combustione a secco o ad alta temperatura
sulla superficie della stufa.

E5 La ventola non funziona o € bloccata, quindi non riesce a dissipare il calore.

do Guasto NTC (guasto del sensore NTC che non é in grado di rilevare la variabile di
temperatura). NTC & un termistore posizionato al centro della bobina del piano
cottura a induzione, come un filo a forma di testa di fungo, utilizzato per rilevare
la temperatura.

% La bobina di induzione & senza vite o la vite ¢ allentata.

EO Si é verificato un errore nella comunicazione tra la scheda di controllo e la

scheda principale

Quanto sopra e il giudizio e l'ispezione dei guasti comuni. Si prega di non smontare ['unita da soli per
evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione.
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15.SPECIFICHE TECNICHE

Modello Feel 60 Air

Zone di cottura 4 zone

Voltaggio/Frequenza 220-240V~, 50/60Hz

Potenza totale (W) 7200W

Controllo touch
tramite cursore

Dimensioni LxLxA (mm) | 600x520%56

Modalita di controllo

Peso e dimensioni sono approssimativi. Poiché ci
impegniamo continuamente a migliorare i nostri prodotti,
potremmo modificare specifiche e design senza preavviso.

Dimensioni integrate 570 x 490

16. ACCESSORI

Puoi acquistare accessori da partner locali/negozi online. Utilizza solo accessori originali
specificatamente progettati per il tuo modello di unita. Gli accessori sono progettati
specificatamente per l'unita.

Per scoprire quali accessori sono adatti alla vostra unita, consultate il catalogo o il nostro sito
www.turbionaire.com

Accessori Codice prodotto
Filtro antigrasso (1 pz.) TAF11B

Filtro unita Downair Carbon Recirculation (1 pz.) TCF2

Filtro inferiore Downair Carbon Recirculation (1 pz.) TCF3

Filtro del kit di ricircolo Downair sull'unita (1 pz.) TRK1

Fondo filtro del kit Downair Recirculation (1 pz.) TRK2

17. PULIZIA E MANUTENZIONE

Per garantire il funzionamento ottimale dell'unita per un lungo periodo di tempo, pulirla e
conservarla con cura.

9.1 Prodotti per la pulizia

ATTENZIONE!

Detergenti inadeguati possono danneggiare la superficie dell'unita.

Non utilizzare detergenti aggressivi o abrasivi.

Non utilizzare detergenti ad alto contenuto di alcol.

Non utilizzare mai spugne metalliche o spugne per piatti dure.

Non utilizzare prodotti speciali per la pulizia a caldo.

Utilizzare detergenti per vetro, raschietti per vetro o prodotti per la cura dell'acciaio
inossidabile solo se consigliati nelle istruzioni di pulizia del particolare componente.
Lavare accuratamente i panni nuovi prima dell'uso.

9.2 Pulizia dell'unita
Pulire l'unita come indicato per evitare danni a vari componenti e superfici dovuti a una
pulizia impropria con prodotti detergenti inappropriati.
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A ATTENZIONE - Pericolo di esplosione!

| detersivi fortemente corrosivi-alcalini o fortemente acidi possono causare esplosioni in
combinazione con le parti in alluminio all'interno della lavastoviglie.

* Non utilizzare detersivi fortemente corrosivi-alcalini o fortemente acidi. Inoltre, non utilizzare
in nessun caso detergenti commerciali o industriali in combinazione con parti in alluminio,
come ad esempio il filtro antigrasso.

A ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!

» Non cucinare mai su una superficie di cottura rotta o incrinata. Se il piano di cottura si rompe
0 si crepa, spegnere immediatamente 'apparecchio, staccare la spina di alimentazione dalla
presa e contattare un tecnico qualificato.

* Spegnere e scollegare il piano cottura a induzione prima della pulizia e della manutenzione.
*» Non utilizzare pulitori a pressione oa getto di vapore per pulire l'unita.

A ATTENZIONE - Rischio di ustioni!
L'unita si riscalda durante il funzionamento.
Lasciare raffreddare 'unita prima di pulirla.
A ATTENZIONE - Rischio di lesioni!

| componenti all'interno dell'unita potrebbero avere bordi taglienti.
Pulire accuratamente l'interno dell'unita.
1. Seguire le informazioni sui prodotti per la pulizia.
2. A seconda della superficie, pulire come segue:
Pulisci le superfici in acciaio inossidabile utilizzando una spugna e una soluzione di acqua
calda e detersivo per piatti, strofinando nella direzione della levigatura.
Pulisci le superfici verniciate utilizzando una spugna e una soluzione di acqua calda e
detersivo per piatti.
Pulisci le superfici in alluminio utilizzando un panno morbido e un detergente per vetri.
Pulisci le superfici in plastica utilizzando un panno morbido e un detergente per vetri.
o Pulisci le superfici in vetro utilizzando un panno morbido e un detergente per vetri.
e 3.Successivamente pulire con un panno morbido.
e 4. Per le superfici in acciaio inossidabile, applicare il prodotto per la cura dell'acciaio
inossidabile in uno strato sottile con un panno morbido.
9.3 Pulizia degli elementi di comando

A ATTENZIONE - Pericolo di scossa elettrica!

L'ingresso di umidita pud causare scosse elettriche.

Non utilizzare spugne bagnate.

1. Seguire le informazioni sui prodotti per la pulizia.

2. Pulire con una spugna umida e una soluzione detergente calda.

3. Successivamente pulire con un panno morbido.

9.4 Pulizia manuale del filtro antigrasso

| filtri antigrasso trattengono le particelle di grasso provenienti dal vapore della cucina. Pulendo
regolarmente i filtri antigrasso si garantisce un'elevata capacita di filtraggio dei grassi.

A ATTENZIONE - Pericolo di incendio!
| depositi di grasso nei filtri antigrasso possono incendiarsi.
1.Rispettare le informazioni sui prodotti per la pulizia.
2. Immergere i filtri antigrasso in una soluzione detergente calda.
3.In caso di depositi persistenti & possibile utilizzare un apposito prodotto sgrassante.
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1. Sciacquare accuratamente i filtri antigrasso.

2. Lasciare asciugare i filtri antigrasso.
9.5 Pulizia dei filtri antigrasso nella lavastoviglie
| filtri antigrasso trattengono le particelle di grasso provenienti dal vapore della cucina.
Pulendo regolarmente i filtri antigrasso si garantisce un'elevata capacita di filtraggio dei grassi.

/\ ATTENZIONE - Pericolo di incendio!
| depositi di grasso nei filtri antigrasso possono incendiarsi.
ATTENZIONE!
| filtri antigrasso possono danneggiarsi se schiacciati.
Non schiacciare i filtri antigrasso.
Nota: il lavaggio dei filtri antigrasso in lavastoviglie pud causare un leggero scolorimento.
Eventuali scolorimenti non influiscono sul funzionamento dei filtri antigrasso.
1. Osservare le indicazioni sui prodotti per la pulizia.
2. Posizionare liberamente i filtri antigrasso all'interno della lavastoviglie. | filtri antigrasso con
depositi persistenti non devono essere lavati in lavastoviglie.
In caso di depositi persistenti & possibile utilizzare un apposito prodotto sgrassante.
3. Accendi la lavastoviglie. Quando si regola la temperatura, selezionare il valore massimo 70 °C.
4. Lasciare asciugare i filtri antigrasso.

Rischi per la salute

* Questa unita e conforme agli standard di sicurezza elettromagnetica.
* Le persone con pacemaker o altri impianti elettrici (come pompe per insulina) devono
contattare il proprio medico o il produttore dell'impianto prima di utilizzare l'apparecchio per
assicurarsi che i loro impianti non siano influenzati dal campo elettromagnetico della piastra
riscaldante.
A ATTENZIONE
Pericolo di ustioni! Durante l'uso, le parti dell'apparecchio accessibili all'utente
diventano cosi calde da poter provocare ustioni. Assicurarsi che il corpo, gli indumenti e
qualsiasi materiale diverso dagli utensili da cucina non tocchino la piastra finché non si &
completamente raffreddata.

* Tenere i bambini lontani dal piano cottura a induzione.

* I manici delle pentole possono diventare cosi caldi durante l'uso che non bisogna toccarli.
Assicurarsi che i manici delle pentole non siano direttamente sopra i piani cottura accesi.
Assicurarsi che i manici delle pentole siano fuori dalla portata dei bambini.

* La mancata osservanza delle istruzioni pud provocare ustioni e scottature.

A AVVERTENZA Rischio di lesioni! La lama affilatissima di un raschietto per piano cottura
viene scoperta non appena si rimuove la copertura di sicurezza. Prestare estrema
cautela durante l'utilizzo. Conservare sempre il raschietto del piano cottura con la
copertura di sicurezza inserita, fuori dalla portata dei bambini. Il mancato rispetto del
istruzioni potrebbero provocare lesioni e tagli.

Istruzioni generali di sicurezza

* Non lasciare mai il dispositivo incustodito durante l'uso. Una cottura eccessiva pud causare
la formazione di fumo e schizzi di grasso potrebbero incendiarsi.

* Non conservare alcun oggetto sul dispositivo.

* Non lasciare mai oggetti o altri utensili sull'unita.
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FR
+ Ne placez aucun objet magnétisable (par exe.mple cartes de crédit, cartes mémoire) ou
appareil électronique (par exemple ordinateurs, lecteurs MP3) a proximité de l'appareil car ils
pourraient étre affectés par le champ électromagnétique.
» N'utilisez jamais l'appareil pour réchauffer ou chauffer une piéce.
+ Eteignez les plaques de cuisson et la surface de cuisson aprés utilisation comme décrit dans
ce mode d'emploi (par exemple en utilisant la commande tactile). Ne comptez pas sur la
fonction de détection de pots pour éteindre l'appareil lorsque vous retirez les pots.
* Ne laissez pas les enfants jouer avec, s'asseoir, se tenir debout ou grimper sur l'appareil.
* Dans l'intérét des enfants, ne rangez rien dans les placards au-dessus de l'appareil.
Les enfants qui grimpent secretement sur 'appareil pourraient étre gravement blessés par la
chute d'objets.
* Ne réparez ni ne remplacez aucune piece de l'appareil a3 moins que cela ne soit
explicitement recommandé dans le mode d'emploi. Tous les autres travaux de réparation et
d'entretien doivent étre effectués par un électricien qualifié.
* Ne laissez pas tomber et ne placez pas d'objets lourds sur la surface de cuisson. Ne vous
tenez pas debout sur la surface de cuisson. N'utilisez pas de casseroles aux bords tranchants
et ne les faites pas glisser sur la surface en verre car cela pourrait la rayer.
* N'utilisez pas de brosses métalliques ou d'autres produits de nettoyage agressifs pour
nettoyer la surface, car cela pourrait la rayer.
* Cet appareil est destiné a étre utilisé uniquement dans les ménages et environnements
similaires, tels que les cuisines du personnel dans les magasins, bureaux et autres
environnements de travail, dans les fermes, par les clients des hotels, motels et chambres
d'hotes.
* Ne touchez jamais les plaques de cuisson a mains nues pendant l'utilisation.
* Les enfants de moins de 8 ans ne doivent pas pouvoir s'approcher de l'appareil.

18. ELIMINATION

Remise de l'ancienne unité Cet appareil est marqué

Grace au recyclage écologique, des matieres  conformément a la directive
premiéres précieuses peuvent étre réutilisées. européenne 2012/19/UE relative
Jetez l'appareil de maniére respectueuse de  aux anciens appareils électriques

l'environnement. Des informations sur les et électroniques (déchets —

modalités actuelles d'élimination écologique d'équipements électriques et Y

des logements peuvent étre obtenues auprés électroniques — DEEE). La directive j
des distributeurs commerciaux spécialisés, prescrit le cadre pour une reprise, c‘
mais également auprés de la mairie ou de valable dans toute l'UE, et la

l'administration locale. valorisation des anciens appareils.

Pour Turbionaire DEEE/ E
Emballage/ Batterie en UE
Veuillez scanner ici le QR Code

Merci d'avoir choisi Turbionaire !
Pour des conseils d'experts sur vos appareils Turbionaire, de
l'aide ou des réparations, veuillez nous contacter au

Fabricant et importateur:

www.turbionaire.com/warranty INTAX TRADING SRL
Autres détails supplémentaires sur ce produit: 14B lon Creang Str., Otopeni,
Information Ilfov, Roumanie

PR . Téléphone (+40) 318 246 246.
Spécifications techniques Fax (+40) 214 203 151

Etiquette énergétique peut étre consulté en office@intaxtrading.com
accédant www.turbionaire.com www.intaxtrading.com
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/\ 1.BIZTONSAGI UTASITASOK A PARAELSZIVOHOZ

Tartsa be a kovetkez6 biztonsagi utasitasokat.

1.1 Altalanos utasitasok
e Olvassa el figyelmesen ezt a kézikonyvet.
o Orizze meg az utasitasokat és a gyarté informéacioit késébbi hasznalatra vagy a kdvetkezs
tulajdonosnak valé tovabbadasra.
o Akésziléket nem szabad izembe helyezni, ha az a széllitas soran megsérilt.

1.2 Rendeltetés szerinti felhasznalas
Ezt a készlléket kizdrolag haztartasi hasznalatra tervezték.
Vegye figyelembe a specialis telepitési utasitasokat.
A hasznalat biztonsagat csak a szerelési Gtmutatonak megfeleld szakszer( dsszeszerelés
garantalja. A telepitd felelSs a telepités helyén a hibatlan mikodésért.
Csak ezt a késziiléket hasznalja:
o f628g67 elszivasara.
e sajat otthondban és zart helyiségekben a hazai kérnyezetben.
e 2000 m tengerszint feletti magassagig.
Ne haszndlja a készUléket:
o kils6 idézitével.

1.3 Felhasznaléi kor korlatozasa

Ezt az egységet 8 éven fellli gyermekek és csdkkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességekkel rendelkezd, illetve tapasztalattal és/vagy tudassal nem rendelkezd személyek
csak akkor hasznalhatjak, ha feligyelet alatt allnak, vagy kioktattak Sket az egység
biztonsagos hasznalatara, és megértették Sket.

az ebbél fakadd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készilékkel.

A felhasznalo altal végzett tisztitast és karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha
15 évesnélidGsebbek és feligyelet alatt allnak. A 8 év alatti gyermekeket tavol kell tartani a
késziléktol és a tapkabeltél.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyerekek beletekerhetik magukat a csomagolasba, vagy a fejukre hizhatjak,
fulladozva.
o Ne hagyjon gyermekeket a csomagolas kozelében.
o Ne engedje, hogy gyerekek jatsszanak a csomagoléanyaggal.
A gyerekek beszivhatjék vagy lenyelhetik az apré részeket, és megfulladhatnak.
o Az apro6 alkatrészeket tartsa tavol a gyermekektél..
» Ne hagyija, hogy gyerekek jatsszanak kis alkatrészekkel.

/\ FIGYELMEZTETES - Mérgezésveszély!

A visszavezetett égési gazok mérgezést okozhatnak. A helyiségleveg6tdl figgd fltéforrasok
(példaul gaz-, olaj-, fa- vagy szénfiit6k, &llandoé fltStestek, vizmelegit6k) égési levegbt szivnak
ki abbol a térbdl, ahol be vannak szerelve, és az égett gazokat egy gazelszivé berendezésen
keresztll a szabadba vezetik. (példaul egy kémény). A paraelszivoval kombinélva a konyha
levegdje és a szomszédos szobak levegbje is beszivasra kerdl.
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Ha nincs elegendd levegdellatas,
negativ nyomas alakul ki. A
kéménybdl vagy a kipufogdcsébol
szarmazo6 mérgez6 gazok
visszakerllnek a haz helyiségeibe.

o Gondoskodjon elegend6
levegbelldtasrol, ha a berendezést
elszivott levegd izemmodban
hasznalja, és szobaleveg6tol figgd !@
fltési forradssal hasznalja.

o Kockazatmentes mikddés csak akkor lehetséges, ha a negativ nyomas a térben
a f(tési forrds beépitése nem haladja meg a 4 Pa-t (0,04 mbar). Ez akkor érhetd el, ha az
égéshez sziikséges levegd nyilasokon, pl. ajtokon, ablakokon keresztil keringhet,
légbefuvo/elszivo egységgel kombinalva vagy mas miszaki eszkdzzel. A levegd
beflvé/elszivo egység 6nalléan nem biztositja a hatarérték betartasat.

o A helyzettél figgetlendl kérje szakembereink ajanlasat, akik értékelni tudjdk a haz teljes
szell6ztetési komplexumat, és javaslatot tudnak tenni a megfeleld szell6ztetési
intézkedésre. Ha az egység kizardlag levegbkeringetéses Gzemmddban mikodik, a
m(kodés korldtozasok nélkil lehetséges.

/N FIGYELMEZTETES - Tdzveszély!

A zsirsz(rékben lévé zsirlerak6dasok meggyulladhatnak.

e Soha ne mikddtesse a késziléket zsirsz{ré nélkal.

o Rendszeresen tisztitsa meg a zsirsz(rét.

e Soha ne dolgozzon nyilt langgal a késziulék kézelében (pl. ne ldngoljon).

o Ne szerelje fel a késziléket szilard tizelSanyaggal mikods fitEberendezés (pl. fa vagy
szén) kozelébe, kivéve, ha a f(it6berendezés tomitett, nem eltavolithatd burkolattal
rendelkezik. A f6z&felulet kozelében nem lehet szikra.

o Aforré olaj és zsirok gyorsan meggyulladnak. A forré olajat és zsfrokat mindig feligyelni
kell.

e Soha ne prébalja meg vizzel eloltani az ég6 olaj- vagy zsirrészecskéket.

Huzza ki a tdzhelyet. Ovatosan oltsuk el a langokat egy takard, tizolté takar6 segitségével
vagy hasonlo targyat. Azok a gazf6z6z6nak, amelyekre nem helyeznek edényt, mikddés
kdzben erds hét bocsatanak ki. A feldlre szerelt szell6z8egység megsériilhet vagy
meggyulladhat.

o A gdzf6z6z6nakat csak Ugy hasznalja, hogy edényt helyez rajuk.

TOobb gazf6z6z6na egyidejd mikddése esetén erds hé szabadul fel. A tetejére szerelt
szell6z6egység megsérilhet vagy meggyulladhat.

o A gz f6z6z6nadkat csak Ugy hasznélja, ha egy edény van rdjuk helyezve.

« Allitsa be a legmagasabb szell&zési beallitast.

e Soha ne hasznaljon egyszerre két nagy langl gdzf6z6z6nat hosszu ideig

o tobb mint 15 perc. Egy nagy égének két f6z6z6na felel meg.

e Soha ne hasznaljon 5 kW-nal nagyobb teljesitmény( nagy égét és nagyobb langot
ennél hosszabb ideig

e 15 perc, példaul a wokégé.
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/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilésveszély!

Hasznalat kézben a hozzaférhetd részek felforrésodnak.
Soha ne érintse meg a forré felileteket.

Tartsa tavol a gyermekeket.

Az egység m(ikodés kozben felmelegszik.

Tisztitas el6tt hagyja kihdlni a készdléket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készilék belsejében év6 alkatrészek éles széllek lehetnek.

o Gondosan tisztitsa meg a készilék belsejét.
Az elektromos vagy mechanikai szerkezet megvaltoztatasa veszélyes és hibas mikodéshez
vezethet.

o Ne végezzen semmilyen valtoztatast az elektromos vagy mechanikai szerkezeten.
A sz(r6 fedele vibralhat (ha az egységmodell ilyen burkolattal van felszerelve)

e Lassan nyissa ki a sz(ir6 fedelét.

o Nyitaskor tartsa erésen a sziréfedelet, amig le nem mozdul.

e Lassan zarja le a sz(r6 fedelét.
A LED-ek fénye nagyon er6s, és befolyasolhatja a latast (1. kockazati csoport).

Ne nézzen kdzvetlenil a vilagité LED-be 100 masodpercnél tovabb.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A készllék belsejébe jutd nedvesség aramitést okozhat.
o Tisztitds el6tt hizza ki a dugdt a konnektorbdl, vagy hizza ki a biztositékokat a
biztositékpanelbél.
e Ne hasznaljon nyomassugaras vagy gézsugaras tisztitdszert a készilék tisztitasahoz.

/\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Az er6sen mar6-lUgos vagy erésen savas tisztitészerek robbanast okozhatnak a mosogatoégép
belsejében [év6 aluminium alkatrészelkkel kombinalva.
o Ne hasznaljon er8sen maré-lUgos vagy erésen savas tisztitdszereket. Ezenkivil
semmilyen korilmények kozott ne hasznaljon kereskedelmi vagy ipari mososzereket
aluminium alkatrészekkel, példaul a paraelszivo zsirsz(réjével egyitt.

/\ FIGYELMEZTETES - Tdzveszély!

A zsirsz(rékben lévé zsirlerakddasok meggyulladhatnak.
e Rendszeresen tisztitsa meg a zsirsz(rét.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem megfelel&en elvégzett javitasok veszélyesek.
o Csak szakképzett személyzet jogosult a készilék javitasara.
o Ha az egység hibas, értesitse a hivatalos szervizkdzpontot.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A nedvesség behatolasa aramitést okozhat.
o Ne hasznéljon nedves szivacsokat.
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2. BIZTONSAGI UTASITASOK AZ INDUKCIOS FOZOLAPHOZ

Aramiités veszélye
* A készilék szervizelése vagy javitasa el6tt hizza ki a késziléket a konnektorbol.
* A foldelt elektromos aljzathoz valé csatlakozas szikséges és kotelezé.
* A tdpcsatlakozas modositasat csak szakképzett villanyszereld végezheti el.
e * Az utasitasok be nem tartdsa dramutést vagy halélt okozhat.

VIGYAZAT Sériilésveszély! A f6z6lap szélei élesek.
Vigyazzon, kilénben vagasokkal megsériilhet.

Aramiités veszélye

*+ A berendezés izembe helyezése és/vagy hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a
hasznalati utasitast.

* Soha ne helyezzen kénnyen éghet6 anyagokat vagy termékeket a f6z6lapra.

* Kérjik, adja meg ezt az informaciot az egységet telepitd személynek, mert ezzel a telepitési
koltségeket megtakarithatja.

* Az anyagi karok és a személyi sérilések elkerilése érdekében a késziléket a jelen
hasznalati utasitasnak megfeleléen kell telepiteni.

* Ezt a készlléket szakképzett személynek kell telepitenie és foldelnie.

* Ezt az egységet olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely megszakitéval rendelkezik,
amely lehet6vé teszi a teljes levalasztast az dramellatasrol.

* Az egység helytelen telepitése érvénytelenitheti a jotallasi és jotallasi igényeket.

+ 8 éven fellli gyermekek, valamint szellemi, érzékszervi és testi fogyatékos személyek csak
akkor hasznalhatjak a késziléket, ha az értik felelds feligyel6 elézetesen részletesen
tajékoztatta Gket a funkcidkrol és a biztonsagi 6vintézkedésekrdl, és megértették a
kapcsolddo kockazatokat.

* A készilék nem jaték. A f6z6lap tisztitasat és karbantartasat soha nem szabad gyermekek
egyedil végezniik.

* Ha a halozati kabel megsérilt, a gyartonak, a vevszolgalatnak vagy egy hasonldan képzett
személynek ki kell cserélnie, hogy elkerilje az anyagi és/vagy személyi karokat.

* Az daramités veszélyének csokkentése érdekében azonnal kapcsolja ki a késziléket, ha a
felulet (Uvegkeramiabdl vagy hasonlé, fesziiltség alatt 4Ll6 részeket védé féz6lap felilete)
megrepedt.

* Ne helyezzen a f6z6lapra fémtargyakat, példaul kést, villat, kanalat vagy edényfedelet, mert
ott nagyon felforrésodhatnak.

* Ne hasznaljon gbztisztitot a f6z6lap tisztitasahoz.

* A késziléket nem szabad kilsé idézitével vagy kilon tavirdnyito rendszerrel egyitt
hasznalni.

* A f6zési folyamatot felugyelni kell. Egy révid f6zési folyamatot folyamatosan feligyelni kell.
* Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil f6zés kdzben, mert killéndsen az olajban vagy
zsirban valo f6zés veszélyes lehet, és tlizet okozhat. Soha ne prébalja meg vizzel eloltani a
zsirtizet! Ehelyett kapcsolja ki a késziléket, és fedje le a langot egy tlizrakotakaroval vagy
edényfedéllel.

FIGYELMEZTETES T(zveszély!

Az indukciés f6z6lapra edényeken és serpenydén
kivil ne helyezzen semmilyen targyat.
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3. FUNKCIONALITAS

Az indukcids f6zés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasagos f6zési technolégia.
Elektromagneses rezgések révén mikddik, amelyek kdzvetleniil a serpenydben termelnek
hét, nem pedig kozvetetten az lvegfelilet melegitésén keresztil. Az iveg csak azért valik
forrova, mert a serpenyd végil felmelegiti.

1999 »

vasfazék

magneses aramkor

! —F— Keramia iveglemez
I indukciés tekercs indukalt
— aramok

4. ANYAGI KAROK MEGELOZESE

FIGYELEM!
A kondenzviz korr6zié altal okozott hibdkhoz vezethet.
o A paralecsap6das elkerllése érdekében f6zés kozben kapcsolja be a késziléket.
A vezérl6elemek teriletére jutd nedvesség meghibasodast okozhat.
e Soha ne tisztitsa a kezel6szerveket nedves ruhaval.
A nem megfeleld tisztitas karosithatja a fellleteket.
o Kdvesse a tisztitasi utasitasokat.
e Ne hasznaljon éles vagy surol6 hatdsu tisztitdszerszamokat.
o Arozsdamentes acél felileteket csak a csiszolds irdnyaban tisztitsa.
e Soha ne tisztitsa a kezel6elemeket rozsdamentes acél tisztitoszerekkel.
A szivargd kondenzviz karosithatja a késziléket.
o Alevegbelvezetd csovet az egységhez képest legalabb 1°-0s szbgben kell felszerelni.
A diszitéelemek nem megfeleld nyomasa eltdrhet.
o Ne hizza meg a diszit6elemeket.
o Ne helyezzen és ne akasszon targyakat a diszitéelemekre.
Feluleti sérilések a védéfolia eltavolitasa miatt.
o Az els6 hasznalat el6tt tavolitsa el a véddfoliat a készilék minden részérél.
Az egység festett fellletei finomak.
o A festett fellleteket 6vja a karcolasoktol.

5. KORNYEZETVEDELEM ES TAKAREKOSSAG

5.1 A csomagolas artalmatlanitasa

A csomagolas 6kologiai és Ujrahasznosithato.
o Az alkatrészeket tipusuktol figgben kilén dobja ki.
5.2 Energiatakarékossag
Ha koveti ezeket az utasitasokat, a készilék kevesebb aramot fogyaszt.
Allitsa be a ventilator sebességét a keletkez6 g6z mennyiségének megfelelSen.
e Az alacsonyabb ventilator fordulatszam alacsonyabb energiafogyasztast jelent. Intenziv
lépést csak sziikség esetén hasznaljon.
Nagy mennyiségl g6z esetén elére valasszon magasabb ventilatorsebességet.
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Ha koveti ezeket az utasitasokat, a készilék kevesebb aramot fogyaszt.

Allitsa be a ventilator sebességét a keletkez6 g6z mennyiségének megfelel6en.
o Az alacsonyabb ventilator fordulatszam alacsonyabb energiafogyasztast jelent. Csak akkor

hasznaljon intenziv lépést, ha szikséges.

Nagy mennyiség( géz esetén elbre valasszon magasabb ventilatorsebességet.
o (sokken a kellemetlen szagok eloszlasa a helyiségben.

Valassza le a vilagitasi rendszert, ha a mikodésére mar nincs szikség.
o Ha avilagitasi rendszert levalasztjak, az mar nem fogyaszt aramot.

Tisztitsa meg vagy cserélje ki a sz(r6ket a megadott id6kozonként.
o Asz{r6 hatékonysaga megmarad.

Helyezzen fed6t a f6z6edényre.
o A g6z és akondenzacid mennyisége csokken.

A kiegészit6 funkciokat csak szikség esetén hasznalja.
o Atovabbi funkciok letiltdsa csokkenti az energiafogyasztast.

6. TELEPITESI SZABALYOK

Hasznélhatja a késziléket levegbelszivé izemmobdban vagy levegbkeringetés Gzemmodban.

6.1 Uzemeltetés elszivott levegbvel

A beszivott leveg6t a zsirsz(ré tisztitja, és egy csérendszeren keresztil
juttatja el a kilsd kérnyezetbe. A levegét nem szabad olyan kéményen
keresztll elvezetni, amely egy készilékbél, gazbol vagy egyéb
tzelSanyagbol szarmazé fustgazok elvezetésére szolgal (levegs- £
keringetéses technolégiat alkalmazo egységekre nem vonatkozik).

o Ha az elszivott leveg6t nem Gzemeld kéménybe vagy égéstermék-
elvezet6be kivanjdk vezetni, az illetékes személyzet
hozzajaruldsat kell kérni.

e Ha az elszivott leveg6t a kilsé falon keresztil vezetjik, akkor a
falon dtmend csatorndt kell alkalmazni, amelynek szélessége
megegyezik a vastagsagaval.

6.2 Levegd-keringetési rendszer

A levegé keringtetési Gzemmoddban a kellemetlen szagok
semlegesitéséhez be kell szerelni egy kellemetlen szag-semlegesité
sz(r6t. Az egység levegbkeringetéses Gzemmodban vald
hasznalatanak kilonbdzé lehet&ségeirdl, valamint a kompatibilis
tartozékokrol a katalogusban vagy a helyi képviselknél
tajékozoédhat.
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6.3 Biztonsagos szerelés
Az egység felszerelésekor kovesse ezeket a biztonsagi utasitasokat.

A FIGYELMEZTETES - Mérgezésveszély!

A visszavezetett égési gazok mérgezést
okozhatnak. A helyiségleveg6tél figgd
fltdforrasok (példaul gaz-, olaj-, fa- vagy
szénflt6k, allando fitétestek, vizmelegitdk)
égési leveg6t szivnak ki abbol a térbél, ahol be
vannak szerelve, és a fistgazokat egy
gazelvezetl rendszeren keresztll a szabadba
vezetik ( példaul egy kémény). A paraelszivoval

kombinélva a konyha levegéje és a szomszédos @

szobdk levegbje is beszivasra kerdl.

Ha nincs elegendd levegéellatds, negativ nyomas alakul ki. A kéménybél vagy a
kipufogocsébél szarmazd mérgezd gazok visszakerilnek a haz helyiségeibe.
Gondoskodjon elegendé levegbellatasrol, ha a berendezést elszivott levegé izemmaodban
hasznalja, és szobaleveg6tél fliggo fltési forrassal hasznalja.

o Kockazatmentes izem csak akkor lehetséges, ha a flt6forras térben a vakuum nem
haladja meg a 4 Pa-t (0,04 mbar).

Ez akkor érhet6 el, ha az égéshez szlikséges levegd nyiladsokon, pl. ajtékon, ablakokon
keresztll keringhet, légbefuvé/elszivo egységgel kombinalva vagy mas miszaki eszkdzzel.
Egy levegd beflvo/elszivo egység onalloan nem biztositja a hatarérték betartasat.

o A helyzettél figgetlendl kérje a szakképzett munkatarsak javaslatat, akik felmérik az
otthon teljes szell&ztetési komplexumat, és javaslatot tudnak tenni a megfeleld
szellztetési intézkedésre.

o Haaz egység kizarolag levegbkeringetés izemmddban mdkadik, a mikodés

korlatozas nélkil lehetséges.
A visszavezetett égési gadzok mérgezést okozhatnak.

o Ha a paraelszivo helyiséglevegs-figgd flit6egységgel van felszerelve, akkor a paraelszivoe
tapellatdsat megfelel6 biztonsagi dramkorrel kell elldtni.

A visszavezetett égési gazok mérgezést okozhatnak.

o Ne engedje a tdvozo levegdt miikdds kéménybe vagy flstcsébe.

o Ne engedje ki a leveg6t egy olyan oszlopba, amely a kandalléval felszerelt helyiség
szell6ztetésére szolgal.

o Ha az elszivott leveg6t nem Gzemeld kéménybe vagy égéstermék-elvezetébe kell vezetni,
ehhez az illetékes szakszemélyzet hozzajarulasat kell kérni.

A visszavezetett égési gazok mérgezést okozhatnak.

o Ha a paraelszivo helyiségleveg6-figgd fltéegységgel van felszerelve, akkor a paraelszivo

tapellatasat megfelelS biztonsagi aramkorrel kell ellatni.
A visszavezetett égési gadzok mérgezést okozhatnak.

o Ne engedje a tavozo levegdt miikods kéménybe vagy fustcsdbe.

o Ne engedje ki a leveg6t egy olyan oszlopba, amely a kandalléval felszerelt helyiség
szell6ztetésére szolgal.

e Ha az elszivott levegét nem Gzemeld kéménybe vagy égéstermék-elvezetsbe kell vezetni,
ehhez az illetékes szakszemélyzet hozzajarulasat kell kérni.

/\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!
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A gyerekek beletekerhetik magukat a csomagoldsba, vagy a fejikre hizhatjak, fulladozva.
o Ne hagyjon gyermekeket a csomagolas kozelében.
o Ne engedje, hogy gyerekek jatsszanak a csomagoléanyaggal.

/\ FIGYELMEZTETES - Tdzveszély!
A zsirsz{rékben lévE zsirlerakodasok meggyulladhatnak.

o Az elbre beallitott biztonsagi tavolsagokat be kell tartani a felmelegedés elkerilése
érdekében.

o Ugyeljen a f6z6eszkdzeivel kapcsolatos informacidkra. Ha a f6z6készilék felszerelési
Gtmutatéja eltérd tdvolsagot jelez, vegye azt mindig vegye figyelembe a legnagyobb
tavolsagot. Ha gaz- és elektromos f6z6z6nakat egyltt Uzemeltet, az el&irt maximalis
tavolsag érvényes. A zsirsz(rékben [évE zsirlerakddasok meggyulladhatnak.

e Soha ne dolgozzon nyilt ldnggal az egység kozelében (pl. kihajlds miatt).

o Csak akkor szerelje fel az egységet szilard tlizel6anyaggal mikods f6z6hely (pl. fa vagy
szén) kézelébe, ha az egy nem eltdvolithaté burkolatba van zarva. Nem szabad szikrak lenni.

A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A készllék belsejében év6 alkatrészelk éles széllek lehetnek.

o Viseljen védbkesztylt. Ha az egység nincs megfelel6en rogzitve, leeshet. Minden
rogzitéelemet szilardan és biztonsagosan kell felszerelni.

Az elektromos vagy mechanikai szerkezet megvaltoztatasa veszélyes és hibas mikodéshez
vezethet. Ne végezzen semmilyen valtoztatast az elektromos vagy mechanikai szerkezeten.
A sz(r6 burkolata vibralhat (ha az egységmodell fedéllel van felszerelve)

o Lassan nyissa ki a sz{r6 fedelét. Nyitadskor tartsa erésen a sz(ir6fedelet, amig le nem

mozdul. Lassan zarja le a sz(ir6 fedelét.
/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
Az egység belsejében léve éles széld alkatrészek karosithatjdk a csatlakozékabelt.
Ne hajlitsa meg és ne zarja el a csatlakozokabelt.
A nem megfelel&en végrehajtott telepités veszélyes.
Az egység csak a miiszaki adattablan szerepl6 adatoknak megfelel6en csatlakoztathaté és
hasznalhatd. Az egység csak megfelel6en telepitett, foldelt valtakozd dramu aljzathoz
csatlakoztathato. Az épllet elektromos dramellatdsdnak védelmi rendszerét megfelel&en kell
kiépiteni. Ne csatlakoztassa az egységet mas kapcsoléforrashoz, példaul id6zitett kapcsolohoz
vagy tavirdnyité rendszerhez. Ha az egység fel van szerelve, szabad hozzaférést kell
biztositani a haldzati kabel csatlakozéjahoz. Ha a szabad hozzaférés nem lehetséges, az
allandé villanyszerelésben minden oszlopra fazislevalasztd keril beépitésre a szerelési
rendelkezések feltételei szerint. A készilék elhelyezésekor Ugyeljen arra, hogy a hal6zati
tapkabel ne ragadjon be egy helyen vagy ne sériljon meg.
4.4 Altalanos megjegyzések
Telepitéskor tartsa szem el&tt ezeket az altalanos megjegyzéseket. A telepités soran be kell
tartani a hatalyos épitési el6irdsokat, valamint a helyi aram- és gazszolgéltato el6irasait.
4.5 Megjegyzések az elektromos csatlakozashoz
Az egység elektromos hal6ézathoz valé biztonsagos csatlakoztatasa érdekében vegye
figyelembe ezeket a jelzéseket.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!
Az egység elektromos hal6zathoz valé biztonsagos csatlakoztatasa érdekében vegye
figyelembe ezeket a jelzéseket. A késziléket barmikor le kell tudni kapcsolni az elektromos
halézatrol. Az egység csak védéérintkezdvel ellatott, el6irdasoknak megfeleléen telepitett
konnektorhoz csatlakoztathaté.
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o Ahalozati kdbel csatlakozdjanak hozzaférhetének kell lennie a késziilék felszerelése utan.
o Haeznem lehetséges, az 4llandé villanyszerelésbe minden oszlopra fazislevalasztét kell

beépiteni a szerelési szabdlyzat IIl. talfeszlltségi kategdria feltételei szerint.
o Afix villanyszerelést csak szakképzett villanyszerel& végezheti. Javasoljuk, hogy a

berendezés tdparamkorébe differencidlvédelemmel (FI kapcsoléval) elldtott megszakitdt
szereljen fel. Az egység belsejében (év6 éles széld alkatrészek karosithatjak
csatlakozokabelt.
o Ne hajlitsa meg és ne zérja el a csatlakozokabelt.
o Ezaz egység megfelel az EC parazitaellenes el6irasoknak.
o Az egység az 1. védelmi osztalynak felel meg. Igy csak védévezetével ellatott elektromos
csatlakozassal hasznalhato.
o Atelepités soran a késziléket nem szabad az elektromos halézatra csatlakoztatni.
Gy6z8djon meg arrél, hogy a rogzités érintésvédelmet biztosit.
4.6 A beépitési feltételekkel kapcsolatos észrevételek
o Szerelje fel az egységet egy konyhaszekrénybe.
o Tovabbi specialis tartozékok felszereléséhez kdvesse a mellékelt szerelési Gtmutatot.
o Az optimalis g6zfelvétel érdekében az egységet kozépen, a f6z6lap felett kell felszerelni.
4.7 Eszrevételek a szell6z6cs6vel kapcsolatban

Az egység gyartdja nem vallal garanciat a kipufogdcsévek nyomvonaldval kapcsolatos
panaszok esetén.
e Hasznaljon rovid, egyenes, lehetd legnagyobb atmérsjl kipufogdcsovet.
e Ahosszul és durva levegbelvezet§ csovek sok hajlitassal vagy kis dtmérével csdkkentik a
szivoképességet és novelik a ventildtor zajszintjét.
o Ne hasznaljon gyulékony anyagokbol készilt levegbelvezetd csoveket.
o Akondenzviz visszakeringetésének megakadalyozasa érdekében szerelje fel a
levegbbeszivo csovet legaldbb 1°-0s d6léssel az egységhez képest.

Kerek csévek
150 mm (ajénlott) vagy legaldbb 120 mm belsd atmérdjl kerek cséveket hasznaljon.

Lapos csatornak

Hasznaljon lapos csatornadkat, amelyek belsé része megfelel a kerek csé atmérgjének:
e A 150 mm-es atmérd korilbeldl 177 cm?-es méretnek felel meg.

e A 120 mm-es atmérd korllbelil 113 cm2-es méretnek felel meg.

o Ezektdl az értékektSl eltérd atmérék esetén tomitécsikokat kell hasznalni.

o Ne hasznaljon éles iv{ lapos csatornakat.

4.8 Jelzések a levegbelszivasos izemmodra vonatkozéan

Levegbelszivassal torténé Gzemeléskor visszacsap6 szelepet kell felszerelni, hogy
megakadalyozza a levegd és a szennyez6dések kivilrél valo bejutasat.

Megjegyzések

Ha az egység nincs felszerelve visszacsapd szeleppel, akkor azt kilon megvasarolhatja a
szaklzletekben.

Ha az elszivott leveg6t a kilsé falon keresztil vezetjik, akkor a falon atmend csatornat kell
alkalmazni, amelynek szélessége megegyezik a vastagsagaval.

4.9 Levegbkeringetéses (izemmaddra vonatkozé jelzések

A készlléket csak rogzitett helyzetben és csatlakoztatott csovekkel szabad hasznalni.
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7. AZ INDUKCIOS FGZOLAP FELSZERELESE

Szerel6berendezés kivalasztasa

Vagja ki a munkafeliiletet a rajzon lathaté méreteknek megfeleléen.

A beépitéshez és hasznélathoz legalabb 5 cm helyet kell hagyni a furat kériil. Ugyeljen arra,
hogy a munkafelilet vastagsaga legalabb 30 mm legyen. Kérjiik, valasszon héallé
munkafelilet anyagot, hogy elkeriilje a f6z6lap hésugarzéasa éltal okozott nagyobb
deformaciot. Az alabbiak szerint:

Modell L(mm) |W(mm)|H (mm)|D (mm)|A (mm)| B (mm)| X (mm)

FEEL 60 AIR| 600 520 56 52 570 490 | 50 min

Minden korilmények kézott gy6z6djon meg arrél, hogy az indukciés f6z6lap jol szellbzik, és a
levegd bemeneti és kimeneti nyilasa nincs elzarva. Gy6z6djon meg arrél, hogy az indukcids
f6z6lap jo allapotban van. Az alabbiak szerint

Megjegyzés: A f6z6lap és a f6z6lap

A feletti szekrény kozotti biztonsagi
tavolsagnak legalabb 760 mm-nek kell
lennie.

-

A(mm) B(mm) C(mm) D
760 50 mini 30 mini Légbedmls Légkijarat5 mm
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A f6z6lap felszerelése elott gy6z6djon meg arrol

+ a munkafelllet négyzet alaku és vizszintes, és semmilyen szerkezeti elem nem zavarja a
helyigényt

* a munkafellilet h&all6é anyagbol készil

* ha a f6z6lapot sitd folé szerelik, a sit6 beépitett hitéventilatorral rendelkezik

* a telepitésnek meg kell felelnie az &sszes tavolsagi kovetelménynek és a vonatkozé
szabvanyoknak és el6irasoknak

+ 3z 3lland6 huzalozasba egy megfeleld levalasztd kapcsold van beépitve, amely teljes
levalasztast biztosit a haldzati tapegységrél, és a helyi huzalozasi szabalyoknak és el&irasoknak
megfeleléen van felszerelve és elhelyezve.

A levalaszto kapcsolonak jovahagyott tipusinak kell lennie, és 3 mm-es légrés tavolsagot kell
biztositania minden pélusban (vagy minden aktiv [fazisu] vezetékben, ha a helyi huzalozasi
szabalyok lehet&vé teszik a kovetelmények ilyen eltérését)

* 3 levalasztd kapcsold kdnnyen elérhet6 lesz a vasarld szamara a felszerelt f6z6lappal

* konzultéljon a helyi épitésigyi hatdsagokkal és a szabalyzattal, ha kétségei vannak a
telepitéssel kapcsolatban

+ h6allo és konnyen tisztithato fellleteket (példaul kerdmia csempét) hasznal a féz6lapot
korilvevd falfeluletekhez.

A fozolap felszerelése utan gy6z6djon meg réla

* 3 tdpkabel nem érhetd el a szekrényajtokon vagy fidkokon keresztil

* megfelelé mennyiség( friss levegd aramlik a burkolaton kivilrél a f6z6lap aljara

* ha a f6z6lapot fiok vagy szekrény folé szerelik, akkor a f6z6lap alja ald h6védd akadalyt kell
felszerelni

* a levalaszté kapcsold kdnnyen elérhet6 az Ugyfél szdmara

Miel6tt megtalalna a rogzitékonzolokat
Az egységet stabil, sima feliletre kell helyezni (hasznalja a csomagolast). Ne fejtsen ki er6t a
f6z6lapbol kidllé kezel&szervekre.

A konzol helyzetének beallitasa

Régzitse a f6z6lapot a munkafellilethez a
féz6lap aljan taldlhaté 4 konzollal (lésd a
képet) a beszerelés utan.

veg :

rogzitd rogzité f
B rog g |
A csavar ST3. 9x6 J

D alsoé tok \ munkalap/konyhaszekrény

N
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Figyelmeztetések

1. Az indukciés f6z6lapot szakképzett személyzetnek vagy technikusnak kell felszerelnie.
Szakembereink allnak az On rendelkezésére. Kérjik, soha ne végezze el a miveletet
egyedil.

2. A f6z6lapot nem szabad kdzvetlenil mosogatdgép, hitészekrény, fagyasztd, moségép
vagy ruhaszarit6 folé helyezni, mivel a para karosithatja a f6z6lap elektronikajat

3. Az indukcids f6z6lapot Ugy kell felszerelni, hogy a megbizhatésag névelése érdekében
jobb h&sugarzas biztosithato.

4. Az asztal felilete feletti falnak és indukalt fGtési zonanak ellenallnia kell a hének.

5. A sérilések elkerilése érdekében a szendvicsrétegnek és a ragasztonak héallonak kell
lennie.

A f6z6lap csatlakoztatasa az elektromos halézathoz
Ezt a f6z6lapot csak megfeleléen képzett személy csatlakoztathatja a halézathoz.
Miel&tt csatlakoztatna a f6z6lapot az elektromos hal6zathoz, ellendrizze, hogy:
1. a haztartasi vezetékrendszer alkalmas a féz6lap altal felvett dramra.
2. a fesziltség megfelel az adattabldn megadott értéknek
3. a tapkabel szakaszai elbirjdk az adattablan megadott terhelést.
A f6z6lap elektromos halézatra csatlakoztatdsdhoz ne hasznaljon adaptereket,
sz(kit6ket vagy elagazd eszkdzoket, mivel ezek tilmelegedést és tiizet okozhatnak.
A tapkabel nem érhet forr6 részekhez, és ugy kell elhelyezni, hogy a h6mérséklete
sehol se haladja meg a 75°C-ot.

Ellen6rizze villanyszerel&vel, hogy a haztartasi vezetékrendszer megfeleld-e

valtoztatas nélkil. Barmilyen valtoztatast csak szakképzett villanyszereld
végezhet.

Az dramellatast a vonatkozo szabvanynak megfelelen kell csatlakoztatni. A
csatlakoztatasi médot az aldbbiakban mutatjuk be.

Tapvezeték hasznalata 50A HO7RN-F 5x2,5mm? 400V 3~ 220240V~

16A m
®

V8L V8LVEL

P 00 | @

OF
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8. PARAELSZIVO FELSZERELESE

FIGYELEM!

Ezt az egységet a szekrénybe torténé beépitésre tervezték

Tartsa szem el6tt ezeket az informacidkat az egység felszerelésekor.
8.1 Szallitasi csomag

Kicsomagolds utan ellenérizze, hogy a szallitas teljes-e, és minden alkatrész mentes-e az
esetleges szallitasi sérilésektol. lasd a képet

1.- Uveglap

2. - aluminium zsirsz{ré

3.-azindukcids f6z8lap beépitett paraelszivéoval

4. - karima (a paraelszivéra szerelve)

8.2 Az egység méretei (mm)

Lasd a képeket @ @ @ @ @

8.3 A beépitéshez sziikséges furatok mérete (fal és sziget)
Lasd a képeket @ @ @ @

8.4 Beszerelés kipufogoba

a. Vagjon egy rést az egység szdmara. Lasd a képet @

b. Vegye ki az egységet, és rogzitse az ivet (nem tartozék) ennél a lépésnél 4 csavarral
(M4x8). Lasd a képet @

c. Dontéssel helyezze be az egységet a szekrénybe, és csatlakoztassa a csdvet a kivant
modon. Lasd a képeket @@

8.5 Beszerelés az 1-es tipusd recirkulacioba a TRK 1 opcionalis készlet hasznalataval

Az opcionalis TRK 1 készlet &sszetevdi: 1.- Fali lemez 2.- karima aktiv szénsz(rével és PVC-
cs6vel 3.- SS tipusd racs

a. Vagjon egy rést az egység szamara. Lasd a képeket

b. A szekrény méreteinek megfelel6en allitsa be a PVC csévet vagassal, 200 mm-rél minimum
132,4 mm-re. Lasd a |<épeté

c. Vegye ki az egységet, és szerelje le a karimat a paraelszivéd kimenetérél 6 csavar (M4x8)
eltdvolitdséval. Ne felejtsen el visszahelyezni 6 csavart (M4x8) a karima eltavolitasa utan.
Lasd a képet

d. Szerelje fel a rovid PVC csovet és a szénsz(irg tartot, tomitse a révid PVC csbvet a
szénsz(ir6 tartéhoz 6 csavarral (ST3,5 x 10). Lasd a képet

Hogy elkerilje, hogy viz és olaj keriljon a hazba, tekerje be a csatlakozasi helyet
foliaszalaggal (nem tartozék). Lasd a képet @

e. Rogzitse a szénsz(ir6 konzolt a révid csével 4 csavarral (M4 x 8) a kimenetbe Lasd a |<épet@
f. Szerelje be a szénsz(ir6t a szénsz(r6 tartdjaba. Lasd a képet

g. Dontse meg a késziléket, helyezze be a késziléket a konyhaszekrénybe. Lasd a I<épet®
h. Szerelje fel a fali lapot: vagjon egy lyukat a konyhaszekrény hatuljan, tegye vissza a fali
lapot a lyukba, és jelolie meg a 3 lyuk poziciéjat. Furjon 3 lyukat (®10 mm a fali konzolok
elhelyezéséhez), csavarozza fel és rogzitse a fali lapot a falhoz 3 csavar (ST6x40mm) és 3 fali
dugd (nem tartozék) vagy 3 robbandcsavar (M6x60) segitségével. Lasd a képet

i. Szerelje fel az SS slim racsot: Vagjon egy lyukat a konyhaszekrény aljan talalhaté ldbazatba,
és ragassza be az SS slim racsot a lyukba. Lasd a I<épet@

j. Szerelje be a zsirsz(r6t. Lasd a képet @
k. Szerelje fel az Gvegfedelet. Lasd a képet
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8.6 Telepités 2-es tipusi recirkulaciéba a TRI!opcionélis készlet hasznalataval
Az opcionalis TRK 2 készlet 6sszetevdi: 1.- Aktiv szénsz(r6 2.- Racs 3. - Elszivo levegd tamogatas
a. Vagjon egy rést az egység szamara. Lasd a képeket
b. Vegye ki az egységet, és ebben a [épésben rogzitse az ivet 4 csavarral (M4x8). Lasd a képet
c. Dontse meg a késziléket, helyezze be a késziléket a konyhaszekrénybe. Lasd a I<épet@
d. Készitse el a szénsz(ir6 szerelvényt (lasd a képet @) és a szénsz(ré szerelvény fedelét
(l4sd a képet @), helyezze be a szénsz(r6 egységet a konyhaszekrény aljan talalhato labazat
nyilasaba, és rogzitse 4 csavarral (ST3.5 x 10). Lasd a képet
e. Csatlakoztassa a csovet (nem tartozék) és az adaptert 16 csavarral (ST3,5 x 10). Lasd a
képeke
f. Fejezze be a telepitést. Lasd a képet @
8.7 Az olaj/viz kibocsatasa
Tavolitsa el az alatta taldlhatd zsirgy(jté dugojat, és engedje le a tartalmat egy edénybe. Lasd a
képet
8.8 A szénsz(ird készlet ki- és visszaszerelése

Lasd a képeket @ @ @ @

8.9 Az elektromos bekdtés elkészitése
Dugja be a dug6t a védéérintkezds aljzatba.
8.10 Az egység szétszerelése

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék belsejében lévo alkatrészek éles széllek lehetnek. Viseljen védkeszty(t. Valassza
le a készUléket a haldzati tapegységrol. Csavarja ki a levegbelvezetd csovet. Ha szlikséges,
nyissa ki a sz(r6fedelet (ilyen fedével rendelkezé modelleknél). Tavolitsa el a zsirsz{r6t. A
karosodas elkerilése érdekében ne hajlitsa meg a zsirsz(ir6t. Valassza le a vezérl&panel
kabelkotegét és a vilagitasi rendszer kabelkotegét. Lazitsa meg a csavarokat a beépitett
butorokon. Lassan engedje le az egységet.

9. A megfelel6 edény kivalasztasa

* Csak olyan edényt hasznaljon, amelynek alapja alkalmas indukciés fézéshez.
A Keresse az indukcios szimbolumot a csomagoldson vagy a serpeny6 aljan.

* Magnesprébaval ellendrizheti, hogy az edény megfelelé-e. Mozgass egy magnest

a serpenyé alja felé.

Ha vonzza, a serpenyd alkalmas indukciora.

* Ha nincs magnesed:

1. Tegyen egy kis vizet az ellen6rizni kivant serpenyébe. o

2. Ha Unem villog a kijelz6n, és a viz melegszik, az edény megfeleld. @

- A kévetkez6 anyagokbol készilt edények nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes

acél, aluminium vagy réz magneses alap nélkil, Gveg, fa, porcelan, kerdmia és

cserép.

Ne hasznaljon szaggatott széld vagy X
ivelt alja edényeket.

Ugyeljen arra, hogy az edény alja sima legyen, az iiveghez simuljon, és akkora legyen, mint a
f6z6z6na. Olyan serpenyéket hasznaljon, amelyek atmérdje akkora, mint a kivalasztott zéna
grafikéja.
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Egy edény hasznalataval valamivel szélesebb energia keril felhasznalasra a maximalis
hatékonysaggal. Ha kisebb edényt hasznal, a hatékonysag a vartnal kisebb lehet. A serpeny6t
mindig a f6z6z6na kdzepére helyezzik.

S

Mindig emelje le az edényeket az indukciés
f6z6laproél — ne csisszon, mert megkarcolhatjak
az liveget.

A serpeny6 méretei

A f6z6z6nak egy bizonyos hatarig, automatikusan az edény atmérgjéhez
igazodnak. Ennek az edénynek az aljanak azonban minimalis atmérével kell
rendelkeznie a megfelel6 f6z6z6nanak megfeleléen. A f6z6lap legjobb hatasfoka
érdekében helyezze az edényt a f6z6z6na kozepére.

Az indukcids edény alapatmérdje:

F6z6z6na minimum (mm)
190mm 160 Dual Combi 200

10. INDUKCIOS FOZOLAP ATTEKINTESE

8.

501 | | 5.

1.Bal els6 flitési z6na: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm

2.Bal hatso fiitési zona: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm

3.Jobb hatsé flitési zéna: 1800W Boost2100W/190mmx190mm

4.]obb els6 f(itési zona: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm

5.Kettds kombinalt zona: 3000 W-os erdsité 3400 W/392,5 mm x 210 mm
6.Uveg tanyér

7.Kezel6panel

8.Légbevezetd
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11. HASZNALAT - FUNKCIOK
4. 4. 8.
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. BE/KI Vezérlés

. 1d6zit6 vezérlés

. Aktivalé gomb és a Dual Combi zona letiltasa
. F(tési zona kivalasztasi vezérlék

. Teljesitmény / id6zit6 bedllit6 csuszka

. Novelje a vezérlést

. Gyermekzar vezérlés

. Ventilator vezérlés

ONOU R WNN R —

Az érint6égombok hasznalata

* A kezel6szervek reagalnak az érintésre, igy nem kell semmilyen nyomast kifejtenie.

* Az ujja golyojat hasznalja, ne a hegyét.

* Minden egyes érintés regisztralasakor sipold hang hallhato.

+ Gy6z6djon meg arrél, hogy a kezelészervek mindig tisztak, szérazak, és semmiféle targy
(példaul edény vagy ruha) ne takarja el 6ket. Még egy vékony vizréteg is megnehezitheti a

kezel&szervek kezelését. /

A. AZ INDUKCIOS FOZOLAP HASZNALATA
A KESZULEK TELJES MAXIMALIS TELJESITMENYENEK BEALLITASA

Az indukcios f6z6lap energiagazdalkodasi rendszerrel van felszerelve. A f6z6lap maximalis
teljesitménye 7200 W-ra van korldtozva. Ez a beallitds 4300 W-ra csokkenthetd. A teljes
teljesitménykorlat aktivalasakor az egyes f6z6zonak teljesitménye csak addig névelhetd, amig a
teljes teljesitmény el nem éri a hatarértéket.

1. Az energiagazdalkodas aktivalasahoz csatlakoztassa a tapfesziltséget, majd kapcsolja be a
készUléket, és egyszerre nyomja meg a bal elsd ftési gombot (1# f(itési zona gomb) és a jobb
elsé flitési zona vezérl6gombijat (4# f(itési zéna gomb) néhadny méasodpercig.

2. Amikor az energiagazdalkodas be van kapcsolva, az aktualis maximalis teljesitmény
megjelenik az idézitd LED kijelz6jén - példaul ha az id6zit6 kijelz8je 7.2-t mutat, az azt jelenti,
hogy az egység maximalis teljesitményhatara 7200 W.
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a. Nyomja meg az id6zitd ikont - az id6zitd I<ij5’jje villogni kezd az aktudlis maximalis
teljesitménykorléttal b. Nyomja meg a 4# f(tési z6na vezérlégombot az Uj kivant
teljesitményhatér kivalasztasahoz. A 4# f(tési zona vezérl6gomb megnyomasaval kilénb6z6
maximalis teljesitményértékek jelennek meg—a 4,3 >7,2> 43> 7,2 .. (4300 W > 7200 W >
4300 W > 7200 W...) gomb megnyomasaval az értékek kéréznek.

Bal elsé f(itési z6na vezérlégomb Jobb elsé6 fiitési zona vezérlégomb
(1# fiitési zona vezérls gomb) (4# fiitési zona vezérlé gomb)

DO 9 ® C¢ G
® D oco0oo0000000 C O O

Ha kivalasztotta az Uj maximalis teljesitményértéket, mentse el az Uj beallitast az idézitd
gomb megnyomasaval. Az id6zit6 kijelz6jén néhany masodpercre megjelenik a "Pn" Gzenet.
Az () maximalis teljesitményérték be van allitva. Ha alacsonyabb maximalis dsszteljesitményt
allit be, akkor nem lehet egyszerre minden f6z6z6nan magas teljesitményszintet beallitani.

Jegyzet:

* Ha a készilék maximalis 0sszteljesitményét visszaallitja, akkor a készlléket le kell valasztani
az elektromos halézatrél, és Gjra csatlakoztatni kell.

* Ha a teljes teljesitménykorlatozast nem allitotta be, akkor a késziléket le kell valasztani a
haldzatrol, és Ujra csatlakoztatni kell.

+ A maximalis teljesitmény nem megfelel hasznalata balesetet okozhat, ezért Ggyeljen a
megfelel6 maximalis teljesitmény beallitasara.

A f6zés megkezdéséhez

1.Az energiagazdalkodasi kivéalasztasi mlvelet elvégzése utan

minden kijelz6n megjelenik a ,-" vagy ,--" felirat, jelezve, hogy

barmelyik f(it6zonat kivalaszthatja a kdzvetlen f6zésre.

2. Helyezzen egy megfeleld serpenydét a hasznalni kivant f6z6zénara.

» GQy6z6djon meg arrél, hogy az edény alja és a f6z6z6na felllete

tiszta és szaraz.

3. Ha megérinti a f(tési zona kivalasztasi vezérl6t, a gomb melletti I

jelz6fény villogni kezd: 0" -
4. Allitsa be a f6zési teljesitményt 0-8 kézétt a csiszkaval. Példaul, @ ° l4|
ha 3 szintet szeretne beallitani a ,3"-ra csUsztatva, a zo6na melletti '_'
jelz6 ,3"-at fog mutatni.

|
OOO%OOOO@ .D:lé
A

Megjegyzés:
Csusztassa jobbrol balra, a teljesitmény minden alkalommal egy [épésrél csdkken a O [épésig.
CsuUsztassa balrél jobbra, a teljesitmény minden alkalommal eggyel né a 8. lépésig.
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Jegyzet:

Ha egy perc elteltével nem dllitja be a f6zési teljesitményt, a készilék automatikusan ledll
Meg kell érintenie a BE/KI vezérlégombot, és meg kell ismételnie az eljarast a fenti 2.
lépéstél. A f6zési teljesitményt a f6zés sordn barmikor médosithatja.
%

i
Ha a kijelz6 LF felvaltva villog a f(itési fokozattal.
Ez azt jelenti:
* nem a megfeleld f6z6z6nara helyezett egy serpenyét, vagy
+ az On altal hasznalt serpeny6 nem alkalmas indukcios f6zéshez vagy
* az edény tal kicsi, vagy nincs megfelel6en a f6z6z6na kdzepén.
Nem melegszik fel, hacsak nincs megfeleld serpenyd a f6z6z6nan.
Akijelz8 1 perc elteltével automatikusan kikapcsol, ha nem helyeznek ra megfelel6 serpenyét.

Ha befejezte a f6zést

. I/
1.Erintse meg a kikapcsolni kivant f(tési zénavalasztd vezérl6t. .D -|_
S

2.A f6z6z6na kikapcsoldsa: Kapcsolja ki a f6z6z6nat balra gérgetve a Cﬁ
,0"-ig. Gy6z86djon meg arr6l, hogy a kijelz6n ,0" lathato

co 0000000 W®

3. Kapcsolja ki teljesen a féz6lapot a BE/KI kapcsolé megnyoméf%‘

A Vigyazzon a forr6 feliletek maradékhéjelz6jére

Vigyazzon a forré feliletekre, a ,,H” maradékhé-jelz6 mutatja, hogy melyik |-

f6z6z6na érintése forrd. Eltdnik, ha a felllet biztonsdgos hémérsékletre H_ o

hal. Energiatakarékos funkcioként is hasznalhaté, ha tovabbi serpenybket

szeretne felmelegiteni, hasznalja a még forro f6z6lapot.

A kezelBszervek lezarasa

+ Lezérhatja a kezel&szerveket, hogy megakadalyozza a nem széndékos hasznalatot (példaul,
hogy a gyerekek véletlenil bekapcsoljdk a f6z6zonakat).

* Ha a kezel6szervek le vannak zarva, az ON/OFF vezérl6 kivételével az 6sszes kezelbszerv le
van tiltva.

A kezelGszervek lezarasahoz

Erintse meg a gyerekzar vezérlsjét @ a zar ikon melletti kis kerek LED kigyullad, és az @
id6zit6 kijelz6jén a ,Lo" felirat lathato.

A kezel8szervek feloldasahoz

1.Gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6lap be van kapcsolva.

2. Erintse meg és tartsa lenyomva a gyerekzar vezérlét @egy ideig, a kis kerek LED és az
id6zit6 jelzb6je ,Lo" eltlinik.

3. Most mar elkezdheti hasznalni a féz6lapot.
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Amikor a f6z6lap zarolasi médban van, az ON/OFF kivételével az &sszes kezelGszerv

le van tiltva, az indukciés f6z6lapot vészhelyzetben mindig kikapcsolhatja az ON/OFF
gombbal, de a kovetkezé miveletnél elszor a fé6z6lapot kell feloldania.

Az id6zit6 hasznalata

Az id6zit6 beallitasat 00-88 perc kozott kétféleképpen hasznalhatja:

* Bedllithatja, hogy a beallitott id6 letelte utan egy f6z6z6na kikapcsoljon;

* Bedllithatja, hogy egynél tébb f6z6z6nat kikapcsoljon.

Az id6zit6 beallitasa a kivant ftési terilet kikapcsolasahoz

1.Valassza ki a f6z6z6nat az id6zitét bedllitani kivant zona megérintésével (példaul 25 perc),
és allitsa a f6zési teljesitményt 3-ra a csUszkaval.

OOO%OOOO@ ?;C.:)

2.Az 1d67it6 vezérlégombjanak megérintésével az alapértelmezett ,30" és ,3" jelenik meg;
mozgassa a csUszkat 3-rél 2-re, majd érintse meg ismét az id6zit6 vezérlégombjat; most a ,0”
villog, és csUsztatnia kell "5". Most az id6zit6 25 percre van allitva. Az id6zit6 beallitasanak
befejezése utan, minden mdvelet nélkil a jelz&fény 5 masodperc mulva abbahagyija a
villogast, és belép az id6zitd visszaszamlalé Gzemmaoddjaba.

3¢ 30 Lef 3D ,29 39
@googOOOC@ @uooo®00000 @ooooo%co@

Tanacs: Nyomja meg el8szor az id6zit6 vezérlégombjat, és cslsztassa el a csUszkat a beallitas
1 perces id6kézonkénti ndveléséhez vagy csokkentéséhez. Nyomja meg masodszor az id6zit6
vezérlégombijat, és csisztassa el a csiszkat a bedllitds csdkkentéséhez vagy ndveléséhez 10
perces id6kdzonként. Megjegyzés: A kivalasztott teriiletet jelz6 piros pont a tapellatas
jelz6fénye mellett.

3. Az id6zit6 ideje alatt, ha torolni szeretné az id6zitét, valassza ki azt a flitési zonat, amelynél
torolni szeretné az id6zit6t, majd nyomja meg az id6zitdt, és csUsztassa el a csuszkat az

id6zit6 tor esehez ésa ,00" jelenik meg.

30 %

Megjegyzés: Amikor az id6zit6 lejar, a f6z6z6na kikapcsol - 'z
. - . Ll
automatikusan és "H"-t jelez. @ H :)

A Mas f6z6z6nak tovabbra is normalisan mikddnek, ha kildn vildgitanak.

Id6zit6 beallitasa egynél tébb f6z6z6na kikapcsolasahoz

Ha ezt a funkciot egynél tobb ftési zonara hasznalja, az id6zit6 kijelz6je a legrévidebb id6t
mutatja. (pl. zona 1# beéllitasi ideje 6 perc, zona 2# beallitasi ideje 3 perc, az id6zité jelzbje
.3"-at mutat.)

3. o) (Beallitss: 3 perc) 73
E. O (Beéllitas: 6 perc) @
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MEGIEGYZES: A teljesitményszint-jelz6 melletti piros pont villogasa azt jelenti, hogy az id6zité
kijelz6je a f(itési zona idejét mutatja. Ha egy masik fltési zona beéllitott idejét szeretné
ellendrizni, érintse meg a gombot

flitési z6na szabalyozas. Az id6zit6 jelzi a beallitott id6t.

6. 06
U 0O

Amikor az id6zitd lejar, a megfelel6 f(tési zona automatikusan -

I
kikapcsol, és a ,H" felirat jelenik meg. H{ :)
® *

Megjegyzés: Ha m6dositani szeretné az id6zit6 idébeallitasat, amikor az elindul, ismételje
meg az eljarast az 1. lépéstol.

AKTIVALIJA A BOOST FUNKCIOT

A "Boost" az a funkcio, amely nagyobb teljesitmény teriletet fGt fel 5 percig (maximum). gy
erGsebb és gyorsabb fézést készithet

A Boost hasznélata a gyorsabb f6zés érdekében

. s
1.Erintse meg azt a f6z6z6nét, amelyen a Boost funkciot hasznalni (™~ .D
szeretné. A gomb melletti jelz6fény villog. ()

2. A Boost gomb aktivalasa: érintse meg és tartsa lenyomva a 8-as teljesitményszint gombot, a
f6z6z6na Boost modban kezd mikédni (maximalis teljesitmény). A teljesitmény kijelzén a ,,P”
lathatd, jelezve, hogy a z6na boost moédban van.

o 0o 000000 W® _’PO

3. A Boost teljesitmény 5 percig tart. Ezutan a teljesitmény visszatér a 8-as teljesitményre.

8
Ha 5 percre le szeretné allitani a Boost funkciét, el&szor valassza ki a f6z6zo6nat, majd érintse
meg a csUszkat, a teljesitménykijelz6n megjelenik a kivalasztott teljesitményszint.

P':)—)OOOOOOOO@

Y G

Kettés kombi zéna

Eg6 kombinacié

Ez a funkci6 akkor hasznalhato, ha egy ég6 nem elegend6 az edények megfeleld
felmelegitéséhez (példaul nagy edények halhoz vagy hishoz). A "Kettés kombi / kombinalt
fé6z6z6na" funkcié engedélyezéséhez nyomja meg a megfelel6 gombot vagy a kijelz6n a
kijelzén.
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Szlkség esetén egyetlen égbként vagy két fugtlen égbként is
haszndlhaté. Ebben az esetben két egymastél figgetlendl
mdkddé induktor van. A szabad f(itési zona mikodése kozben
csak az a terilet aktivalodik, amelyre az edény fel van szerelve.
Ha egynél tobb égbre van szlikség az edény elhelyezéséhez,
telepitse azt a szabad f(itési zona fels6 vagy alsé szélétsl
kezdve.

Két figgetlen ég6 hasznalata

Az els6 és a hatso ég6 (mindegyik esetben két induktorral)

egymastol figgetlenil hasznalhaté. Minden égéhdz kilon allitsa
be a kivant f(tési fokozatot. Minden égéhoz csak egy serpeny6t
hasznaljon.

Ajanlasok

Helyezze az edényeket egynél tobb szabad f(it6zénaval rendelkez6 féz&fellletre Ggy, hogy a
szabad f(it6zonak kozll csak az egyiket fedje le. Ellenkez& esetben a f6z6lapok nem
aktivalédnak megfelel6en, ami negativan befolyasolja a f6zési eredményt.

-~

. JL J

A Dual Combi Zona funkcié hasznélata

1.Gy6z6djon meg arrél, hogy a f6z6lap be van kapcsolva.
2. Erintse meg a Dual Combi zéna gombot , a Dual Combi zéna gomb melletti jelz6fény vilagit,
és az 1# és 2# f6zési gombok melletti jelz6fény villog, és megjelenik

@ D O
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3. CsUsztassa a csUszkat a teljesitményszint beallitasdhoz 0-rél 8-ra villogas kézben, példaul

6-ra az alabbiak szerint. l

E 4
4. Bedllithatja a teljesitményszintet villogas kézben. Ha villogas utan szeretné beallitani a
teljesitményszintet, ismételje meg a fenti 2. lépést.
5. Ha térélni szeretné a Dual Combi zona funkciét, érintse meg a Dual Combi Zona gombot, és

csUsztassa a csUszkat 0 allasba; vagy nyomja meg az 1# vagy 2# f6zési gombokat, és irja be
az egyet ég6 Uzemmad.

Korlatozasok a Boost(P) hasznalatakor

Az dsszes f6z6lap maximalis teljesitménnyel rendelkezik. Ha a Boost funkcié be van
kapcsolva, és nem Lépi tul a maximalis teljesitményt, az elektronikus vezérlés automatikusan
csokkenti egy masik fitékor f6zési szintjét.

Tdlmelegedés elleni védelem

A felszerelt h6mérséklet-érzékels képes figyelni az indukcids f6z6lap belsejében lévo
hémeérsékletet. Ha tul magas hémérsékletet figyel meg, az indukcios f6z6lap automatikusan
ledll.

Kisebb cikkek észlelése

Ha nem megfelelé méretl vagy nem mégneses edényt (pl. aluminium), vagy mas apré targyat
(pl. kés, villa, kulcs) hagy a féz6lapon, a f6z6lap 1 percen beltl automatikusan készenléti
Uzemmodba kapcesol. A ventilator még 1 percig f6z az indukciés féz6lapon.

Automatikus kikapcsolas védelem

Az automatikus kikapcsolas a féz6lap biztonsagi védelmi funkcidja. Automatikusan kikapcsol,
ha elfelejtené kikapcsolni a f&zést. A killonb6z6 teljesitményszintek alapértelmezett
Uzemideje az aldbbi tablazatban lathatd:

Teljesitményszint 12 3 4 5 6 7 8 Alapértelmezett
munkaid6 (6ra) 888 4 4 42 2

A szivritmus-szabalyozé6val rendelkezdknek konzultalniuk kell orvosukkal
hasznélja ezt az egységet.

Folyadék tulfolyas elleni védelem

Amikor koérilbeldl 140 ml folyadék talcsordul a vezérl6pulton, és tdbb mint 3 gombot nyomva
tart kordlbeldl 10 masodpercig az indukcios f6z6lap automatikusan leall.

Fézési iranyelvek
c Legyen dvatos sttéskor, mert az olaj és a zsir nagyon gyorsan felmelegszik, kilondsen,

ha nagy teljesitményt hasznal. Rendkivil magas h6mérsékleten az olaj és a zsir
spontdn meggyullad, és ez komoly tlzveszélyt jelent.
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F6zési tippek

* Ha az étel felforr, csokkentse a h6mérséklet-beallitast.
* A fedél hasznalata csokkenti a f6zési id6t és energiat takarit meg a hé megtartasaval.
* A f6zési id6 csdkkentése érdekében minimalizalja a folyadék vagy zsir mennyiségét.

Inditsa el a fézést magas fokozaton, és csékkentse a fokozatot, ha az étel mar atforrésodott.
Parolas, rizsf6zés

* A parolas a forraspont alatt, kérilbeldl 85°C-on torténik, amikor a buborékok csak idénként
emelkednek fel a f6z6folyadék felszinére. Ez a kulcsa az izletes leveseknek és a puha
porkolteknek, mert az izek az étel talsitése nélkil fejlédnek ki. A tojasos és lisztes sdritett
szoszokat is forraspont alatt kell f6zni.

* Egyes feladatokhoz, beleértve a rizs abszorpciés médszerrel torténd fézését, a
legalacsonyabb fokozatndl magasabb fokozatra lehet szlkség, hogy az étel megfelel&en
megsiljon az ajanlott idd alatt.

Silt steak

A lédus, izletes steak elkészitéséhez:

1. SUtés el6tt hagyja a hast szobahdmérsékleten kordlbeldl 20 percig.

2. Melegits fel egy nehéz alapu serpeny6t.

3. Kenjik meg olajjal a steak mindkét oldalat. Csorgassunk egy kevés olajat a forré
serpeny6be, majd engedjlk ra a hist a forro serpenyére.

4. SUtés kdzben csak egyszer forditsa meg a steaket. A pontos f6zési id6 a steak vastagsagatol
és attol figg, hogy mennyire szeretné elkésziteni. Az id6 oldalanként 2-8 perc kdzott
véltozhat. Nyomja meg a steaket, hogy megmérje, mennyire silt meg — minél keményebbnek
érzi magat, annal ,jol sikerllt” lesz.

5. Talalas el6tt hagyja pihenni a steaket egy meleg tanyéron néhany percig, hogy ellazuljon és
megpuhuljon.

Réntasra

1. Valasszon egy indukciéval kompatibilis lapos wokot vagy egy nagy serpenyét.

2. Készitse el6 az 6sszes hozzdvaldt és felszerelést. A kevergetésnek gyorsnak kell lennie.
Ha nagy mennyiséget f6z, f6zze meg az ételt tobb kisebb adagban.

3. Roviden el6melegitjik a serpenyét, és adjunk hozza két evékanal olajat.

4. A hist el8szor f6zzUk meg, tegyUk félre és tartsuk melegen.

5. A zoldségeket megpiritjuk. Ha forro, de még ropogés, allitsa a f6z6z6nat alacsonyabb
fokozatra, tegye vissza a hust a serpeny6be, és adja hozza a szdszt.

6. Ovatosan keverje 6ssze az 6sszetevéket, hogy megbizonyosodjon arrél, hogy
atmelegednek.

7. Azonnal talaljuk.

Fdtési beallitasok

Az alabbi beallitasok csak iranyadoéak. A pontos beallitds szamos tényez6tél figg,
beleértve az edényt és a f6zés mennyiségét.

Kisérletezzen az indukciés f6z6lappal, hogy megtalalja az Onnek legmegfelel6bb
beallitasokat.
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Hobeallitas Alkalmassag
1-2 * finom melegités kis mennyiség( ételhez

* csokoladé, vaj és gyorsan megégé ételek olvadasa
* enyhe pérolas
* lassa felmelegedés

3-4 * Ujramelegités
« gyors pérolas
* rizst f6zni
5-6 « palacsinta
7-8 * piritas
* tésztaf6zés
9 * rantassal
* perzsel6

* a leves felforraldsa
« forrésban lévé viz

B. A VENTILATOR HASZNALATAHOZ

1. Allitsa be a ventilator teljesitményét 0-b értékrél a csiszkaval. Példaul, ha 7 szintet szeretne
beallitani, a ,7"-re csUsztatva a ventilatorvezérld melletti jelz6 ,7"-et fog mutatni.

o 0000000 W 10

Megjegyzés:
Csusztassa jobbrol balra, a teljesitmény minden alkalommal egy épésrél csdkken a O [épésig.
CsUsztassa balrol jobbra, a teljesitmény lépésenként egy lépéssel nd

A BOOST FUNKCIO AKTIVALASA - Boost/Super Boost

A "Boost" az a funkcio, amelyet a ventilator a legnagyobb teljesitménnyel rendelkezik 5 percig

(maximum). Igy er6sebb szivast érhet el. I/
1.Erintse meg a ventilator bekapcsolégombjat. A gomb melletti jelz6fény villog. 8 @

2. A Boost gomb aktivalasahoz:
Roviden érintse meg a "b" gombot, a ventilator Boost médban kezd mdkodni. A tapellatas
kijelz&jén ,b" lathatd, jelezve, hogy a ventildtor Boost médban van.

A Super Boost gomb aktivalasa:

Erintse meg és tartsa lenyomva a ,b" teljesitményszint gombot, a ventildtor Super Boost
modban kezd mkddni (maximalis teljesitmény). A teljesitménykijelzén ,P" l4thato, jelezve,
hogy a ventiladtor Super Boost médban van.
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3. A Boost és a Super Boost teljesitmény 5 percig tart. Ezutana 7} @
teljesitmény visszatér a 7-es teljesitményre. !

4. Ha 5 percen belil meg szeretné szakitani a Boost funkciot, el6sz6r valassza ki a ventilator
teljesitményét, majd érintse meg a cslszkat, a teljesitmény kijelz6n megjelenik a kivalasztott
teljesitményszint.

o 0o 0000 00W® _’-!G‘)

Csatlakozasi funkcié az indukcids f6z6lap és a ventilator kdzott

1 Készenléti dllapotban tartsa lenyomva a gombot 5 masodpercig, hogy
belépjen az indukcids fézblap és a ventilator kozotti kapcsolodasi dllapotba. e

A kapcsolodasi dllapotba lépéskor a kijelzén a képen lathato s " lathatd

mutatja:

2.A kapcsolt dllapotba lépéskor a ventilator teljesitménye az indukcios f6z6lap
teljesitményével valtozik. Az indukciés f6z6lap teljesitménye és a megfelel ventilator
teljesitménye a

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P (Megjegyzés: A b és a P is 5 percig mikodteti az
erésit6t és automatikusan aramra kapcsol 7) Amikor a 2/3 vagy 4. kemence teljesen be van
kapcsolva, a ventilator teljesitménye a kemencefej maximalis teljesitményével valtozik.

3. A kapcsolt allapotb6l valo kilépéshez készenléti allapotban tartsa lenyomva a ventilatort 5
masodpercig.

Az id6zit6 hasznélata

|d6zitési funkcio: Nyomja meg a ventildtor bekapcsolégombjat, majd nyomja meg az id6zités
gombot a 10 perces idézités megadasahoz, amikor a ventilator elindul. A ventildtor kijelz6je az
aktualis teljesitményt mutatja és villog. A ventildtor 10 perc mulva automatikusan leall.
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12. APOLAS ES TISZTITAS

Mit? Hogyan? Fontos!

Mindennapi 1. Kapcsolja ki a féz6lapot. * Ha a f6z6lap aramellatasat kikapcsolja, nem
szennyez6dés | 2. Vigyen fel f6z6laptisztitot, amig az Je”le,mf megl,,forrlo fgtulet ’]elzes, desa

az Gvegen iiveg még meleg (de ne forrd!) fozozonﬂa még mindig forr6 lehet! Legyen
(ujjlenyomatok, | 3. Oblitse le és térolje szarazra tiszta 'endk‘\,’,Ul cfvat(l)s.

nyomok, ruhaval vagy papirtorlével. * Az erGs stroldszerek, egyes nylon

élelmiszerek
altal hagyott
foltok vagy nem
cukor kiomlése

4. Kapcesolja vissza a féz6lapot.

suroloszerek és a durva/dorzsolé
tisztitészerek megkarcolhatjak az Gveget.
Mindig olvassa el a cimkét, hogy ellenérizze,
megfelel6-e az On tisztitéja vagy suroléja.

az Gvegen) '”So”ha ne hagyﬂjon tisztitési] mlaradékot a
féz6lapon: az Uveg foltossa valhat.
Felforr, Ezeket azonnal tavolitsa el egy + A lehetd leghamarabb tavolitsa el az

megolvad és
forré cukros
kidmlések az
Gvegen.

indukcios Uveg féz6lapokhoz alkalmas
halszelettel, paletakéssel vagy
borotvapenge kaparéval, de vigydzzon
a forr6 f6z6z6na feliletekre:

1. Kapcsolja ki a féz6lapot a falnal.

2. Tartsa a pengét vagy az edényt 30°-
os szdgben, és kaparja le a
szennyez8dést vagy a kiomlott anyagot
a f6z8lap hvos részére.

3. Tisztitsa meg a szennyez6dést vagy
a kidbmlott szennyez6dést egy
edénykendével vagy papirtérlével.

4. Kovesse a fenti ,Mindennapi
szennyez6dés az Uvegen"” 2—4. [épését.

olvadék és a cukros élelmiszerek vagy a
kiszérédott foltokat. Ha az Gvegen hagyjak
kihdlni, nehézkessé valhatnak eltavolithatok,
vagy akar véglegesen karosithatjak az
Uvegfellletet.

* Végasveszély: ha a biztonséagi burkolat
vissza van hlzva, a kaparé pengéje
borotvaéles. Rendkivil évatosan hasznélja,
és mindig biztonsagosan és gyermekektél
elzarva tarolja.

Tovaterjedések
az
érintégombokon]

1. Kapcsolja ki a fézélapot.

2. Itassa fel a kiomlott anyagot

3. Tiszta, nedves szivaccsal vagy
ruhdval torolje le az érintésvezérlés
terletét.

4. Torolje teljesen szarazra a terlletet
papirtorlével.

5. Kapcsolja vissza a féz6lapot.

« El6fordulhat, hogy a f6z6lap sipol és
kikapcsol, és az érintégombok nem
mikddnek, amig folyadék van rajtuk. A
féz6lap visszakapcsolasa elétt feltétlentl
torolje szarazra az érintésvezérlés teriletét.
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13. HIBAELHARITAS

Probléma

Lehetséges okok

Mit kell tenni

Az indukciés
f6z6lapot nem
lehet
bekapcsolni.

Nincs aram.

Gy6z6djon meg arrél, hogy az indukcios
féz6lap csatlakoztatva van az dramforrashoz,
és be van kapcsolva. Ellenérizze, hogy nincs-e
aramsziinet az otthonaban vagy a kérnyéken.
Ha mindent megvizsgalt, és a probléma
tovabbra is fennall, hivjon szakképzett
technikust.

Az
érintégombok
nem reagalnak.

A kezel6szervek le
vannak zarva.

Oldja fel a kezel6szerveket. Az utasitasokat
lasd az ,,Indukcios f6z6lap hasznalata” cimd
részben.

Az Eléfordulhat, hogy enyhe vizréteg Gy6z6djon meg arrol, hogy az érintéses
érintégombok | talalhaté a kezelészerveken, vagy az vezérléterllet szaraz, és hasznalja az ujja
kezelése ujja hegyével megérinti a vezérl6ket. | labdajat, amikor megérinti a vezérléket.
nehézkes.

Az Gveget Durva szélG edények. Hasznaljon lapos és sima alju edényeket.
karcoljak. Nem megfelels, strolészert vagy Lasd , A megfelel& edény kivalasztasa” cimd

tisztitészert hasznalnak.

részt. Lasd: Apolds és tisztitas.

Egyes serpeny6k
recsegését vagy
kattanasat adjak
Ii.

Ezt az edény felépitése okozhatja (a
kildnbozd fémrétegek eltéréen
rezegnek).

Ez normalis az edényeknél, és nem jelent
hibat.

Az indukciés
féz6lap halk
zimmogést ad
ki, ha magas
héfokon
hasznalja.

Ezt az indukcios fézés technolégidja
okozza.

Ez normalis, de a zajnak el kell csillapodnia
vagy teljesen eltnnie kell, ha csdkkenti a
héfokozatot.

Ventilatorzaj
az indukcids
féz6laprol.

Az indukcios fé6z6lapba beépitett
htéventilator bekapcsolt, hogy
megakadalyozza az elektronika
tdlmelegedését. Az indukcios f6z6lap
kikapcsoldsa utan is tovabb mikddhet.

Ez normélis, és nem igényel semmit. Ne
kapcsolja ki az indukciés f6z6lap
aramellatasat a falnal, amig a ventilator
makadik.

A serpeny6k
nem
melegednek
fel és %-!
megjelenik a
kijelzén.

Az indukcids f6z6lap nem érzékeli az
edényt, mert nem alkalmas indukciés
f6zésre. Az indukciés f6z6lap nem
érzékeli az edényt, mert tal kicsi a
f6z6z6ndhoz, vagy nincs megfeleléen
kozépre allitva.

Hasznaljon indukcids fézéshez megfeleld
edényt. Lasd , A megfeleld edény
kivalasztdsa” cimd részt. A serpenyd
kdzepére helyezziik, és Ggyeljink arra, hogy
az alja megegyezzen a f6z6z6na méretével.
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Az indukcios f6z6lap
vagy egy f6z6zéna
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallhaté és
hibakéd jelenik meg

az id67its kijelzsjén).

(ltaldban egy vagy két
szamjeggyel valtakozva

Mdszaki hiba. Jegyezze fel a hibabet(ket és szamokat,
kapcsolja ki az indukcioés f6z6lapot a falnal,
és forduljon szakképzett szerel6hdz.

Soha ne prébalja meg egyedil szétszerelni az egységet.

14. HIBA KIJELZESE ES ELLENORZESE

Ha rendellenesség ép fel, az indukciés féz6lap automatikusan védelmi dllapotba lép, és megjeleniti a
megfelel6 védelmi kédokat:

HIBAKOD Leiras
U Nincs edény vagy Nincs megfeleld edény, kérjik, tegye a
- megfelels edényt;
F3/F4 Az indukciés tekercs meghibasodasanak hémérséklet-

érzékelGje

F9/FA

Az IGBT meghibdsodasanak h6mérséklet-
érzékelGje.

E1/E2

Rendellenes tapfesziiltség.
Magas fesziiltség (270+10V felett) Alacsony fesziltség (180+10V alatt)

E3

Van olyan védelem, amely szaraz égés vagy magas h6mérséklet esetén a
ftékalyha feliletén.

E5

A ventildtor nem mikddik vagy le van tiltva, igy nem tudja elvezetni a hét.

do NTC-hiba (NTC-érzékeld meghibasodasa, amely nem érzékeli a hémérséklet
véltozot). Az NTC egy termisztor, amelyet az indukciés f6z6lap tekercsének
kézepén helyeznek el, mint egy gombafej alakd huzalt, és a hémérséklet
érzékelésére haszndljak.

01 Az indukciés tekercs csavar nélkiil vagy a csavar meglazult.

E_O Hiba tértént a vezérlékartya és az alaplap kdzotti kommunikaciéban

A fentiek a gyakori hibdk megitélését és vizsgalatat jelentik. Kérjlk, ne szerelje szét az egységet egyedil,
hogy elkerilje a veszélyeket és az indukciés f6z6lap karosodasat.
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15. MUSZAKI SPECIFIKACIO

Modell Feel 60 AIR

F6z6z6nak 4 zones

Fesziltség/ 220-240V~, 50/60Hz

Frekvencia

Teljes 7200W

teljesitmény (W)

Vezérlési mod Slider Touch Control

Méret LxSzxM (mm) [ 600 x 520 x 56 A sily és a méretek hozzavetSlegesek. Mivel
folyamatosan téreksziink termékeink fejlesztésére,

Beépitett méret 570 X 490 el6zetes figyelmeztetés nélkil megvaltoztathatjuk a

specifikaciokat és a kialakitast.

16. TARTOZEKOK

Tartozékokat vasarolhat a helyi partnerektél/online aruhazaktol. Csak eredeti, kifejezetten az
On készilékmodelljéhez tervezett tartozékokat hasznaljon. A tartozékokat kifejezetten az
egységhez tervezték.

A katalégusban vagy a www.turbionaire.com weboldalon megtudhatja, hogy mely tartozékok
megfeleléek az On késziilékéhez

kiegészit6k Termékkéd
Zsirsz(r6 TAF11B
Downair Carbon Recirkulacios egység sz(ré6 (1 db) TCF2
Downair Carbon Recirkulacios alsé sziré (1 db) TCF3
Downair recirkulacids készlet sziir6 az egységen (1 db) TRK1
Downair Recirkulacios készlet sz(irg alsé (1 db) TRK2

17. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Az egység hossz( tava optimalis mikddése érdekében gondosan tisztitsa és apolja.

9.1 Tisztitészerek
FIGYELEM!
A nem megfeleld tisztitoszerek karosithatjak a készilék feluletét.
o Ne haszndljon éles vagy surol6 hatdsu tisztitészereket.
o Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszereket.
e Soha ne hasznaljon drétszivacsot vagy kemény edényszivacsot.
o Ne hasznaljon specialis termékeket meleg tisztitashoz.
o Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkaparot vagy rozsdamentes acél apolodszert, ha
azt az adott alkatrész tisztitasi Utmutatéjaban javasoljak.
e Hasznalat el6tt alaposan mossa le az Uj torlékenddket.

9.2 A késziilék tisztitasa

Tisztitsa meg az egységet az utasitasoknak megfeleléen, hogy elkerilje a kilonb6zd
alkatrészek és fellletek kdrosodasat a nem megfeleld tisztitdszerekkel végzett nem megfeleld
tisztitas miatt.
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/\ FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Az er6sen mar6-lagos vagy erésen savas tisztitészerek robbandst okozhatnak a mosogatogép
belsejében lév6 aluminium alkatrészekkel kombinalva.

* Ne hasznaljon erésen maré-ligos vagy er@sen savas tisztitdszereket. Ezenkivil semmilyen
kordlmeények kdzott ne hasznaljon kereskedelmi vagy ipari mososzereket aluminium részekkel,
példaul zsirszlrével kombinalva.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

* Soha ne f6zzon torott vagy repedt fézéfelileten. Ha a féz6felllet eltdrik vagy megreped,
azonnal kapcsolja ki a késziléket, hizza ki a haldzati csatlakoz6ét a konnektorbél, és forduljon
szakképzett szerel6hoz.

* Tisztitas és karbantartas el&tt kapcsolja ki és hizza ki az indukcids f6z6lapot.

» Ne hasznaljon nyomdssugaras vagy gbzsugaras tisztitdszert a készilék tisztitasdhoz.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilésveszély!
Az egység miikddés kozben felmelegszik.
o Tisztitds el6tt hagyja kihdlni a késziléket.

/\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készlilék belsejében évo alkatrészelk éles széllek lehetnek.
o Gondosan tisztitsa meg a készilék belsejét.
1. K8vesse a tisztitoszerekre vonatkozé informacidkat.
2. Afelulettsl figg6en tisztitsa meg az alabbiak szerint:
o Arozsdamentes acél fellleteket szivaccsal és mosogatdszeres forro vizes oldattal tisztitsa
meg, a csiszolds iranyaba torélve.
o A festett felileteket szivaccsal és mosogatoszeres forré vizes oldattal tisztitsa meg.
o Az aluminium felileteket puha ruhaval és Uvegtisztitoval tisztitsa.
o A mUanyag fellleteket puha ruhaval és Uvegtisztitoval tisztitsa meg.
o Tisztitsa meg az Uvegfellleteket puha ruhdval és Uvegtisztitdval.
3. Ezutan torolje le egy puha ruhaval.
4. Rozsdamentes acél fellletekre vékony rétegben vigye fel a rozsdamentes acél dpoldszert
puha ruhaval.

9.3 A kezelSelemek tisztitasa
A FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A nedvesség behatoldsa dramitést okozhat.

Ne hasznaljon nedves szivacsokat.

1. Kévesse a tisztitdszerekre vonatkozd informacidkat.

2. Tisztitsa meg nedves szivaccsal és forro tisztitoszeres oldattal.
3. Ezutan torolje le egy puha ruhaval.

9.4 A zsirsz(ir6 kézi tisztitasa
A zsirsz{r6k visszatartjak a konyhai g6zb6l szarmazo zsirrészecskéket. A zsirsz(rék rendszeres
tisztitadsaval nagy zsirsz(ré képességet biztositunk.

/\ FIGYELMEZTETES - Ttizveszély!

A zsirsz(rékben lévE zsirlerakodasok meggyulladhatnak.
1.Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozé informdciokat.
2. Aztassa a zsirsz(r6ket forr6 tisztitészeres oldatba.
Tartos lerakodasok esetén specialis zsiroldd készitményt hasznalhat.
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3. Alaposan oblitse ki a zsirsz(réket.
4. Hagyja megszaradni a zsirsz(réket.

9.5 A zsirsz(ir6k tisztitasa a mosogatogépben
A zsirsz{r6k visszatartjak a konyhai g6zb6l szarmazo zsirrészecskéket. A zsirsz(rék rendszeres
tisztitadsaval nagy zsirsz(ré képességet biztositunk.

A FIGYELMEZTETES - Tdzveszély!
A zsirsz(rékben lévE zsirlerakodasok meggyulladhatnak.
FIGYELEM!
A zsirsz(rék megsérilhetnek, ha 6sszenyomaodnak.

o Ne torje 6ssze a zsirsz(réket.
Megjegyzés: A zsirsz(r6k mosogatogépben torténd mosasa enyhe elszinezédést okozhat. Az
elszinez6dések nincsenek hatassal a zsirszdrék mdkodésére.

1. Vegye figyelembe a tisztitészerekre vonatkozé informacidkat.

2. Lazan helyezze be a zsirsz(r6ket a mosogatogép belsejébe. A makacs lerak6dasu
zsirsz(ir6ket nem szabad mosogatdgépben tisztitani.
Tartos lerakddasok esetén specidlis zsiroldd készitményt hasznalhat.

3. Kapcsolja be a mosogatogépet. A hémérséklet bedllitadsakor valassza ki a maximalis értéket
70°C.

4. Hagyja megszaradni a zsirsz(réket.

Egészségiigyi kockazatok

* Ez a készilék megfelel az elektromagneses biztonsagi szabvanyoknak.
* A szivritmus-szabdlyozéval vagy més elektromos implantdtummal (példaul inzulinpumpéval)
rendelkezd személyeknek a készilék hasznalata el6tt fel kell vennilk a kapcsolatot
kezel6orvosukkal vagy az implantatum gyartéjaval, hogy megbizonyosodjanak arrél, hogy
implantdtumaikat nem befolydsolja a f6z6lap elektromagneses tere.
A VIGYAZAT
Egési sériilés veszélye! Hasznélat kdzben a késziilék felhasznalé altal hozzaférhets
részei annyira felforrésodnak, hogy égési sériiléseket okozhatnak. Ugyeljen arra, hogy
teste, ruhazata és a f6z6edényeken kiviil mas anyagok ne érjenek hozza a f6z6laphoz,
amig az teljesen le nem hdilt.

* Tartsa tavol a gyermekeket az indukciés f6z6laptol.
* Az edények fogantydi hasznalat kozben annyira felforrésodhatnak, hogy ne érjen hozzajuk.
Ugyeljen arra, hogy az edényfogantyuk ne legyenek kézvetleniil a bekapcsolt f6zélapok felett.
Ugyeljen arra, hogy az edény fogantyui ne legyenek gyermekek szamara elérheték.

* Az utasitadsok be nem tartdsa égési sériiléseket és forrazast okozhat.

A FIGYELMEZTETES Sériilésveszély! A f6z6lapkaparé borotvaéles pengéje azonnal
lathatova valik, amint eltavolitja a biztonsagi fedelet. Hasznalatakor legyen rendkivil
6vatos. A f6z6lapkaparét mindig felhelyezett biztonsagi burkolattal, gyermekektdl
elzarva tarolja. Be nem tartasa a
utasitasok sériiléseket és vagasokat okozhatnak.

Altalanos biztonsagi utasitasok

* Soha ne hagyja a késziléket feligyelet nélkil hasznalat kozben. A talsités flstképzédést
okozhat, és a kifroccsend zsir meggyulladhat.

* Ne taroljon semmilyen targyat a késziléken.

* Soha ne hagyjon targyakat vagy egyéb edényeket a késziléken.
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* Ne helyezzen mégnesezhet6 targyakat (példﬁ hitelkartyakat, memériakértyakat) vagy
elektronikus eszkézoket (pl. szamitogépek, MP3 lejatszok) a készUlék kozelébe, mert az
elektromagneses mezd hatassal lehet rajuk.
* Soha ne hasznalja a késziléket felmelegitésre vagy helyiség f(tésére.
* Hasznalat utan kapcsolja ki a f6z6lapokat és a féz&fellletet a jelen hasznalati Gtmutatéban
lefrtak szerint (pl. az érint6kapcsoldval). Ne hagyatkozzon az edényészlelés funkcidra a
készUlék kikapcsolasadhoz, amikor eltavolitja az edényeket.
* Ne engedje, hogy gyerekek jatsszanak a készilékkel, ne Gljenek ra, ne dlljanak ra vagy
masszanak ra. A gyermekek érdekében ne taroljon semmit a készilék feletti szekrényekben.
A gyermekek, akik titokban felmasznak az egységre, silyosan megsériilhetnek a leesd targyak
miatt.
* Ne javitsa vagy cserélje ki a készilék alkatrészeit, kivéve, ha ezt a hasznalati utasitas
kifejezetten javasolja. Minden egyéb javitasi és karbantartasi munkat szakképzett
villanyszerelének kell elvégeznie.
* Ne ejtse le és ne helyezzen nehéz targyakat a fézéfellletre.
* Ne alljon a féz6fellletre.
* Ne hasznaljon éles szélG edényeket, és ne hizza &t az Gvegfelileten, mert megkarcolhatja
azt.. Ne hasznaljon fémkefét vagy mas agressziv tisztitdszert a felilet tisztitdsahoz, mert az
megkarcolhatja azt.
* Ezt a készlléket csak haztartasokban és hasonld kornyezetben, példaul Gzletekben,
irodakban és egyéb munkahelyi kérnyezetben, paraszthazakban, szallodakban, motelek és
panzi6k vendégei altali hasznalatra szantak.
* Soha ne érintse meg a f6z6lapokat puszta kézzel hasznalat kozben.
* 8 éven aluli gyermekek ne keriilhessenek a készilék kozelébe.

18. ARTALMATLANITAS

A régi egység atadasa

Az 6kologiai Gjrahasznositasnak kdszonhetben az Ez az egység a régi elektromos és
értékes nyersanyagok Ujra felhasznalhatok. elektronikus eszkozdkre vonatkozd
o Akésziléket kornyezetbarat médon 2012/19/EU eurdpai irdnyelv (elektromos

artalmatlanitsa. Az egységek 6kologiai - és elektronikus berendezések hulladékai -
artalmatlanitasanak jelenlegi modszereir6l a WEEE) szerint van megjelblve. Az irdnyelv
szakosodott kereskedelmi forgalmazoktél, de a el6irja az EU-szerte érvényes visszavétel
varoshazatol vagy a helyi dnkormanyzattél is és a régi készulékek hasznositadsanak
tajékozodhat. kereteit.

Turbionaire WEEE/ Csomagolas/ E 'E

Akkumulatorhoz az EU-ban -
Kérjiik, olvassa be ide a QR ALy
kodot 1*-. 0. -

EM.

K6szodnjlk, hogy a Turbionaire-t valasztottal

A Turbionaire készilékeivel kapcsolatos szakért6i tandcsért, segitségért vagy
javitasért forduljon hozzank a kévetkezé cimen:
www.turbionaire.com/warranty,

Tovabbi részletek a termékrol:

e Informacié Gyarto és importér:

SC Intax Trading SRL - Str. Ion Creanga sz. 14B,

* Mdszaki adatok 075100, Otopeni, Ilfov, Romania. Tel (+40) 318 246
e Energiacimke . . 246 Fax (+40) 214 203 151 office@intaxtrading.com
elérésével lehet megtekinteni www.turbionaire.com www.intaxtrading.com
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3abenexka: Cunra ce, 4e OPUTIMHATHIAT TEKCT HA TOBAa PHKOBOJCTBO 3a IOTPEONTENA M MHCTATNPaHe
€ Ha aHTTIMIICKN e3UK. BCIky MHCTPYKIuu, MOCOYeHN Ha IPYTH 3NN, Ce MPEBEXAT II0 eNeKTPOHEH
wbT. B cryyaii Ha rpenika B mpeBojia nin HepasbupaHe, peepeHTHIAT TEKCT Ife ce CYNTa 3a
aHramiicku. ToBa ppKOBOJCTBO 32 MOTPEONTENA € BHIMATETHO IPOEKTHPAHO, HO MOTAT A2 BH3HMKHAT
onpepeneHN NPOMYCKN, HETOYHOCTH /TN HESICHOTH; CTIelOBATENHO, 32 KOPEKINIL, MOJLA, JOKIagBaliTe

IV Ha NMeiL: support@turbionaire.com.
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/\ 1.VHCTPYKLIMV 3A BE3OMACHOCT 3A ACTIMPATOP

CnasBaiiTe ciegHUTE NMHCTPYKLUMM 33 6€30MacHOCT.
1.1 O6LLUM NHCTPYKLMMK
o [lpoyeTeTe BHMMATENHO TOBA PBKOBOACTBO.
e 3anaseTe MHCTPYKLUUTE 1 MHPOPMaLMsiTa Ha MPOU3BOANTENS 3a bbJella yroTpeba
WV 3a NpejaBaHe Ha clejBallys CO6CTBEHUK.
o He ce pa3speluaBa nyckaHeTo B ekcroaTaums Ha ypeaa, ako e 611 noBpeseH no
BpeMe Ha TPaHCMNopTUPaHeTo.

1.2 /i3nonsBaiiTe cnopey npeAHasHay4eHneTo
To3n ypey e npejHa3HayeH caMo 3a AoMallHa ynoTpeba.

Cna3sBaliTe cneymanHUTe MHCTPYKLMM 38 MOHTaX.

Be3sonacHocTTa Npy U3non3BaHe e rapaHTpaHa camo Npw NpaBUIHO CriobsBaHe B
CbOTBETCTBME C MHCTPYKLMUNTE 38 MOHTaX. MOHTaXXHMKbLT € OTrOBOpeH 3a besynpeyHaTa
paboTa Ha MACTOTO Ha MOHTaXa.

M3nonsBaiiTe caMo Tasu egnHuLa:

e 3a M3B/MYaHe Ha napaTta nNpu roTeeHe.

e B COOCTBEH IOM 1 B 3aTBOPEHM MOMeLLeHNs B 6UTOBa cpeja.

e /l0 BUCOYMHa 2000 M HaZMOPCKa BUCOUMHA.

He n3snonsgaiite ypesa:

e CBbHLUEH Talimep.

1.3 OrpaHn4aBaHe Ha Kpbra oT noTpebutenn

To3u ypea Moxe Jia ce U3Mo3Ba OT Aelia Ha Bb3PacT Haj 8 roAVHN 1 AnLa C HaMmaneHn
bur3nyeckn, CeTMBHU UM YMCTBEHM CNOCOBHOCTU MW AXMNCa Ha ONUT WU/WUAN NO3HaHWS
camo aKo ca Moj HaA30p UK ca MHCTPYKTUPaHK 3a 6e3onacHa ynotpeba Ha ypeja 1 ca
pas6panv npomnsTU4aLLMTe OT Hero onacHocTu. He TpsibBa Aa ce M0O3BOAsIBA Ha AeLa Aa
v urpasT c ypeaa. MouncTBaHeTo 1 NOAAPBXKaTa, M3BbPLUBAHM OT NOTpebuTens, He
TpsbBa fa ce U3BBLPLUBAT OT JeLa, OCBEH aKo He ca Ha 15 1 MoBeYe roAvHN 1 ca Nnog,
Haz3op. Jeua noj 8-roAgnilHa Bb3pacT Tpsbsa Ja ce AbpXarT Aaneye oT ypeja 1 Herosus
3axpaHBaly, kaben.

1.4 be3onacHa ynotpeba
A MPEAYTNPEXAEHWE - OnacHocT oT 3agyLuaBaHe!

Jeuata mMoraT Aa ce yBUST B OMakoBKaTa UK Aa 1 ApbNHAT Ha rnaBaTa cu, 3agyLiaBaliki
ce.

e He ocTaBaiiTe geua 61130 40 onakoBkaTa.

e He nos3BosisiBaiiTe Ha Aewa Aa CU UrpasT C ONakoBbYUHMS MaTepuran.
Jeuata MoraT a CMy4yat Wi Morb/iHaT MaNKUTe YacTy U a ce 3a4aBsT.

o [lpbXTe MasKu YacTu Janed oT jeua..

e He nosBosifiBaiiTe Ha Aeuarta Aa Cv UrpasitT C Masiky YacTu.

A MPEAYMNPEXAEHUE - OnacHocT oT oTpassHe!

Peumpkynnpalymte ropvBHM razoBe MoraT Aa NpUYNHAT OTpaBsaHe. MI3TouHMLMTe Ha
OTOM/IeHMe, 3aBUCELLM OT Bb3Ayxa B MOMeLLeHMeTO (Hanpumep HarpeBaTeNn Ha ras,
HadTa, AbpBa UM BLIULLA, MOCTOSAHHW HarpeBaTenu, 6oinepu), U3TernsaT Bb34yX 3a
ropeHe oT MPOCTPaHCTBOTO, B KOETO Ca MHCTaNMpPaHu, 1 OTBEXAAT U3ropennTte rasose
HaBbH Ype3 rasosa M3nyckaTenHa NHcTanaums (HanprMep KOMUH). B komburHauus ¢
BKJ/IFOYEH acrnmpaTop ce 3aCMyKBa KakTo Bb3AyXbT OT KYXHSATa, Taka U Bb34yXbT OT
cbCejHUTe CTau.
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AKO HAMa A0CTaTbYHO NoAaBaHe Ha
Bb3/yX, Ce 06pasyBa oTpuULLATENHO
HanaraHe. TOKCUYHUTe rasose OT
KOMWHa Ui n3nyckaTenHata Tpbba
Ce peLpKyanpar B cTamTe Ha
KbLUaTa.

o Ocurypete AOCTaTbYHO NOAaBaHe Ha
Bb3/yX, KOrato nsnonseate ypesaa B
pexum Ha 0TpaboTeH Bb3AyX U C
WN3TOYHVK Ha OTOMEeHMe, 3aBUCUM OT
Bb3/yxa B MOMeLLeHNeTO.

o bBe3puckoBa paboTa e Bb3MOXHa CaMO KOraTto oTpMLATE/IHOTO HafifiraHe B
NMPOCTPaHCTBOTO Ha

MHCTanaumsATa Ha U3TOYHMKA Ha OTOM/IeHNE He HaABuLWaBa 4 Pa (0,04 mbar). ToBa Moxe
Jla ce MOCTUTHe, KOraTo Bb3AyXbT, HEOOXOAMM 3a FOPEHeTOo, MOXe Aa LiMpKyaunpa npes
0TBOPW, HanNpumep BpaTK, MPO30pLM, B KOMOUHALMS C YCTPOKCTBO 3a NojaBaHe/
M3ryckaHe Ha Bb3AyX WM Ypes ApYyry TeXHUYECKM CpeAcTBa. YCTPOCTBOTO 3a noAaBaHe/
M3MyckaHe Ha Bb3JyX He OCUrypsiBa CaMOCTOSTE/IHO CbOTBETCTBME C FPaHnYHaTa
CTOMHOCT. He3aBMC1MO OT CUTyaLsiTa, MorckaliTe npenopbka OT cneumnanmsnpaH
nepcoHarsn, KOMTo MOXe Jia OLeHW Liennst BeHTUAALMOHEH KOMI/IeKC Ha KbLaTa U KONTO
MOXe a MPesoXM MoAX0AsALaTa MspKa 3a BeHTUAaums. AKO ypeabT paboTtu
N3KIOUNTENTHO B PEXMUM Ha peLpkynaLuns Ha Bb3ayxa, paboTaTta e Bb3MOXHa 6e3
OrpaHnYeHus.

A MPEAYMPEXAEHWE - OnacHocT oT noxap!

OTnaraHuaTa oT MasHWHN BbB UATPUTE 3@ Ma3HMHK MOraT Aa ce 3anansr.

e Hwukora He paboTeTe c ypesa 6e3 GMATbP 3@ Ma3HUHWN.

e PegoBHO nouncteanTe GUATHLPA 38 MA3HUHU.

e Hukora He paboTeTe C OTKPUT N1amMmbK B 61130CT A0 Moayna (Hanp. He dnambuparite).

e He MOHTMpaiiTe ypeaa B 61130CT J0 OTOMANTENEH Ypea Ha TBbPAO ropmso (Hamp.
AbpBa WY BBbINLLA), OCBEH aKo OTOMUTENHUAT ypes HAMa 3aneyaTtaH, HernogBuxeH
Kanak. He TpsibBa fa nma nckpu B 6A130CT A0 30HaTa 3a roTBeHe.

o [OpeLoTo Macno 1 MasHWHK ce 3ananeaTt 6bP30. FOPeLLoTo Maca0 1 Ma3HUHK TpsibBa
Ja ce HabntoaBat rnpes LsisoTo Bpeme.

o Hukora He ce onuTBaiiTe fa racuTe ropsLM YacTULM Maca0 UK MasHNHa C BoAA.
M3kntoyeTe neykaTta oT KOHTakTa. BHMMaTenHo racete naaMbLKMTe, KaTo U3MON3BaTe
MoKpu1Bano, NPOTMBOMOXapPHO OAEAN0 NN NojobeH apTuky. [a30BuUTe 30HU 3a rOTBeHe,
BBbPXY KOMTO He ca NocTaBeHW CbA0Be, OTAENSAT CUIHA TOM/IMHA Mo BpemMe Ha paboTa.
MOHTVpaH oTrope BeHTUNALMOHEH MOAYNT MOXe Aja Ce MOBPeAn WAV ja ce 3ananu.
M3non3BaiiTe rasoBurTe 30HM 3a FOTBEHE CaMO C MOCTaBEH BBbPXY TAX CbA,. Mpun
eflJHoBpeMeHHa paboTa Ha HAKONKO ra30BW 30HU 3a rOTBEHe Ce 0TAeNA CUNHa ToMnHa.
BeHTunaLoHeH MoAyn, MOHTMPaH OTrope, MoXe Aa ce MoBpeAu WK Aa ce 3ananu.

e V3non3earite rasoBuTe 30HM 3a FOTBEHE CaMO C €/jIH FOTBApCKM Cb/, MOCTaBeH

BbPXy TAX. Perynmparite Ha Hali-B1ucokaTa HacTpolika 3a BeHTuaauus.

o Hukora He n3non3BaiiTe ABe ra3oBy 30HM 3a FOTBEHE CbC CU/IEH MIaMbK
€JHOBPEMEeHHO 3a AbArN Nepruoamn oT BpemMe noseye oT 15 MUHYTU. [iBe 30HM 3a
roTBeHe OTroBapsiT Ha e/Ha rossama ropesnka. Hskora He 13non3Barite ronsama
ropenka c noseye ot 5 kW 1 ronam niambK 3a noseve ot

e 15 MVHYTW, HanpuMep, Yok ropenkaTa.
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A MPEAYTNPEXAEHWE - OnacHocT oT n3rapsiHe!

Mo Bpeme Ha ynoTpeba AOCTbMHUTE YacTW Ce HaropeLysaBsar.
Huvkora He loKOCBaliTe ropeLLy NoOBbPXHOCTY.

[lpbXTe geuaTa faneu.

YCTPOWCTBOTO Ce Harpsiea No Bpeme Ha paborTa.

OcTaBeTe yCTPOMCTBOTO Aa Ce OXNaAu Npeamn NoYmnCcTBaHe.

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT HapaHsBaHe!

KoMnoHeHTUTe BbTPe B yCTPOMCTBOTO MOXe Aa UMaT ocTpu pbbose.

o BHMMaTenHo noumncreTe BLTPELUHOCTTA Ha YCTPOMCTBOTO.
lpoMeHnTe B enekTpuyeckaTa Ui MexaHn4HaTa CTpykTypa ca onacHu n morart Aa
A0BejaT 10 Hen3rnpaBHOCTL.

* He npaseTe HMKaKBM NPOMEHW B efleKTpuyeckaTa nuam MmexaHn4HaTa cTpyKTypa.
KanakbT Ha dunTbpa Moxe Aa BMGPMpPa (ako MOAeNnbT Ha ypesa e 060pyaBaH C TakbB
Kanak)

o OrtBOpeTe 6aBHO Kanaka Ha punTbpa.

o [Mpuv oTBapsiHe ApbXTe Kanaka Ha UATbPa 34paBo, AOKaTO Crpe Aa Ce fitosee.

o baBHO 3aTBOpeTe Kanaka Ha unTLpa.

CBeT/IMHaTa OT CBETOAMOANTE € MHOrO CU/THa 1 MOXe Aa MOB/IMsIe Ha 3peHneTo (p1UCckoBa
rpyna 1).

He rnepaiite AMpeKTHO KbM CBeTeLLMs CBETOAMO/ 3a MoBeye OT 100 cekyHAMN.

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT TokoB ygap!

MonagaHeTo Ha Bnara BbTPe B YCTPONCTBOTO MOXe fa MPUYMHN TOKOB yAap.

o [Mpean MoYMCTBaHe M3BajeTe LLerncena oT KOHTaKTa Uav U3KaveTe
npeanasutenvTe oT NaHena c NpeanasnTenu.

o He n3nonsgalite cTpys Mo HanisiraHe WAV MapHa CTPys 3a MOYUCTBaHe Ha ypesa.

/\ NMPEAYNPEX/EHVE - OnacHocT oT ekcnnosus!

CVHO KOPO3MBHO-aNKaHN U CUHO KNCeMHHM MOYNCTBALLM NpenapaTty MoraT Aa
MPUYMHST eKCNA031N B KOMBUHALMS C anyMUHMEBUN YacTW BbTPE B CbAOMUsAIHATA
MallVHa.

e He r3nonsBaiiTe CMHO KOPO3UBHO-ANKANHW NN CUNHO KMCENNHHM MOYNCTBALLM
npenapatu. CbLLo Taka, NPy HNKaKBM 06CTOATENCTBA HE 3MON3BaliTe TbProBCKY
VIV HAYCTPUAAHM NMOYNCTBALLM NpenapaTii B KOMOMHALMA C anyMUHNEBU YacTy,
KaTo HanpumMep ¢UATBbPA 3a Ma3HUHK Ha abcopbaTopa.

MPEAYNPEXAEHWE - OnacHocT oT noxap!

OTnaraHuaTa oT MasHWHW BbB GUATPUTE 338 Ma3HWHYK MOraT Aa Ce 3anansr.
e PeloBHO MouncTBaliTe GUATHPA 32 MA3HUHW.

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT HapaHsaBaHe!

HenpaBWHO N3BbPLUEHNTE PEMOHTM Ca OMaCHW.
« Camo creypanmsmpaH nepcoHan nMa npaso Aa PeMOHTUPaA ypeaa.
e AKO yCTpOICTBOTO e AedEeKTHO, yBeJOMETE OTOPU3MPAHNS CEPBU3EH LIEHTHP.

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT TOKOB yAap!

MpOHMKBaHETO Ha Biara Moxe Aa NpUYMHN TOKOB yaap.
e He mn3nonsgalitTe MOKpY rb6U.
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2. HCTPYKLVW 3A BE3OMACHOCT 3A UHAYKLMOHEH M/10T

Punck ot TokOB yaap

* M3Kk/1toueTe yCTPOMCTBOTO OT KOHTaKTa, MpeAu Ja ro obcayxsarte Uav peMoHTupare.

+ CBbP3BaHeETO KbM 3a3eMeH eleKTPUYeCcKr KOHTaKT € HEOBXO0ANMO U 3a4b/IKUTENHO.

+ [lpomMeHV B 3axpaHBaHETO MOraT Aa Ce M3BBbPLUBAT CamMo OT KBannpuumpaH

e/IeKTPOTEXHVIK.

* HecnasBaHeTo Ha NHCTPYKLMUTE MOXe Aa JoBe/e A0 TOKOB yAap Uan CMbpT.
BHVIMAHWE OnacHocT oT HapaHsiBaHe! PbboBeTe Ha KOT/I0Ha Ca OCTpMU.
BHVMaBaliTe, B NPOTUBEH CNy4Yali MOXe Aa ce HapaHuTe C Nops3BaHus.

Puck oT TOKOB yaap
* MpoyeTeTe BHUMATENIHO T€3M UHCTPYKLUMW 3a eKcnioaTaums, npean aa uHctaanpaTte u/
1AW N3Mnon3Bate ypesa.
* Hukora He nocTaBAnTe I6CHO 3aNanMmN MaTepman AN NPOAYKTU BbpXy MaoTa.
* Mons, npegocTaBeTe Tasn MHPOPMaLMSA Ha NMLETO, KOETO MHCTanmpa ypeaa, Tbii KaTo
TOBa MOXe Ja CnecTy Pa3xoAm 3a NHCTannpaHe.
+ To3u ypes TpsbBa Aa 6bje NHCTaANPaH B CbOTBETCTBME C Te3M NHCTPYKLMM 3a
eKcrnjoataums, 3a Ja ce npejoTBpaTAT LLeTW Ha MMYLLLeCTBO U HapaHsBaHe Ha Xopa.
* To3u ypeg TpsbBa Aa 6bje MOHTMPAH 1 3a3eMeH OT KBandULMpaHo anLe.
» ToBa yCTpoIcTBO Tpsi6Ba Aa 6bAe CBbP3aHO KbM Bepura, KoATo MMa NpekbCBaY, KONTo
Mo3BOASBa Mb/IHO N3K/HOYBaHE OT 3aXpaHBaHETO.
* HenpaBWAHOTO MHCTaNMpaHe Ha Moy la MOXe Ja aHy/IMpPa BCUYKM rapaHLUOHHN
npeTeHLnm.
+ leua Hag 8 rOAMHMU, KaKTO M NLA C YMCTBEHU, CETUBHU 1 GU3NYECKN YBPEXAaHNS,
MoraT Aa M3non3BaT yCTPOCTBOTO CaMOo ako npejsapuTenHo ca buan noApo6Ho
NHPOPMMPaHM 3a GyHKLMNTE 1 NpeAnasHNTe MepKy 3a 6€30MacHOCT OT OTrOBOPEH 3a
TAX PbKOBOAMTEN U pa3bupaT CBbp3aHUTe € TAX PUCKOBE.
* YpeabT He e urpayka. NoymncTBaHeTo 1 NoAAPBXKaTa Ha Ni1oTa H1KOra He TpsbBea Aa ce
N3BBPLUBAT Camu OT AeLia. AKO 3axpaHBaLLUST Kaben e noBpeseH, Tol TpsibBa Aa 6bae
3aMeHeH OT MPOU3BOAUTENS, OTAENA 3@ 06CNYXKBaHE Ha KNVNEHTW AW Lie C NOZ06Ha
kBanudurKaums, 3a Aa ce N36erHaT LWeTu Ha UMYLLIeCTBO U/UNY NepcoHan
* 3a fja HamanuTe pucKa oT TOKOB yAap, U3K/to4veTe ypeaa HesabaBHO, ako MOBbPXHOCTTA
(MOBBPXHOCT Ha KOTNIOHA, M3paboTeHa OT CTbKoKepamuka Uim nogobeH matepuan,
KOITO NMpeAnasBa YacTu NoA HamnpexeHue) e HamnykaHa.
* He nocTtaBainTe MeTanHV NpeAMeTH KaTo HOXOBE, BUIMLM, TBXULM 1 Kanaum Ha
TeH/Kepn BbpXy KOT/IOHA, Tbil KaTo Te MoraT Aa CTaHaT MHOMO ropeLLy Tam.
* He n3nonssalite napoymcTayka 3a NoYncTBaHe Ha naoTa.
+ YCTpOWMCTBOTO He Tpsi6Ba Aa ce 13M0A3Ba BbB Bpb3Ka C BbHLUEH TaliMep UK OTAeNHa
cMcTeMa 3a AUCTaHLUMOHHO ynpasaeHue. [NpoueckT Ha roTBeHe Tpsibsa ja ce HabatogaBsa.
KpaTknaT npoLiec Ha roTBeHe TpsibBa Aa 6bAe NOCTOSHHO HabntoAaBaH.
* Hukora He ocTaBsanTe ypeaa 6e3 HaA30p, A0KATO FOTBUTE, ThiA KaTO FOTBEHETO C 0/1IMO
A Ma3HMHa MoXe Ja 6bJie onacHo 1 Aa npeaun3srka noxap. Hukora He ce onuTBaiTe
Ja racute noxap c Boga! Bmecto ToBa nskitoveTe ypesa 1 NoKpuriTe naaMmbka €
OrHEeyrnopHO OAesNI0 UKW Karnak Ha TeHAxXepaTa.
MPEAYTMPEXAEHWME OnacHocT oT noxap!
He nocrassaiiTe Apyrv npeAMeTV OCBEH TEHAKEPU U TUraHW BbPXY
VNHAYKLUMOHHUTE KOT/IOHMW.
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WVHAYKLMOHHOTO roTBeHe e 6e3onacHa, MoZepHa, epekT1BHA 1 MKOHOMWYHA TEXHOI0rMsA
3a rotBeHe. Toil paboTu Ypes efleKTPOMarHUTHY BUGpaLK, reHeprpaLLm TonanHa
AVPEKTHO B TUraHa, a He MHAMPEKTHO Ypes3 HarpsiBaHe Ha CTbk/leHaTa MOBbPXHOCT.
YaluaTta cTaBa ropeLla camo 3aLLoTo TUraHbT B KpaliHa CMeTKa s 3aTons.

1999 %

|
XenasHa
_ TeHKepa
(1)} MarHuTHa Bepura
[ KepaMUn4yHa CTbkieHa
s

nao4a MHAYKUMOHHA
606MHa NHAYLMpaHn
TOKOBE

4. MMPEAOTBPATABAHE HA MATEPUATHW LLEETW

BHVMAHWE!
KoHgeH3HaTa Boga MoXe zia AoBeje A0 AedeKT, MPUUMHEHN OT KOPOo3us.

o 3a /Ja npejoTBpaTUTE KOHAEH3aLUs, BK/ItOUETe ypesa, Korato roTBuTe.

BnaraTa, HaBnM3alla B 061acTTa Ha ynpaBnsBallyTe efleMeHTH, MOXe Aa MPUYrHN
Hen3npaBHOCTH.

e Hwukora He moYnUCTBaliTe KOHTPOANUTE C BAXHA Kbprna.

HenpaBWaHOTO NMOYMCTBaHE MOXKeE Aa MPUYMHL NOBPeAa Ha NMOBbPXHOCTUTE.

o CneppaiitTe MHCTPYKLMWTE 33 MOYNCTBAHE.

o He nsnonsgalitTe oCcTPY UNN aBPa3NBHU NHCTPYMEHTM 3a MNOYMCTBaHE.

o [louncTBaiiTe MOBBLPXHOCTUTE OT HEPBbXAaeMa CTOMaHa camMo B MocokaTa Ha
wnaridaHe. Hiukora He nouncTBanTe paboTHMTE eleMeHTM C MOYMCTBALLM NpenapaTn
3a HepbXJaeMa cToMaHa.

M3TNYaLLMSAT KOHAEH3 MOXe Aa NoBpeAn ypesa.

o TpbbaTa 3a M3nyckaHe Ha Bb3AyX TPsibBa Aa 6bAe MOHTUPaHa Noj brb/ Hall-Masko
1° cnpsiMo ypeza. HenpaBUAHUSAT HAaTUCK BbPXY AEKOPATUBHUTE e/IeMeHTU MOXe Aa
r cuynu. He gbpnalite 4eKOpaTVBHWTE e/IeMeHTH.

e He nocTtaBsiiTe 1 He okayBaliTe NpeAMeTV BbPXy A€KOPATUBHUTE e/IeMeHTU.

MoBpesa Ha MOBBPXHOCTUTE MOPAAY HEOTCTPaHsBaHe Ha 3aLMTHOTO GO0,

o [pean NbpBa ynotpeba oTcTpaHeTe 3aLLUMTHOTO GO0 OT BCUUKM HACTK Ha ypesa.
BosiancaHnTe NOBBLPXHOCTN Ha MOAYA Ca AeNNKATHU.

o 3awmTeTe 60AAMCAHNTE MOBBPXHOCTY OT HagpackBaHe.

5. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPEAA U CTTECTABAHE

5.1 Mi3xBbp/isHe Ha onakoBKaTta
OnakoBKaTa e eKoJIormyHa 1 peLukapyema.
e VI3xBbpaeTe KOMMNOHEHTUTE OTAE/IHO, B 3aBUCUMOCT OT BUAA UM.
5.2 CnecTaABaHe Ha eHeprus
AKO cnesBate Te3n NMHCTPYKLMW, BaLLIeTO YCTPOMCTBO LLe 13M0/13Ba NO-Masko
eNeKkTpoeHeprus.
AfanTupaliTe CKOPOCTTa Ha BEHTW/IATOPa Cropes, KOMYeCTBOTO reHeprpaHa napa.
o [lo-HMCKaTa CKOPOCT Ha BEHTW/IaTOPa O3Ha4vaBa No-H1CKa KOHCYMaLMs Ha eHeprus.
M3nonssalite MHTEH3MBHa CTbMKa CaMO KoraTo e HeobxoAnmo. B ciayyain Ha ronemu
KONM4YecTBa Napw, nsbepeTte npesBapuTeSIHO MO-BMCOKa CKOPOCT Ha BEHTMIaTOpA.
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AKoO cnepgate Te3n MHCTPYKLMW, BalLETO YCTPOMCTBO LLe 13M0A3Ba No-Manko
eNneKkTpoeHeprus.
AZanTupaliTe CKOPOCTTa Ha BEHTUATOPA CNopes KONMYEeCTBOTO FreHepupaHa napa.

o [lo-HMCKaTa CKOPOCT Ha BEHTMU/IAaTOPa 03Ha4YaBa Mo-HNUCKA KOHCYMaLMsA Ha eHeprus.

M3non3BaliTe NHTEH3MBHA CTbMKa CAMO KOraTo € He06X0ANMO.

B cnyyaii Ha ronemm Konm4yectsa napu, nsbeperte npegBapuTeNHO MNo-B1COKa CKOPOCT Ha
BeHTMNaTopa. LLe ce HamManu pasnpocTpaHeHNeTo Ha HEMPUATH MUPU3MN B
nomeLLeHmeTo.

M3knoueTe ocBeTUTENHATA CMCTeMa, ako paboTarTa i1 Beye He e HeobxoAnma.

o AKO OCBeTMTeNHaTa CMCTEMA e U3K/IIOYEHa, TH BeYe He KOHCYMUpa eNeKkTpoeHeprus.
MoyncTBaiTe UK NogMeHsiTe UNTPUTE Ha onpeseneHnTe MHTepBau.

o EdekTmBHOCTTA Ha dMNTBLpPA Ce 3ana3Bga.
MocTaBeTe Kanak BbpXY CbJa 3a rOTBEHe.

o KonmM4yecTBOTO Ha MapaTa 1 KOHAEH3auusiTa e HamasieHo.
M3non3sainte gonbaHUTENHUTE GYHKLIMM CAMO KOTraTo € HE06X0AMMO.

o [leakTMBUPAHETO Ha AOMBAHUTENHU GYHKLUN HaMansBa KOHCYMaUuUsiTa Ha eHeprus.

6. MPABUVJ1A 3A MOHTAX

MoxeTe Aia M3Mon3BaTe ypesa B PeXMM Ha U3MyckaHe Ha Bb3AyX UAW PEXMM Ha
peunpKynaumsa Ha Bb3ayXxa.

6.1 PaboTa c 0TpaboTeH Bb3AyX

BXOAALLMAT Bb3YyX Ce NpeyuncTsa ot GuNTbpa 3a MasHUHN 1 ce
0TBEX/a BbB BbHLUIHATa cpeja vpes TpbbHa cucTema. Bb3gyxsT
He TpsibBa Aa ce BEHTUAMPA Npe3 KOMUH, KOVTO ce 13Mo/3Ba 3a £

BEHTU/IVPaHe Ha AVIMHU ra3oBe OT YCTPOICTBO, ras Uan 4pyru ~
ropusa (He ce OTHacs 3a MOy, M3MON3BALLM TEXHOIOTUSA 3a ?
peuvpKynaumns Ha Bb3ayxa). N &

e AKO O0TpaboTeHMVAT Bb3ayX TpsibBa Aa 6bje oTBeseH B KOMUH
VAN AVIMOOTBOZ, KOMTO He paboTu, TpsibBa Aa ce Mosy4u
CbracrveTo Ha KOMMEeTEHTHUS MepCcoHan.

o AKO M3XOAALLMST Bb3JyX Ce 0TBeX/a Npe3 BbHLUHATa CTeHa,
Tpsi6Ba Aa ce M3Mon3Ba KaHas, M1HaBaLL, Npe3 cTeHaTa, YMsiTo
LIMPUHa e paBHa Ha HeliHaTa gebenviHa.

6.2 PeXX1M Ha peLpKyaLms Ha Bb3ayxa

3a Aa HeyTpanusunpate HenmpuUSTHUTE MAPU3MU B PEXMM Ha
peuVvpKynaumvs Ha Bb3gyxa, TpsbBa Aa HCcTanupate GpUnTbp 3a
HeyTpanuM3npaHe Ha HeMPUSATHU MUPU3MU. 3@ Pa3INYHUTE
BB3MOXHOCTU 3a U3MNON3BaHe Ha ypeaa B PeXUM Ha
peuvpKynaums Ha Bb3/yxa, KakTo 1 38 CbBMECTUMMU akcecoapy,
MOJIS, KOHCYNTUPaiiTe ce C KaTanora Ui MecTHuUTe
npeAcTaBuTeNN.
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6.3 be3onaceH MOHTax
CnepBaliTe Te3n NHCTPYKLUMYM 3@ 6€30MacHOCT, KOraTo MOHTMpaTe ypesa.

A BHUMAHWE - OnacHocT oT oTpassHe!

Peuupkynvpalymte ropyBHY ra3oBe MoraT Aa NpuUnHAT =
oTpassiHe. MI3ToYHNLMTE Ha OTOMJIeHNe, 3aBUCeLL OT
Bb3/yxa B MOMeLLeHNeTo (Hanpumep HarpeBaTenu Ha ras, L\ &
HadTa, AbpBa AN BLINLLA, MOCTOSHHW HarpeBaTenu,
6orinepu), N3BMYaT Bb3/yX 3a rOpeHe OT MPOCTPAHCTBOTO, ‘
B KOETO Ca MHCTaNpaHu, 1 oTBeXAaT AUMHUTE rasose =
HaBbH Upes rasosa 13nyckaTesHa HCTanaums ( Hanpumep KOMUH). B koMbuHaLms ¢
BKJIFOYEH acnmpaTtop ce 3aCMyKBa KaKTO Bb3yXbT OT KyXHATa, Taka N Bb3JyXbT OT
CbCeAHUTe cTan.
AKO HfIMa J0CTaTbyHO MojaBaHe Ha Bb3JyX, ce 06pasyBa OTPMLATE/IHO HaNsaraHe.
ToKCn4YHWTe ra3ose OT KOMMHAa UKW 13nyckaTesHaTa Tpbba ce peLumpKynmpar B cTanTe
Ha KbLyaTta. OcurypeTte 40CTaTbyHO NojaBaHe Ha Bb3JyX, KoraTo nsrnosssaTe ypeja B
peXnM Ha 0TPaboTeH Bb3AyX U C U3TOYHWK Ha OTOMNEHME, 3aBUCKM OT Bb3JyXa B
nomeLLeHmeTo.

o be3puckoBa paboTa e Bb3MOXHa CamMo KOraTo BakyyMbT B MPOCTPaHCTBeHaTa

MHCTanauus Ha N3TOYHMKA Ha TOM/IMHAa He HaaBuLWwaBa 4 Pa (0,04 mbar).
ToBa MOXe fja ce NOCTUTHE, KOraTo Bb3A4yXbT, HEOOXOAMM 3a rOpeHeTo, MoXe Ja

LMpKyAnpa npes oTBOpU, Hanpumep BpaTtu, Npo30opLy, B KOMBUHALKSA C yCTPOACTBO 3a
noZaBaHe/n3myckaHe Ha Bb3AyX U Ype3 Apyrv TEXHUYECKM CPeACcTBa. YCTPOCTBOTO 3a
nozasaHe/V3MyckaHe Ha Bb3AyX He OCUTYpsiBa CAMOCTOSTE/THO CbOTBETCTBUE C
rpaHvyHaTa CToHOCT. He3aBMCKMMO OT CMTyaLmsaTa, MOTbpceTe Npenopbka oT
crneumanvsvpaH nepcoHas, KoMTo Moxe Aa OLeHW LieNIns BEHTUAALMOHEH KOMIM/IEKC Ha
AOMa 1 @ NPeAsioXM NoAX0AsALLaTa MApKa 3a BEHTUAALNS.

o AKO ypeAbT paboTu N3KNHOUNTENHO B PEXMM Ha peLmpkynaums Ha Bb3gyxa, paboTaTa

€ Bb3MOXHO 6e3 OorpaHn4yeHus.
PeLI,I/IpKyﬂI/IpaLU,VITe rOpUBHW rasoBe Morat Aa NPpUYNHAT OTpaBAHE.

e AKO acnvpaTopbT € MOHTUPAaH C OTOMIUTE/IEH MOAY, 3aBUCUM OT Bb3AyXa B
NMoMeLLeHNETOo, 3aXpaHBaHeTo Ha acnvpaTopa TpabBa Aa 6bAe cHabAeHo C NoAXoAsALLa
3allMTHa Bepura.

Peunpkynvpalyute ropvBHY ra3oBe MoraT Zja 0BeAaT 0 OTpaBsiHe.

e He r3nyckaiiTe oTpaboTeHNs Bb3ayx B paboTeLy, KOMUH UV JUUIMOOTBOA,

e He n3nyckaiite oTpaboTeH Bb34yX B KOJIOHA, U3M0/13BaHa 3a BEHTUMALMS Ha
NMOMELLEHNETO, KbETO € MOHTUpaHa KaMnHa. AKO 0TpaboTeHUST Bb3ayxX TpsibBa Ja
6be 0OTBeZleH B KOMUH UV AVMOOTBOZ, KOUTO He paboTu, TpsibBa Aa ce nosyun
Cbl/1acMeTO Ha KOMMETEHTEH Creluuanm3npaH nepcoHar.

Peunpkynvpalyute ropvBHY rasoBe MoraT a NpUUYNHAT OTpaBsiHe.

e AKO acnvpaTopbT € MOHTUPAaH C OTOMUTE/IEH MOAY/, 3aBUCUM OT Bb3ZyXa B
NMoMeLLLeHMeTO, 3aXpaHBaHETO Ha acnvpaTopa TpsibBea Aa 6bae cHabAeHO C MoAXOoASLLA
3alUMTHa Bepura. PeLmpkynmpaiimTe ropyBHIN ra3oBe MoraT Aa A0BeaT A0 OTpaBsiHe.
He nsnyckalite oTpaboTeHNs Bb34yX B paboTeLy, KOMUH U AMMOOTBOA,. He
n3nyckaite oTpaboTeH Bb34yX B KOJIOHA, M3M0/3BaHa 3a BeHTUAaLWs Ha
NMoMeLLeHNeTo, KbAEeTO € MOHTUPaHa KaMuHa.

o AKO O0TpaboTeHUAT Bb3AyX TPsbBa Aa 6bje OTBeAeH B KOMUH WAV AMMOOTBOJ, KOUTO He
paboTu, TpsibBa Aa ce Moslyun CbriacueTo Ha KOMMEeTeHTeH cneumanm3npaH nepcoHan.

/\ NPEAYNPEXAEHVE - OnacHocT oT 3aayLuaBaHe!
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JeuaTta MoraT Aa ce yBUAT B ONakoBKaTa WiV Aa S ApbMHAT Ha rnaBaTa Cy, 3a4yLUaBaiikim
ce. He octasgliTe geua 61130 40 onakoBkaTa. He Mo3Bo/isBaiiTe Ha Aela Aa cv UrpasT ¢
OMaKoBbYHUA MaTepuan.

/\ MPEAYNPEX/EHWE - OnacHocT oT noxap!
OTnaraHusATa oT Ma3HWHW BbB GUATPUTE 33 Ma3HMHW MOraT Aa ce 3anansr.

o TpsibBa Aa ce cna3saT NpejBapuUTenHo 3aazeHn 6e30mnacHn pascTosHs, 3a Aa ce
n3berHe HaTpynBaHETO Ha TOM/MHa.

o O6bpHeTe BHUMaHVe Ha MH$opMaLMsATa 3a BallnTe Ypeam 3a rotTeeHe. AKo
WNHCTPYKLMUTE 338 MOHTaX Ha YCTPOCTBOTO 3a roTBeHe nokassaT pas/In4Ho
pascTosiHve, B3emMeTe ro BMHaru B3emariTe npeABus Hai-ronsiMoTo pascTtosiHve. AKO
rasoBuTE 1 eNIeKTPUNYECKNTE 30HM 3a roTBEHE PaboTAT 3ae/Ho, ce npunara
MaKCUMaNHOTO MpeAnmncaHo pascTosiHUe.

o OTnaraHvATa OT MasHWHW BbB GUATPUTE 338 Ma3HMHK MoraT Aa ce 3ananst. Hukora
He paboTeTe C OTKPUT NIamMbK B 61M30CT A0 MOZyNa (Hamnp. 3a orbBaHe).

A MPEAYNPEXAEHWE - OnacHocT oT HapaHsaBaHe!

o VIHcTanupaiite ypesa camo B 611M30CT 40 MSICTO 3@ FOTBEHE Ha TBbPAO ropmBeo (Hamp.
AbpBa AW BLINLLA), aKo e 3aTBOPEHO B HEMOABUXeEH Kopryc. He Tpsi6Ba Aa nma nckpu.

KoMnoHeHTUTe BbTPe B yCTPOMCTBOTO MOXe Aa UMaT ocTpu pbboBe.

e HoceTe 3aWMTHN pbKkaBULM. AKO MOAYTBT He e fo6pe 3akperneH, TO MoXe Aa NasHe.

Bcnykum KpenexHn enemMeHTV TpabBa Aa 6bAaT MOHTUPaHW 34paBo Y CUTYPHO.

MpoMeHnTe B eNeKTpuY. AN MexaHu4yHaTa CTPyKTypa ca onacHu 1 MoraT Aa AosejaT Ao
Hen3npaBHOCTU. He npaBeTe HMKaKBY NMPOMEHU B 1eKTPUY. U MeXaHU4YHaTa
CTpykTYypa. KanakbT Ha punTbpa Moxe Aa BUbpurpa (ako MoAensT Ha ypesa e obopyaBaH
c kanak) OTBopeTe 6aBHO Kanaka Ha puATbpPa. MNpy oTBapsiHE APbXTe Kanaka Ha
dunnTbpa 3apaso, JoKaTo cripe Aa ce ntonee. baBHO 3aTBOpeTe Kanaka Ha ¢puaTbpa.
A MPEAYNPEXAEHWE - OnacHocT oT TOKoB yaap!
KoMMnoHeHTK c ocTpy pbb0OBe BbTPE B YCTPONCTBOTO MOraT Aa MPUYMHAT NoBpeja Ha
cBbp3BaLMs kaben. He orbBaliTe 1 He 6nokmpariTe CBbp3BaLLMA Kaben.
HenpaBuaHO N3MbAHEHWTE MHCTaNaL MM ca ONacHu.
YCTpoIicTBOTO Le 6bAe CBbP3aHO 1 M3M0A3BaHO CaMO CNopes AaHHUTe Ha Tabenkara ¢
TeXHUNYEeCKN AaHHW. YCTPOMCTBOTO Liie 6bje CBbP3aHO caMo KbM MPaBUIHO MHCTanMpaH
3a3eMeH KOHTaKT 3a NpomMeH. Tok. CucTeMarTa 3a 3alyMTa Ha enekTpo3axpaHBaHeTo Ha
crpagaTa TpsbBsa ga 6bAe MHCTanW. NpaBuaHO. He cBbp3BaiiTe yCTPOMCTBOTO KbM APYr
MPEeBKJ/IH0. U3TOYHKK, HanprMep NpeBKIYBaTEN C BpeMe Un CUCTEMA 3a AVNCTAHLUNOHHO
ynpasneHue. AKO YCTPOWCT. € MOHTMPaHO, TPsbBa fa ce ocUrypu cBoboeH A0CTbMN A0
Llerncena Ha 3axpaHBaLums kaben. Mpn HeBB3MOX. 3a CBOBOAEH JOCTHM Ce MOHTMPA
dasopasgen. 3a BCUYKM NOKOCKU B MOCTOS. eNeKTpryecka MHCTanaumsa CbraacHo
ycnoBUsiTa Ha pasnopeabuTte 3a MoHTax. Korato nocrassite ypesa, o6bpHeTe BHMMaHne
Ha dakTa, Ye 3axpaHBaLLMAT Kaben He e 3aK/eLleH Ha eJHO MSACTO UV NMOBPeAEeH.
4.4 06 Benexkn
KoraTo nHcTtan., umainTe npeasus Tesn o6y 6enexkm. Mpy MoHTaX Tpsabsa Aa ce cnassat
JelicTBaLLMTe CTPOUTE/IHM Pa3nope. 1 Te3n Ha MeCTHUS OCTaBUMK Ha eleKTPOEHEepris 1 ras.
4.5 benexxku 3a eNleKTPUYecKoTo CBbp3BaHe
3a Aa MoxeTe 6e30M. Aa CBBbPX. ypeAa KbM e/leKTpo3axpaH. Mpexa, B3eMeTe npessuj
Tesu yKasaHus.

AI‘IPEAVI‘IPE)K,CI,EHI/IE - OnacHoCT oT TOKOB yzap!

3a @ MoxeTe 6e30MacHo Aa CBbpXKeTe ypeaa KbM efekTpuyeckata Mpexa, B3emMeTe
npeaBvA Tesv ykasaHus. Tpsi6Ba Aa Ma Bb3MOXHOCT 3a U3K/YBaHe Ha ypesa oT
efnekTpuYeckaTa Mpexa rno BCsiKo BPeMe. YCTPOCTBOTO MOXe fa 6bAe CBbp3aHo camo
KbM KOHTAKT CbC 3aLLMTEH KOHTAKT, MHCTaNMPaH CbrnacHo pasnopea6uTe.
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o LllencenbT Ha 3axpaHBaLLs kaben TpsA6Ba Aa e AOCTbMNEH Ced MOHTMPaHe Ha ypesa.

o AKO TOBa He e Bb3MOXHO, TpsibBa Aa ce MOHTMpa $pa3oB pasjennTen B NOCTOAHHATa
enekTpnyecka NHCTanaumns 3a BCMYKM MOAKOCK CbIIaCHO YC/10BMATA 3a KaTeropus Ha
rnpeHanpexeHwve Il B npaBuUAHMKa 3@ MOHTaX.

o duKcMpaHaTa enekTpryecka MHCTanaumsa Moxe a ce U3BbpLun camo oT
KBanMduLUMpaH enekTpoTexHuk. MpenopbyBamMe Aa MHCTanMpaTte npekbesBay ¢
andepeHymanHa sawmTa (FI koY) B 3axpaHBaLLaTa Bepura Ha ypeaa.

KoMMnoHeHTK ¢ ocTpy pbb0oBe BbTPe B YCTPONCTBOTO MOraT Aa MPUYMHAT NoBpeja Ha
CBbP3BaLus kaben. He orbBaliTe 1 He 610KMpaliTe CBbP3BaLLKMA kaben.

o ToOBa yCTPOVCTBO OTrOBaps Ha aHTMMNapasnTHUTe pasnopesou Ha EO.

e YCTPOMCTBOTO OTrOBaps Ha knac Ha 3awmTta 1. CnegoBaTe/IHO MOXKe Ja Ce 13Mo/3Ba
CaMo C eflekTpryecka Bpb3Kka CbC 3alMTeH NpoBOAHMK. [0 BpeMe Ha MOHTaxa
ypeabT He TpsibBa Aa 6bae CBbP3aH KbM eNnekTpuyeckaTa Mpexa. YBeperTe ce, ye
3awmMTaTa OT JOKOCBaHe € OCUTypeHa OT MOHTaxa.

4.6 HabntogeHmst OTHOCHO YC/I0BMATA Ha MOHTaX

o MoHTUMpanTe ypeaa B KyXHEeHCKM LwKad.

e 3a MOHTMpaHe Ha AOMbAHUTENHM CNeLnanHN NPUHAANEXHOCTN CejBaliTe
NPUIOXEHNTE MHCTPYKLMM 38 MOHTaX.

e 3a onTUManHo ynaBsHe Ha napa ypeAbT TPS6Ba Aa Ce MOHTMPA LeHTpasHO Haj nioTa.

4.7 3a6enexKmn 0OTHOCHO BEHTU/IAaLMOHHaTa Tpb6a

MponsBoAMTeNaT Ha ypesa He JaBa HMKaKBa rapaHLms npy onnakBaHMsA OTHOCHO TpaceTo

Ha n3nyckaTenHuTe TpbLoWU.

o VI3nonsgaiiTe Kbca npasa UsnyckaTesHa Tpbba C Bb3MOXHO Hali-ronsiMm gnameTsp.

e [lbnArnTe v rpanasu TPBLOM 3a M3MNyckaHe Ha Bb34yX C MHOIO 3aBOW WA Mankun
AnamMeTpu HamanaBaT CMyKaTeHUS KanauuMTeT 1 MOBULLABAT HUBOTO Ha LUYMa Ha
BeHTMNaTopa. He n3nonssaiite TpboU 3a N3NycKaHe Ha Bb3AyX, HanpaBeHN OT
3ananvumMm mMaTepuanu.

e 3a ja npeAoTBpaTUTe peumpKynaumsa Ha KOHAEH3aT, MOHTMpaliTe TpbbaTa 3a
BCMyKBaHe Ha Bb3/yX C HaK/IOH Hai-Manko 1° cnpsmMo ypega. Kpbrav Tpb6u

V3non3gaiTe KpbIIV TPbOY C BbTPELLEH AnaMeTbp 150 mm (MpenopbynTenHo) Unm

noHe 120 mm.

Mnocku KaHanm

M3nonssaiite NIOCKMN KaHaAW, YNeTo BbTPELLHO CeYeHMe CbOTBETCTBA Ha AMaMeTbpa Ha

Kpbrnata tpbba:

e [InamMeTbpBT OT 150 mm CbOTBETCTBA Ha pa3mep OT NPUBAMN3NTENHO 177 cm?2.

e [InamMeTbpbT OT 120 mm CbOTBETCTBA Ha pa3mep OT NPUGAM3NTENHO 113 cm?2.

e 3a nameTpu, KOUTO Ce OTK/IOHABAT OT Te31 CTOMHOCTY, TPSI6BA Aa Ce U3nonssaT
YIBbTHUTENHN NIEHTU.

e He n3nonssaiite NIOCKN KaHaAW, KOUTO MMAT OCTPU 3aBOW.

3abenexku
TpsibBa Aa ce MOHTMpPa Bb3BpaTeH KanaH, Korato paboTu € M3nyckaHe Ha Bb34yX,

3a fja ce NpeAoTBPaTV HABAN3AHETO Ha Bb3AyX U HEUUCTOTUM OTBBH.
4.8 YKa3aHus 3a pexum Ha paboTa c 06e3Bb3AyLLaBaHe

AKO ypeabT He e 060pyzBaH C Bb3BpaTeH KanaH, Toli MoXe zia 6b/e 3aKyrneH OTAe/HO

OT CreLManm3npaHn MarasmHu.

AKO M3XOASLUMST Bb3yX Ce 0TBEX/a Npe3 BbHLUHATA CTeHa, TPSI6Ba Aa Ce 1U3Mon3Ba
KaHan, M1MHaBalL, Npes CTeHaTa, YMATO WMPMHA € paBHa Ha HeliHaTa Ae6esviHa.

4.9 YKa3aHus 3a pexunmM Ha paboTa ¢ peLmpkynaLms Ha Bb3zyxa

YpeabT TpsibBa a ce 13Mosl. CaMo MOHTUPAaH BbB GUKCUK. MO3ULMS U CbC CBbP3aHN TPbOU.
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7. MOHTAX HA MHAYKUMNOHHNA KOT/10H
360p Ha MHCTanauMoHHO obopyaBaHe

M3pexeTe paboTHaTa MOBBPXHOCT COpes pa3mMepuTe, MoKasaHm Ha YepTexa.

3a LennTe Ha MOHTaxa v ynoTpebaTa TpsibBa fa ce 3arna3v MMHUMYM 5 cm NpoCTpaHCTBO
0KOJI0 OTBOpA. YBepeTe ce, Ue aebenviHaTa Ha paboTHaTa NOBBLPXHOCT e NMoHe 30 mm.
Mons, n3bepeTe TONI0YCTOMUYMB MaTepman Ha paboTHaTa MOBBLPXHOCT, 3a Aa nsberHete
no-ronemu gepopmauuu, NPUUMHEHW OT TOMIMHHOTO U3TbYBaHe OT KOT/I0Ha. KakTo e
rnokasaHo no-zAosny:

Mogaen L(mm) |W(mm)|H(mm)|D (mm)|A (mm)| B(mm)| X (mm)

FEEL 60 AIR| 600 520 56 52 570 490 | 50 MUH

Mpw BCsKakBM 06CTOSATENCTBA Ce yBepeTe, e UHAYKLMOHHUAT NAoT e Aobpe BeHTUAnpaH
N BXOABT U M3XOAbT Ha Bb3ZyXa He ca 6/10KMpaHu. YBepeTe Ce, Ye HAYKLUVOHHWST M10T e
B ,06p0 paboTHO CbCTOsIHME. KakTo e mokasaHo no-Aony

3abenexka: besonacHoTo
pa3CcTosiHME MeXAy KOT0Ha 1
wkada Hag KoTnoHa TpsibBa fa 6bae

Hali-mManko 760 MM.

-

A(mm) B(mm) C(mm) D E

760 50 MUHWU 30 MUHU Bxog 3a Bb3gyx  VI3x04 3a Bb34yX 5 MM
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I'Ipe,u,m 4a MOHTMpaTe rnjaoTa, yBepeTe ce, 4e

* paboTHaTa NoBBbPXHOCT € KBaApaTHa 1 PaBHA 1 HUKAKBW CTPYKTYPHW €/1EMEHTU He
npeyaT Ha M31CKBaHUATA 3@ MPOCTPAHCTBO

+ paboTHaTa MOBBLPXHOCT € 13paboTeHa OT TOM/I0YCTONYMB MaTepuan

* aKo MJIOTBHT & MOHTUPaH Hag ¢pypHa, dypHaTa Ma BrpageH oxnaxaall, BEHTUNATop

* MHCTanaumsTa Le oTroBaps Ha BCVYKM N3MCKBAHNS 3@ CBOGOAHO NMPOCTPAHCTBO U
NPUAOKMMUNTE CTaHAAPTY U pa3nopessu

* MOAXOZASALL, N30/MPaLL, MPEBK/IHOYBATEN, OCUTYPSBALL, MbJIHO M3K/IOYBaHe OT
efNeKTpyryeckaTa Mpexa, e BK/IYEeH B MOCTOSIHHOTO okabenisiBaHe, MOHTUPAH U
MO3MLMOHMPAH B CbOTBETCTBIME C MECTHUTE NpaBua 1 pasnopeabu 3a okabensiBaHe.
M3onvpalmaT npeskatoUBaTes Tpsi6ea 4a 6bae oT 0406peH TUM 1 Aa ocurypsisa 3 mm
pasgensiHe Ha KOHTaKTVTe C Bb3AyLIHA MEXANHA BbB BCUUKY MONOCY (MU BbB BCUYKM
aKTVBHY [ha30BM] NPOBOAHMLIM, aKO MECTHIMTE NpaBiia 3a okabensiBaHe NO3BO/ISBAT Tasu
NpoMsiHa Ha M3NCKBAHMWATA)

* MPeKbCBAYBT Lie 6bje IeCHO AOCThIMEH 3a KIMeHTa C MOHTMPAaH NaoT

* KOHCYNTVpaiiTe ce C MecTHUTe CTPOUTENTHI BNACTV U MOZ3aKOHOBYKTE akTOBE, ako MmaTe
CbMHEeHVst OTHOCHO MOHTaxa

* U3M0N3BaTe TOMIOYCTONYMBU U IECHW 3@ MOYNCTBAHE MOKPUTUS (KaTO KepaMUUHU
M0YKM) 3@ CTEHHWTE NMOBBPXHOCTM OKOJI0 NIOTA.

Korato MHCTannmpaTe naoTa, yBepeTe Ce, ve

* 3aXpaHBaLLMAT Kabes He e AoCTbEeH Npe3 BpaTuTe Ha Wkada Uan YekmekeTaTa

* IMa NMOAXOAALL, MPUTOK Ha CBEX Bb3AyX OT BbHLUHATa CTpaHa Ha Lkada KbM OCHOBaTa Ha
naoTa

* aKo MJIOTHT € MOHTUPAH Hag YekMezpke Uau Lwkad, noj ocHoBaTa Ha MioTa ce MOHTMpa
TepMo3alyuTHa 6apurepa

* U30/IMPALLVST MPeKkbCBaY e IECHO AOCTLMEH OT K/IMeHTa

I'Ipe,u,m 4a HamepuTe q)I/IKCI/IpaLLI,I/ITe cKobu

YCTpoWicTBOTO TPsiGBa Aa e NMOCTaBy BbPXY CTabWU/Ha, rajka NoBbPXHOCT (13non3BaiiTe
onakoBkaTa). He npunaraiite cvna Bbpxy 6YyTOHWTE 3a ynpaB/eHye, CTbpYaLLyy OT NioTa.
Perym/lpaHe Ha No3nynAaTa Ha ckobara

dukcrpaliTe nioTa Bbpxy paboTHaTa
MOBBPXHOCT Ype3 3aBUHTBAHE Ha 4
K06 Ha ABbHOTO Ha noTa (BMXTe
CHMMKAaTa) cnej MoHTaxa.

cTbkeHa !
yalua
B 3aabpxalua ckoba I
A BUHT ST3.9x6 g//’
]) AoneH kopnyc \ NAOT/ KyXHEeHCKM LWKad
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I peaynpexaeHuns

1. NHAYKUMOHHMAT KOT/NIOH TpsibBa Aa ce MOHTMpa OT KBanuduLMpaH nepcoHan uim
TexHuUM. ViMame npodecnoHanncTu Ha Ballle pasnosioxeHune. Monsi, H/Kora He
M3BBbPLUBaliTe onepaymsTa camu.

2. TINOTBLT HAMa Aa Ce MOHTUPA ANPEKTHO Haj CbAOMUSAHA MaLLVHA, XNaAUIHNK,
bpusep, nepanHa UM CyLLUUIHSA 3a APexn, TbiA KaTo Bnarata Moxe ja nospeau
eneKTpOHMKaTa Ha nioTa

3. IHAYKLMOHHKMAT KOTNIOH TpAbBa Aa 6bAe MHCTaAMPaH Taka, Ye Aa Moxe Aa ce
ocurypu no-406po TOMIMHHO U3NbYBAaHe, 3a Aa Ce NoA06pUN HeroBaTta HagexXaHoCT.
4. CTeHaTa 1 30HaTa 3a NpeAn3BMKaHO HarpsiBaHe Haj NOBbPXHOCTTa Ha MacaTa
TpsibBa fa M3gbpXKaT Ha TOMAMHa.

5.3a pa nsberHeTe noBpeAa, CaHABMY C/IOSAT U 1eNUNOTO TPS6Ba Aa ca yCTONUMBL Ha
TOMNANHa.

CB'bp3BaHe Ha MNMa0Ta KbM e/1EKTPNYECKaTa MpeXa

To3un nnoT TpsibBa fa ce CBbp3Ba KbM e/lekTpryeckaTa Mpexa camo oT
NOAXOAALLO KBannuLumpaHo nuue. NMpean ga cBbpXeTe naoTa KbM
enekTpuyeckaTa Mpexa, nposepere Aanu:

1. JoMalLHaTa MHCTanaums e NoAxXoAsLLa 338 MOLLHOCTTa, KOHCyMUpaHa ot
naovyara.

2. HanpeXeHNeTo OTroBaps Ha CTOMHOCTTA, MOcoYeHa B TabenkaTa ¢ AaHHU

3. CeKUMMTe Ha 3axpaHBalLMsa Kaben MoraT Aa U34bpXaT HaToBapBaHETo,
rnoco4yeHo Ha TabenkaTa C JaHHW.

3a fa cBbpXKeTe N10Ta KbM enekTpruyeckata Mpexa, He 13nonsBaiTte
afantepu, peAyKTopy UV paskIOHUTEIHN YCTPOMCTBA, ThiA KaTo Te MoraT Aa
NPUYNHAT NperpsBaHe 1 noxap.

3axpaHBaLLMsT kaben He Tpsi6Ba Aa AOKOCBA ropeLy Yactu 1 Tpsabea Aa 6bae
pasnosioxeH Taka, Ye TemnepaTypaTta My Aa He HazBuLwasa 75°C B HUTO eAHa
TOYKa.

MpoBepeTe Npuv eNekTPOTeXHNK Aann AoMallHaTa NHCTanaums e NoAXoAsLLa
6e3 npomeHW. Bcakakey npomeHn TpsibBa Aa ce M3BbPLUBAT CaMo OT
KBanMPULMpaH enekTpoTeXHNK.

400V 3~ 220-240V~

@ 1“@@ ﬂ@
b

200 00 | ® @

3axpaHBaHeTo TpsibBa Aa 6bje CBbp3aHo B
CbOTBETCTBME CbC CbOTBETHYS CTaHAAPT. MeToAbT
Ha CBbp3BaHe e UCTPUpaH no-Aony.

M3nonseaiTe 3axpaHBaLla MMHMA 50A
HO7RN-F 5x2,5 mm?2

OF
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8. MOHTAX HA ACTTUPATOP

BHVMAHWE!

ToBa yCTpOIACTBO e NpeAHa3HayYeHo 3a MHCTanMpaHe B LWKkada

VwmariTe npeaBng Tasm MHGOPMaLMS, KOraTo MOHTMpaTe YCTPOICTBOTO.
8.1 lNakeT 3a gocTaBKka

Cney pa3onakoBaHeTo MpoBepeTe Aanu JocTaBkaTa e MbJ/iHA U Ye BCUUKM YacTu ca 6e3
BB3MOXHW MOBPEeAV Mpy TpaHCnopTrpaHe. BuxTe n3obpaxeHneto

1. - CTbKIEH Kanak

2. - anymMmunHnes GUATBLP 38 MasHUHMN

3. - UHAYKLUMOHHUAT KOT/IOH C BrpaZeH acnmpaTtop

4. - dnaHeL, (MOHTMPaH Ha acnvpaTtopa)

8.2 Pa3mepu Ha mogyna (mm)

BukTe M306paxeHsTa @ @ @ @ @

8.3 MIamepBaHWsi Ha OTBOPW 38 MOHTaX (CTeHa 1 0CTpoB)
BuxTe nsobpaxeHuata @ @ @ @

8.4 MoHTax B aycryxa

a. MspexeTe npa3sHuMHa 3a MoAyna. Buxre nsobpaxeHneto @

b. 3BageTe MoAyna 1 npukperneTe 3aBosi (He e BK/IOYEH) Ha Ta3W CTbMKa C 4 BUHTA
(M4x8). BuxTe n3o6paxeHneTo

¢. HaknaHanku, noctaBeTe ypesa B LWKada 1 CBbpXeTe TpbbaTa, KakTo Xenaete. BuxTe
n3ob6paxeHunaTa @ @ £

8.5 VIHCTannpaHe B peLupkynaLl. TMn 1 Ypes n3nos3saHe Ha onuMoHanHusa komriekt TRK 1
KoMnoHeHTn Ha onumoHanHmsa komnaekT TRK 1: 1.- CTeHHa naova 2.- dnaHew, ¢ puntbp

C aKkTvBeH BbreH 1 PVC Tpbbu 3.- Pewwetka Tmn SS

a. M3pexeTe npasHuHa 3a Moayna. BuxTe m306paerMﬂTa@@@@

b. Cnopea pa3mepuTe Ha Wwkada, mons, perynuparite PVC TpbbaTa, KaTo st oTpexeTe, oT
200 MM 10 MUHUMYM 132,4 MM. BuxTe n306paxeHneTo

c. i3BageTe ypesa n geMoHTMpaliTe daaHela OT M3xoja Ha acnmpartopa, kaTo
OTCTpaHuTe 6 BUHTa (M4x8). He 3abpassiiTe Aa NOCTaBUTE OTHOBO 6 BUHTA (M4x8)
06paTHo, cneg kato GnaHeUbT 6bAe OTCTpaHeH. BuxTe nsobpaxeHreTo

4. MoctaseTe kbcata PVC Tpbba 1 AbpxKava Ha BbreHoBUA GUATHLP, 3anevaTtarite
Kbcata PVC Tpbba KbM AbpXKaya Ha BbIeHoBMsA GUATbP € 6 BUHTA (ST3,5 x 10). BuxTe
CHUMKaTa @ 3a ga n3berHeTte nonagaHe Ha BoAa 1 Mac/o B KOPMyca, yBUnTe MACTOTO
Ha cBbp3BaHe ¢ onno (He e BK/IOUYEHO). BuxTe n3obpaxeHreTo

4. MpuikpeneTe ckobaTta Ha BbINEPOAHVSA GUATBLP C KbcaTa Tpbba C 4 BUHTA (M4 x 8)
KBbM 13X0za BuxTe nsobpaxeHneTto

f. VIHCcTann. Bbraepod. dunTbp B ckobaTa Ha BbIepoHUsa GUATBLP. BuxTe nsobpax.

X. HaknaHslikm ypeaa, noctaBeTe ypeAa B KyXHeHCKus Lwkad. Buxre CHMMKaTaé

4. MoOHTUMpaliTe CTeHHaTa Maoya: n3pexeTe Ayrnka B 3aAHaTa 4acT Ha KyXHeHCKUS LWKad,
noctaBeTe CTeHHaTa Mao4a TOYHO 33/ 0TBOPA 1 MapKMpanTe NosnumaTa Ha 3 oTBopa.
Mpo6wuiite 3 oTBOpa (P10 mm, 3a Aa nobepeTe BaLLMTe CTEHHW CTOIKM), 3aBUIATE U
buKcmpaliTe cTeHHaTa nioya KbM CTeHaTa € MoMoLLTa Ha 3 BUHTA (ST6x40 mm) 1 3
Arobena (He ca BKJIKOUEHM) UM 3 BUHTA 3a eKcrnnosns (M6x60). BuxTe V|3o6pa>KeHV|eT0@
a3 MoHTupaiiTe SS ThHKaTa peLleTKa: Vi3pexeTe Ayrnka B LIOKb/1a, Pa3no/ioKeH B OCHOBAaTa Ha
KyXHeHCKUs WKad, 1 3aneneTte SS TbHKaTa peLleTka B 0TBOpa. BuxTe n3obpaxeHneTo
M. HcTannpainTe dunTbpa 3a MasHUHW. BuxTe nsobpaxeHneTo
K. MocTaBeTe CTbkNEHMS Kanak. BuxTe nsobpaxeHneto @
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8.6 VIHCTanupaHe B peuupKynaLl. TMM 2 Ypes N3non3saHe Ha onumoH. KomnnekT TRK 2
KomnoHeHTn Ha onumoHanHua komnaekT TRK 2:  1.- PUATbpP € akTUBEH BbI/1eH
2.- PewweTka 3. - ornopa 3a oTpaboTeH Bb3ayX

a. Vi3pexeTe npasHuHa 3a Moayna. Buxre nsobpaxeHusta @@

b. 3BaseTe MoAyna 1 npukpeneTe orbBaHeTO Ha Ta3W CTBIKA C 4 BUHTA (M4x8). BuxTe
n306paxeHneTo

c. HaknaHaiikn ypesa, noctaBeTe ypeAa B KyxHeHcKkust wkad. BuxTe V|3o6pa>|<eHV|eTo@
4. MogroteeTe BbrnepoHns GuUNTep (BMKTe cHUMKaTa ) 1 Kanaka Ha BbriepoAHS
dunTHP (BUXTE N306paKEHNETO ), MOHTMpaliTe BbrepoAHUs GUATHP B OTBOPA B
LLOKbJ1a, Pa3MnosoXeH B OCHOBaTa Ha KyXHEHCKIMSA LWKad, 1 ro pUKCMpainTe ¢ 4 BUHTa
(ST3 .5 x 10). BuxTe n3o6paxeHneTo

e. CBbpxeTe TpbbaTa (He e Bk/IOYEHa) 1 aZanTepa ¢ 16 BUHTa (ST3,5 x 10). BuxTe
n306paxeHunsaTa

f. 3aBbpLUeTe MHCTanaumsTa. Buxre nsobpaxeHneto @

8.7 Kak fa n3nycHeTte macno/sBoja

OTcTpaHeTe Lencesna Ha KOJIeKTopa 3a MasHWHW, Pa3rnoioXeH Noj Hero 1 nstovete
CbAbPXKaHNETO B KOHTeHep. BuxTe n3obpaxeHneTo ﬂ

8.8 Kak fa nssagute 1 MHCTanMpaTe OTHOBO KOMM/eKTa BbriepojeH GunTop

BuTe nsobpaxeHusTa @ @ @ @

8.9 OcbliecTBsIBaHe Ha eNeKTpUYecko CBbp3BaHe

MocTaBeTe LLencena B KOHTaKTa CbC 3aLLUUTEH KOHTAaKT.

8.10 PasrnobsBaHe Ha moayna

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT HapaHsiBaHe!

KomnoHeHTUTe BbTPe B YyCTPOMCTBOTO MOXe Aa MMaT ocTpu pbboBe. HoceTe 3alnTHY
pbKaBuLW. Mi3KatoueTe ypeda OT enekTpu. Mpexa. Pa3BuiiTe nsnyckatenHarta Tpbba 3a
Bb32yX. AKO € Heo6xX0oAMMO, OTBOpeTe Kanaka Ha GuNTbpa (3a MmozgenuvTe ¢ TO3M Kanak).
OTcTpaHeTe UNTHbPA 3a Ma3HMHW. 3a Aa NPeSoTBP. MoBpesa, He orbBaiTe GUNTbPa 3a
MasHUHW. M3kntoveTe kabena Ha KOHTPONMHUS NaHen 1 kabena Ha ocBeTUTeHaTa
cuctema. PasxnabeTe BUHTOBETE OT BrpajeHaTta meben. baBHO cnycHeTe ypeaa.

0. |/|360p Ha NMpaBUJIHNTE CbA0BE 3a NrOTBEHE
* M3non3BaliTe caMo roTBapCcky CbAOBE C OCHOBA, MNOAX0ASALLA 3
WNHAYKUMOHHO roTBeHe. MoTbpceTe CMBOA 3a MHAYKLIMSA Ha onakoBKaTa Uiu
Ha ABHOTO Ha TuUraHa.
* MoxeTe Za NpoBepuTe Januv BalUUTe CbA0BE 3@ FOTBEHE Ca NMOAXOAALLM, KaTo
M3BBPLUMTE TECT C MarHuT. lMpemMecTeTe MarHUT KbM OCHOBAaTa Ha TUraHa.
AKO Ce MPUBANYA, TUFaHBT e MOAXOASLL, 32 HAYKLMS.
* AKO HAMaTe MarHuT: -
1. MocTaBeTe Manko BOZa B TUraHa, KOMTO McKkaTe Aa NpoBepuTe. éD
2. Ako '_-' He MVra Ha AVCres 1 BOAATa Ce 3arpsiBa, ChAbT € NOAXosi,
* He ca noaxoasiim cboBe 3a roTBeHe, M3paboTeH OT CefHUTe MaTepuanu:
yncTa HepbXgaeMa CToOMaHa, anyMUHUIA Unn meg 6e3 MarHMTHa OCHOBa,
CTBKJO, ABPBO, MopLeNiaH, kepamuka 1 dasiHc.

~ /_-\
He n3nonseainTe rorBapcku CbAoBe C N\ 2

HazbbeHUn p'b6OBe NN N3BNTa OCHOBaA.

YBepeTe Ce, Ye OCHOBATa Ha Ballnd TUTraH e rnajka, n1exu rnagko Bbpxy CTbK/I0TO U € CbC
CbLUMA pa3Mep KaTo 30HaTa 3a roTeBeHe.
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V3non3sainTe TUraHu, YAATO ANaMeTbP e TOIKOBA ro/IsiM, KOAIKOTO rpadukarta Ha
n36paHaTa 30Ha. M3Mon3BaHeTo Ha TeHAXepa LLie 13M0/13Ba MasKo Mo-LUPOKa eHeprus
npw MakcumasHa epekTMBHOCT. AKO U3Mon3BaTe No-Maska TeHzxKepa, epekTUBHOCTTa
Moxe Aa 6bae No-masnka oT ovakBaHaTa. BuHaru LeHTpuparite cbia Cv BbpXy 30HaTa 3a
roTBeHe.

BuiHarvn nosauralite cbaoBeTe OT
NHAYKUMOHHWS MOT — He Ce NAb3raiiTe,
3aLL0TO MOXe Aa HajpackaT CTbK/IOTO.

Pa3mep|/| Ha TUraHa

30HKWTe 3a rOTBEHe Ca OrpaHNYeH, aBTOMaTUYHO Ce aanTrpaT KbM AnamMeTbpa Ha
Cba. Bbnpeky ToBa AbHOTO Ha TO3U Cb/, TPS6BA Za MMa MUHVMANEH AVAMETLP CMOPes
CbOTBeTHaTa 30Ha 3a roTBeHe. 3a Aa Nnoay4unTe Hali-gobpaTa epeKTUBHOCT Ha BaLLUS
Na0T, MOAISA, MOCTaBeTe Cb/ia B LIEHTbPa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

OCHOBHUAT AMaMeTbp Ha MHAYKLNOHHWTE Cb/0BE 3a FOTBEHE:

3oHa 3arotBeHe  MuHUMYM (mm)

190 mm 160
Dual Combi 200

10. MPEMEA HA MHAYKUWNOHHWA MNJ1I0T

8.

]

]

5i— | | ~5.

1./15Ba NpejHa HarpesaTesiHa 30Ha: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
2.J1aBa 3ajHa HarpeBaTesiHa 30Ha: 1800W Boost 2100W/190mmx190mm
3.[AcHa 3aHa HarpeBaTesiHa 30Ha: 1800W Boost2100W/190mmx190mm
4.[lacHa npejHa HarpesaTesiHa 30Ha: 1800W Boost2100W/190mmx190mm
5./lBoHa KOMBUHMpPaHa 30Ha: 3000W 6ycTep 3400W/392.5mmx210mm
6.CTbKNEHa YMHKUSA

7.KoHTponeH naHen

8.Bxog 3a Bb3ayx
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11. N3MON3BAHE - PYHKLUWNIA
4. 4. 8.

I R I |

o £) ® &, G
® O co0oo0o00000® C O O
.

| ‘ L I J |
6

7. 3. >

. BKJ1./WU3KJ1. ynpasneHve

. KoHTpon Ha Talimepa

. ByToH 3a akTMBMpaHe 1 feakTBMpaHe Ha Dual Combi 30Ha
. KoHTponwu 3a n36op Ha oTonanTeIHa 30Ha

. Mnb3ray 3a HacTpolika Ha MOLLIHOCT/Talimep

. KoHTpon Ha ycunsaHe

. KoHTpon Ha Child Lock

8. YnpasnieHvie Ha BeHTU1aTopa

NOoOuphWN R

M3nonsesaHe Ha CEH30PHUTE KOHTPOIN

+ KoHTponTe pearnpaT Ha JOKOCBaHe, Taka Ye He e He06X0AVMO Aa npunaraTe HaTUCK.
* I3non3BaiiTe TonkaTta Ha NPbCTa CU1, @ He BbpXa My.

* LLle uyeTe 3BYKOB CUTHa/ MPY BCAKO PErMCTPUPAHO JOKOCBaHE.

* YBepeTe ce, e KOHTPOIUTE Ca BUHArM YACTU, CyXW 1 Ye HAMa npeamMeT (Hanp. npnéop
VAW Kbpna), KONTO Aa rn nokpurea. Jopy TbHBK C/101 BOAA MOXe Aa 3aTPYAHMU

oarennere
— _J/
v/ X

A. N3MNONM3BAHE HA MHAYKUMOHHWNA MJIOT
HACTPOVIKA HA MAKCUMAJTHATA OBLLIA MOLLIHOCT HA YPEZIA

WHAYKUMOHHUAT NAOT e 060pyABaH CbC CUCTeMa 3a ynpaB/ieH e Ha MOLLHOCTTA.
MakcrManHaTa MOLLHOCT Ha MNJ10Ta e orpaHunyeHa Ao 7200 W. Ta3u HacTpolika Moxe Aa
6bae HamaneHa Ao 4300 W. Korato orpaHM4eHneTo Ha o6LLaTa MOLLHOCT e akTUBMPaHo,
MOLLHOCTTa Ha BCAKa 30Ha 3a roTBeHe MoXe Ja ce yBe/inyaBa caMo A0KaTo obLuiaTa
MOLLHOCT AOCTUTHE OrpaHnYeHreTo.

1.3a fa aKTMBMpaTe yNpaB/ieHeTo Ha MOLLHOCTTA, CBbPXXeTe 3aXpaHBaHeTo, c/1ej ToBa
BK/IOUETe ypesa 1 eJHOBPEMEHHO HaTUCHeTe IeBUs MpeeH 6yTOH 3a HarpsiBaHe (1#
6yTOH 3a HarpeBaTe/iHa 30Ha) U AeCHWUs NpeseH 6YTOH 3a ynpaBaeHVe Ha HarpeBaTenHaTa
30Ha (4# 6yTOH 3a HarpeBaTe/iHa 30Ha) 32 HAKOIKO CEKYHAN.

2. KoraTo ynpaBneHneTo Ha MOLLIHOCTTa € akTUBMPAHO, TekyLlata MakcMMasiHa MOLLIHOCT
ce nokasBa Ha LED gucnnes Ha Talimepa - Hanprmep, ako ANCMNIeAT Ha TariMepa NokasBsa
7.2, TOBa 03Ha4aBa, Ye MakKCMManHaTta rpaHuLa Ha MOLLIHOCTTa 3a ypega e 7200W.
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a. HaTucHeTe nKoHaTa Ha Talimepa - AUCMeAT Ha Talimepa 3anoysa a Mura ¢ TeKyLLoTO
MaKCMMasHO orpaHnyeHre Ha MOLLHOCTTa b. HaTucHeTe 6yToHa 3a ynpasneHue Ha
HarpeBaTe/siHaTa 30Ha 4#, 3a Aa n3bepeTe HOBOTO XXeNaHO OrpaHNYeHme Ha MOLLHOCTTa.
Ypes HaTuckaHe Ha 6yToHa 3a ynpaB/ieHue Ha 30HaTa 3a OTonAeHue 4# Lie ce MokasBaT
PasNNYHM MakCUManHu CTOWHOCTM Ha MOLLIHOCTTa — CTOMHOCTUTE LLie Ce BbPTSAT B KPbr
npv HaTUCKaHe Ha ByToHa 4.3 > 7.2 > 4.3 > 7.2 ... (4300 W > 7200 W >4300 W > 7200 W ...)

J1AB NpeseH 6yTOH 3a ynpas/ieHve Ha JeceH npeseH 6yTOH 3a ynpasfieHve Ha
HarpesaTenHata 30Ha (1# 6yToH 3a HarpeBaTe/sHaTa 30Ha (4# 6yTOH 3a ynpaBneHune Ha
yrpaBfeHue Ha HarpeBaTesiHaTa 30Ha) HarpesaTenHaTa 30Ha)

| |
) 2 ® C @
® D 00000000® GO O

Korato cTe n3bpanun HoBaTa MakCMMasHa CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTa, 3ara3eTe HoBaTa
HaCcTpoWKa, KaTo HaTuCHeTe ByToHa Ha TariMepa. CbobLeHmeTo "Pn" ce nosiBABa Ha
Ancnnes Ha TaiMepa 3a HAKOJIKO CeKyHAW. HoBaTa MakcManHa CTOMHOCT Ha MOLLIHOCTTa
e 3a7lazieHa. AKO e 3a/jaZileHa Nno-H1cka MakcmmasHa obLa MOLHOCT, Toraea He e
Bb3MOXHO /la Ce 3a/,aie BUCOKO H1NBO Ha MOLLHOCT Ha BCMYKM 30HM 3a rOTBEHE
e/JHOBPEMEHHO.

3abenexka:

* AKO ce Hynmpa MakcMmanHaTa obLa MOLLHOCT Ha ype/a, Torasa e HeobxoAMMo Aa
N3KOUNTe ypesa OT 3aXpaHBaHeTo U Aa ro BK/IOYMTE OTHOBO.

+ AKo obLLiaTa rpaHumLLa Ha MOLLIHOCTTa He e 6uia perynvpaHa, ToraBa e Heo6xo41MMo Aa
N3KoUNTe ypesa OT 3aXxpaHBaHeTo 1 Aa ro BK/IOUYMTE OTHOBO.

* HenpaBWAHOTO M3MNo/i3BaHe Ha MakcMMasiHaTa MOLLHOCT MOXKe Ja NPUYNHN UHLNAEHT,
MOJISl, yBepeTe ce, Ye cTe 3aa/n NoAXoAsLa MaKCMManHa MOLLHOCT.

3a fa 3arnoyYHeTe ja roteuTe

1.Cnes n3BbpLUBaHe Ha onepauusita no N36op Ha ynpasneHne

Ha MOLLHOCTTa, BCUYKW AMCrien nokasear , — " uinm , ——", KoeTo

nokasBa, Ye MoXeTe Jja n3bepeTe KOATO 1 Aa e HarpeBaTenHa

30Ha 3a ANPEKTHO roTBeHe.

2. MocTaBeTe NOAXOAALL, Cb/, BbPXY 30HaTa 3a roTBEHe, KOATO

nckaTe Aa U3rnonssare.

* YBeperTe ce, Ye AbHOTO Ha Cb/a U MOBBLPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a

rOTBEHE Ca YNCTV 1 CyXU. -l 7/
3. [lokocHeTe KOHTPO/1a 3a U360p Ha HarpeBaTe/IHa 30Ha U ® ' l_
WHAMKATOPBT 40 6YTOHa Le mura "0 @ '4'
4. PerynupariTe MOLLHOCTTa Ha roTBeHe oT 0-8 C ynpasneHue Ha -
nab3raya. Hanpumep, ako nckate Aa 3agajeTe 3 HMBA, KaTo

nab3HeTte 40 3", NHANKATOPBT A0 30HaTa Le rnokaxe "3".

-
000%0000@ ‘:)_=_

3abenexka:
Mnb3HETe OTAACHO HANSABO, MOLLHOCTTa HaMansiBa OT e4Ha CTbIKa BCeKM MbT 40 CTbMKA
0. Mnb3HeTe OT/IABO HAAACHO, MOLLIHOCTTA Ce yBenM4aBa C eiHa CTbMNKa BCekn MbT 40
CTbNKa 8.
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3abenexka: AKO He perynvparte MOLLHOCTTa Ha roTBeHe Cnej efjHa MUHYTA, YPeAbT Lie
cnpe aBToMaTn4YHoO. LLie Tpabea aa fokocHeTe KOHTpoaHUSA 6yToH BK/1./U3K/1. n aa
noBTOPWUTE NpoLesypaTta OT ropHaTta cTbrka 2. MoxeTe fa NpoOMeHnTe MOLLHOCTTa Ha
roTBeHe Nno BCAKO BpeMe Mo Bpeme Ha roteeHe.

|

/
AKO AncrnneaT Mura rnocsiefoBaTesIHO ']-F C HaCTpOP’IKaTa 3a HarpsaBaHe.

ToBa 03HauaBa, 4ye:
* He CTe NOCTaBUIN TUTFaH Ha NpaBu/iIHaTa 30Ha 3a roTBeHe nnu,

* TUFaHbT, KOMTO U3MON3BaTe, He € MOAXO0AsAL 33 MHAYKLUNOHHO roTBeHe niu,

* CbAbT € TBbPAE MaTbK NN HE € LEHTPKPaH NpaBUIHO CMPAMO 30HaTa 3a roOTBEHE.

He ce n3BbpLUBa HarpsiBaHe, OCBEH ako BbPXY 30HATa 3@ FOTBEHE HAMA MOAXOAALL, Cbj,
ANCnnenT we ce U3KUY aBTOMATUYHO Clef, 1 MUHYTa, ako BbPXY Hero He e noctaseH
MOAXOASILL CbA,

KoraTto npurkntounTe C rotBeHeTo

1. JokocHeTe 6yTOHa 3a 1360p Ha HarpeBaTeHa 30Ha, KOSITO 1cKaTe 4a

-7
n3KoumnTe. O _l
2.3a fia n3KNUNTe 30HaTa 3a roteeHe: MskitoueTe 30HaTa 3a roteeHe, @ _|
KaTo MpeBbPTUTE HANSABO A0 "0". YBepeTe ce, ue jucriedr nokassa "0"

o 00000000

3. Mi3kntoueTe Hamb/IHO KOT/IOHA, KaTo HaTUCHeTe npeskatousatens BK/1./U3KJ1 %

Ma3eTe ce oT ropeLwimn noBbpPXHOCTU, MHANKATOP 3a OCTaTb4Ha TOMJ/IMHa

MaseTe ce OT ropeLy NOBBbPXHOCTY, MHAMKATOPBT 3a OCTaTbYHa i
TonauHa ,H" Lwe nokaxe Kost 30Ha 3a roTeeHe e ropetua Ha gonup. Tol H 0:)
LLie M3Ye3He, KOraTo MOBbPXHOCTTA Ce 0X1aau 40 6e3onacHa

TemnepaTypa. Moxe za ce U3Mon3Ba ¥ KaTo GpyHKLMSA 33 necTeHe Ha

eHeprus, ako 1ckarte 4a 3arpeeTe Apyru TUraHu, U3ron3BaliTe KOT/IOHa,

KOMTO e BCe oLLe ropety,

3akitouBaHe Ha KOHTpO/INTE

* MoxeTe Aa 3ak/lounTe KOHTPONIUTE, 3a Aa NpPeAoTBpaTUTe HexXenaHa ynorpeba
(HanpumMep feua cnyvaiHO BKItOYAT 30HUTE 3a FOTBEHE).

+ Korato KOHTpOInTE €a 3aK/0UEHM, BCUUKN KOHTPOIN C U3KIOYEHMEe Ha KOHTPONa
BK/./V3K/1. ca 3abpaHeHwN.

3a Aia 3aK/IHUNTE KOHTpPOINTE
JlokocHeTe KOHTpona 3a 3aK/t04BaHe 3a Aela, MaikuaT Kpbrbi CBETOANOA A0
1IKOHAaTa 3a 3aK/II0YBAHE LLe CBETHE M MHAMKATOPBT Ha TaliMepa Lie nokaxe , Lo "

3a fa oTkaro4nuTe KOHTpoONunTe

1. YBepeTe Ce, Ye KOT/IOHBT € BK/THOYEH.

2. lokocHeTe n 3a4PbXTe KOHTpOﬂa@3a 3aKsiro4yBaHe 3a Aela 3a U3BeCTHO BpeMme,
MankuAaT Kpbrb CBETOANOA N UHANKATOPBT Ha Talﬁmepa , Lo " Le n3yesHar.

3. Beye moxeTe ga 3ano4yHeTe Aa 13Mno/i3BaTe Ballng KOT0H.
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KoraTo nnoyaTta 3a roTBeHe e B peX1M Ha 3aK/1to4BaHe, BCUYKM KOHTPO/IM Ca
JleakTuBUpaHu ¢ nskntoveHme Ha BKI1./U3KJ., BuHarn moxeTe ga nskaoumte
VHAYKLUMOHHWSA NAOT € KOHTpona BKJT./U3KJ1. npu cneLwwHn cny4van, HO MbpBo
TpsibBa Aa OTKAOUMTE NoYaTa Npu caejsallarta ornepaumns
M3non3saHe Ha Taimepa
MoxeTe Aa 13Mon3BaTe HacTpolikaTa Ha TariMepa 00-88 MUHYTM MO ABa Pa3INYHN HaunHa:
* MoxeTe Aa ro HacTpouTe Aa U3K/1tOYBa e/iHa 30Ha 3a roTBeHe CNef U3TNYaHe Ha
3ajajeHoTo Bpeme; MoxeTe fja ro HacTpouTe Ja WU3K/IoYBa rnoseye OT €/jHa 30Ha 3a roTBeHe.
Hactporika Ha TaliMepa 3a M3k1toYBaHe Ha HeobXxoMMaTta 30Ha 3a oTornaeHne
1. 36epeTe 30HaTa 3a roTBeHE, KaTo AOKOCHETE 30HaTa, Ha KOATO 1cKaTe Ja HacTpouTe
TaliMepa (Hanpumep 25 MUHYTH), 1 perynvparite MOLWHOCTTA Ha FOTBEHe Ha 3 C Nb3rava.

o o 00 00® Z 2
" 30

2. KaTo goKoCHeTe byTOHa 3a yrpas/ieHne Ha Talimepa, TO Lue nokaxe cTaHaapTHuUTe ,30"
n ,3"; npemMecTeTe NAb3raya oT 3 Ha 2, Clef, TOBa JOKOCHeTe OTHOBO BYTOHa 3a yrnpaBfieHve
Ha Talimepa; cera 0" mura 1 Tpsibea ga nab3HeTe Ao ,5". Cera TaliMepbT € HAaCTPOeH Ha 25
MWUHYTW. 3aBBbPLUBALIKL HacTpoiikaTa Ha Talimepa, 6e3 H1KakBa ornepaLums, MHANKATOPBT Lie
crpe fa Mura cnej 5 cekyHAM U Le BNe3e B CbCTOSIHME Ha PeXnM Ha 06paTHO oTéposiBaHe
Ha Talimepa.

3¢ 30 e 3D L2939
@oocoﬂooo@ ®.au€oooo @anooo%ao@

CbBeT: HaTucHeTe 6yTOHa 3a yrnpaB/ieHVe Ha TaliMepa 3a MbPBY NbT U NAb3HeTe Nab3raya,
3a Ja yBenmuuTe UM HamanuTe HacTpomKaTa C MHTepBanu oT 1 MUHyTa. HatucHeTe 6yToHa
3a yrnpaB/ieHVe Ha TaliMepa BTOPY MbT U Nb3HETe Mab3rava, 3a a HamanuTe uam
yBeNn4ymnTe HacTporikaTa C UHTepBaa oT 10 MUHYTW.

3abenexka: YepseHa TouKa J0 CBETIMHHMA MHANKATOP 3a 3aXpaHBaHe, Nokasgalla
n3bpaHata obnact.

3. Mo BpemMe Ha BpeMeTo Ha Talimepa, ako 1cKaTe fa OTMeHuTe TaMepa, n3beperte
HarpeBaTenHaTa 30Ha, KOATO nckaTe Aa OTMeHUTe, C/ief, ToBa HaTUCHeTe TaliMepa n
nab3HeTe NAb3raya, 3a Aa OTMeHWTe TariMepa U Lie ce nokaxe "00"

1, "z
IO oo
o Pr— - |
3abenexka: Korato nepnoabT Ha Talimepa NpUKOYKX, 30HaTa HC O
3a roTBeHe ce 13K/JK4YBa aBTOMATUYHO 1 nokasea "H". @

Jpyrvi 30H1 3a roTBeHe NpoAbJixaBaT Aa GYHKLMOHMPAT HOPMAaJTHO, ako ca 6uamn
OCBeTEeHU He3aBUCUMO.
HacTpoiiBaHe Ha Talimep 3a M3K1OYBaHE Ha MOBeYe OT e/Ha 30Ha 3a roTBeHe
AKO 13ron3BaTe Tasu GyHKLMS 3a NMoBeYe OT ejHa HarpeBaTe/IHa 30Ha, MHANKATOPBT Ha
TaliMepa Lue nokaxe Hali-kpaTKoTo BpeMe. (Hanp. BpeMe 3a HacTpolika Ha 30Ha 1# 6
MWUHYTW, BpEMe 3a HaCTPOIKa Ha 30Ha 2# 3 MUHYTW, MHAUKATOPBT Ha TaliMepa nokassa ,3".)

?L .D (Hactpotika: 3 MUHYTHN) 83
E. ':) (HacTpolika: 6 MUHYTW) @
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3ABEJIEXXKA: YepBeHaTa To4YKa A0 MHAMKATOPA 3a HMBO Ha MOLLIHOCT MUra, O3Ha4aBa, ye
WHAMKATOPBT Ha TaiMepa Noka3Ba BPeMeTOo Ha HarpesaTesiHaTa 30Ha. AKO 1ckaTe Aa
nposepuTe 3a4aJ4eHOTO Bpeme Ha Apyra HarpeBaTesiHa 30Ha, JOKOCHeTe

KOHTPOJ Ha HarpeBaTefiHaTa 30Ha. TaliMepbT Le nokaxke 3a4ajeHoTo Bpeme.

6.0 06
VENC |

KoraTo TaiiMepbT 3a roTBeHe 13Te4ye, CbOTBETHATa HarpeBaTenHa - iz
30Ha LLie ce U3KIHUM aBTOMAaTUYHO 1 Le rnokaxe ,H" @ H 0: )

3abenexka: AKo 1ckaTe Aa NMPOMEHMTe HacTpoiikaTa 3a Bpeme Ha TaliMepa, Korato
cTapTupa, TpsibBa Aa NoBTOPUTE MpoLieypaTta oT CTbka 1.

AKTVBUPATE GYHKLIMATA BOOST
"Boost" e GyHKLMATA, KOATO 3arpsiBa 30Ha € MO-rossiMa MOLLHOCT 3a NepUoj OT 5 MUHYTHU
(Makcumym). Taka MoxKeTe fa NoAyYUTe NO-MOLLHO 1 MO-6BP30 roTBeHe

M3non3BaHe Ha Boost 3a No-6bp30 rotBeHe I,
1./lokocHeTe 30HaTa 3a roTBeHe, KOATO 1cKaTe fa 13rnon3saTe C 8 ':)
dyHKUMATa Boost. MIHAMKATOPBT 40 6yTOHa Mura. U

2.3a fja akTnBmMpaTe 6yToHa Boost: JoKOCHeTe 1 3aApbXKTe 6yToHa 3@ HMBO Ha MOLLHOCT
, 00S .

8, 30HaTa 3a roTBeHe e 3anoyHe aa paboTu B pexunm Boost (MakcrManHa MOLLHOCT)

[ncnneaT Ha MoLHOCTTa nNokasea "P", 3a fla mokaxe, Ye 30HaTa e B peXnM Ha yCuaBaHe.

o 0o 000000 W® _>P.:>

3. MowHocTTa Boost wwe npoabmku 5 MuHyTn. Cheg ToBa 8 .: >
MOLLIHOCTTA LLie Ce BbpHe Ha cTerneH 8.

AKoO rckaTe Aa oTMeHuTe Boost 3a 5 MUHYTU, MbPBO M3bepeTe 30HaTa 3a rOTBeHe, CNiej,
TOBA /JOKOCHeTe NNb3raya, ANUCNAesaT Ha MOLLHOCTTA LLje MOoKaXe HUBOTO Ha MOLLHOCT,
KOeTo cTe nsbpanu.

PD—)OOOOOOOO@

v Y
[JBoiiHa Kom6bun 30Ha

KombuHauus ot ropenku

Ta3un GyHKLMA Ce 13ros3Ba, ako efjHa ropesika He e ,0CTaTb4Ha 3a NPaBUIHOTO
3arpsiBaHe Ha Cb/0BeTe (HanpyvMep roiemm cCbAoBe 3a prba 1av Meco). 3a Aa
akTmBupaTe dyHKUMATa "[IBOVIHA KOMBMHMPaHa / KOMBUHMPaHa 30Ha 3a roTBeHe",
HaTUCHeTe CbOTBETHUA BYTOH MW Ha ANCMNes Ha AUCnaes.
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Mpu1 HeO6XOANMOCT MOXKe Aa Ce 13MO0I3Ba KaTo eANHMYHA ropeska e
WK KaTO /iBe He3aBUCUMY Fopenkin. B To3m cnyyali nma ABa / -
NHAYKTOPa, paboTeLL He3aBUCKMO eAunH OT Apyr. Mo Bpeme Ha /
paboTa Ha 30HaTa 3a CcBO60AHO HarpsiBaHe ce akTUBMpPa CaMo 30HaTa, ‘
BBbPXY KOSITO € MOHTMPaH CbAbT 3a roTBeHe. AKO e Heobxoanma ’
roBeyYe OT efjHa ropesika 3a NocTaBsiHe Ha CbAOBeTe 3a rOTBEHE,
MOHTMPAWATe v, KaTo 3arnoYHeTe OT FOPHUS UAU JONHUS Pb6 Ha
30HaTa 3a cBO60ZHO HarpsiBaHe.

i3non3eaHe Ha fBe He3aBUCMMU ropenkum

MpesgHaTa 1 3a4HaTa ropesku (BbB BCeKM C/lyyali ¢ ABa
WNHAYKTOPA) MOrarT Aa ce 13Moa3BaT He3aBUCKMO efHa oOT
Apyra. 3azalite HeobxoaMMaTa CTerneH Ha HarpsiBaHe 3a
BCsIKa ropesika nooTAesHo. V3nonsBaiiTe camo euH
TUraH/TWUraH 3a BCsika ropesika.

Mpenopbkn

MocTaBeTe CbAOBETE 3a FOTBEHE BbPXY MOBBLPXHOCTM 3a rOTBEHE C NoBeYye OT eAHa
CcBO6OJHa HarpeBaTe/iHa 30Ha, Taka Ye Aa 6b/e NoKpMTa camo efHa oT CBOboAHUTe
HarpeBaTe/HWN 30HW. B NpoTMBeH cy4Yail KOTNIOHUTE He Ce aKTUBMPAT NPaBUIHO, KOETO
LLle Ce OTPa3n HeraTUBHO Ha pe3y/TaTta OT FOTBEHETO.

| —

M3non3saHe Ha dyHkumsiTa Dual Combi zone

1. YBepeTe ce, Ye KOT/IOHBLT € BK/IHOYEH.

2. lokocHeTe 6yTOHa 3a ABOMHA KOMOVHMPaHa 30Ha, MHANKATOPBT A0 ByTOHa 3a ABOVIHA
KOMBWHMPaHa 30Ha CBEeTBA, a UHANKATOPBLT A0 BYTOHUTE 3a roTBeHe 1# 1 2# mura u
rnokasBa

KakTo no-Aony.
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3. Mnb3HeTe MIb3rava, 3a 4a 3a434€Te HUBOTO Ha MOLLHOCT OT O A0 I,
8 Mo BpemMe Ha MuraHe, HarnprMep A0 6, KAaKTO e NoKasaHo Mo-Joy.
[ ]

4. MoxeTe Aa 3aZlaZieTe HMBOTO Ha MOLLHOCT MO Bpeme Ha MuraHe. AKo 1ckaTe a
3a4azeTe HUBOTO Ha MOLLIHOCT CNlej MUraHe, TpsibBa Aa NoBTOPUTE CTLIKA 2 OT Mo-rope.
5.AKO 1CKaTe Ja OTMeHUTe GyHKLMSATA 3a ABOMHA KOMBVHMpPaHa 30Ha, Tpsbea Aa
JOKocHeTe 6yTOHa 3a BOlHa KOMBMHVpaHa 30Ha 1 fja Nb3HeTe nib3rava o 0; v
HaTWCHeTe 6YTOHWTE 3a roTBeHe 1# nnn 2## 1 BbBegeTe eAUHNYHUSA

pexXum Ha paboTa Ha ropeskarta.

OrpaHunyeHusa Npun n3nonssaHe Ha Boost(P)

LisnaTta roTBapcka njo4a Mma MakcrmanHa MoLHocT. Korato dyHkuusTa Boost e
aKTMBMpAHA 1 He HajBYLLAaBa MakCManHaTa MOLLHOCT, e/IeKTPOHHOTO yripaB/eHune
aBTOMAaTM4YHO HamMassiBa HUBOTO Ha FOTBEHE Ha Apyra HarpeBaTesiHa 30Ha.

3awmTa ot nperpsisaHe

O6opyABaH TemrnepaTypeH CeH30p MOXe Aa C/ieAn TemrepaTtypaTa BbTpe B
WNHAYKUMOHHMSA NaoT. KoraTo ce HabntoAaBa NpekoMepHa TemnepaTtypa, MHAYKLMOHHUAT
nnoT LWe crpe Aa paboTy aBTOMaTUYHO.

OTKprBaHe Ha Masiku NpeAaMeTu

KoraTto TuraH c HemoAxoAsLL, pasmep WY HeMarHuTeH TUraH (Hamnp. anyMUHWIA), nam
HSIKaKbB APYr MaibK NpeaMeT (Hamp. HOX, BUNMLA, K/toY) € OCTaBeH Ha KOT/IOHa,
KOT/IOHbT aBTOMATMUYHO NPeMUHABa B PEXIMM Ha FOTOBHOCT c/lef 1 MUHYTa.
BeHTUNATOPBT Le NPOAL/IXM Aa FOTBM Ha UHAYKLUMOHHMS MJ10T 3a OLLle 1 MUHYTa.

3alyTa npy aBTOMATUYHO M3K/IHOYBaHe

ABTOMaTUYHOTO M3K/IOUBAHE e 3aLMTHA GYHKLYMs 32 6e30MacHOCT 3@ BaLLUs MJioT.
M3k/touBa ce aBTOMAaTUYHO, ako HAKOra 3abpaBumTe Aa U3KIUMTE rOTBEHETO. PaboTHMTE
BPEMeHa Mo nogpasburpaHe 3a pasavyHN HMBA Ha MOLLIHOCT Ca MokKasaHu B Tabavuara
no-gony:

HnBO Ha MoLLIHOCT 12345678

PaboTeH Talimep no nogpasbupaHe (4ac) 88844422

c XopaTa CbC CbpAeYeH nericmerikbp TpsSbBa Aa ce KOHCYNTUPaT C nekaps Cu
npeAv ToBa 13Mnon3Baliku ToBa yCTPOMCTBO.

3aLyuMTa oT NpesvBaHe Ha TeYHOCTY
KoraTo 0ko/10 140M/1 TEYHOCT NPesee Ha KOHTPOTHUS NMaHen 1 AbpXu NoBeye oT 3
6yTOHa 3a OKOJIO0 10 CeKYHAMN, UHAYKLMOHHWAT NO0T We crpe Aa paboTy aBTOMaTUYHO.

Hacoku 3a rotBeHe
A BHVMaBaliTe, KOraTo MbPXNTE, ThiA KaTO O/IMOTO U Ma3HMHaTa ce 3arpsBaT MHOIo
6BP30, 0COBEHO aKko M3Moa3BaTe BMCOKA MOLLHOCT. [Mpy N3KAHOUYNTENHO BUCOKA

TeMnepaTtypa MacioTo U MasHMHaTa e ce 3anandaT CNoHTaHHO U TOBa NpeAcTaB/isiBa
Cepuro3eH puUcK oT noxxap.
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CbBeTM 3a roTBeHe

+ KoraTo xpaHaTa 3aBpv, HamasneTe TemnepaTypaTa.

* A3non3BaHeTo Ha Kanak Le Hamanv BPEMEeTO 3a FroTBEHE U LLe CNecTy eHeprius ypes
3anasBaHe Ha TonvHaTa. MUHUMK3KpaliTe KOMYEeCcTBOTO TEYHOCT UM Ma3HUHA, 3a 43
HaMannTe BPeMeTo 3a roTBeHe.

3anoyHeTe Za roTBUTE Ha BMCOKA CTEMeH 1 HamaneTe HacTpolikaTa, Korato XxpaHara ce
3arpee. 3aZyLliaBaHe, BapeHe Ha opu3

+ BapeHeTo cTaBa NMoj ToukaTa Ha KuneHe, okoso 85°C, Korato MexypyeTaTa ce usgurat
OT BpeMe Ha BpeMe Ha NMoBBbPXHOCTTa Ha TEYHOCTTa 3a roTBeHe. TOBa e K/HYBT KbM
BKYCHUTE CYMNW 1 KPeXKNTE SXHWK, 3aLL0TO BKYCOBETE Ce pa3BuBaT 6e3 npeBapsiBaHe Ha
XpaHaTa. TpsibBa CbLLO 4a FOTBMTe COCOBE Ha 6a3aTa Ha AiiLa 1 6paLLHO, CrbCTEHN MOZ
TOYKaTa Ha KumeHe.

* Hsikon 3agaun, BKNHOYMTENHO FOTBEHE Ha OpKM3 Mo MeToAa Ha abcopbuus, Moxe Aa
N3KCKBAT HACTPOIiKa, MO-BUCOKA OT Hali-HMCKaTa HAaCTPOLika, 3a ja ce rapaHTupa, Ye
XpaHaTa ce NpuroTes NpasuIHO B NPernopbYyaHoOTO Bpeme.

3anbpxBaHe Ha NbpXxona

3a fa NpUroTB1TE COYHM aPOMATHU MbPXKON:

1. OcTaBeTe MeCOTO Ha CTaliHa TemnepaTypa 3a 0Koa0 20 MUHYTU NpeAn roTBeHe.
2.3arpeite TeXbK TUraH.

3. HamaxeTe ABeTe CTpaHW Ha NbpyoaaTa ¢ Macno. KanHete Manko 010 B ropeLL, TUraH
1 Cnej TOBa CryCcHeTe MeCcoTO BbPXY FOpeLL, TUraH.

4. O6bpHeTe MbpxKoaTa camo BeAHbX Mo BpeMe Ha rotBeHe. TOYHOTO Bpeme 3a
roTBeHe LLie 3aB1CY OT AebenrHaTa Ha MbpyosaTa 1 OT ToBa KOJIKO CrOTBEHa 1ckaTe.
BpemeHaTa mMorart fa BapmpaT OT OKOJ/0 2 — 8 MUHYTW Ha cTpaHa. HaTucHeTe nbpxonara,
3a fja NpeLeHnTe KOJIKO e M3rneyeHa — KOJIKOTo No-TBbpAa 51 ycelllate, ToNKoBa No-Aobpe
v3rneyeHa Lie 6be.

5. OcTaBeTe Mbp>KonaTa Aa NoYMHe Ha TOMJIa YNHKSA 3a HAKOIKO MUHYTW, 3a Aa Ce
OTMyCHe 1 Aia OMeKHe Npeju cepBupaHe.

3a NbpXxeHe

1. Vi36epeTe CbBMECTVM C HAYKLMS MAOCHK YOK UV FONSIM TUraH.

2. MoaroTBeTe BCUMUKM CbCTaBKM 1 0bopyaBaHe. MbpxeHeTo TpsbBa ja e 6bp30.

AKO roTBUTE rofeMun KOMYeCTBa, roTBeTe XpaHaTa Ha HAKOJIKO MO-Masiku MapTUan.
3.3arpeiite TUraHa 3a KpaTko 1 gobaseTe /e CyrneHV NbXULM ONO.

4. CBapeTe BCAKO MeCOo MbPBO, OCTaBeTe ro HacTpaHa U ro octaBeTe Ha TorJIo.
5.3anbpxeTe 3eneHYyLMTe Npy pa3bbpkBaHe. Korato ca ropeLyy, Ho BCe OLLe XpynKasWy,
HamasieTe 30HaTa 3a roTBeHe Ha Mo-HKCKa CTeneH, BbpHEeTe MecoTo B TUraHa 1 gobaseTe
coca.

6. PasbbpKaliTe BHMMaTEIHO CbCTaBKMUTE, 3a fja CTe CUTYPHU, Ye ca ce 3arpenn.

7. CepBupalite BejHara.

HacTpolikun Ha TonanHaTta

HacTpoliknTte no-40/y ca camo Hacoku. TouHaTa HacTpolika Lie 3aBucu oT
HSIKONIKO pakTopa, BK/IFOUMNTEIHO BaLLUTE CbOBE 33 FOTBEHE U KOJIMYECTBOTO,
KoeTo roTBuUTe. EKCNeprMeHTMpanTe ¢ MHAYKLUUOHHWS MA0T, 3a Aa HamMmepuTe
HaCTPOMKMTE, KOUTO Ca Han-NOAXOAALLM 3a BaC.
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HacTtpolika Ha
TONNMHaTa Mpuroaroct
12 * IeNINKATHO 3aTOM/ISHE 3@ MajIk1 KOIMYecTBa xpaHa
* TOMeHe Ha LWOoKOo/ag, Macao 1 6bp30 3arapsaLym XpaHu
* eKo 3ajyllaBaHe
* 6baBHO 3aTONNsAHE
3-4 * npeTonnsHe
* 6bP30 3a4yLaBaHe
* BapeHe Ha opu3
5-6 * nanauvviHKm
7-8 * coTUpaHe
* BapeHe Ha nacta
9 * MbpXKeHe
* 3annyaHe
* JOBEX/JaHe Ha cynaTa fo KureHe
- BpsiLLa BoAA

5. JA STTON3BATE BEHTU/TATOPA

1. PerynupaliTe MOLLIHOCTTA Ha BeHTUaTopa OT O-b ¢ ynpaBfieHre Ha Nab3raya.
Hanpumep, ako nckate aa 3agageTe 7 HMBA, KaTo Mab3HeTe A0 7", UHANKATOPBT A0
KOHTpO/1a Ha BEHTMUNATOPaA Le rnokaxe , 7"

OOOOOOOO@ -,@

3abenexka:

MAb3HeTe OTASACHO HaNsiBO, MOLLHOCTTA HamMa isiBa OT e/iHa CTbMKa BCEKU MbT 40 CTbMKa 0.
Mnb3HeTe OTNABO HAAACHO, MOLLIHOCTTA Ce yBe/M4YaBa C eAHa CTbIKa BCeKU MbT

po cronka (b)

AKTVIBUPAVITE ®YH KUMATA BOOST - Boost/ Super Boost

o I
"Boost" e dyHKLUMATA, KOATO BEHTUNATOPBLT € C Hali-ronsiMa MOLLHOCT 3a n{

nepuos ot 5 MUHYTK (Makcumym). Taka 4e MoxeTe Aa noJiyymTe rno- (W] @

MOLLHO 3aCMYyKBaHe.
1./JokocHeTe 6yTOHa 3a 3aXpaHBaHe Ha BEHTUNATOpPa, NHANKATOPBT @

Z0 6yToHa Mura.

2.3a jAa akTusupate byToHa Boost:

KpaTko gokocBaHe Ha 6yToHa "b", BeHTUNATOPBT LUe 3anoyHe Aa paboTu B pexmm
Boost. ImcnneaT 3a 3axpaHBaHe nokassa "b", 3a fla nokaxe, ye BeHTUIAaTOPbT € B
pexum Boost.

3a aa akTmBupate 6yToHa Super Boost:

JlokocHeTe 1 3apbXTe 6yTOHa 3a HMBO Ha MOLLHOCT "b", BEHTUNATOP®BT LLie 3aMoYHe
fa paboTu B pexxnm Super Boost (MakcrmanHa MoLLHOCT). AnchinesT 38 MOLLHOCT
nokassa "P", 3a fja Mokaxe, ye BEHTUNATOPBLT € B peXum Super Boost.
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Gy

OOOOOOOO@ _’P@

3. MowyHocTTa Boost v Super Boost e npoAgb/mkm 5 MUHYTA. =) @
Torasa MOLLHOCTTA LLie ce BbPHe Ha CTereH 7. !

4. AKO ncKaTe fa oTMeHuTe Boost 3a 5 MUHYTH, MbPBO 36epeTe MOLLHOCTTA Ha
BEHTW/IATOPa, C/1e, TOBA JOKOCHETE Mb3raya, AUCrIesT Ha MOLLIHOCTTA Liie MoKaxe
HVBOTO Ha MOLLHOCT, KOETO CTe U3bpanu.

o o0 00000W® —>-=@

CDyHKLI,I/Iﬂ 3a Bpb3Ka Mexay MHAYKLUNOHHWA NAOT U BEHTUATOPa

1 B CbCTOSHME Ha FOTOBHOCT 3aZpbKTe 6yTOHA 3a 5 CeKyHAM, 3a Aa Bne3eTe
B CbCTOSIHME Ha BPb3Ka MeXAY MHAYKLMOHHMSA NIOT 1 BEeHTMAaTopa. . @
KoraTo Bne3eTe B CbCTOSAAHME Ha CBbP3BaHe, ANCMAeAT nokasea s ", KakTo

€ Ha CHMMKaTa nokasaa:

2. Mpuv BAn3aHe B CbCTOSIHME Ha CBbP3BaHe MOLLIHOCTTA Ha BEHTU/1aTOPA LLe Ce MPOMEHS
C MOLLHOCTTa Ha MHAYKUMNOHHMSA NA0T. MOLWHOCTTa Ha MHAYKUNOHHWSA KOT/IOH U
CbOTBETHaTa MOLLHOCT Ha BEHTWAaTopa e

0-0, 1-1, 2-2-3, 3, 4-4, 5-5, 6-6, 7-7,8-B, B-P (3abenexka: U b, n P nyckaT 6ycTepa 3a 5
MUHYTW 11 aBTOMaTUYHO BKAHOUBA MOLLHOCT 7) Korato 2/3 uan 4-Ta neLy e Hanb/aHO
BK/IFOYEHAa, MOLLHOCTTa Ha BEHTWAATOPA Ce NPOMEHS C MakC/MasiHaTa MOLLHOCT Ha
rnaearta Ha newjra.

3.3a Aa n3neseTe OoT CbCTOAHMETO Ha CBbP3BaHe, 3a4pbXXTe byTOHa 3a 3axpaHBaHe Ha
BEHTW/IaTOPa 3a 5 CeKYHAWN B CbCTOAHME Ha FOTOBHOCT.

M3nonseaHe Ha Talimepa

®YHKLMSA 338 CUHXPOHM3MpaHe: HaTucHeTe 6yToHa 3a 3axpaHBaHe Ha BeHTUIaTopa 1 ey,
TOBa HaTMCHETe K/IaBYLLA 33 CMHXPOHM3NpPaHe, 3a Aa BbBegeTe 10-MUHYTHOTO Bpeme,
KOraTo BeHTUIATOPBLT Ce CTapTupa. JUCnnesT Ha BEHTMNATOpa Noka3Bsa TekyLuaTa
MOLLIHOCT ¥ MUra. BEHTUNATOPBT LLe Cripe aBTOMATUUYHO Cief 10 MUHYTL.
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12. TPVXA N TTIOYHNCTBAHE

cnean, neTHa,
oCTaBeHu oT

ropeLuo!)
3. Mi3nnakHeTe 1 noAcyLleTe € Yncrta

KakBo? Kak? BaXkHO!

E)KEAHEBHO 1. 3knoueTte 3axpaHBaHETOo Ha * Korato 3axpaHBaHeTOo Ha njo4ata 3a
3aMbpcsaBaHe roTBapCKuMA rnaoT. roTBeHe e U3K/Jlo4eHo, HAMa Aia Ma

Mo CTBbKNOTO 2. HaHeceTte npenapart 3a MHAMKauna 3a ,ropeLla I'IOB'prHOCT", HO
(OTI'IeLlaT‘I:LU/I no4yncTeBaHe Ha NJ0ToBeE, 40KaTO 30HaTa 3a roteeHe MoXe BCe oLLe Aa e
OT NPbBLCTA, CTBbK/10TO € BCe oLle Tonao (HO He ropeu.l,a! E'b,ﬂ,eTe N3KNKYNTETHO

BHUMaTE/THU.
* TeXKM TbPKaKK, HAKOU Hali10HOBM

pasnvBaHe Ha
ropetua 3axap
BBPXY
CTBK/OTO.

6pbCHay, MoAxoasaLla 3a
VHAYKUMOHHW CTBKNEHW KOTNIOHW, HO
BHVIMaBaiiTe 3a ropeLum
MNOBBPXHOCTY Ha 30HUTE 3a rOTBEHeE:
1. 3kntoueTe 3axpaHBaHETO Ha
roTBapcKus NaoT OT cTeHaTa.

2. lpbXTe ocTpueTo uam npubopa
noJ brb/ oT 30° N U3CTbpXeTe
MPBCOTUATA NN PA3NATOTO B
XNajHa 30Ha Ha naoTa.

3. MNouncrete 3aMbpCABAHETO NN
pPasfiAToTO C Kbpna 3a CbA0BeE NN
XapTueHa Kbpna.

4. CnepaBaliTe CTbMKM OT 2 A0 4 3@
,EXefHeBHO 3aMbpcsiBaHe Ha
CTbKJIO" Mo-rope.

XpaHa unu Kbpra nav xapTueHa Kbpra. TbpKaaku 1 rpyéu/abpasviBHu
He3axapHu 4. BkntoyeTe OTHOBO 3axpaHBaHETO noymncTBaLLVM NpenapaTu MoraT ga
pasfneTv BbPXy| Ha nioTa. HazpackaT CTbk/10To. BuHaru vetete
CTBK0TO) eTVKeTa, 3a Aa MpoBepuTe Aanu BalInAT
noyncTBaLL, MpenapaTt Wiv Tbpkaska e
noAXoAALL,
+ Hvikora He ocTaBsiiTe ocTaTbLy OT
NOYUCTBaHE BbPXY M10Ta: CTbKIOTO MOXe
Aa ce 3auana.
M3kunsiBaHe, | OTcTpaHeTe rv He3abaBHO C Napye + OTCcTpaHeTe neTHa, OCTaBeHW OT
ToneHe n prba, HOX 3a MacV AW CTbpraska C | pasToneHa v 3axapHa xpaHa Uau pasnsaTo

BB3MOXHO Hali-CKopo. AKO ce OCTaBsT Aa
V3CTVHAT BbPXY CTBKJIOTO, MOXe Ja e
TPYAHO Aa e OTCTPaHAT UK Aopu Aa
noBpeAsT TPaiHo CTbkaeHaTa
MOBBPXHOCT.

+ OnacHoCT OT Nnopsi3BaHe: Korato
npeAnasHUAT Kanak e NnpuépaH, ocTpreTo
B CKperepa e ocTpo KaTo 6pbCHaY.
13non3BaiiTe U3KIOUNTENHO BHMATENHO
1 BUHAru cbxpaHsiBalite 6e3onacHo u
Aaney oT Aeua.

MpennsaHe Ha
CeH3opHUTe
KOHTPOAN

1. i3kntoyeTe 3axpaHBaHETO Ha
roTBapCcKms NoT.

2. MonwuinTe pasnvea

3. M36bpLueTe 30HaTa 3a CEH30PHO
yrnpaBieHue ¢ YACTa BAaxHa roba
VAW Kbpna.

4. V36bpLUeTe 30HaTa HaMb/AHO Cyxa
C XapTueHa kbpna.

5. BkntoyeTte 0THOBO 3axpaHBaHeTo
Ha nnoTa.

- MnouaTa 3a roTBEHE MOXE Aa n3jaje
3BYKOB CUrHas 1 Aa Ce CaMOU3K/IIoYL, @
CeH30pHKTE KOHTPOIN MOXe Aa He
paboTAT, AOKAaTO BbPXY TX MMa TEYHOCT.
YBepeTe ce, Ye cTe U36bPCany 30HaTa 3a
CEH30PHO ynpaB/IeHNe Ha Cyxo, Mpean Aa
BK/IOUMTE OTHOBO M/IOTa.
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13. OTCTPAHABAHE HA HEU3TPABHOCTIA

npobnem | Bb3MOXHU NPUYNHUN Kakso ga npass
WHaykumoHHn | Bes 3axpaHBaHe. YBepeTe ce, Ye NHAYKLVNOHHUSAT NIoT e
AT NAOT He CBbP3aH KbM 3aXpaHB. 1 Ye e BK/IOYEH.
MOXe fa ce MpoBepeTe fann Ma NpekbCcBaHe Ha
BKJTHOUN. 3axpaHB. BbB BaLLUUs JOM WU PAiOH.
AKO CTe MPOBEPUIN BCUYKO U MPO6AeMbBT
npoabaXK., obageTe ce Ha KBaNNULL. TEXHUK.
CeH30pHI/ITe KOHTpOﬂI/ITe ca OTKNtoYeTe KOHTpOnTe. BwuxTe pasaen
KOHTpoNu He | 3akntoyeHw. LV13non3BaHe Ha Balna MHAYKLMOHEH NioT
pearupart. 3a roTBeHe" 3a MHCTPYKLUN.
CeH3opHUTE Moxe aa nma nek BOAeH C01 BbPXY | YBepeTe ce, ue 061acTTa Ha CEH30PHOTO
KOHTpONX ca KOHTPONIUTE NN MOXe Aa yrnpaB/ieHue e cyxa 1 U3nonsBariTe TornkaTta
TPYAHY 3a 13Mnon3BaTe Bbpxa Ha NpbCTa cu, Ha NpbCTa CK, KoraTo AokoceaTe
pa6oTa. KOraTo flokocBaTe KOHTPO/IUTE. KOHTpONuTE.

CTbKNIOTO Ce
Apacka.

FoTBapcKku CbA0BE C rpanasu
pbboBe.

V3non3BaHu ca HenoAxoAALLM
abpasvBHU TbpKanku Uan
NoOYNCTBALLM MPOAYKTN.

M3non3BaliTe roTBapcku CbA0Be C Naocka
v rnagka ocHoa. BuxTe ,M360p Ha
npaBuWIHVA Cb/, 3a roTBeHe".

BuxTe ,[pvxun n nouncreaHe"™.

Hakown turaHu

ToBa MOXe Aa ce Ab/KN Ha

ToBae HOPMaJIHO 3a CbA0BE 3a roTBeHE U

nspasat KOHCTPYKLMATa Ha BalinTe CbA0Be 3a [ He 03HauaBa nospeaa.
npaiieHe Uan | roteBeHe (CloeBe OT Pa3NNYHK
LpakaHe. MeTanu, BU6puUpaLLm no pasimyeH
HauuH).
VIHAYKUVOHHW [ ToBa ce b Ha TeXHONOrUsTa 3a

AT NN0T U3jasa
cnab 6pbMUaLL
LLIyM, KoraTo ce
13non3ga Ha

NHAYKUMOHHO roTBEHE.

ToBa e HOPMasHO, HO LLYMbLT TPsibBa Aa
Hamasnee UM Aa n34e3He HaMb/HO, KOraTo
HamanuTe CTerneHTa Ha HarpsiBaHe.

BMCOKA

Temneparypa.

LLym ot Oxnaxaall BeHTUNATOP, BIPaAeH BB | Toga e HOPMAsHO U He N31CKBA
BeHTUNaTopa, | BaWA NHAYKUMOHEH NNOT, ce AelicTere. He nskitousaiite
vaBaL oT BK/IIOYBA, 3a Ala NpeAoTBpaTh 3axpaHBaHeTo Ha UHAYKLUMOHHMS
NHAYKUMOHHKM | NMPErpsABaHe Ha eNleKTpoHMKarTa. MJIOT OT CTeHaTa, 4oKaTo

S MOT. Moxe Aa NPOAL/KN A3 PaBOTU AOPN | geHTUNaTOPLT PaGOTU.

e KaTto CTe U3Knr4mnm
NHAYKUVMOHHWA NNOT.

TuranuTte He
ce
HaropewaBaT
i

ce nosiBsiBa
Ha gucnnes.

VHAYKUMOHHUAT KOT/IOH He MoXe Aa
pasnosHae TUraHa, 3aLloTo He e
noAxoAsL, 3a MHAYKLMOHHO roTBeHe.
WNHAYKUMOHHUAT NI0T HE MOXe Aa
pasnosHae TUraHa, 3aLloTo e TBbpae
Manbk 3a 30HaTa 3a roTBEHE U He
€ NPaBuUIHO LieHTpUpaH BbPXy Hes.

M3nonsBariTe rotBapcku CbA0Be,
NOAXOAALLN 38 NHAYKLIMOHHO roTBeHe.
BwxTe paszen ,M360p Ha NpaBUNHNS CbA
3a rotBeHe". LleHTpupalite TuraHa u ce
yBepeTe, Ye 0CHOBaTa My CbOTBETCTBA Ha
pa3Mepa Ha 30HaTa 3a roTeeHe.
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VHAYKUMOHHMAT NAOT | TexHn4yecka Mons, 3anuvieTe c1 6ykBuTe N LuppuTe 3a
1NV 30HaTa 3a nospesa. rpeLuKn, N3KaYeTe 3axpaHBaHeTo Ha
roTeeHe ca ce WNHAYKUMOHHNA NIOT OT CTeHaTa u ce
N3KA0UNIN CBbpXeTe C KBaULMpaH TeXHUK.
Heo4akBaHo,

nNpo3By4aBa 3ByKOB
CUTHanN 1 ce Nokasea
KOZ 3a rpeLuka
(0bukHOBEHO
pesyBall, ce C efHa
nnn Ase undpun Ha
Auncnnes Ha Talimepa
3a roTeeHe).

Hukora He ce onuTBaliTe fa pa3rnobssarte yCTPOCTBOTO CaMU.

14. NOKA3SBAHE HA HEM3TMPABHOCT V1 TMTPOBEPKA

AKO ce rnosiBy aHomManus, NHAYKUMOHHUAT NAOT aBTOMAaTUYHO LLe B/ie3e B 3aLlLUMTHO CbCTOAHME U Le
NMoKaxxe CbOTBETHWNTE 3alLNTHW KOA4OBE!:

KO/ HA rPELLIKA OnucaHune

U Hama cakcma nnm Hama noaxoasila cakcus, Mons,
nocTaBeTe NOAXOASALLATA CAKCUS;

F3/F4 MNMoBpeaa Ha TemnepaTypHUS AaTUnK Ha
VMHAYKUMOHHaTa 6061Ha

FQ/FA TemnepaTtypeH ceH30p 3a nospesa Ha IGBT.

E1/E2 HeHopMmanHo 3axpaHBalLo HanpexeHue.

Bucoko HanpexeHue (Hag 270+10V) Hucko HanpexeHne
(noa 180+10V)

E3 VIma 3aLymTa, KoSTO Mpu CyXo ropeHe Uax BUCOKa TemnepaTypa Ha
NMOBBPXHOCTTa Ha OTOM/IUTENHATa NeyKa.

E5 BeHTunaTopbT He paboTu UK e BNOKMPaH, Clej KOeTo He MoXe Aa
pasceiiBa TonauHara.

do NTC noBpesa (NTC ceH3op mnoBpesa, KOWTO He MoXe fJa oTkpue
TemnepaTypHaTta npomeHnuea). NTC e TepMuCTOp, KOWTO Ce MocTaBs B
cpesaTa Ha HamoTkaTa Ha WHAYKLMOHHMWS KOTIOH, KaTto Ten BbB
dopmaTa Ha rnaea Ha rb6a, U3non3BaHa 3a OTUMTaHe Ha Temneparypara.

01 NHAYKUMOHHATa HaMOTKa e 63 BUHT WY BUHTBT € pa3xiabeH.

EO Bb3HMKHa rpeLuka B KOMyHVKaLMsTa MeXAy KOHTpOIHaTa niaTtka 1

OCHOBHaTa naaTka

FOpPHOTO e MpeLieHKaTa 1 NpoBepKaTa Ha YecTo cpeLlaHu rpeluky. Mons, He pasriobsiBaiite ypeaa
camu, 3a ja U3berHeTe onacHOCTY ¥ MOBPeAV Ha UHAYKLMOHHWS M/IOT.

276



15. TEXHWNYECKA CTIELIMOUKALIMS

Mogen YyscTBaliTe ce 60 AIR
30HM 3a roTBeHe 4 30HK
HanpexeHve/ 220-240V~, 50/60Hz

yecToTa

0O6wwa mowHocT (W) | 7200W

Pexuvm Ha CeH30pHO ynpasneHune Ha

ynpasnieHvie nab3rava Ternoto 1 pasmepuTte ca NpUGAN3NTENHN. TbiA

Pasmep LxWxH 600 X 520 X 56 KaTo HenpekbCHaTO ce CTPeMUM Aa

(mm) nosobpsBame HalLMTe NPOAYKTH, MOXe Aa

BrpageH pasmep 570 x 490 npomeHunm cneumdurkaLunTe n gnsarHa bes
npeABapuTenHO n3BecTure.

16. AKCECOAPU

MoxeTe Aa 3akynuTe akcecoapy OT MeCTHW NapTHbOPW/OHNAlH MarasunHu. isnonsearite
CamMOo OpUTVHaIHM aKkcecoapw, creLmanHo NpoekTUpaHn 3a BalLMS MOJEN ypes.
AkcecoapuTe ca MPoeKTMpaHK creymanHo 3a ypeaa.

3a fa pa3bepeTe KoM akcecoapw ca MOAXOAALLM 3a BaLLeTO YCTPOMCTBO, BUXTE KaTasora
AW Hawns yebcalT www.turbionaire.com

Akcecoapu Koa Ha npoaykTa
PUNTBP 3@ MA3HUHN TAF11B

Downair BbrnepogeH peuupkynaumoHeH ¢uatsbp (1 6p.) TCF2

Downair BbrnepojeH peLpkynaumoHeH goneH ¢untsbp (1 6p.) TCF3

Komnnekt ¢puntbp 3a peympkynaums Downair Ha Mmogyna (1 6p.) TRK1

JoneH unTLP 3a peympkynaloHeH komnaekT Downair (1 6p.) TRK2

17. NMOYUNCTBAHE VN MOAAPBXKA

3a Aa ocurypuTe onTManHa paboTa Ha ypeza 3a Ab/br Nepuoj oT Bpeme, NouncTeate
W Ce FPUXUTE BHUMATEHO.

9.1 MouncTBaLLM NPOAYKTH
BHVMAHWE!
HenoaxoaswmTe noyncTBalLy Npenapat MoraT a NoBpeasT MOBbPXHOCTTA Ha ypesa.

e He m3nonsBaiiTe ocTpy UM abpasvBHM NMOYMCTBALLM MpenapaTy.

e He v3nonsBaiiTe NoyncTBaLLy NpenapaTi C BUCOKO CbAbpyXKaHMe Ha ankoxo.

e Hukora He 13non3BaliTe TeNleHV Mb6U UV TBBPAN MbbY 3a Cb0BE.

¢ He v3nonsBaiiTe cneuyianHmn NPoAYKTA 3a ropeLLo NoYNCTBaHe.

e VI3non3BaiiTe MOUNCTBALLM NpenapaTtyl 3a CTbKIIO, CTbPrasakn 3a CTbKI0 UK
NPOAYKTY 3a rpmxka 3a HepbXAaemMa CTOMaHa camo ako ca npernopbyaHu B
VHCTPYKLMMTE 32 MOYMCTBAHe Ha KOHKPETHUS KOMMOHEHT.

¢ VI3nepete fo6pe HOBUTE KbpMy Npean ynoTtpeba.

9.2 MNouncrBaHe Ha Moayna
MouncreTe ypesa cnopes yKkasaHuUsTa, 3a Aa n3berHete nospeja Ha PasiNiHM KOMMNOHEHTU
1 MOBBPXHOCTY OT HEMPAaBU/IHO MOYNCTBAHE C HEMOAXOAALLN MOYNCTBALLM NPOAYKTU.
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A MPEAYMNPEXAEHWME - OnacHOCT OT ekcriosus!

CunHo KOPO3UBHO-aNKaIHU UM CUJTHO KNCENTMHHU NOYUCTBALLW NpenapaTtyn Morart Aa
NPUYNHAT eKCriosnn B KOM6I/IHaLI,VIF| CanymMmnHMeBM 4actu BbTpe B CbAOMUANIHATaA
MaluviHa. He nsnonsearite CUIHO KOPO3MBHO-a/IKaHN NN CUNTHO KNCEJIMHHW npernapaTu.
C'bLLLO Taka, Npn HMKaKBU 0bCTOATENCTBA He 13MOo3BaTe TbProBCKU NN NHAYCTPUANHN
no4yncTBaluy npenapatn B KOM6VIHaLI,VIﬂ C anyMnHmMeBM 4acTun, Kato HanpumMep ¢|/|nT1:.pa
3a MasHMHW.

A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT TokoB yaap!
* Hukora He roTBeTe BbpXy CUyrneHa WUy HanykaHa NoBbPXHOCT 3a roTBeHe. AKO
NMOBBPXHOCTTA 3a FOTBEHE Ce CYYMNW UK Hamyka, He3abaBHO N3KNtOYeTe ypesa, n3BajeTe
Lercena oT KOHTaKTa 1 ce CBbpXKeTe € KBanuuumpaH TeEXHNK.
* N3kntoyveTe 1 U3kIoYeTe MHAYKLUVMOHHWA NAOT NpeAn NoYnCTBaHe 1 MoAApBbXKA.
* He nsnonsgarite cTpys NoA HanaraHe vuam napHa CTpys 3a NOYNCTBaHe Ha ypesa.
A MPEAYNPEXAEHWE - OnacHocT oT n3rapsHe!
YCTPOICTBOTO ce Harpsiea no Bpeme Ha paborta.
o OcTaBeTe yCTPOVCTBOTO Aa Ce OXNaju Npesu NoUYncTBaHe.

A MPEAYNPEXAEHWE - OnacHocT oT HapaHsABaHe!
KoMnoHeHTUTe BbTPe B yCTPOMCTBOTO MOXe Aa UMaT ocTpu pbboBe.
e BHMMaTe/NIHO NoYKMCcTeTE BbTPELLHOCTTA Ha YCTPOCTBOTO.
1. Cneggarite nHGopMaLMaTa 3a NOYNCTBALLUTE NPOAYKTN.
2. B 3aBMCMOCT OT MOBBPXHOCTTA, MOYMCTETE KaKTO C/1e/Ba:
o [louncreTe NOBBLPXHOCTM OT HepbXAaemMa CTOMaHa ¢ NoMoLLTa Ha rbba 1 pa3TBop Ha
ropeLua Boga C npenapar 3a CbA0Be, KaTo M36bpLLeTe B MOCOKa Ha LunandaHe.
o [louncrete 6osiMCaHNTe MOBBPXHOCTM C MOMOLLTA Ha rbba 1 pa3TBOp Ha ropeLya
BOJa C Npenapart 3a cbAoBse. [louncTeanTe anymmHeBMTE MOBBPXHOCTM C MOMOLLTA
Ha MeKa Kbpra 1 NoYMCcTBaLLY, MpenapaT 3a CTbk/1o. MoyuncTeTe niacTMacoBumTe

NMOBBPXHOCTM C MOMOLLTa Ha MeKa Kbpna 1 npenapat 3a NOYNCTBaHe Ha CTbKNO.
e [louuncreTe CTbKIEHUTE NOBBPXHOCTUN C MEKa Kbpna M npernapart 3a NoOYNCTBaHe Ha CTbKNO.

3. Cnep ToBa M3bbpLueTe € MeKa Kbpra.
4.3a NOBBbPXHOCTY OT HepbXjaema CTOMaHa HaHeceTe NPoAyKTa 3a rpmxa 3a HepbXgaema
CTOMaHa Ha TbHBK C/I0M C MeKa Kbpna.
9.3 MNouncteaHe Ha paboTHNTE eneMeHTH
MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT TOKOB yaap!

MpOHMKBaHETO Ha B/lara Moxe Aa NPUYMHN TOKOB yaap. He n3nonsearite MoKpu rbou.
1. Cnepgaiite HGOpMaLMATa 3@ MOUNCTBALLUTE NPOAYKTH.
2. MouncTeTe ¢ BNaXHa rbba 1 ropeLw, pasTBop Ha NOYMCTBALL, Mpenapart.
3. Cnej TOBa M3bbpLUeTe C MeKa Kbpra.
9.4 PbYHO nouncTBaHe Ha GUATbPA 38 Ma3HUHM
PUATPUTE 38 Ma3HVHYM 3a4bPXKAT YaCcTULM Ma3HUHN OT KyXHeHcKaTa napa. Ypes peoBHO
noyncTBaHe Ha GUATPUTE 3a Ma3HUHM Ce OCUTYpsiBa BUCOK KanaumTeT 3a uaTpupaHe Ha
MasHUHW.
A MNPEAYMPEXAEHWE - OnacHocT ot noxap!
OTnaraHuaTa OT Ma3HVHW BbB QUATPUTE 3a Ma3HUHW MOraT ja ce 3anansr.

1.CnasBaliTe nHPopMaLmsaTa 3a NOUNCTBALLMTE NPOAYKTL.

2. HakuncHeTe GuaTpmTE 338 Ma3HWHM B ropeLL, pasTBOp Ha NOYMCTBaLL, Mpenapar.
B cayyait Ha ynopuTu oTiaraHus MoxeTe Jja 13Mnoa3BaTe crnewmaneH npoAykT 3a pasTesapsHe

Ha MasHUHW.
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3. /I3nnakHeTe cTapaTenHo GUATPUTE 3a MA3HUHW.
4. OcTaBeTe GUATPUTE 3@ Ma3HVHK Aa U3CbXHaT.
9.5 MouncteaHe Ha GUATPUTE 338 MA3HUHW B CbAOMUSIHA MaLLMHA
PUATPUTE 338 MA3HVIHM 3a4bPXKAT YaCTULM Ma3HUHW OT KyXHeHckaTa napa. Ypes
peAoBHO NMoyncTBaHe Ha GUATPUTE 38 Ma3HMHKM Ce OCUTYpPsIBa BMCOK KamnauuTeT Ha
bunTprpaHe Ha MasHUHW.
A MPEAYMNPEXAEHWE - OnacHocT oT noxap!
OTnaraHusTa OT Ma3HVHW BbB GUATPUTE 33 Ma3HUHM MOraT Ja ce 3anansr.
BHUMAHWE!
PUATPUTE 3a Ma3HWHYW MOraT a ce NOBPeAnAT, ako 6bAaT CMayKaHW.
e He maukaiTe ¢punTpUTe 338 Ma3HUHU.
3abenexka: MIaM1BaHeTo Ha GUATPUTE 3a Ma3HVHW B CbAOMMSIHA MaLLHaA MOXe Aa
foBeje A0 neko obeslBeTaBaHe. Obe3LBeTABaHETO He OKa3Ba BAVSHME BbPXy paboTaTta Ha
bunTpuUTe 38 MasHUHW.
1. Cnasgainte nHbopMaLMsiTa 3a NOUNCTBALLMTE NPOAYKTU.
2. MocTtaBeTe x1abaBo GUATPUTE 3@ Ma3HVHK B CbAOMMANHATA MaLllHa. dunTtpuTe 3a
Ma3HVHM C YCTOMYMBY OTNaraHus He TpsibBa fja ce NounCTBaT B CbAOMUSIHA MaLUUHa.
B cnyyaii Ha ynopuTu oT1ar. MoXeTe Ja 13MoJ. crneLraneH NpoaykT 3@ pasT. Ha MasHUHM.
3. BkntoyeTe cbaoMusn.. Korato perynmpaTe TeMmnepart., nsbepete Makcum. ctomHocT 70 °C.
4. OcTaBeTe GUATPUTE 3@ MA3HMHW Aa U3CbXHaT.

34paBOCNIOBHN PYICKOBE

+ ToBa yCTpOICTBO OTroBapsi Ha CTaHAAPTWTE 3a eleKTPOMarH1MTHa 6e30MacHoCT.

+ XopaTa c neiicMelikbpu UK ApYri eNeKTPUYeckn UMANAHTA (KaTo MHCYIVIHOBW NMOMMN)
Tpsi6Ba Aa Ce CBbPXaT CbC CBOS JIeKap WV NPON3BOAVTENS HA MIIAHTW, NPean Aa
M3M0M3BaT ypesa, 3a a Ce YBEpAT, Ye TeXHUTE MMMIAHTM He ca 3acerHati ot
€/1eKTPOMarH1THOTO MoJjie Ha KOT/IOHa.

A BHVIMAHWE
OnacHocT oT nsrapsiHe! Mo BpeMe Ha ynoTpe6a yacTuTe Ha ypesa, AOCTbMHU 3a
noTpe6uTens, CTaBaT TO/IKOBA ropeLLy, e MoraT 4a NPUUNHAT N3rapsiHus. Yeeperte
ce, Ue BALLETO TA/O, APexXu 1 APYr MaTepuany, pas/iuHmn oT CbA0Be 3a rOTBeHe, He
[IOKOCBAT KOT/IOHA, 0KaTO He U3CTUHE HaMbJIHO.

+ JpbXTe Aeuata ganey oT UHAYKLNOHHUS NOT.

* ApBXKKMTE Ha TEHAXKEpPUTE MOraT fja CTaHaT TOJIKOBa ropeLLu rno BpemMe Ha yrnotpeba,

Ye He TpsI6Ba Aa M1 AOKOCBATE. YBEpETe Ce, Ye APbXKKMTE Ha TeHAXKepaTa He ca TOYHO Haj

KOT/IOHUTE, KOUTO Ca BKIKOUEHW. YBEPETE Ce, Ue APbXKUTE HA CakCUsiTa ca HeAOCTBIMHN 3a

Jeua. HecnasBaHeTo Ha VHCTPYKLMMTE MOXKE Aa AOBeAe A0 V3rapsiH1s 1 ornapBaHus.

A MPEAYMNPEXAEHWNE OnacHocT oT HapaHaBaHe! OCTpoTo KaTo 6pbCHaY ocTpue Ha
cKpenepa 3a KOT/IOHW Ce paskpyrBa BeAHara LLIOM CBasnTe npejnasHusa kanak. bbaerte
V3K/II0UYMTE/IHO BHMMATE/THW, KOoraTo nsnosssate. BuHaru cbxpaHsBsarite cTbprankara
Ha n0Ta € NoCTaBeH npe/naseH Kanak, Ha HeJoCTbMHO 3a Jela MAcTo. HecnassaHeTo
Ha MHCTpYKUMMTe MoraT Aa AoBejaT 40 HapaHABaHWUS 1 NOPSA3BaHKA.

O6LWLM NHCTPYKLMK 3a 6e3onacHoCT

* Hukora He octaBsliTe yCTPOMCTBOTO 6€3 HaA30p, A0KATO ce 1M3nonssa. MpekaneHoTo

roTBeHe Moxe Aa AoBe/e 0 obpasyBaHe Ha AVM W NPbCKM MasHVHa Morar Aa ce

3ananar.

* He cbxpaHsiBaiiTe HMKaKBW NpeAMeTV BbPXy YCTPOMCTBOTO.

* Hukora He octaBaiTe mpeaMeTy NN Apyrv Npubopu BbpXy ypesa.
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* He nocTaBsAiiTe HUKaKBN MarHeTU3NpaHy NpeamMeT (Hanp. KpeAUTHU KapTu, KapTul €
nameT) NN eneKTPOHHW YCTPOCTBa (Hanp. kommoTpy, MP3 naeitbpu) 61130 4o ypesa,
TbiA KaTo Te MoraT Aa 6bAaT 3acerHaTi OT e1eKTPOMarHUTHOTO Mnofe.

* Hukora He nsnonsBsarite ypeja 3a 3aTonisHe UAX OTOMAEHMe Ha NOMeLLeHMeTO.

* M3kntoyeTe KOTNOHMTE 1 MOBBPXHOCTTA 3a rOTBeHe c/ief ynoTpeba, KakTo e onvcaHo B
Te3U VHCTPYKLMM 33 eKcrioaTaums (Hanp. 4ypes ceH30pHoO yrnpasneHue). He pasumnTaiite
Ha GYyHKLMATa 3a OTKPMBaHe Ha TeHAKepW, 3a Aa U3KHUNTe YCTPOMCTBOTO, KOrato
n3BajnTe TeHAXepuTe. He Mo3BonsiBaiiTe Ha Aela Aa C1 UTPasT, Aa CAAaT, Aa CTOAT UK a
Ce KaTepAT Mo yCTPOMCTBOTO

* B HTepec Ha AeuaTa, He CbxpaHsBaiiTe HULLO B LLUKadoBeTe Haj ypesa.

[leuata, KOUTO TalHO ce KaTepsAT BbPXY MOAyna, MoraT Aa 6b4aT Cepno3HO HapaHeHu oT
nagaLyy npeameTn.

* He peMoHTMpariTe 1 He NogMeHANTe HMKAaKBM YacTu Ha ype/a, OCBEeH ako ToBa He e
MN3PUYHO NPenopbyaHo B MHCTPYKLUNTE 3a eKcroataums. Bcruky octaHanu AeiHocTr
Mo PeMOHT 1 NoAAPBbXKa TPS6Ba fa ce M3BbPLLBAT OT KBaANPULIMPAH eNeKTPOTEXHUK.

* He n3nyckarite 1 He nocTaBaniTe TeXKW NpeAMeTV BbPXY MOBbPXHOCTTa 3a rOTBEHe.

* He cToliTe BbpPXY MOBBPXHOCTTA 3a roTBeHe. He 13nonsBaiTe TeHakepu € ocTpu pbbose
1 He T BAayeTe Mo CTbkAeHaTa NOBbPXHOCT, Thli KaTo TOBa MOXe Aa A Hajpacka.

* He n3nonsBaiite MeTanHN YeTKN UV APy arpecBHM NOYMNCTBALLM NpenapaT 3a
noyncTBaHe Ha NOBBLPXHOCTTA, Thi KaTO TOBa MOXe Ja A Hajpacka.

+ To3n ypej e npefHa3HaYveH 3a U3Moi3BaHe caMo B JOMAaKMHCTBA U NOAO6HW Cpeau, KaTo
KyXHW 3a nepcoHana B MarasvHu, opucu 1 apyr paboTHu cpeau, BbB pepmu, OT rocTu B
XOTeNu, MOTeNN 1 MeCTa 3a HOLLYBKa W 3aKycKa.

* Hukora He JokocBaliTe NIOTOBETE C FOIM PbLie Mo BpeMe Ha ynoTtpeba.

* [leua nog 8-roguniiHa Bb3pacT He TpsibBa fa Morart Aa ce AobnvkaBsaT 0 ypesa.

18. VI3XBbPJIAHE

I'Ipep,aBaHeTo Ha CTapuda arperart

BnarosapeHue Ha eKoI0rMYHOTO peLuKIpaHe, ToBa yCTPOIACTBO e MapK1paHo

LileHHWTe CypOBMHM MoraT ja 6bjaT 13Moi3BaHu CbrnacHo eBponelickaTta AUpeKTVBa

MNOBTOPHO. 2012/19/EC OTHOCHO CTapu

o VI3xBbprieTe ypesa no eKosornyeH HauvH. mmm ©/©KTPUYECKN 11 @N1eKTPOHHM

MNHdpopmauums 3a akTyanHUTe MeToAM 3a yCTpoiicTBa (0TNagbUYHO eneKTpUYecko u
€KONOrMYHO VU3XBBP/IAHE Ha ypeunTe MoxeTe eneKTpoHHO obopysBaHe — WEEE).
Aa nonyyunTe OT CneumnanmsnpaH TbpProBekn [JvpekTvBaTa npeAnncea pamkaTa 3a
ANCTPUBYTOPU, HO CbLLIO 1 OT KMETCTBOTO U obpaTHO NpremaHe, BannjHa B Leavs
MeCTHaTa aZMUHUCTPaLms. EC, v Bb3CTaHOBABaHE Ha CTapu

yCTpoWicTBa.

3a Turbionaire WEEE/ Onakoeka/ Batepus B EC [mluzizul

N B
Monsi, ckaHupaiTe TyK QR KOLa SFuniadeiry

Bnarogapum Bu, Ye n3bpaxte Turbionaire! L
Im] Brerar
3a ekcrnepTeH CbBeT OTHOCHO BaluuTe ypeaun Turbionaire, moMoLy, unm i
PEMOHT, MO/t CBBbPXKeTe Ce C Hac Ha
www.turbionaire.com/warranty,
[Apyr JOMBAHWUTENHM NOAPOBGHOCTY 3@ TO3M MPOAYKT:
o VHdopmaums
o TexHuyecku cneundrKayum MponssoauTen v BHocuTeN:
« EHepryieH eTnket SC Intax Trading SRL - Yn. MloH KpeaHra 6p. 14B,

075100, OTonexu, Unco., PymbHus. Ten. (+40) 318
246 246 Makc (+40) 214 203 151

www.turbionaire.com 280 office@intaxtrading.com www.intaxtrading.com

morar ga 6baaT KOHCYNTVPaHW Ypes A0oCTbN
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